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A nuestra linea de coccion sumamos las

nuevas lineas de lavado y refrigeracion

We add new dishwashing and refrigeration series to our cooking one /
A notre ligne de cuisson, nous rajoutons les nouvelles lignes de lave - vaisselle et de réfrigération /
Wir ergdnzen unser Sortiment mit unseren neuen Produktlinien aus der Hygiene - und Kiihitechnik

Lo natural es superarse y lo conseguimos sumando a huestra linea de coccidn las nuevas
gamas de lavado y refrigeracion. Ofreciendo asi una completa instalacién de tu cocina. Con
mds innovacion, flexibilidad, versatilidad, disefio en equipamientos y servicios para hosteleria.
Ser especialistas en instalaciones completas nos obliga a superarnos dia a dia, a evolucionar, a

mejorar.

The natural thing is to surpass ourselves and we achieve it by adding the
new dishwashing and refrigeration lines. Offering a complete installation
for your kitchen. With more innovation, flexibility, versatility, design in
equipment and services for the hotel industry. Being specialists in complete
installations forces us to improve day to day. “The natural thing is to evolve”.

Le naturel c’est dépasser & soi méme, et nous, nous avons réussit en
rajoutant les nouvelles gammes de lave vaisselle et de réfrigération

d notre ligne de cuisson. De cette facon, nous offrons & votre cuisine

une installation compléte. Avec plus d'innovation, flexibilité,versatilité,
conception d'équipements et le service pour lindustrie hételigre. Etre des
spécialistes en installations completes nous oblige & nous améliorer. «Le
naturel c’est [évolution».

Als Spezialisten in der Entwicklung und Fertigung kompletter
Edelstahlktichen sind wir gezwungen, uns Tag flr Tag den Anforderungen
internationaler Mdrkte zu stellen. Durch unsere neuen Produktlinien

aus der Spul- und Kthltechnik kbnnen wir Ihnen nun ein vollsténdiges
und integriertes Angebot an GroRRklichengerdten fur die professionelle
Gastronomie unterbreiten — innovativer, flexibler und vielseitiger in Design
und Ausstattung. ‘Die natdirliche Sache ist, sich zu entwickeln”.




SOBRE REPAGAS

About REPAGAS / A propos de REPAGAS / Uber Repagas

En Repagas hacemos algo mds que maquinaria para hosteleria. Queremos cuidar el dia a dia de
aquellos cocineros, hosteleros, empresarios.. ofreciéndoles los mejores productos y servicios y
poniendo nuestra experiencia de més de 48 aios a su disposicion para mejorar su trabajo.

At Repagas we have more than just machinery for the hotel industry. We want to take care of the day to day of those
chefs, restaurateurs, businessmen... offering them the best products and services and our experience of more than
48 years in order to improve their jobs.

Repagas ne fait pas uniquement des machines pour le secteur de [HbtellerieNous prenons soin d'une maniére
quotidienne des chefs de cuisines, des restaurateurs, des entrepreneures... en leur proposant les meilleurs produits
et mettant & leurs disposition nos services et notre expérience de plus de 48 ans pour améliorer leur travail.

Seit 1971 beliefern wir unsere Kunden mit hochwertigen GroRkiichen aus eigener Produktion um ihnen ihre Arbeit zu
erleichtern. Mehr als 1.600 Partner alleine in Spanien vertrauen dabei auf REPAGAS. REPAGAS zdhlt damit zu den zwei
wichtigsten Anbietern in diesem Land.

De ellos, nace nuestra vocacion por la investigacion y la innovacion. Sabemos los retos a los que hacer
frente y por ello dedicamos nuestros esfuerzos a la mejora constante y la calidad. En los Ultimos dos
afos en Repagas hemos redlizado una inversién de mds de 2,4 millones de euros en nuestra planta
productiva poniéndola a la vanguardia tecnolégica con maquinaria de dltima generacion.

Our vocation is research and innovation. We know the challenges we face and for this reason we dedicate our
efforts to constant improvement and quality. In the last two years at Repagas, we have made an investment of
more than 2.4 million euros in our production plant, putting it at the forefront of technology with state-of-the-art
machinery.

D'otr est né notre vocation pour la recherche et linnovation. Nous connaissons tout les défis que nous devons
confronter et c’est pour cette raison que nous consacrons nos efforts & la qualité et & lamélioration constante.
Durant les derniéres deux années, Repagas a réalisé un investissement de plus de 2,4 millions d’euros destiné éla
ligne de production, ce qui nous permet de nous positionner & la pointe de la technologie avec des machines de
derniére génération.



Unsere Fertigungsstétte in Madrid hat eine Gesamtfléiche von 15.000 m? ausgertistet mit einem modernen Labor
und einem ShowRoom Uber 200 m? in dem Sie unsere Klichen nicht nur begutachten sondern auch in Aktion
erleben kénnen.

Buscamos darte productos y servicios capaces de innovar y sorprender, pero

sobre todo de acompanarte. De ahi, que el Ministerio de Ciencia e innovacion .
nos haya otorgado el sello de Pyme Innovadora por nuestra labor | +D +i. PrERNOVADORA
[

We want to give you products and services capable of innovating and surprising, but above all
accompanying you. Hence, that the Ministry of Science and Innovation of Spain has awarded us with
the label of Innovative Pyme for our R + D +iwork.

Notre but est de vous des produits et services qui vous aideront & innover et & surprendre, mais surtout de vous
accompagner. Raison pour laquelle le Ministére de la Science et de 'lnnovation nous a concédé le sceau de la PME
Innovatrice pour le travail fait dans le domaine R + D +i.

Wir stellen und den Herausforderungen am Markt mit kontinuierlichen Verbesserungen und einer hohen Qualitéit
unserer Produkte. Dabei investieren wir regelmdRig 50% unseres Umsatzes in Forschung- und Entwicklung und halten
unseren Maschinenpark up-to-date. So sind unsere F&E-Aktivitéiten sogar durch das spanische Ministerium fiir
Wissenschaft und Innovation zertifiziert.




VALORES

Values /Valeurs [ Werte

Los valores que nos guian en este camino son la orientacion por satisfacer las necesidades de nuestros
clientes, el trabajo en equipo, la calidad en el disefio, el compromiso con el servicio y la transformacion
continua para ofrecerte lo mejor de nosotros.

The values that guide us in this path are the orientation to satisfy the needs of our clients, the teamwork, the quality
in the design, the commitment with the service and the on-going transformation to offer you the best of us.

Les valeurs qui nous guident dans cette voie sont l'orientation pour satisfaire les besoins de nos clients, le travail
déquipe, la qualité de la conception, fengagement avec le service et la transformation continue pour vous offrir le
meilleur de nous.

Die Werte, die uns auf diesem Weg leiten, sind eine kompromisslose Kundenorientierung, hochqualitative Produkte
und Service, pragmatisches Design und eine kontinuierliche Verbesserung.

% X @ ©

Trabajoenequipo : Calidad eneldisefio Compromiso con el servicio i Transformacion continua
Teamwork Quiality in the design Commitment to the service On-going transformation
Travailen équipe  : Qualité de la conception Engagement avec nos services ¢ Transformation continue

Teamarbeit Pragmatisches Design i Kompromisslose Kundenorientierung i Kontinuierliche Verbesserung

r-

Evolucionamos contigo y este ano incluimos nuevos productos y servicios para ofrecerte soluciones
integrales.

We evolved with you and this year we include new products and services to offer you integral solutions.

Nous avons évolué avec vous et cette année, nous incluons de nouveaux produits et services pour vous offrir des
solutions complétes.

Wir haben uns mit Ihnen weiterentwickelt und in diesem Jahr bieten wir neue Produkte und Dienstleistungen an,um
Ihnen ganzheitliche Lésungen anbieten zu kénnen.

@O > Sﬁ :  Chefconsulting| @ RepagasConcept
Coccion Refrigeracion Lavado Chefconsulting Repagas Concept
Cooking Refrigeration i Dishwahing :

Cuisson Réfrigération i Lave-vaisselles

Kochen : Kuhlen : Waschen



CALIDAD

Quality / Qualité / Qualitéit

Siempre buscando la sostenibilidad, calidad y fiabilidad. Nuestros productos cumplen todas las
regulaciones internacionales y son fabricados cumpliendo con lanorma CEUNE EN 203, ademds de otros
controles e inspecciones propios durante el proceso de fabricacion, tanto en la planta de produccion
como en el laboratorio. Contamos con el certificado de calidad ISO 9001:2015 y el marcado CE.

Always looking for sustainability, quality and reliability. Our products comply with all international regulations and
are manufactured in compliance with the CE UNE EN 203 standard, in addition to other controls and inspections
during the manufacturing process, both in the production plant and in the laboratory. We have the ISO 9001: 2015
quality certificate and the CE mark.

Toujours & la recherche de la durabilité, la qualité et la fiabilité. Nos produits sont conformes & toutes les
réglementations internationales et ils sont fabriqués conformément & la norme CE UNE EN 203. Autres contréles et
inspections sont en cours de fabrication bien & [usine ou au laboratoire. Nous disposons du certificat de qualité ISO
9001: 2015 et le marquage CE.

Wir stellen und den Herausforderungen am Markt mit kontinuierlichen Verbesserungen und einer hohen Qualitét
unserer Produkte. Dabei investieren wir regelmciBig 50% unseres Umsatzes in Forschung- und Entwicklung und
halten unseren Maschinenpark up-to-date. So sind unsere F&E-Aktivitéiten sogar durch das spanische Ministerium
far Wissenschaft und Innovation zertifiziert. Selbstverstandlichen erflllt REPAGAS relevante Standards wie CE-

Richtlinie, ISO 9001:2015, ISO 50001:2011 und ES-08-0015HT.

Ademdss, hemos recibido el certificado de
cumplimiento de la norma CEDEC®© que
acreditanuestracalidadempresarialenlas
siguientes dreas: estrategia empresarial,
control de gestion, organizacion funcional
y gestion de costes.

In addition, we have received the certificate
of compliance with the CEDEC® standard that
accredits our business quality in the following
areas: business strategy, management control,
functional organization and cost management.

En plus de ¢a, le certificat de conformité a la
norme CEDEC®© qui atteste la qualité de notre
entreprise dans les domaines de la stratégie
commerciale, le contréle de Ila gestion,
lorganisation fonctionnelle et la gestion des
codts, nous a été concédeé.

Dartiber hinaus ist REPAGAS CEDEC®© konform
in den Bereichen Unternehmensstrategie,
Managementkontrollsysteme, funktionale
Organisation und Kostenmanagement.

REPAGAS, LA COCINA LO ES TODO
REPAGAS, COOKING IS EVERYTHING / REPAGAS, LA CUISINE C'EST TOUT / REPAGAS, GROSSKUCHENEQUIPMENT FUR HOCHSTE ANSPRUCHE
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GLOSSARY

COOKING

400 Series. Snack Line
Gas and Electric Griddles

550 Series. Smart Line

Gas and Electric Griddles @)

Gas Barbecues

Gas and Electric Fryers )

Electric Bains Marie @)

Supports Q)

Gas Cookers

Gas and Electric Fryers — Neutral Element €)

750 Series. Modular and Counter-Top Range
Gas Cookers )

Gas Fry-Tops

Gas and Electric Fryers

Gas Boiling Pan @)

Gas Barbecues

Electric Bains Marie — Gas Pasta Cooker
Neutral Elements

Gas Column Ovens

Modular Supports

Counter-Top Supports

T-support system
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Counter-Top Supports
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Neutral Elements
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CALIDAD REPAGAS

Robustez y durabilidad

Si algo nos ha caracterizado durante todos estos afos es la larga vida que ofrecen nuestros
equipos con independencia del grado de exigencia al que se les someta y sin acusar el
paso del tiempo. Construidas de manera sélida sobre estructuras de 15 mm de espesor, las
encimeras REPAGAS se fabrican en acero inoxidable AISI 304 (18/10) de acabado “scotch” en
2 mm de espesor para todo nuestro fabricado estdndar. Si ademds pretendes personalizar tu
bloque de coccién con un plano Unico de trabajo MONOBLOCK (pdgina “X’), se te fabricard en
3 mm.

Potencia y fiabilidad

La fiable respuesta de nuestro equipamiento siempre ha sido un rasgo distintivo de la filosofia
constructiva de REPAGAS. Creemos en dotar a los equipos de la mejor base posible para que
satisfacer a nuestros clientes. Un ejemplo de ello son los palastros de nuestros fry-tops, que
fabricamos con 15 mm de espesor para garantizar la uniformidad y temperatura méxima en
toda la superficie y calentados por quemadores de gran rendimiento (70%) en acero inoxidable
y de fabricacién propia.

Versatilidad y disefio

Entendemos la importancia que le das a sentirte cémodo manejando maquinaria industrial,
ademds de eficiente. Por ello, en REPAGAS te ofrecemos infinitas combinaciones de producto
personalizables. Nuestros equipos estdn disefiados con canto vivo lateral para estilizar los
acabados, cuidando el mds minimo detalle y garantizando la méxima unién en el disefio de
bloques completos de coccién. Radios sanitarios y formas redondeadas evitando tornillos o
accesorios que puedan perjudicar tu trabajo o la limpieza diaria de nuestras mdquinas, son
imprescindibles en el disefio y desarrollo de nuestra fabricacién para satisfacer tu mds alto
nivel de exigencia.

Accesibilidad

Sabemos que algun lejano nuestros equipos precisardn asistencia y en REPAGAS valoramos el
tiempo de nuestros clientes y sabemos el coste que supone. Por ello, fabricamos y disefamos
nuestras maquinas para facilitar al méximo a ti y a los profesionales técnicos las labores
de reparacién y mantenimiento. La venta para nosotros es sélo el inicio del proceso de tu
fidelizacién como cliente, que se completado cuando tienen ante ti una maquina fécil de
reparar y en la que prdcticamente todo es desmontable. El corazén de nuestros aparatos no
solo es duradero, también es perfectamente accesible.

Seguridad y rendimiento

Como distintivo inequivoco de nuestras cocinas, ningdn equipo en el mercado ofrece una
proteccion de piloto tan extrema como la de REPAGAS, cubierto bajo una batea de acero
inoxidable y oculto por un protector especificamente disefiado para resguardarlo del
desborde de elementos superiores. Toda la tuberia interna de nuestro fabricado estandar
estd realizada en cobre, permitiendo su fdcil a la par que segura manipulaciéon y manejo en el
caso de reparaciones y mantenimientos. Nuestra falbricacion incorpora todos los sistemas de
seguridad segiin normativa UNE-EN 203-1.

Investigacion

Nuestros hornos tradicionales de cocina (a excepcion de los modelos H) carecen de junta de
goma porque no la necesitan; sustituida por un cerco y contra-puerta de horno fabricados
ambos en acero inoxidable, garantizamos su ajuste perfecto bloqueando las pérdidas de
temperatura a la par que facilitando su répida recuperacion tras la manipulaciéon de los
alimentos en el interior. Los quemadores, ocultos y protegidos por un palastro de hierro, son
abiertos y de fabricacion propia, de gran rendimiento y estabilidad de llama que garantizan la
correcta combustién y el aprovechamiento méximo de todo su poder calorifico.

Desarrollo

Nuestras freidoras estén fabricadas en un solo golpe de embuticién, elaboradas de una
pieza. Ademds de mejorar el rendimiento de los equipos y prolongar su vida, esto supone un
considerable ahorro tanto en lo energético relativo a su consumo, como en incidencias y
problemas técnicos de funcionamiento que decrecen de manera ostensible.

Innovacion

La mejor manera de hacernos mejores es estar en constante cambio y evolucion, ofrecer
soluciones y compromiso donde otros no llegan. En REPAGAS empleamos esta determinacion
para buscar alternativas que mejoren el comportamiento de nuestros equipos y los hagan
diferentes. Es por ello por lo que hemos incorporado nuestro nuevo horno combinado
E-compact®, con conectividad patentada I0F (Internet of Food), que permite una evolucién
en la experiencia de usuario, la comunicacién entre equipos (horno, servidor en la nube y
dispositivos méviles), monitorizacién en tiempo real los datos de consumo, mantenimiento
predictivo y optimizacién de los procesos de coccion.
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REPAGAS QUALITY

Robustness and durability

Through the years, if something has really identified us it has been our everlasting-life
equipment, regardless how many years or how demanding final users are. Solidly built onto
structures of 1.5 mm thickness, REPAGAS tops are manufactured in stainless steel AISI 304
(18/10) “scotch” finish of 2 mm thickness for all our standard production. If you intend to further
customize your cooking line with a one-piece MONOBLOCK top, we will manufacture it in 3 mm
thickness.

Power and reliability

Strength has always been distinctive of REPAGAS brand, tied with our machines as part of our
manufacturing philosophy in the belief that provide our units with the best possible basis,
guarantee us customer satisfaction in handling. A good example of this are the steelsheets
used for our fry-tops, made of 15 mm thickness that ensure uniformity and maximum operating
temperature at all points, heated with own manufacturing high performance burners
(minimum 70%) made of stainless steel.

Versatility and design

Because we understand the importance of feeling comfortable and effective handling
industrial equipment and so, proud of our work tool, REPAGAS offers endless combinations of
customizable product up to the user, manufacturing our units with side edged, styling finishes
down to the smallest detail and ensuring maximum joining in cooking line design. Sanitary
radius and rounded forms avoiding screws or parts that may harm both handling and daily
cleaning, are essential in the design and further development of an equipment focused to
meet the highest level of demands.

Accessibility

Because we know that over the years our equipment will require some occasional assistance
and we understand that our costumers time is worth money, we manufacture and design our
machines for maximum ease of repairs and maintenance. The sale is just the beginning of
the process of customer loyalty, which is completed when your offer a machine easy to repair
in which almost everything is removable. The heart of our units is not only durable, it is also
perfectly accessible.

Safety and performance

As a must have of our cookers, no other brand in the market offers a protection for the pilot
as extreme as REPAGAS provides, covered under a stainless steel top tray and hidden inside a
safe-keeping metal protector specifically designed to prevent overflows and grease splashes.
All our standard inner pipes are made of copper, allowing for both easy and safe manipulation
in case of repair and maintenance. Everything is manufactured according to UNE-EN 203-1
regulations.

()
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Research

our traditional ovens (except H models) are provided without rubber gasket as they do not
need it, replaced by arim and inner door manufactured both in stainless steel, ensuring perfect
fit that blocks losses of temperature while facilitating also rapid temperature recovery after
open. The burners, hidden and protected by an iron metal sheet, are open and self-produced,
high-performance, with flame stability ensuring proper combustion.

Development

Our fryers are made in one piece. Besides improving equipment performance and extend its
life, this is a considerable saving both as regards energy consumption, as in incidents and
technical problems.

Innovation

The best way to make us better is to be constantly changing and evolving, provide solutions
and commitments where others fail. In REPAGAS we take this determination to seek alternatives
to improve the performance of our equipment and make it different. That is why we have
incorporated a new combi-oven E-compact® that allows an evolution in user experience,
the communication among devices, real-time monitoring, predictive maintenance and he
optimization of the cooking processes.
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QUALITE REPAGAS

Robustesse et durabilité

Si quelque chose nous a caractérisés pendant toutes ces années, celle |& est la longue vie
que nos équipes offrent indépendamment du degré d'exigence auquel on les soumet et sans
accuser le passage du temps. Construites d'une maniére solide sur des structures de 1,5 mm
d'épaisseur, les dessus de REPAGAS sont en inox AISI 304 (18/10) et une finition type «scotch» de
2 mm d'épaisseur pour tout notre matériel standard. Si vous désirez personnaliser votre bloc
de cuisson avec un plan unique de travail "MONOBLOCK" nous le fabriquerons pour vous avec
un dessus de 3 mm.

Puissance et fiabilité

La forcé a toujours été un signal distinctif de la marque REPAGAS, unie & nos produits comme
une partie essentielle de notre philosophie constructive basé sur le fait que, doter nos équipes
de la meilleure base possible nous garantit la satisfaction de notre client durant son usage.
Un bon exposant de cela, ce sont nos plaques de fry-tops de 15 mm d'épaisseur garantissant
uniformité et la température maximale dans tous & chaque point de sa superficie, chauffés
avec des brlleurs en acier Inoxydable & haut

rendement (minimum 70%) et fabrication propre.

Versatilité et conception

Parce que nous comprenons limportance de nous sentir confortables et efficaces en
manipulant les machines industrielles et & la fois orgueilleux de notre outil de travail, REPAGAS
offre une infinité de combinaisons des produits personnalisables sous critére de lutilisateur, en
fabriquant ses équipes avec des bords embouties pour styliser sa finition, en prenant soin du
moindre détail et en garantissant l'union maximale dans la conception des blocs complets de
cuisson. Des rayons sanitaires et des formes arrondies en évitant les vis ou les accessoires qui
peuvent nuire le travail et la propreté quotidienne, sont indispensables dans la conception et
le développement postérieur du produit final qui a comme objectif principal satisfaire le plus
haut niveau d’'exigence.

Accessibilité

Parce que nous savons que, méme si nos produits durent longtemps, & un momento donnée ils
auront besoin d’'une maintenance, et parce que nous comprenons que le temps de nos clients
est précieux, nous concevons et fabriquons nos machines pour faciliter au maximum possible
les travaux de réparation et de maintenance. La vente ce n'est que le début du processus de
fidélisation de nos clients, qui sera complété quand ils se trouvent devant une machine facile
& réparer et qui est pratiquement démontable. Le coeur de nos appareils n'est pas seulement
durable, mais aussi parfaitement accessible.

Sécurité et rendement

Un indicateur indubitable de nos cuisines, c’est que dans le marché, aucun autre produit offre
une protection du pilote si extréme comme celle de REPAGAS, couvert sous une bac en inox et
caché avec un protecteur congu spécifiquement pour le protéger contre tout débordement
supérieurs. Toute la tuyauterie interne de notre matériel standard est réalisée en cuivre, en
permettant une facile et sGre manipulation en cas de réparation. Notre fabrication incorpore
tous les systémes de sécurité selon la réglementation UNE-EN 203-1.

Investigation

Nos fours traditionnels de cuisine (& I'exception des modeles H) n“ont pas de jointe de gomme
parce quils en n'ont pas besoin; elle est substituée par un cercle et une contre-porte de four
fabriqués en inox, de cette maniere nous garantissons son ajustement parfait en bloquant
les pertes de température et facilitant au méme temps une rapide récupération apres la
manipulation des aliments dans. Les braleurs, cachés, protégés par une plaque en fonte et
fabriqués par nous mémes, sont ouverts avec un haut rendement et une stabilité de flamme
qui garantit la combustion correcte et le profit maximal de tout son pouvoir calorifique.

Développement

Nos friteuses sont fabriquées avec un seul coup d'emboutissions, élaborées d'une piéce. En
plus d'améliorer le rendement des produits et de prolonger sa durée de vie, cela suppose une
épargne considerable autant que dans I'aspect I'énergétique relatif & la consommation, que
dans des incidents et les problemes techniques qui décroissent d'une maniére ostensible.

Innovation

La meilleure maniére de faire de nous les meilleurs, c’est évoluer et changer constamment
et offrir des solutions et des engagements ol les autres n'arrivent pas. Chez REPAGAS, nous
employons cette détermination pour chercher les alternatives qui améliorent le comportement
de nos produits en les faisant différents. C’est pour cela que nous avons incorporé notre four
combiné E-compact®, avec la connectivité brevetée IOF (Internet of Food), qui permet une
évolution de l'expérience utilisateur, la communication entre les équipements, la surveillance
en temps réel, maintenance prédictive et optimisation des processus de cuisson.
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QUALITAT REPAGAS

Robust und langlebig

Unser Kuchenequipment zeichnet sich besonders durch die hohe Qualitét aller unserer
Produktlinien aus. Die Arbeitsplatten sind aus 1,5 mm dicken Strukturen gefertigt und werden
aus Edelstahl AISI 304 (18/10) mit einer Scotch-Oberfldche in 2 mm Dicke fur alle unsere
Standardprodukte hergestellt. Wenn Sie einen personalisierten Monoblock mit einer einzigen
Arbeitsebene suchen (Seite X), stellen wir diesen mit bis zu 3 mm Dicke her.

Kraftvoll und zuverléssig

Wir wollen unsere Kunden mit den bestmdglichen Produkten ausstatten. Ein Beispiel hierftr
sind unsere Bratplatten mit einer standardmdRigen Dicke von 15mm, die von Edelstahl-
Hochleistungsbrennern (70%) aus eigener Fabrikation erhitzt werden. So werden héchste
Temperaturen erreicht, die gleichférmig auf der gesamten Oberfléiche verteilt werden.

Vielseitige und durchdachte Designs

REPAGAS bietet Ihnen eine groRe Auswahl personalisierbarer Produkte an. Unsere Arbeitsfléchen
werden mit einer seitlichen Kante stilisiert, wobei auf die kleinsten Details geachtet wird, um die
maximale Kombinierbarkeit bei der Zusammenstellung kompletter Kochblécke zu garantieren.
Sanitére Radios, abgerundete Formen ohne Schrauben und die leichte Montage von Zubehér,
das die Nutzung oder die tdgliche Reinigung des Equipments erleichtert, sind unerléssliche
MafRgaben fur die Gestaltung und Entwicklung unserer Produkte. erflllen.

Zugdnglichkeit

Alle unsere Gerdite kdnnen mit minimalem Aufwand gewartet werden. Fur uns ist der Verkauf nur
der Anfang eines Prozesses, der erst abgeschlossen ist, wenn lhnen eine einfach zu wartende
Maschine zur Verflgung steht, in der praktisch alle Teile demontierbar sind. Das Herz unserer
Gerdte ist nicht nur langlebig sondern auch optimal zugénglich.

Sicherheit und Leistung

Kein Gerét auf dem Markt bietet einen so ausgefeilten Pilotschutz wie REPAGAS. Dieser liegt
unter einem Edelstahlgehduse, welches von einer eigens entwickelten Schutzvorrichtung
verborgen wird, um das Uberlaufen der hochwertigen Elemente zu verhindern. Das gesamte
Innenrohr unserer Standardausfihrung besteht aus Kupfer und ermdéglicht so eine einfache
und sichere Handhabung im Reparatur- und Wartungsfall. Unsere Fertigung umfasst alle
Sicherheitskomponenten gemdafR UNE-EN 203-1.

Forschung

Unsere traditionellen Ktichenafen (auRer den H-Modellen) benétigen keine Gummidichtungen;
aufgrund einer perfekt schlieenden Backofentlr aus Edelstahl. Temperaturverluste lassen
sich so vermeiden und gleichzeitig wird eine schnelle Erholung nach der Handhabung von
Lebensmitteln ermdglicht. Die Brenner, versteckt und geschutzt durch ein Eisen-Palastro, sind
offen und von eigener Herstellung, von grofer Leistung und Flammenstabilitét, die die korrekte
Verbrennung und die maximale Nutzung aller ihrer Heizkraft garantieren.

Entwicklung

Unsere Bréter werden aus einem einzigen Block gezogen. Neben einer Verbesserung der
Leistung und einer verléingerten Lebensdauer bedeutet dies eine erhebliche Einsparung beim
Energieverbrauch und die Minimierung technischer Betriebsprobleme.

Innovation

Bei REPAGAS suchen wir kontinuierlich neue Alternativen, um Prozesse effizienter zu gestalten
und Produkte (weiter-)zu entwickeln. So stellt unser neuer Kombidémpfer E-compact®
ofen (Seite “X”) mit patentierter I0F (Internet of Food) Konnektivitat eine Evolution in der
Kommunikation zwischen lhren Geraten (Ofen, Server in der Cloud und mobile Gerdte) zu
der Echtzeitiberwachung von Verbrauchsdaten, der vorausschauenden Wartung und der
Optimierung von Kochprozessen dar.
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PLANCHAS
aGasy
Eléctricas

« Gama de planchas disefiada
para ofrecer las mdéximas
combinaciones de trabajo con
las caracteristicas de: disefio,
potencia, funcionalidad y
accesibilidad.

Exterior fabricado en acero
inoxidable AISI-304 (18/10) con
acabado scotch.

Modelos “Eco” PG-600 & PG-800:
quemadores fabricados en hierro
con palastro de acero pulido y
rectificado de 8 mm de espesor.
Resto de modelos: palastro de
acero pulido y rectificado de 12
mm de espesor.

Modelos a gas: termopar y
quemador tubular bajo placa
fabricado en acero inoxidable.
Modelos eléctricos: resistencias
tubulares, termostato de
regulacion y piloto indicador de
encendido.

Palastros especialmente tratados
para garantizar la uniformidad y
mdxima temperatura de trabajo
en todos sus puntos.

Mandos ergonémicos de
poliamida resistentes al calor

y con posicion de mdéximo y
minimo.

Canal delantero recoge-grasas
en todos los modelos.

Peto lateral y trasero para evitar
salpicaduras.

Posibilidad de elegir superficie
lisa o lisa/ranurada (LR).
Posibilidad de conectar el gas en
el lado deseado.

+ Patas regulables en altura.
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Gas and
Electric

GRIDDLES

Range of griddles designed to
offer the maximum working
combinations, with the main
features of: design, power,
functionality and accessibility.
External made of AISI-304 (18/10)
stainless steel scotch finish.
“Eco” models PG-600 &

PG-800: iron burners with polished
and rectified steel sheet 8 mm
thickness.

Other models: polished and
rectified steel sheet 12 mm
thickness.

Gas models: thermocouple and
tubular stainless steel burner
under plate.

Electric models: tubular heating
elements, control thermostat and
power on light indicator.

Steel sheet specially treated to
ensure uniformity and maximum
operating temperature in the
whole surface.

Polyamide ergonomic heat
resistant knobs, with maximum
and minimun operating position.
All models provided with frontal
grease pipe.

Surrounding bib to avoid grease
splahses.

Possibility to choose between
plane or ribbed/plane surface
(LR).

Possibility to connect gas on both
sides.

Adjustable legs.

PLANCHAS
0 Gaz et
Electriques

+ Gamme des planchas congue
pour offrir un grand numeéro de
combinaison de travail entre

les caractéristiques suivantes:
conception, puissance,
fonctionnalité et accessibilité.
Finition extérieur en inox AlSI-
304 (18/10) avec une finition type
scotch.

Modéles «Eco» PG-600 et PG-800:
brdleurs métalliques et plaque
en acier rectifié et poli de 8 mm
d*épaisseur.

Les plaques du reste des modéles
sont en acier rectifié et poli de

12 mm d*épaisseur.

Modeéles & gaz: avec
thermocouple, braleurs tubulaires
en acier inoxydable au-dessous
de la plaque.

Modeles électriques: résistance
tubulaire, thermostat de
régulation et pilote indicateur
dallumage.

Plaques traitées d’'une maniere
spéciale pour garantir une
uniformité et une température
maximale durant son usage et &
chaque point de la superficie.
Tous les modéles sont dotés

des boutons de commande
ergonomiques en polyamide,
résistants & la chaleur et avec les
positions maximum et minimum.
Conduit de récupération des
graisses dans tous les modéles.
Bords relevés sur les trois cotés
de la plaque pour éviter les
éclaboussures.

Possibilité de choisir surface lisse
ou rainurée (LR).

Possibilité de brancher le gaz au
coté désiré.

Pieds réglables en hauteur.



Gas- und
Elektrische

Brater

Optimale Kombination aus
Design, Leistung, Funktionalitét
und Zugdnglichkeit.
AuBenmaterial aus Edelstahl AISI-
304 (18/10) mit Feinbearbeitung
SCOTCH-BRITE.

Modelle "Eco” PG-600 & PG-800:
Brenner aus Eisen mit Palastro
aus poliertem und rektifiziertem
Stahl mit einer Dicke von 8 mm.
Andere Modelle: polierte und
rektifizierter Stahl mit 12 mm Dicke.
Gasmodelle: Thermoelement und
Rohrbrenner unter Edelstahlplatte.
Elektrische Modelle:
Rohrwidersténde,
Regelthermostat und
Zundungsanzeiger.

Palastros mit Spezialbehandlung
zur gleichméRigen Verteilung

der Arbeitstemperatur auf der
Oberflache.

Ergonomisches Polyamid fur
hitzebesténdige, maximale und
minimale Position.

Alle Modelle mit Fettsammelkanal
auf der Vorderseite.

Seitliche und hintere Latzchen,
um Spritzer zu vermeiden. e eeetseestasestses st ss et e e R e se s RS e e R s e s s et R et ee s se s nenees
Mdglichkeit der Auswahl einer
glatten oder glatten / geriefelten
Oberfléche.

Gas beidseitig anschlieRbar.
Héhenverstellbare Beine.

.

+ Canal delantero recogegrasas. \
« Frontal grease-channel.

« Conduit de récupération des graisses.

« Fettsammelkanal auf der Vorderseite.

* Peto lateral y trasero.

* Surrounding bib.

 Bords relevés.

« Seitliche und hintere Latzchen.

.

+ Conexién de gas en el lado deseado.

+ Gas connection in both sides.

« Possibilité de brancher le gaz au cété désiré.
« Gas beidseitig anschlieBbar.

.

« Producto con color personalizable.

« Product with customizable color.

« Produit avec couleur personalizable.

« Produkt mit anpassbarer Farbe. /
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PLANCHAS Gas and Electric
a Gas y Eléctricas GRIDDLES

PG-640/LR

PG-600 PG-640 PG-640/LR
Presién nominal / Working pressure / Pression de foncionnement/ Nenndruck: 50 mbar. q ; g
(37 mbar: en planchas “Eco”/in “Eco” models / sur modéles “Eco” /37 mbar fiir Kochplatten "Eco". = G "
BE= == | N | = @ @® @
Diersies - fugner D g Geabmesingen (on
Placa Plate Plaque Arbeitshereich
Acabado Finish Finition Verarbeitung Fe/Cr Fe Fe Fe
Espesor Thickness Epaisseur Dicke (mm) 8 12 12
Superficie dtil Useful area Surface utile Nutzflache (mm) 585 x 410 585 x 393 585 x 393
Quemadores bajo placa  Under plate burners  Briileurs sous plaque (Ii!renner unterhalb 275 (kw) 1 _ _
er Arbeitsplatte
3.00 (kw) - 1 1
550 (kw) 1 - -
6.50 (kw) - 1 1
Potencia Power Puissance Potenz (kw) 8.25 95 95
Consumos Consumptions Consommations Verbrauch GLP Kg/h 0.64 0.74 0.74
GN Nm*h 1.01 1.00 1.00
Unewows  fkgb  Diowowac AU ) gmas0x50 G0<5I0<0) GH5I0550
Volumen Volume Volume Volumen (m?) 0.18 0.18 0.18
Peso bruto Gross weight Poids brut Bruttogewicht (kg) 34 45 45
Peso neto Net weight Poids net Nettogewicht (kg) 26 36 36
Precio Price Prix Preis (€) 735 1.220 1.340

Producto con color personalizable / Product with customizable colour / Produit avec couleur personnalisable /
Produkt mit anpassbarer Farbe. — Pag. 300

REPAGAS, S.A. se reserva el derecho a modificar precios y especificaciones del material sin previo aviso / REPAGAS, S.A. reserves the right to modify prices and change the material specifications
without prior notice / REPAGAS, S.A. se réserve le droit de modifier les prix et les caractéristiques du matériel sans aucun avis / REPAGAS, S.A. behdlt sich das Recht vor, Preise und Spezifikationen
des Materials ohne vorherige Ankiindigung zu éndern.
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PLANCHAS ~ Gas- und Elektrische
0 Gaz et Electriques BRATER

PG-800 PG-840 PG-840/LR
Presién nominal / Working pressure / Pression de foncionnement / Nenndruck: 50 mbar. q q q
(37 mbar: en planchas “Eco”/in “Eco” models / sur modéles “Eco” /37 mbar fiir Kochplatten "Eco". :
= == [ | | = @ @ @
3(']':;;';3'“""5 Equipment 3;";‘:3':]1'::)1;“ Geriteabmessungen  (mm)  805x440x230 805x440x 230 805 x 440 x 230
Placa Plate Plaque Arbeitshereich
Acabado Finish Finition Verarbeitung Fe/Cr Fe Fe Fe
Espesor Thickness Epaisseur Dicke (mm) 8 12 12
Superficie dtil Useful area Surface utile Nutzfliche (mm) 785 x 410 785 x 393 785 x 393
Quemadores bajo placa  Under plate burners Briileurs sous plaque lIiBrenner unterhalb 275 (kw) _ _ _
er Arbeitsplatte

3.00 (kw) - - -

5.50 (kw) 2 = =

6.50 (kw) - 2 2
Potencia Power Puissance Potenz (kw) 11.00 13.00 13.00
Consumos Consumptions Consommations Verbrauch GLP Kg/h 0.8 1.01 1.01

GN Nm®h 1.35 1.37 1.37
Dersives ety Demisoc  Aesien ) guas0:60 ;000 60<50<50
Volumen Volume Volume Volumen (m?) 0.22 0.22 0.22
Peso bruto Gross weight Poids brut Bruttogewicht (kg) 43 55 55
Peso neto Net weight Poids net Nettogewicht (kg) 34 47 47
Precio Price Prix Preis (€) 1.005 1.360 1.480

Producto con color personalizable / Product with customizable colour / Produit avec couleur personnalisable /
Produkt mit anpassbarer Farbe.— Pag. 300

REPAGAS, S.A. se reserva el derecho a modificar precios y especificaciones del material sin previo aviso / REPAGAS, S.A. reserves the right to modify prices and change the material specifications
without prior notice / REPAGAS, S.A. se réserve le droit de modifier les prix et les caractéristiques du matériel sans aucun avis / REPAGAS, S.A. behilt sich das Recht vor, Preise und Spezifikationen
des Materials ohne vorherige Ankiindigung zu &ndern.
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PLANCHAS Gas and Electric
a Gas y Eléctricas GRIDDLES

PG-140 PG-140/LR

Presién nominal / Working pressure / Pression de foncionnement / Nenndruck: 50 mbar.
(37 mbar: en planchas “Eco”/in “Eco” models / sur modéles “Eco” /37 mbar fiir Kochplatten "Eco’. Q t

= == il L @® @
5?':2:]";?0";3 gtlenll%:suli(:)nesment Gerateabmessungen  (mm)  1.005 x 490 x 230 1.005 x 490 x 230
Placa Plate Plaque Arbeitsbereich
Acabado Finish Finition Verarbeitung Fe/Cr Fe Fe
Espesor Thickness Epaisseur Dicke (mm) 12 12
Superficie il Useful area Surface utile Nutzfléche (mm) 985 x 393 985 x 393
Quemadores bajoplaca  Under plate burners Brileurs sous plaque Brenner unterhalb 275 (kw) B B
der Arbeitsplatte

3.00 (kw) 1 1

5.50 (kw) - -

6.50 (kw) 2 2
Potencia Power Puissance Potenz (kw) 16.00 16.00
Consumos Consumptions Consommations Verbrauch GLP Kg/h 1.24 1.24

GN Nm*/h 1.69 1.69
Drsotes oty Do Al om0 1005 808
Volumen Volume Volume Volumen (md) 0.24 0.24
Peso bruto Gross weight Poids brut Bruttogewicht (kg) 69 69
Peso neto Net weight Poids net Nettogewicht (kg) 64 64
Precio Price Prix Preis (€) 1.765 1.885

Producto con color personalizable / Product with customizable colour / Produit avec couleur personnalisable /
Produkt mit anpassbarer Farbe.— Pag. 300

REPAGAS, S.A. se reserva el derecho a modificar precios y especificaciones del material sin previo aviso / REPAGAS, S.A. reserves the right to modify prices and change the material specifications
without prior notice / REPAGAS, S.A. se réserve le droit de modifier les prix et les caractéristiques du matériel sans aucun avis / REPAGAS, S.A. behalt sich das Recht vor, Preise und Spezifikationen
des Materials ohne vorherige Ankiindigung zu &ndern.
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PLANCHAS ~ Gas- und Elektrische
0 Gaz et Electriques BRATER

E-64 E-64/LR E-84 E-84/LR
S L '\u:: q ¢ -

E S L - ® ® ® ®
E('I'l‘l‘i‘;':f'“"es Equipment d";“l“;':]ﬂl‘;]lsm o Gerdteabmessungen  (mm) 60540230 605xM0x230 805 M0 x230 805 x 440 x 230
Placa Plate Plaque Arbeitshereich
Acabado Finish Finition Verarbeitung Fe/Cr Fe Fe Fe Fe
Espesor Thickness Epaisseur Dicke (mm) 12 12 12 12
Superficie atil  Useful area  Surface utile Nutzflache (mm) 585 x 393 585 x 393 785 x 393 785 x 393
Resistencias  ElectricEl.  Résistances Widerstande 1.30 (kw) 8 3 4 4
Potencia Power Puissance Potenz (kw) 3.90 3.90 5.20 5.20
Voltaje Voltage Tension Spannung V./Hz 201+N+T  2201+N+T  2201+N+T  2201+N+T

50/60 50/60 50/60 Hz 50/60
35':22?.',2?:; Fackaging 2;“;2',‘,3;323 avec ﬁ'l’t“{,?r;‘;';?:l':‘g (mm)  690x510x500 690x510x500 870x510x500 870510 x 500
Volumen Volume Volume Volumen (m?) 0.18 0.18 022 022
Peso bruto Gross weight  Poids brut Bruttogewicht (kg) 51 51 55 55
Peso neto Net weight  Poids net Nettogewicht (kg) 42 1] 47 47
Precio Price Prix Preis (€) 1.065 1.190 1.270 1.395

Producto con color personalizable / Product with customizable colour / Produit avec couleur personnalisable /
Produkt mit anpassbarer Farbe. — Pag. 300

REPAGAS, S.A. se reserva el derecho a modificar precios y especificaciones del material sin previo aviso / REPAGAS, S.A. reserves the right to modify prices and change the material specifications

without prior notice / REPAGAS, S.A. se réserve le droit de modifier les prix et les caractéristiques du matériel sans aucun avis / REPAGAS, S.A. behalt sich das Recht vor, Preise und Spezifikationen
des Materials ohne vorherige Ankiindigung zu &ndern.
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PLANCHAS
aGasy
Eléctricas

« Gama de planchas disefiada
para ofrecer las mdéximas
combinaciones de trabajo con
las caracteristicas de: disero,
potencia, funcionalidad y
accesibilidad.
Exterior fabricado en acero
inoxidable AISI-304 (18/10) con
acabado scotch.
Palastro de acero pulido y
rectificado de 15 mm de espesor
con banio de cromo duro (de
50-100 micros) en los modelos
‘CD”.
Modelos a gas sin cromo duro:
piloto de encendido manual y
con piezoeléctrico, termopary
quemador tubular bajo placa
fabricado en acero inoxidable.
Modelos a gas con cromo
duro: piloto de encendido
manual y con piezoeléctrico,
termopar, regulacion por vdlvula
termostatica MINISIT de 100°C a
295°C y las planchas de hierro
temperatura aproximada de
370°C y quemador tubular
bajo placa fabricado en acero
inoxidable.
Modelos eléctricos: resistencias
rectangulares, termostato de
regulacién y piloto indicador
de encendido. Posibilidad de
transformar a 220 VIl + T.
Cromo duro: recomendado su
uso para el trabajo con pescados
y verduras.
Palastros especialmente tratados
para garantizar la uniformidad y
madxima temperatura de trabajo
en todos sus puntos.
Mandos ergonémicos de
poliamida resistentes al calor.
Cajoén delantero recoge-grasas
en todos los modelos.
Peto lateral y trasero para evitar
salpicaduras.
« Posibilidad de elegir superficie
lisat o lisa/ranurada (LR).
+ Patas regulables en altura.
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Gas and
Electric

GRIDDLES

Range of griddles designed to
offer the maximum working
combinations, with the main
features of: design, power,
functionality and accessibility.
External made of AIS-304 (18/10)
stainless steel scotch finish.
Polished and rectified steel

sheet 15 mm thickness with hard
chrome coating (50—100 microns)
in “CD” models.

Non hard chrome gas models:
manual and piezoelectric ignition
pilot, thermocouple and tubular

stainless steel burner under plate.

Hard chrome gas models:
manual and piezoelectric ignition
pilot, thermocouple, MINISIT
thermostatic valve regulation
from 100 °C to 285 °C and tubular

stainless steel burner under plate.

Electric models: rectangular
heating elements, control
thermostat and power on light
indicator. Possibility to transform
into220 VIl +T.

Hard chrome models:
recommended use for work with
fish and vegetables.

Steel sheet specially treated to
ensure uniformity and maximum
operating temperature in the
whole surface.

Polyamide ergonomic heat
resistant knobs, with pilot,
maximum and minimun
operating position.

All models provided with frontal
grease box.

Surrounding bib to avoid grease
splahses.

Possibility to choose plane or
plone/grooved area (LR).
 Adjustable legs.

PLANCHAS
0 Gaz et
Electriques

« Gamme des planchas congue
pour offrir un grand numeéro de
combinaison de travail entre

les caractéristiques suivantes:
conception, puissance,
fonctionnalité et accessibilité.
Finition extérieur en inox AlISI-304
(18/10) avec une finition type
scotch.

Plaque en acier rectifié et poli de
15 mm d’épaisseur ou avec une
couche en chréme de 50 &100
micron dans les modeéles «CD».
Modeéle & gaz sans chréme:
pilote d allumage manuel et
piézoélectrique, thermocouple
et bradleur tubulaire en Inox au-
dessous de la plaque.

Modeéles & gaz con chréme:
pilote d allumage manuel et
piézoélectrique, thermocouple,
régulation par valve
thermostatique MINISIT de 100 °C
& 285 °C et braleur tubulaire en
Inox au-dessous de la plaque.
Modeéles électriques: résistance
rectangulaire, thermostat de
régulation et pilote indicateur

d allumage. Possibilité de
transformer & 220 VIl + T.
Modeéles avec chréme dur:
recommandé pour préparer les
poissons et les [égumes.
Plaques traitées d’une maniere
spéciale pour garantir une
uniformité et une température
maximale durant son usage et &
chaque point de la superficie.
Boutons de commande
ergonomiques en polyamide,
résistants & la chaleur.

Tiroir de récupération des
graisses dans tous les modéles.
Bords relevés sur les trois cotés
de la plaque.

Possibilité de choisir surface lisse
ou rainurée (LR).

« Pieds réglables en hauteur.



Gas- und
Elektrische

BRATER

» Optimale Kombination aus Design,
Leistung, Funktionalitét und
Zugdnglichkeit.

AuRenmaterial aus Edelstahl AISI-
304 (18/10) mit Feinbearbeitung
SCOTCH-BRITE.

Palastro aus poliertem und
rektifiziertem Stahl von 15 mm
Dicke mit Hartchromband
(50-100 pm) in den Modellen "CD".
Gasmodelle ohne Hartchrom:
Handzindung mit Piezoelektrik,
Thermoelement und Rohrbrenner
unter Edelstahlplatte.
Gasmodelle mit Hartchrom:
manuelle ZUndung und

mit piezoelektrischem
Thermoelement, Regulierung
durch Thermostatventil MINISIT
von 100 ° C bis 295 °C. Temperatur
der Eisenplatten bei ungefdhr
370 °C und Rohrbrenner unter
Edelstahlplatte.

Elektrische Modelle:
Rechteckwidersténde,
Regelthermostat und
Zundungsanzeiger. Moglichkeit der
Umwandlungin 220 VIl + T.
Hartchrom: empfohlen far Fisch
und GemuUse.

Palastros mit Spezialbehandlung
zur gleichméBigen Verteilung

der Arbeitstemperatur auf der
Oberfléche.

Ergonomisches Polyamid fur
hitzebesténdige.

Die vordere Schublade nimmt bei
allen Modellen Fett auf.

Seitliche und hintere Latzchen, um
Spritzer zu vermeiden.
Méglichkeit der Auswahl einer
glatten oder glatten / geriefelten
Oberfléche.

Hoéhenverstellbare Beine.

.

.

.

+ Cajon delantero recogegrasas.
« Frontal grease-box.
« Tiroir de récupération des graisses.

» Fettsammelkanal auf der Vorderseite.

* Peto lateral y trasero.

* Surrounding bib.

 Bords relevés.

« Seitliche und hintere Latzchen.

« Encendido manual y con piezoeléctrico.
« Manual and piezoelectric ignition pilot.

« Pilote d’allumage manuel et piézoélectrique.

» Manuelle und Piezozindung.

« Producto con color personalizable.
« Product with customizable color.

« Produit avec couleur personalizable.

« Produkt mit anpassbarer Farbe.

)
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PLANCHAS
a Gas y Eléctricas

Dimensiones

equipo

NI
s

Equipment
dimensions

Presion nominal / Working pressure /

Dimensions
de |'équipement

Pression de foncionnement/ Nenndruck: 50 mbar. E'F- :?-If' é % e m
@ @

Gas and Electric
GRIDDLES

PG-450 PG-650 PG-650/LR PG-950/LR

PG-950
h

@ @ @

400 x 550 x 290 600 x 550 x 290 600 x 550 x 280 900 x 550 x 290 900 x 550 x 290

Placa
Acabado
Espesor
Superficie dtil

Quemadores
bajo placa

Potencia
Consumos

Dimensiones
con embalaje

Volumen
Peso bruto
Peso neto
Precio

Plate
Finish
Thickness
Useful area

Under plate
burners

Power
Consumptions

Packaging
dimensions

Volume
Gross weight
Net weight
Price

Plaque
Finition
Epaisseur
Surface utile

Brilleurs
sous plaque

Puissance
Consommations

Dimensions avec
emballage

Volume
Poids brut
Poids net
Prix

messungon ()
Arbeitsbereich
Verarbeitung Fe/Cr
Dicke (mm)
Nutzflache (mm)
Brenner 4.00 (kw)
unterhalb der
Arbeitsplatte

8.00 (kw)

12.50 (kw)
Potenz (kw)
Verbrauch GLP Kg/h

GN Nm*h
e,
Volumen (m?)
Nutzvolumen (kg)
Bruttogewicht (kg)
Preis (€)

Fe Fe Fe Fe Fe
15 15 15 15 15
383 x 432 583 x 432 583 x 432 883 x 432 883 x 432

_ 1 1 _ _

1 1 1 2 2
8.00 12.00 12.00 16.00 16.00
0.62 0.93 0.93 1.24 1.24
0.85 121 1.27 1.69 1.69

690 x 480 x 560 690 x 600 x 550 690 x 600 x 550 990 x 640 x 520 990 x 640 x 520
0.19 0.23 0.23 0.33 0.33
47 63 63 85 85
40 51 51 75 75
1.250 1.660 1.785 2.005 2125

Producto con color personalizable / Product with customizable colour / Produit avec couleur personnalisable /

Produkt mit anpassbarer Farbe — Pag. 300

REPAGAS, S.A. se reserva el derecho a modificar precios y especificaciones del material sin previo aviso / REPAGAS, S.A. reserves the right to modify prices and change the material specifications
without prior notice / REPAGAS, S.A. se réserve le droit de modifier les prix et les caractéristiques du matériel sans aucun avis / REPAGAS, S.A. behalt sich das Recht vor, Preise und Spezifikationen
des Materials ohne vorherige Ankiindigung zu &ndern.
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PLANCHAS

& Gaz et Electriques

Gas- und Elektrische
BRATER

PLACA
PLATE // PLAQUE // KOCHPLATTEN

Acero pulido y rectificado: Fe
Polished and rectified steel // Acier rectifié et poli // Polierter und
geschliffener Stahl: Fe

Cromo duro: Cr
Hard chrome // Chréme dur // Hartchrom: Cr

PG-650/CD

PG-125/CD

PG-650/CD || PG-650/CDLR || PG-950/CD || PG-950/CDLR || PG-125/CD || PG-125/CDLR
Presién nominal / Working pressure / 3.“._‘- - :‘_:_ __1I¥ '." ey l:-"i- — Ty || —
Pression de foncionnement / Nenndruck: 50 mbar. i "—-:- i m ! W : W‘ : i W
= S e - -, @ ® ® ® ®
Dimensiones Equipment  Dimensions Gerateab-
equipo dimensions de I'équipement messungen (mm)  600x550x290 600x550x290 900x 550290 900 x 550 x 290 1.200 x 550 x 290 1.200 x 550 x 290
Placa Plate Plaque Arbeitshereich
Acabado Finish Finition Verarbeitung Fe/Cr Cr Cr Cr Cr Cr Cr
Espesor Thickness  Epaisseur Dicke (mm) 15 15 15 15 15 15
Superficie itil Useful area  Surface utile Nutzflache (mm) 583 x 432 583 x 432 883 x 432 883 x 432 1.186 x 432 1.186 x 432
Quemadores  Underplate  Brileurs Brenner 4.00 (kw) - - - - - -
bajo placa burners sous plaque unterhalb der
Arbeitsplatte
8.00 (kw) - - 2 2 - -
12.50 (kw) 1 1 - - 2 2
Potencia Power Puissance Potenz (kw) 12.50 1250 16.00 16.00 25,00 25.00
Consumos Consumptions Consommations Verbrauch GLP Kg/h 0.97 0.97 1.24 1.24 1.94 1.94
GN Nm*/h 1.32 1.32 1.69 1.69 264 2.64
Dimensiones  Packaging Dimensions avec Abmessungen
con embalaje dimensions  emballage mit Verpackung (mm) 690 x600x 550 690x 600 x550 990 x 640 x 520 990 x 640 x 520 1.250 x 580 x 540 1.250 x 580 x 540
Volumen Volume Volume Volumen (m?) 0.23 0.23 0.33 0.33 0.39 039
Peso bruto Gross weight  Poids brut Nutzvolumen (kg) 66 66 % % 145 145
Peso neto Net weight  Poids net Bruttogewicht (kg) 54 54 88 88 118 118
Precio Price Prix Preis (€) 2.665 2.795 3.890 4.010 4325 4.455

Producto con color personalizable / Product with customizable colour / Produit avec couleur personnalisable /
Produkt mit anpassbarer Farbe — Pag. 300

REPAGAS, S.A. se reserva el derecho a modificar precios y especificaciones del material sin previo aviso / REPAGAS, S.A. reserves the right to modify prices and change the material specifications
without prior notice / REPAGAS, S.A. se réserve le droit de modifier les prix et les caractéristiques du matériel sans aucun avis / REPAGAS, S.A. behalt sich das Recht vor, Preise und Spezifikationen
des Materials ohne vorherige Ankiindigung zu &ndern.
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PLANCHAS Gas and Electric
a Gas y Eléctricas GRIDDLES

E-45
E-45 E-65 E-65/LR E-95 E-95/LR

== Q_ﬁ = R | % !
B = il = ® ® ® ©) ®
Bé'l'l'i‘;':f”““s Equipment 3;""‘;':;‘:;)‘3"9"1 g‘;;‘;‘:::e" (mm)  400x550x290 600550290 G00x550x290 900 x550x 290 900 x 550 x 290
Arbeitsbereich  Plate Plaque Arbeitsbereich
Acabado Finish Finition Verarbeitung Fe/Cr Fe Fe Fe Fe Fe
Espesor Thickness Epaisseur Dicke (mm) 15 15 15 15 15
Superficie itil  Useful area Surface utile Nutzflache (mm) 383 x 432 583 x 432 583 x 432 883 x 432 883 x 432
Resistencias Elect.elements  Résistances Widerstande 1.00 (kw) 3 6 6 9 9
Potencia Power Puissance Potenz (kw) 3.00 6.00 6.00 9.00 9.00
Voltaje Voltage Tension Spannung
De Serie Standard Série Serielle V./Hz 380111+ T50/60 38011l+T50/60 3801I+T50/60 380111+T50/60 3801I+T50/60
Opcional Optional En option Optionale V./Hz 220111+ T50/60 220111+T50/60 22011+ T50/60 220111+T50/60 2201l +T50/60
e e ong (M) 690480560 630600550 630 xB0 550 990xBA0x520 S50 40 x520
Volumen Volume Volume Volumen (m?) 0.19 023 0.23 033 033
Peso bruto Gross weight Poids brut Bruttogewicht (kg) 44 63 63 79 79
Peso neto Net weight Poids net Nettogewicht (kg) 4 51 51 68 68
Precio Price Prix Preis (€) 1.180 1.695 1.825 2.085 2210

Producto con color personalizable / Product with customizable colour / Produit avec couleur personnalisable /
Produkt mit anpassbarer Farbe — Pag. 300

REPAGAS, S.A. se reserva el derecho a modificar precios y especificaciones del material sin previo aviso / REPAGAS, S.A. reserves the right to modify prices and change the material specifications

without prior notice / REPAGAS, S.A. se réserve le droit de modifier les prix et les caractéristiques du matériel sans aucun avis / REPAGAS, S.A. behilt sich das Recht vor, Preise und Spezifikationen
des Materials ohne vorherige Ankiindigung zu &ndern.
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Gas- und Elektrische
BRATER

PLANCHAS
& Gaz et Electriques

PLACA
PLATE // PLAQUE // KOCHPLATTEN

Acero pulido y rectificado: Fe
Polished and rectified steel // Acier rectifié et poli //
Polierter und geschliffener Stahl: Fe

Cromo duro: Cr
Hard chrome // Chréme dur // Hartchrom: Cr

E-65/CD E-65/CDLR E-95/CD E-95/CDLR
- == r— —
E_%_ Tl L}Tﬁ""‘ﬁ'"-, S -1 | — :.
B S in = ® ® ® ®
Dimensiones Equipment Dimensions Geréteab-
i dimensions de I'équipement ~ messungen

Placa Plate Plaque Arbeitshereich
Acabado Finish Finition Verarbeitung Fe/Cr Cr Cr Cr Cr
Espesor Thickness Epaisseur Dicke (mm) 15 15 15 15
Superficie dtil ~ Useful area Surface utile Nutzfliche (mm) 383 x 432 383 x 432 583 x 432 583 x 432
Resistencias Elect. elements  Résistances Widerstande 1.00 (kw) 6 6 9 9
Potencia Power Puissance Potenz (kw) 6.00 6.00 9.00 9.00
Voltaje Voltage Tension Spannung
De Serie Standard Série Serielle V./Hz 380111+ T50/60 3801I1+T50/60 380I1l+T50/60 38011+ T50/60
Opcional Optional En option Optionale V./Hz 220111+ T50/60 220111+T50/60 22011l +T50/60 22011+ T50/60
B;',','i',':,']‘;',':; Fackaging 2,'““,‘,2',',5;328 avee ﬁ",’t"",?r;';';‘,’(‘f,',',g (mm)  690x600x550 690x600x550 990640520 990 x 640 x 520
Volumen Volume Volume Volumen (m?) 0.23 0.23 0.33 033
Peso bruto Gross weight  Poids brut Bruttogewicht (kg) 66 66 109 109
Peso neto Net weight Poids net Nettogewicht (kg) 56 56 100 100
Precio Price Prix Preis (€) 2.300 2425 3135 3.265

Producto con color personalizable / Product with customizable colour / Produit avec couleur personnalisable /
Produkt mit anpassbarer Farbe — Pag. 300

REPAGAS, S.A. se reserva el derecho a modificar precios y especificaciones del material sin previo aviso / REPAGAS, S.A. reserves the right to modify prices and change the material specifications

without prior notice / REPAGAS, S.A. se réserve le droit de modifier les prix et les caractéristiques du matériel sans aucun avis / REPAGAS, S.A. behalt sich das Recht vor, Preise und Spezifikationen
des Materials ohne vorherige Ankiindigung zu &ndern.
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SERIE 550

SMART LINE

—
—

BARBACOAS
a Gas

« Gama de barbacoas disefiada
para ofrecer las mdéximas
combinaciones de trabajo con
las caracteristicas de: disefio,
potencia, funcionalidad y
accesibilidad.

Exterior fabricado en acero
inoxidable AISl-304 (18/10) con
acabado scotch.

Quemadores tubulares
fabricados en acero inoxidable.
Piloto de encendido manual y
con piezoeléctrico y grifos de
seguridad con termopar.
Parrillas fabricadas en acero
inoxidable capaces de soportar
las mds altas temperaturas sin
sufrir deformacién alguna. Disefio
exclusivo con forma de cufia
para una mejor recogida de la
grasa prolongando la vida de
los componentes internos. Dos
alturas de funcionamiento para
trabajar a demanda de lo que
necesite el producto.

Desarrollo del equipo
combinando prestaciones y
versatilidad de la tecnologia
REPAGAS junto con acabado y
presentacién tradicional

en el producto final.
Transmisién de calor a través del
uso de briquetas de cerdmica
compactada, de tamano
uniforme, lavables y reutilizables.
Mandos ergonémicos de
poliamida resistentes al calor

y con posicién de mdximo y
minimo.

Cajon delantero recoge-grasas
en todos los modelos.

Bandeja inferior recoge-grasas
en todos los modelos.

Peto lateral y trasero para evitar
salpicaduras.

Patas regulables en altura.

310

Gas
BARBECUES

Range of barbecues designed

to offer the maximum working
combinations, with the main
features of design, power,
functionality and accessibility.
External made of AISI-304 (18/10)
stainless steel scotch finish.
Tubular stainless steel burners.
Manual ignition pilot with
thermocouple and safety taps.
Grids made of stainless steel bars
able to bear high temperatures
without undergoing deformation.
Exclusive wedge design for better
grease recovery caring of inner
parts making them longer life.
Two operating height positions
according to the necessities to
meet.

Product development that
combines performance and
versatility of REPAGAS technology,
with traditional finished and
presentation of food.

Heat transmission through
compacted ceramic briquettes,
with uniform size, washable and
reusable.

Polyamide ergonomic heat
resistant knobs, with maximum
and minimun operating position.
All models provided with frontal
grease box.

All models provided with lower
grease trays.

Surrounding bib to avoid grease
splahses.

« Adjustable legs.

L §
BARBECUES

a Gaz

+ Gamme des barbecues congue
pour offrir un grand numeéro de
combinaison de travail entre
les caractéristiques suivantes:
conception, puissance,
fonctionnalité et accessibilité.
Finition extérieur en inox AISI-304
(18/10) avec une finition type
scotch.
BrGleurs tubulaires en acier
inoxydable.
Pilote d"allumage manuel
et robinet de sécurité avec
thermocouple.
Grille en inox résistante & des
hautes températures sans
aucun risque de déformation.
Barres en «V» pour une meilleur
récupération des graisses et
longue durée des composants
internes. Deux hauteurs & choisir
selon la nature du produit.
Produit développé en combinant
les prestations et la versatilité
de la technologie REPAGAS en
parallele avec la finition et la
présentation traditionnelle du
produit final.
Transmission de la chaleur
& travers des briquettes
céramiques compacts, de
taille uniforme, nettoyable et
réutilisables.
Boutons de commande
ergonomiques en polyamide,
résistants & la chaleur et avec les
positions maximum et minimum.
« Tiroir de récupération des
graisses dans tous les modéles.
« Bacs de récupération des
graisses dans tous les modeéles.
« Bords relevés sur les trois cotés
de la zone du travail.
« Pieds réglables en hauteur.



BARBECUE
und Gasgrills

» Optimale Kombination aus
Design, Leistung, Funktionalitét
und Zugdnglichkeit.
AuBenmaterial aus Edelstahl AISI-
304 (18/10) mit Feinbearbeitung
SCOTCH-BRITE.
Réhrenbrenner aus Edelstahl
Pilot-Handztndung und Piezo-
und Sicherheitshéhne mit
Thermoelement.
Roste aus Edelstahl
ohne Verformung bei
Hochsttemperaturen. Exklusives
keilférmiges Design fur eine
bessere Sammlung von Fett, zur
Verldngerung der Lebensdauer
der einzelnen Komponenten. Zwei
unterschiedliche Arbeitshéhen
erlauben produktspezifisch zu
arbeiten.
Kombination der Vorteile und
die Vielseitigkeit der REPAGAS-
Technologie mit klassischem
Design Veredelung
WdrmeuUbertragung durch die
Verwendung von kompaktierten
Keramikbriketts von einheitlicher
GroRke, waschbar und
wiederverwendbar.
Ergonomisches, hitzebesténdig
Polyamid
Die vordere Schublade nimmt bei
allen Modellen Fett auf.
Untere Fettschale bei allen
Modellen
« Seitliche und hintere L&tzchen, um
Spritzer zu vermeiden.
» Héhenverstellbare Beine.

.

.

« Bandeja inferior recogegrasas.

* Lower grease-tray.

+ Bacs de récupération des graisses.
* Untere Fettschale.

* Peto lateral y trasero.

* Surrounding bib.

 Bords relevés.

« Seitliche und hintere Latzchen.

« Briquetas de cerdmica compactada.

« Compacted ceramic briquettes.
* Briquettes céramiques compacts.
« Kompaktierten Keramikbriketts.

« Producto con color personalizable.
« Product with customizable color.

« Produit avec couleur personalizable.

« Produkt mit anpassbarer Farbe.

035



BARBACOAS
a Gas

Presion nominal / Working pressure / Pression de foncionnement / Nenndruck: 37 mbar.

- ® ®

— NI
— ahs

Dimensiones Equipment
equipo dimensions
Superficie atil Useful area
Quemadores Burners
Potencia Power
Consumos Consumptions
Dimensiones Packaging
con embalaje dimensions
Volumen Volume

Peso bruto Gross weight
Peso neto Net weight
Precio Price

Dimensions
de I'équipement

Surface utile
Briileurs
Puissance
Consommations

Dimensions avec
emballage

Volume
Poids brut
Poids net
Prix

Gas
BARBECUES

BAR-45

BAR-65

ﬁi’sﬂs‘l‘f::e" 400 550 x 260 600 x 550 x 260
Nutzfliche (mm?) 400 x 432 600 x 432
Brenner 7.00 (kw) 1 2
Potenz (kw) 7.00 14.00
Verbrauch GLP Kg/h 0.54 1.09

GN Nm’/h 0.74 1.48
ﬁ'l’t“{,fr:‘:gjl';g (mm)  690x480x 560 690 x 600 x 550
Volumen (m?) 0.19 023
Bruttogewicht (kg) 36 48
Nettogewicht (kg) 33 4
Preis (€) 1.630 2.365

Producto con color personalizable / Product with customizable colour / Produit avec couleur personnalisable /

Produkt mit anpassbarer Farbe — Pag. 300

REPAGAS, S.A. se reserva el derecho a modificar precios y especificaciones del material sin previo aviso / REPAGAS, S.A. reserves the right to modify prices and change the material specifications
without prior notice / REPAGAS, S.A. se réserve le droit de modifier les prix et les caractéristiques du matériel sans aucun avis / REPAGAS, S.A. behalt sich das Recht vor, Preise und Spezifikationen

des Materials ohne vorherige Ankiindigung zu &ndern.
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BARBECUES BARBECUE
a Gaz und Gasgrills

Presién nominal / Working pressure / Pression de foncionnement/ Nenndruck: 37 mbar.

= == [ | -
I ELn el Sre
Superficie util Useful area Surface utile Nutzflache (mm?) 900 x 432
Quemadores Burners Brilleurs Brenner 7.00 (kw) 3
Potencia Power Puissance Potenz (kw) 21.00
Consumos Consumptions Consommations Verbrauch GLP Kg/h 1.63

GN Nm?/h 222
con embatee fimordons cmbalage " mitvepackung  ITm)  S0x60x5%0
Volumen Volume Volume Volumen (m?) 0.35
Peso bruto Gross weight Poids brut Bruttogewicht (kg) 70
Peso neto Net weight Poids net Nettogewicht (kg) 60
Precio Price Prix Preis (€) 3125

Producto con color personalizable / Product with customizable colour / Produit avec couleur personnalisable /
Produkt mit anpassbarer Farbe — Pag. 300

REPAGAS, S.A. se reserva el derecho a modificar precios y especificaciones del material sin previo aviso / REPAGAS, S.A. reserves the right to modify prices and change the material specifications

without prior notice / REPAGAS, S.A. se réserve le droit de modifier les prix et les caractéristiques du matériel sans aucun avis / REPAGAS, S.A. behilt sich das Recht vor, Preise und Spezifikationen
des Materials ohne vorherige Ankiindigung zu &ndern.
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SERIE 550

SMART LINE

—
—

FREIDORAS
aGasy
Eléctricas

« Gama de freidoras disefiada para
ofrecer las méximas combinaciones
de trabajo con las caracteristicas
de: disefio, potencia, funcionalidad y
accesibilidad.

» Cubas de acero inoxidable
AISI-304 (18/10), fabricadas en
una pieza de un solo golpe de
embuticién, sin juntas, soldaduras
ni tubos de quemador en su interior
prolongando la vida del equipo 'y
reduciendo considerablemente el
ndmero de incidencias.

« Modelos a gas: acabado exterior y

tapa de acero inoxidable

AISI-304 (18/10) con acabado scotch,

frontal completamente registrable,

con piloto de encendido manual

y con piezoeléctrico, termopar,

regulacion por vdlvula termostdtica

EUROSIT 630 de 105 °C a 190 °C

con termostato de seguridad

adicional de calibracion fija a

230 °C y quemadores fabricados

en acero inoxidable perforados

mediante I&ser. Sistema patentado

de funcionamiento a través de
perneos comunicantes difusores del
calor, garantizando un aumento de
la temperatura uniforme desde el
nivel inferior del aceite consiguiendo
mayor rendimiento con menor
consumo. No recomendable para
freir con producto harinado.

Modelos eléctricos: resistencias

acorazadas fabricadas en

acero inoxidable, regulacion por

termostato de control de 50 °C a

190 °C, con termostato de seguridad

adicional de calibracion fija a 240 °C

y pilotos indicadores de encendido,

interrupotor y trabajo.

Freidoras de sobremesa con un

perfil perimetral para un mejor

control del aceite a nivel de
desbordamientos.

Grifo de vaciado en el frontal de

todos los modelos, con dispositivo

de seguridad para evitar aberturas
accidentales y disefiado para

facilitar el vaciado del aceite y

evacuacion de los residuos.

+ Patas regulables en altura.
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Gas and
Electric

FRYERS

» Range of fryers designed to
offer the maximum working
combinations, with the main
features of: design, power,
functionality and accessibility.

» The tanks of our fryers are made
of AISI 304 (18/10) stainless steel,
manufactured in one piece
without gaskets, welds or burner
tubes inside, providing the
equipment with longer life and
avoiding technical problems.

« Gas models: external finish and

cover made of AISI 304 (18/10)

stainless steel sotch finish with

frontal part fully removable,
manual and piezoelectric ignition

pilot, thermocouple, EUROSIT 630

thermostatic valve regulation

from 105 °C to 190 °C with
additional safety thermostat set
up to 230 °C and burners made
of stainless steel laser drilled.

Patented operating system

through communicating heat

diffusers, ensuring a uniform
temperature rise from the lower
oil level getting high performance
with lower consumption. Not
recommended for frying with
floured product.

Electric models: armoured

electric elements made of

stainless steel control thermostat
regulation from 50 °C to 190 °C,
with safety thermostat set up

to 240 °C and power on light

indicator.

All models provided with frontal

drain tap, with safety device to

prevent accidental opening and
designed for easy oil pouring and
disposal of waste.

 Adjustable legs.

FRITEUSES
4 Gaz et
Electriques

« Gamme des friteuses congue
pour offrir un grand numéro de
combinaison de travail entre
les caractéristiques suivantes:
conception, puissance,
fonctionnalité et accessibilité.

« Cuve en inox. AIS-304 (18/10),
fabriquée d’une seule piéce et
d’un seul coup d’emboutissions
sans joints ni soudures ni tubes
de braleurs & l'intérieur ce qui
favorise une longue durée de vie
de 'appareil et une réduction
considérable de panes.

+ Modeles & gaz: finition extérieur

en inox AISI-304 (18/10) avec

une finition type scotch

bord frontal complétement

encastrable, pilote d allumage

manuel et piézoélectrique,
thermocouple, régulation

par valve thermostatique

EUROSIT 630 de 105 °C &1190 °C

avec thermostat de sécurité

additionnel de calibration fixé &

230 °C. Braleurs fabriqués en acier

inoxydable perforés avec laser.

Un systeme de fonctionnement

patenté d travers des pernes

des diffuseurs communicants de

la chaleur, en garantissant une
augmentation de la température
uniforme & partir du niveau
inférieur de 'nuile en obtenant le
plus grand rendement avec une
moindre consommation. Non
recommandé pour la friture avec
le produit fariné.

Modeéles électriques: résistances

blindée en inox, thermostat de

régulation et contréle de 50 °C

&190 °C avec un thermostat

de sécurité additionnel de

calibration fixé & 240 °C et pilote

indicateur d'allumage.

Robinet d*évacuation dans la

partie frontal de tout les modeles

avec un dispositif de sécurité
pour éviter les ouvertures
accidentels et congu pour une
facile récupération de I'huile et
des résidus.

« Pieds réglables en hauteur.



Gas- und
Elektrische

FRITTEUSEN

» Optimale Kombination aus Design,
Leistung, Funktionalit&t und
Zugdnglichkeit.

« Edelstahlbehadlter AISI-304 (18/10),
einteilig mit einem einzigen
Tiefzug gefertigt, fehlende
Verbindungsstellen, Schweilndhte
noch Brennerrohre im Inneren
verléingern die Lebensdauer der
Fritteusen und vermindern ihre
Storanfalligkeit

« Gasmodelle: Verschlussdeckel

aus Edelstahl AISI-304 (18/10) mit

Scotch-Finish, voll bespielbare

Vorderseite, manuelle

Zundung und piezoelektrisches

Thermoelement, Regelung tGber

Thermostatventil EUROSIT 630 von

105 °C bis 190 °C mit zusatzlichem

Sicherheitsthermostat mit

fester Kalibrierung bei 230 °C

und mit Laser gelochten

Brennern aus Edelstahl.

Patentiertes Betriebssystem

durch kommunizierende

Wdarmediffusionsperneos

ermoéglicht eine gleichmdaBige

Temperaturerhéhung des Ols

garantiert, wodurch eine héhere

Leistung bei geringerem Verbrauch

erzielt wird. Nicht zum Braten von

Mehlprodukten empfohlen.

Elektrische Modelle: Heizelemente

aus Edelstahl, Regelung durch

einen Regelthermostat von

50 °C bis 190 °C, mit zusatzlichem

Sicherheitsthermostat mit fester

Kalibrierung bei 240 °C und

Zundungsanzeigeleuchte

Ablasshahn an der Frontseite

mit Sicherheitsvorrichtung zum

Schutz gegen versehentliches

Offnen. Entwickelt fur das Effiziente

Entleeren und Entsorgen von Ol

und Abfdllen

» Héhenverstellbare Beine.

+ Cubas fabricadas en una pieza.

» Tanks made in one piece.

« Cuve fabriquée d'une seule piece.
« Behdilter aus einem Sttick gefertigt.

- Seguridad para evitar aperturas accidentales.
« Safety device to prevent accidental opening.
- Dispositif de sécurité pour éviter ouvertures

accidentels.

« Sicherheit gegen versehentliches Offnen.

« Producto con color personalizable.

* Product with customizable color.

« Produit avec couleur personalizable.
« Produkt mit anpassbarer Farbe.

~
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FREIDORAS Gas and Electric

a Gas y Eléctricas FRYERS

OPCIONAL PARA FREIDORAS A GAS Y ELECTRICAS
OPTIONAL FOR GAS AND ELECTRIC FRYERS // EN OPTION POUR FRITEUSES A
GAZ ET ELECTRIQUES // OPTIONAL FUR GAS- UND ELEKTROFRITTEUSEN

Dos cestas por cuba:
Two tanks per tank // Deux paniers par cuve [/ Zwei Kérbe pro Behdalter

FG-12/M: (ref. 40100013 - 110 x 285 x 120 mm); + 125 €
FG-24/M: (ref. 40100013 - 110 x 285 x 120 mm): +125 €

FG-12/M FG-24/M
Presién nominal / Working pressure / Pression de foncionnement / g m
Nenndruck: 37 mbar. al %
r |
= == | N | - = @® ®
Dimensiones  Equipment Dimensions Geréteab-
equipo dimensions de I'équipement messungen (mm) 400x 600 x 360 700 x 600 x 360
Cuba Tank Cuve Tank (mm)  245x315x290 2 x 245 x 315 x 290
Cesta Basket Panier Korb (mm)  210x285x 120 2x210x285x 120
Litros Litres Litres Liter (Ltr) 12 12+12
Potencia Power Puissance Potenz (kw) 6.30 6.30+6.30
Consumos Consumptions  Consommations  Verbrauch GLP Kg/h 0.489 0.978
GN Nm®/h 0.667 1.334
Produccion Production Production Produktion (Kg/h) 135 135+135
Dimensiones  Packaging Dimensions avec Abmessungen
con embalaje  dimensions emballage mit Verpackung (mm) 830480 <800 830 730 x 800
Volumen Volume Volume Volumen (m?) 0.32 0.48
Peso bruto Gross weight  Poids brut Bruttogewicht (kg) 46 70
Peso neto Net weight Poids net Nettogewicht (kg) 36 60
Precio Price Prix Preis (€) 2.295 3.965

Producto con color personalizable / Product with customizable colour / Produit avec couleur personnalisable /
Produkt mit anpassbarer Farbe — Pag. 300

REPAGAS, S.A. se reserva el derecho a modificar precios y especificaciones del material sin previo aviso / REPAGAS, S.A. reserves the right to modify prices and change the material specifications

without prior notice / REPAGAS, S.A. se réserve le droit de modifier les prix et les caractéristiques du matériel sans aucun avis / REPAGAS, S.A. behalt sich das Recht vor, Preise und Spezifikationen
des Materials ohne vorherige Ankiindigung zu &ndern.
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FRITEUSES ~ Gas- und Elektrische
0 Gazet Electriques FRITTEUSEN

FES-10+10MP

FES-7TM FES-7+IM FES-10MP FES-10+10MP
= == 1 - ® ® ®
Dimensiones  Equipment Dimensions Geréteab-
equipo dimensions  de I'équipement  messungen 310 x 500 x 285 620 x 500 x 285 370 x 500 x 285 740 x 500 x 285
Cuba Tank Cuve Tank (mm) 310 x 500 x 285 620 x 500 x 285 370 x 500 x 285 740 x 500 x 285
Cesta Basket Panier Korb (mm) 195x 220 x 115 195x 220 x 115 250 x 250 x 115 250 x 250 x 115
Litros Litres Litres Liter (Ltr) 7 71+7 10 10+10
Potencia Power Puissance Potenz (kw) 3.50 3.50 +3.50 7.50 7.50 +7.50
Voltaje Voltage Tension Spannung
De Serie Standard  Série Serielle Vb POERST 2DLEReT 0T 0T
Opcional Optional En option Optionale V./Hz - - 201147 2001147
Produccion Production  Production Produktion (Kg/h) 10 10+10 15 15+15
Dimensiones  Packaging Dimensions avec Abmessungen
conembalaje  dimensions emballage mit Verpackung (mm) 350x560x460  560x670x460  410x580x460 580 x 780 x 460
Volumen Volume Volume Volumen (m?) 0.09 0.17 0.109 0.208
Peso bruto Gross weight  Poids brut Bruttogewicht (kg) 105 18.5 125 25
Peso neto Net weight  Poids net Nettogewicht (kg) 10 18 12 2
Precio Price Prix Preis (€) 790 1370 965 1.655

Producto con color personalizable / Product with customizable colour / Produit avec couleur personnalisable /
Produkt mit anpassbarer Farbe — P4g. 300

REPAGAS, S.A. se reserva el derecho a modificar precios y especificaciones del material sin previo aviso / REPAGAS, S.A. reserves the right to modify prices and change the material specifications

without prior notice / REPAGAS, S.A. se réserve le droit de modifier les prix et les caractéristiques du matériel sans aucun avis / REPAGAS, S.A. behilt sich das Recht vor, Preise und Spezifikationen
des Materials ohne vorherige Ankiindigung zu &ndern.
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SERIE 550

SMART LINE

—

BANOS MARIA
Eléctricos

« Gama de bafios maria y cuece

pastas disefada para ofrecer

las méximas combinaciones de

trabajo con las caracteristicas de:

potencia, funcionalidad, seguridad y

accesibilidad.

Exterior y cubas fabricados en

acero inoxidable AISI 304 (18/10) con

acabado scotch.

Canto vivo lateral garantizando

la méxima unién en el disefio de

bloques completos de coccion.

Cubas fabricadas sin juntas

ni soldaduras en su interior

prolongando la vida de los equipos

y reduciendo considerablemente

el nimero de incidencias,

especialmente tratadas para

maximizar el rendimiento. Disefiadas

para maximizar la compatibilidad y

polivalencia en el uso de recipientes

gastronorm.

Barfios maria: resistencias blindadas,

termostato de regulacion y

piloto indicador de encendido.

Temperatura de funcionamiento:

de 30 °C a 90 °C. Posibilidad de

incorporar puerta en el modelo con

soporte hasta el suelo (opcional).

Cubetas no incluidas (opcionall).

Mandos de control ergonémicos

ubicados en el frontal permitiendo un

manejo directo del equipo a la par
que garantizando la accesibilidad en
caso de reparacion.

« Todos los equipos dotados con grifo
de llenado.

+ Todos los modelos dotados de grifo
de vaciado para facilitar la limpieza
de la cuba.

« Patas regulables en altura.
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Electric
BAINS MARIE

Range of bains marie and pasta
cooker designed to offer the
maximum working combinations,
with the main features of: power,

functionality, safety and accessibility.

External finish and tanks made of
AIS| 304 (18/10) stainless steel scotch
finish.

Side edged manufacturing ensuring
maximum joining in cooking line
design.

Tanks made without inner gaskets
nor welds inside, providing the
equipment with longer life and
avoiding technical problems,
specially treated to maximize
performance. Designed to maximize
compaitibility and versatility in the
use of gastro-norm containers.
Bains marie: armoured heating
elements, control thermostat and
power on light indicator. Working
temperature: from 30 °C up to 90 °C.
Possibility of adding door on model

with support to the ground (optional).

Kegs not included (optional).

Control knobs located on the

front allow direct handing of

the equipment at the same

time ensuring accessibility for

maintenance and repair.

« All models provided with filling tap.

« All models provided with drain tap
for easy pouring and cleaning of the
tank.

« Adjustable legs.

BAINS MARIE
Electriques

« Gamme des bains marie et cuiseur
& pétes congue pour offrir un grand
numéro de combinaison de travail
entre les caractéristiques suivantes:
conception, puissance, fonctionnalité
et accessibilité.

Extérieur et cuve fabriqués en inox
AISI-304 (18/10) avec une finition type
scotch.

Les bords latéraux sont congus
spécialement pour garantir une
union parfaite dans le cas des plans
de cuisson.

Cuve fabriquée sans joints ni
soudures a l'intérieur ce qui favorise
une longue durée de vie de I'appareil
et une réduction considérable de
panes et traitée d'une maniére
spéciale pour maximiser le
rendement. Congues pour

garantir une haute compatibilité

et polyvalence dans 'usage des
récipients gastro-norme (en option).
Bains marie: résistances blindée,
thermostat de régulation et pilote
indicateur d allumage. Température
de fonctionnement de 30 °C & 90 °C.
Possibilité d'incorporer des portes
dans les modeles avec support
jusgu’au sol (optionnel). Cuvettes non
inclus (en option).

Les boutons ergonomiques de
contrdle situés dans la partie frontal
permettant la manipulation directe
de 'appareil et au méme temps une
accessibilité en cas de réparation.
Robinet de remplissage d'eau dans
tout les modeles.

Robinet d*évacuation pour un
nettoyage facile de la cuve.

« Pieds réglables en hauteur.



Elektrische _
WASSERBADER

« Optimale Kombination aus Design,
Leistung, Funktionalitét und
Zugdnglichkeit.

« AuBenmaterial aus Edelstahl
AISI-304 (18/10) mit Feinbearbeitung
SCOTCH-BRITE.

- Seitlich rechteckige Kanten

erleichtern die einheitliche

Gestaltung kompletter Kochbldcke.

Das Fehlen von Fugen oder

Schweifnéhten im Behdilter

verléingert die Lebensdauer und

minimiert Wartungsaktivitéten. Eine

Spezialbehandlung gewdhrleistet

eine hohe Leistung. Entwickelt, um

die Kompatibilitat und Vielseitigkeit
von Gastro-Norm-Behdiltern
beizubehalten.

Gepanzerte Heizelemente,

Regelthermostat und

Zundungsanzeiger.

Betriebstemperatur: 30 °C bis 90 °C.

Optionaler Einbau einer Klappe far

Modelle mit Bodenstutze. Behdilter

nicht enthalten.

Ergonomische Bedienelemente

an der Vorderseite ermoglichen

die direkte Kontrolle der Gerdte

und gewdhrleisten eine gute

Zugdnglichkeit im Wartungsfall.

Alle Gerdte sind mit einem FUllhahn

ausgestattet.

« Alle Modelle sind mit einem
Ablasshahn ausgestattet, um die
Reinigung des Tanks zu erleichtern.

« Héhenverstellbare Beine.

+ Cubas fabricadas sin juntas ni soldaduras. \

« Tanks made without inner gaskets nor wel

inside.

« Cuves fabriquées sans joints ou soudures &

lintérieur
» Wasserbehdlter ohne Fugen oder
Schweifnéhte hergestellt.

« Producto con color personalizable.

* Product with customizable color.

« Produit avec couleur personalizable.
« Produkt mit anpassbarer Farbe.

ds
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BANO MARIA Electric

Eléctricos BAINS MARIE

SMART LINE

« Encimeras en 1,6 mm de espesor.

« Tops manufactured in 15 mm
thickness.

+ Dessus en 15 mm d'épaisseur.
« Arbeitsplatten in T mm Dicke.
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BAINS MARIE

Electriques

Elektrische
WASSERBADER

SMART LINE

« Encimeras en 15 mm de espesor.

 Tops manufactured in 15 mm
thickness.

+ Dessus en 15 mm d'épaisseur.
« Arbeitsplatten in 1 mm Dicke.

= == [ |
Dimensiones Equipment Dimensions
equipo dimensions de I'équipement
Litros Litres Litres

Cubetas recomendadas  Recomended kegs  Cuvettes conseillé
Potencia Power Puissance
Consumos Consumptions Consommations
Voltaje Voltage Tension
Dimensiones Packaging Dimensions avec
con embalaje dimensions emballage
Volumen Volume Volume

Peso bruto Gross weight Poids brut

Peso neto Net weight Poids net

Precio Price Prix

BME-51/M BME-51/S

=
e (mm)  600x550x280 600550900
messungen
Liter (Ltr) 3 2
Empfohlene Behalter GN 1de’22de Tde’22de
Potenz (kw) 3.00 3.00
Verbrauch GLP Kg/h - -

GN Nm*/h - -
Spannung V./Hz  2201+N+T50-60 2201+ N +T50-60
o (mm)  691x600x580 850570 1.180
Volumen (m?) 0.23 0.48
Bruttogewicht (kg) 29 67
Nettogewicht (kg) 19 31
Preis (€) 1.395 1.780

Producto con color personalizable / Product with customizable colour / Produit avec couleur personnalisable / Produkt mit anpassbarer Farbe — Pag. 300
Producto combinable con hornos & soportes / Product to be combined with ovens & supports / Produit combinable avec fours & soubasements /

Produkt kombinierbar mit Gfen und Arbeitsschrénke — Pags. 112-119

REPAGAS, S.A. se reserva el derecho a modificar precios y especificaciones del material sin previo aviso / REPAGAS, S.A. reserves the right to modify prices and change the material specifications
without prior notice / REPAGAS, S.A. se réserve le droit de modifier les prix et les caractéristiques du matériel sans aucun avis / REPAGAS, S.A. behilt sich das Recht vor, Preise und Spezifikationen

des Materials ohne vorherige Ankiindigung zu &ndern.
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SERIE 550

SMART LINE

—
&
—

SOPORTES

« Gama de productos disefiada
para ofrecer las mdéximas
combinaciones de trabaijo,

tanto de forma auténoma como
complemento de otros equipos
con los que modular.

Amplitud de opciones para
trabajar distintas medidas, todas
ellas compatibles con el uso de
equipos de la Serie 550-Smart
Line.

Fabricacién en acero inoxidable
AISI 304 (18/10) con acabado
Scotch.

Disefio de gran calidad que
permite soportar regimenes de
trabajo industriales.

Sin entrepano y preparados para
incorporar puertas a demanda
del cliente Fopcionqles).

46 Q)
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SUPPORTS

Range of products designed

to offer the maximum working
combinations, as indivual or as a
complement for other equipment
to combine with.

Several options for working

with different sizes, all of them
compatible with the use of Series
550-Smairt Line products range.
External made of AISI-304 (18/10)
stainless steel scotch finish.

High quality designed to bear
industrial work conditions.
Supplied without shelf and
suitable to incorporate doors (hot
included) according to customer
demand.

L §
SOUBASSEMENTS

« Gamme des produits congus
pour offrir une maximale
combinaison de travail autant
que complément d autres
appareils ou séparé.

« Une variété de dimensions toutes
compatibles avec les produits de
la Série 550-Smart Line appareils
d poser.

« Construction en acier inoxydable
AISI-304 (18/10) avec une finition
type scotch.

« Conception de haute qualité
qui permet supporter le style du
travail industriel.

« Sans étagere mais avec I'option
porte.



o
ARBEITSSCHRANKE

» Optimale Kombination aus Design,
Leistung, Funktionalitét und
Zugdnglichkeit.

« AuBenmaterial aus Edelstahl
AlISI-304 (18/10) mit Feinbearbeitung
SCOTCH-BRITE.

» Grofe Auswahl an unterschiedlichen
Mafen, vollstéindig kompatibel mit
der Verwendung von Gerdten der
550-Smart Line-Serie.

» Durchdachtes Design erleichtert
Arbeitsabldufe.

» Ohne Dekorblende, optionaler Einbau
von Turen gemafk Kundenwunsch.

« Producto con color personalizable.

« Product with customizable color.

« Produit avec couleur personalizable.
« Produkt mit anpassbarer Farbe.

(AYY]



SOPORTES SUPPORTS

MS-40 MS-60 MS-80

— Zahs

Ell]ll'lli(:)l:)sm"es Equipment 3;",“;':]1"‘:)';3[“ ot ﬁi’;‘s‘l‘l’::e" (mm) 406435630 606 x435x630 806 x 435 x 630
E::Z?:LZ?:; Packaging El'n"l',‘;'l'f;;:s ave ﬁ'l‘t"",?r;‘:;?:l':lg (mm) 520640765 710640765 850 640 x 765
Volumen Volume Volume Volumen (m?) 0.25 0.35 0.42
Peso bruto Gross weight Poids brut Bruttogewicht (kg) 35 2 46
Peso neto Net weight Poids net Nettogewicht (kg) 17 18 26
Precio sin puertas  Price without doors  Prix sans portes Preis tiirlos (€) 615 665 135

Producto con color personalizable / Product with customizable colour / Produit avec couleur personnalisable /
Produkt mit anpassbarer Farbe— Pag. 300

REPAGAS, S.A. se reserva el derecho a modificar precios y especificaciones del material sin previo aviso / REPAGAS, S.A. reserves the right to modify prices and change the material specifications

without prior notice / REPAGAS, S.A. se réserve le droit de modifier les prix et les caractéristiques du matériel sans aucun avis / REPAGAS, S.A. behalt sich das Recht vor, Preise und Spezifikationen
des Materials ohne vorherige Ankiindigung zu &ndern.
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SOUBASSEMENTS ~ ARBEITSSCHRANKE

MS-90 MS-120
[ == | N | -
Dimensiones Equipment Dimensions Gerateab- 906 x 435 x 630 1.206 x 435 x 630
equipo dimensions de I'équipement messungen :
Dimensiones Packaging Dimensions avec ~ Abmessungen
con embalaje dimensions emballage mit Verpackung (mm) 950 640 x 765 1.240 x 590 x 800
Volumen Volume Volume Volumen (m?) 047 0.59
Peso bruto Gross weight Poids brut Bruttogewicht (kg) 52 42
Peso neto Net weight Poids net Nettogewicht (kg) 28 29
Precio sin puertas  Price without doors  Prix sans portes Preis tiirlos (€) 175 910

Producto con color personalizable / Product with customizable colour / Produit avec couleur personnalisable /
Produkt mit anpassbarer Farbe — Pag. 300

REPAGAS, S.A. se reserva el derecho a modificar precios y especificaciones del material sin previo aviso / REPAGAS, S.A. reserves the right to modify prices and change the material specifications

without prior notice / REPAGAS, S.A. se réserve le droit de modifier les prix et les caractéristiques du matériel sans aucun avis / REPAGAS, S.A. behilt sich das Recht vor, Preise und Spezifikationen
des Materials ohne vorherige Ankiindigung zu &ndern.
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SOPORTES

— I~

SUPPORTS

S-45 S-65 S-85

= 2= | N | -

Dimensiones Equipment Dimensions Geréteah-

equipo dimensions de I'équipement  messungen 400x430x 680  600x430x680 800 x 430 x 680
Dimensiones Packaging Dimensions avec ~ Abmessungen

con embalaje dimensions emballage mit Verpackung (mm) 670 x670x350  G70x670x 950 960 x 660 x 1.180
Volumen Volume Volume Volumen (m?) 0.26 049 0.72

Peso bruto Gross weight Poids brut Bruttogewicht (kg) 17 31 40

Peso neto Net weight Poids net Nettogewicht (kg) 17 26 34
Precio sin puertas Price without doors  Prix sans portes  Preis tiirlos (€) 330 390 440

Producto con color personalizable / Product with customizable colour / Produit avec couleur personnalisable / Produkt mit anpassbarer Farbe — P4ag. 300

REPAGAS, S.A. se reserva el derecho a modificar precios y especificaciones del material sin previo aviso / REPAGAS, S.A. reserves the right to modify prices and change the material specifications
without prior notice / REPAGAS, S.A. se réserve le droit de modifier les prix et les caractéristiques du matériel sans aucun avis / REPAGAS, S.A. behalt sich das Recht vor, Preise und Spezifikationen

des Materials ohne vorherige Ankiindigung zu &ndern.
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SOUBASSEMENTS ~ ARBEITSSCHRANKE

S-95 $-125

= =i il =

Dimensiones Equipment Dimensions Geréateab-

equipo dimensions de I'équipement messungen 900 %430 x 630 e
Dimensiones Packaging Dimensions avec Abmessungen

con embalaje dimensions emballage mit Verpackung (mm) 960 x 660 % 350 1250 x 660 x 1.180
Volumen Volume Volume Volumen (m?) 0.75 1.00

Peso bruto Gross weight Poids brut Bruttogewicht (kg) 43 50

Peso neto Net weight Poids net Nettogewicht (kg) 2 25

Precio sin puertas Price without doors Prix sans portes Preis tiirlos (€) 475 550

Producto con color personalizable / Product with customizable colour / Produit avec couleur personnalisable / Produkt mit anpassbarer Farbe — Pag. 300

REPAGAS, S.A. se reserva el derecho a modificar precios y especificaciones del material sin previo aviso / REPAGAS, S.A. reserves the right to modify prices and change the material specifications

without prior notice / REPAGAS, S.A. se réserve le droit de modifier les prix et les caractéristiques du matériel sans aucun avis / REPAGAS, S.A. behilt sich das Recht vor, Preise und Spezifikationen
des Materials ohne vorherige Ankiindigung zu &ndern.
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SERIE 550

SMART LINE

—

COCINAS
a Gas

« Gama de cocinas disefada

para ofrecer las mdéximas
combinaciones de trabajo

con las caracteristicas de:
diseno, potencia, funcionalidad
seguridad y accesibilidad.
Exterior fabricado en acero
inoxidable AISI-304 (18/10) con
acabado scotch.

Encimera fabricada en 1,5 mm de
espesor compuesta de fuegos
abiertos con piloto de encendido,
vdlvula de seguridad y termopar.
Quemadores de alto rendimiento
disefiados para ofrecer el
madximo poder calorifico posible,
con tapas de latén mecanizado
y cuerpo en hierro fundido

con forma de pipa para evitar
colapso de los inyectores.
Combinacién de quemadores
intercambiable entre si en
funcién de las preferencias del
usuario.

Parillas en hierro fundido

con esmallte antiécido de
dimensiones 390 x 368 mm.
Bateas fabricadas en acero
inoxidable.

Mdxima proteccién de piloto
oculto por un protector
especificamente disefiado para
resguardarlo del desborde de
elementos superiores.

Bandejas inferiores recoge-
grasas incorporadas.

Hornos con guias y quemadores
fabricados en acero inoxidable,
con termopar y de dimensiones
540 x 390 x 315 mm (dotacion
una porrillq), control de la
temperatura a elegir entre grifo
max./min. + gratinador o vdlvula
termostdtica MINISIT con piloto de
encendido, pero sin gratinador.
Cerco y contra-puerta de

horno fabricados ambos en
acero inoxidable, garantizando
ajuste perfecto blogqueando las
pérdidas de temperatura.
Mandos ergonémicos de
poliamida resistentes al calor y
con posiciones de piloto, méximo
y minimo.

Posibilidad de incorporar puertas
en los modelos con soporte hasta
el suelo (opcional).

+ Patas regulables en altura.

520)

N LA
21

Gas and
COOKERS

» Range of cookers designed to
offer the maximum working
combinations, with the main
features of: design, power,
functionality, security and
accessibility.

External made of AlISI-304 (18/10)
stainless steel with scotch finish.
Tops manufactured in 1,5 mm
thickness and open fires provided
with ignition pilot, safety valve and
thermocouple.

High performance burners
designed for maximum heating
power, with double flame
mechanized brass caps and pipe
shaped cast iron bodies to prevent
collapse of the nozzles.

Different combinations for burners
based on user preferences.

Cast iron grids with anti-acid
enamel, dimensions 390 x 368 mm.
Top-trays made of stainless steel.
Maximum protection for the pilot,
hidden inside a safe-keeping metal
protector specifically designed

to prevent overflows and grease
splashes.

All models provided with grease
trays.

Ovens with guides and burners
made of stainless steel,
thermocouple of dimensions

540 x 390 x 315 mm (one grid
included), temperature control

to be chosen between méx./min.
regulation tap + grill or MINISIT
thermostatic valve with ignition
pilot but without grill.

Ovens with rim and inner door
made of stainless steel, ensuring
perfect fit that blocks losses of
temperature.

Polyamide ergonomic heat
resistant knobs, with pilot,
maximum and minimun operating
positions.

Possibility of adding doors on
models with support to the ground
(optional).

« Adjustable legs.

.

.

.

.

.

FOURNEAUX
0 Gaz

« Gamme des fourneaux congues
pour offrir un grand numéro de
combinaison de travail entre

les caractéristiques suivantes:

conception, puissance,

fonctionnalité et accessibilité.

Construction extérieur en acier

inoxydable AISI-304 (18/10) avec une

finition type scotch.

Dessus de 1,6 mm d’épaisseur avec

des feux vifs, pilote d’allumage,

valve de sécurité et thermocouple.

Brlleurs & haut rendement congus

pour donner une puissance

calorifique maximale, avec
couvercles mécanisés et en
laitonet structure en fonte sous
forme d’une pipe pour éviter

I'effondrement des injecteurs.

Combinaison des bruleurs

interchangeables selon la

préférence du client.

Grils en fonte en émaille antiacide.

Dimensions: 390 x 368 mm.

Bacs en Acier Inoxydable.

Pilote dallumage hautement

protégé, gréce & un protecteur

spécial, contre toute chute des
éléments supérieurs.

Bacs de récupération des graisses.

Four avec échelle porte grilles

et brdleurs en acier inoxydable

avec thermocouple. Dimensions:

540 x 390 x 315 mm (doté d'une

grille), contréle de la température

& choisir entre robinet méx./min. +

grill 6 valve thermostatique MINISIT

avec pilot d” allumage sans grill.

Cercle et contre-porte du four en

Acier Inoxydable avec un préfet

ajustement contre toute perte de

température.

Boutons ergonomiques de

commande en polyamide,

résistants & la chaleur et avec la
position du pilote, maximum et
minimum.

« Possibilité d'incorporer des portes
dans les modeles avec support
jusqu’au sol (en option).

« Pieds réglables en hauteur



-
GASKOCHER

» Optimale Kombination aus Design,
Leistung, Funktionalit&t und
Zugéinglichkeit.

Auenmaterial aus Edelstahl
AISI-304 (18/10) mit Feinbearbeitung
SCOTCH-BRITE.

Arbeitsplatte aus 15 mm dickem
Edelstahl, Einschaltleuchte,
Sicherheitsventil und Thermoelement
Hochleistungsbrenner fur
maximale Heizleistung mit
Messingabdeckungen und
gusseisernes, profiliertes Rohr um
die Konsistenz der Injektoren zu
gewdhrleisten.
Brennerkombination gemaf
Benutzerpréferenzen austauschbar
Gusseisengitter mit séiurebesténdiger
Beschichtung; Abmessungen

390 x 368 mm

Auffangschalen aus Edelstahl
Uberlaufschutz fur die
Kontrollleuchten

Eingebaute untere Fettschalen
Ofen mit Fihrungen und
Edelstahlbrennern, mit
Thermoelement; Abmessungen
540 x 390 x 315 mm (ausgestattet
mit einem Grill), Temperaturkontrolle
(max [ min.) mit Grill ausgestattet
oder MINISIT-Thermostatventil mit
Kontrollleuchte ohne Grill.
Ofengitter und TUranschléige aus
Edelstahl gewdhrleisten einen
optimalen Sitz gewdhrleisten um
Temperaturverluste zu verhindern.
Ergonomisches Polyamid fur
hitzebesténdige, maximale und
minimale Position.

Optionaler Einbau von Turen mit
entsprechenden Bodenstutzen.

« Héhenverstellbare Beine.

.

.

.

.

.

.

.

.

« Posibilidad de cambiar la potencia de quemddorg
- Possibility to change the power of the burners.

« Possibilité de modifier la puissance des brdleurs.

- Die Brennerleistung kann flexibel geéindert werden.

« Bandeja inferior recoge-grasas.

» Lower grease tray.

* Bacs de récupération des graisses.
* Untere Fettschale.

 Acceso lateral a reparacion de horno.
« Side access for oven maintenance.
« Acces lateral réparation du four.

- Seitlicher Zugang fur Wartungsarbeiten.

« Cerco y contra-puerta de horno en acero

inoxidable.

» Oven with rim and inner door made of stainless

steel.

« Cercle et contre-porte du four en acier inoxydable.
- Ofengitter und TUranschlége aus Edelstahl.

- Bateas fabricadas en acero inoxidable (gos).
- Top trays made of stainless steel (gas).

- Bacs en acier inoxydable (gaz).
« Auffangschalen aus Edelstahl.

« Producto con color personalizable.

« Product with customizable color.

« Produit avec couleur personalizable.
« Produkt mit anpassbarer Farbe.

)

053



COCINAS Gas

a Gas COOKERS

OPCIONAL ENTREPANO
INNER SHELF // TRUMEAU
EN OPTION // OPTIONALE
DEKORBLENDE

+ CG-520 (ref. 83903000): + 275 €

SMART LINE

- Remates de chimenea en acero
inoxidable.
« Flue shots made of stainless steel.
- Sortie des gazes en en acier
inoxydable.
’ + Kaminhauben aus Edelstahl.
» Encimeras en 1 mm de espesor.
» Tops manufactured in 1 mm thickness.
/ | «Dessus en1mm d'épaisseur.
« Arbeitsplatten in 1 mm Dicke.
KIT DE PUERTAS

DOORS KIT // KIT POUR PORTES // TUR-KIT

CG-520
- Apertura a izquierda y derecha (ref. 70306000 + 70307000): + 450 €
Left and right opening // Ouverture gauche et droite //
Links und rechts &ffnend

CG-520/M CG-520 CG-521 CG-521/G
Presién nominal / Working pressure / "H i 3 —— —
Pression de foncionnement / Nenndruck: 50 mbar. w E % %
= == T = @® ® ® ®
Dimensiones Equipment Dimensions Geréteab-
equipo dimensions de |'équipement messungen 800 x 530 x 300
Quemadores Brileurs Arbeitsplatten- 6.50 (kw) 1 1 1 1
de encimera Top burners de dessus brenner 8.00 (kw) 1 1 1 1
Gratinador Grate Salamandre Gratifier 4.00 (kw) - - - 1
Quemadores horno Oven hurners Brilleurs four Ofenbrenner 5.00 (kw) - - 1 1
Potencia Power Puissance Potenz (kw) 14.50 1450 19.50 2350
Consumos Consumptions Consommations Verbrauch GLP Kg/h 113 113 1.51 1.82
GN Nm*h 1.53 1.53 2.06 249
Dimensiones Packaging Dimensions avec Abmessungen mit
con embalaje s emballage Verpackung (mm)  840x580x 440 850 x 570 x 1.000 850 x 570 x 1.000 850 x 570 x 1.000
Volumen Volume Volume Volumen (m?) 0.21 048 0.48 0.48
Peso bruto Gross weight Poids brut Bruttogewicht (kg) 52 7 116 116
Peso neto Net weight Poids net Nettogewicht (kg) 4 62 105 105
Precio Price Prix Preis (€) 1.380 1.800 2.760 2.495

Producto con color personalizable / Product with customizable colour / Produit avec couleur personnalisable /
Produkt mit anpassbarer Farbe — Pag. 300

REPAGAS, S.A. se reserva el derecho a modificar precios y especificaciones del material sin previo aviso / REPAGAS, S.A. reserves the right to modify prices and change the material specifications
without prior notice / REPAGAS, S.A. se réserve le droit de modifier les prix et les caractéristiques du matériel sans aucun avis / REPAGAS, S.A. behalt sich das Recht vor, Preise und Spezifikationen
des Materials ohne vorherige Ankiindigung zu &ndern.
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FOURNEAUX | GASKOCHER
O Gaz

SMART LINE

« Remates de chimenea en acero
inoxidable.

- Flue shots made of stainless steel.

« Sortie des gazes en en acier
inoxydable.

» Kaminhauben aus Edelstahl.

« Encimeras en 1 mm de espesor.
/‘ « Tops manufactured in 1 mm thickness.

- Dessus en 1 mm d'épaisseur.
« Arbeitsplatten in 1 mm Dicke.

= | KIT DE PUERTAS N
b | == DOORS KIT // KIT POUR PORTES // TUR-KIT OPCIONAL ENTREPANO
g INNER SHELF // TRUMEAU EN OPTION //

= CG-530
- Apertura a izquierda y derecha (ref. 70505000 + 70519000): + 765 € OPTIONALE DEKORBLENDE
Left and right opening // Ouverture gauche et + CG-530 (ref. 83806000): + 295 €

droite // Links und rechts 6ffnend

CG-530/M CG-530 CG-531 CG-531/G
e b

@ i@

Presién nominal / Working pressure /

Pression de foncionnement / Nenndruck: 50 mbar. M‘

L
i

= =i [ | L @
eD('I'I‘I‘i‘;';S'““‘*S Equipment EQTZ':IZ'::)'LRM gi's"s‘j::e" 1205x550x 270 1205x 550900 1.205x550x900  1.205 x 550 x 900
((iluema_dores Top burners Briileurs Arbeitsplatten- 6.50 (kw) 1 1 1 1

e encimera de dessus brenner 8.00 (kw) 9 9 9 9
Gratinador Grate Salamandre Gratifier 4.00 (kw) - - - 1
Quemadores horno  Oven burners  Briileurs four Ofenbrenner 5.00 (kw) - - 1 1
Potencia Power Puissance Potenz (kw) 2250 2250 27.50 31.50
Consumos Consumptions  Consommations  Verbrauch GLP Kg/h 1.74 1.74 2.13 244

GN Nm’h 2.39 2.39 2.90 3.34

2;':‘;’:,;‘;‘,‘:; Packaging EI'“"I',Z"‘ls;;:s avee Ci’ﬁ'ﬁiisk?,'.‘,%"“ Mt (mm) 1250580450 1.240x570x 1070 1240 x 570 x 1070 1.240x 570 x 1.070
Volumen Volume Volume Volumen (m?) 033 0.76 0.76 0.76
Peso bruto Gross weight  Poids brut Bruttogewicht (kg) 75 100 150 150
Peso neto Net weight Poids net Nettogewicht (kg) 58 84 135 135
Precio Price Prix Preis (€) 1.810 2.350 3.215 3.020

Producto con color personalizable / Product with customizable colour / Produit avec couleur personnalisable /
Produkt mit anpassbarer Farbe — Pag. 300

REPAGAS, S.A. se reserva el derecho a modificar precios y especificaciones del material sin previo aviso / REPAGAS, S.A. reserves the right to modify prices and change the material specifications

without prior notice / REPAGAS, S.A. se réserve le droit de modifier les prix et les caractéristiques du matériel sans aucun avis / REPAGAS, S.A. behalt sich das Recht vor, Preise und Spezifikationen
des Materials ohne vorherige Ankiindigung zu &ndern.
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SERIE 550

SMART LINE

—
—

FREIDORAS o
Gas y Eléctricas °
elemento neutro

« Gama de freidoras disefada
para ofrecer las mdéximas
combinaciones de trabajo con
las caracteristicas de: disefio,
potencia, funcionalidad y
accesibilidad.

+ Acabado exterior, cuba y tapa de
acero inoxidable AIS-304 (18/10)
con acabado scotch.

 Cubas fabricadas en una pieza
de un solo golpe de embuticién,
sin juntas, soldaduras ni tubos
de quemador en su interior
prolongando la vida del equipo y
reduciendo considerablemente
el nimero de incidencias.

« Modelo a gas: piloto de

encendido manual y con

piezoeléctrico, termoparr,
regulacién por vdlvula
termostdtica 820 NOVA MV de

105 °C a 190 °C con termostato

de seguridad adicional de

calibracion fija a 230 °C y

quemadores fabricados en acero

inoxidable perforados mediante

Iéser. Sistema patentado de

funcionamiento a través de

perneos comunicantes difusores
del calor, garantizando un
aumento de la temperatura
uniforme desde el nivel inferior
del aceite consiguiendo

mayor rendimiento con menor

consumo. Sistema “termo-pila”

de recuperacion rdpida de la
temperatura.

Modelo eléctrico: resistencias

blindadas, regulacién por

termostato de control de

105°C a190°C, con termostato

de seguridad adicional de

calibracion fija a 220°C y piloto
indicador de encendido.

Amplia “zona fria” para facilitar la

precipitacién de los residuos.

Grifo de vaciado y filtro de

residuos en todos los modelos.

+ Patas regulables en altura.
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Gas and Electric

FRYERS - neutral
element

Range of fryers designed to
offer the maximum working
combinations, with the main
features of: design, power,
functionality and accessibility.
External finish, tank and cover
made of AISI-304 (18/10) stainless
steel scotch finish.
The tanks of our fryers are made
in one piece without gaskets,
welds or burner tubes inside,
providing the equipment with
longer life and avoiding technical
problems.
Gas model: provided with manual
and piezoelectric ignition pilot,
thermocouple, 820 NOVA MV
thermostatic valve regulation
from 105 °C to 190 °C with
additional safety thermostat set
up to 230 °C, and burners made
of stainless steel laser drilled.
Patented operating system
through communicating heat
diffusers, ensuring a uniform
temperature rise from the lower
oil level getting high performance
with lower consumption.
Temperature fast recovery with
‘termo-pila” system.
Electric model: shielded heating
elements, control thermostat
regulation from 105 °C to 190 °C,
with safety thermostat set up
to 220 °C and power on light
indicator.
Wide “cold area” to allow falling of
remains.
« All models provided with drain
tap and filter for residues.
 Adjustable legs.

FRITEUSES ¢ Gaz
et Electriques ¢
plan neutre

+ Gamme des friteuses congue
pour offrir un grand numéro de
combinaison de travail entre
les caractéristiques suivantes:
conception, puissance,
fonctionnalité et accessibilité.

« Finition extérieur en inox AISI-304
(18/10) avec une finition type
scotch.

 Cuve fabriquée d’'une seule
piece et d’un seul coup
d’emboutissions sans joints ni
soudures ni tubes de braleurs
a l'intérieur ce qui favorise une
longue durée de vie de I'appareil
et une réduction considérable de
panes.

« Modeles & gaz: pilote d’allumage

manuel et piézoélectrique,

thermocouple, régulation par

valve thermostatique 820

NOVA MV de 105 °C &1190 °C

avec thermostat de sécurité

additionnel de calibration fixé

&1 230 °C et brdleurs fabriqués

en acier inoxydable perforés

avec laser. Un systéeme de

fonctionnement patenté &
travers des pernes des diffuseurs
communicants de la chaleur, en
garantissant une augmentation
de la température uniforme

& partir du niveau inférieur de

I'huile en obtenant le plus haut

rendement avec une moindre

consommation. Systeme thermo-
pile pour une rapide récupération
de la température.

Modeéles électriques: résistances

blindée, thermostat de régulation

et contrdle de 105 °C &1190 °C
avec un thermostat de sécurité
additionnel de calibration fixé
€220 °C et pilote indicateur
dallumage.

Ample «zone froide» pour faciliter

la précipitation des résidus.

Robinet d*évacuation et filtre des

résidus dans touts les modéles.

« Pieds réglables en hauteur.



Gas

FRITTEUSEN -
Arbeitstische

» Optimale Kombination aus
Design, Leistung, Funktionalitét
und Zugdnglichkeit.
Edelstahlbehdilter AISI-304

(18/10), einteilig mit einem
einzigen Tiefzug gefertigt,
fehlende Verbindungsstellen,
Schweilndhte noch Brennerrohre
im Inneren verléngern die
Lebensdauer der Fritteusen und
vermindern ihre Stéranfdlligkeit
Gasmodelle: ZUndpilot mit
piezoelektrischem Anschluss an
das Stromnetz, Thermoelement,
Regelung durch 820 NOVA-Ventil
mit Regelthermostat von 90 °C
bis 195 °C und mit zusétzlichem
Sicherheitsthermostat mit

fester Kalibrierung bei 230 °C

und Edelstahlbrenner. Ein
externer Warmetauscher
auBerhalb des Tanks ermdéglicht
einen gleichmdéBigen
Temperaturanstieg des Fetts,
wodurch eine héhere Leistung
bei geringerem Verbrauch erzielt
wird.

Elektrische Modelle: Abgeschirmte
Panzerwidersténde, Regelung
Uber ein Regelthermostat von
105 °C bis 190 °C, mit zusétzlichem
Sicherheitsthermostat mit fester
Kalibrierung bei 220 °C und
Zundungsanzeigeleuchte.
Ausgedehnte Kaltzone um

das Ausfdllen von Abfdllen zu
erleichtern

Abfallfilter zur Olreinigung in allen
Modellen.

» Héhenverstellbare Beine.

.

.

M ldda

« Cubas fabricadas en una pieza.

« Tanks made in one piece.

« Cuve fabriquée d’une seule piece.
« Behdlter aus einem Stlick gefertigt.

« Producto con color personalizable.
« Product with customizable color.

« Produit avec couleur personalizable.

« Produkt mit anpassbarer Farbe.

)

(ALY,



FREIDORAS
a Gas y Eléctricas ¢
elemento neutro

Gas and Electric

FRYERS - neutral
element

FG-51/13 FE-51/13

& &

w. ¥,

Presién nominal / Working pressure / Pression de foncionnement / Nenndruck: 37 mbar.

= £ nn ]
oaupo . dmangons  do Féqupoment _ messungen 40XBE0XS00 400 SE0x 00
Cuba Tank Cuve Tank (mm)  225x345x 345  240x 345 x 180
Cesta Basket Panier Korb (mm)  215x300x120  215x300x 120
Litros Litres Litres Liter (Ltr) 13 13
Potencia Power Puissance Potenz (kw) 12.00 12.00
Voltaje Voltage Tension Spannung
De Serie Standard Série Serielle V./Hz - 380 111+ N + T 50-60
Opcional Optional En option Optionale V./Hz - 220 111 + T 50-60
Consumos Consumptions ~ Consommations  Verbrauch GLP Kg/h 091 -

GN Nm*/h 1.21 -
Patatas congel. Frozen potat. Chips cong. Gefrorene Kartoffeln  (Kg/h) - -
conombalgie  dmendons  omballage. . Vompeckung | (T 45xBH<1200 &5 x6A0x1240
Volumen Volume Volume Volumen (m?) - -
Peso bruto Gross weight Poids brut Bruttogewicht (kg) 60 51
Peso neto Net weight Poids net Nettogewicht (kg) 47 38
Precio Price Prix Preis (€) 3485 2.850

Producto con color personalizable / Product with customizable colour / Produit avec couleur personnalisable /
Produkt mit anpassbarer Farbe — Pag. 300

REPAGAS, S.A. se reserva el derecho a modificar precios y especificaciones del material sin previo aviso / REPAGAS, S.A. reserves the right to modify prices and change the material specifications
without prior notice / REPAGAS, S.A. se réserve le droit de modifier les prix et les caractéristiques du matériel sans aucun avis / REPAGAS, S.A. behalt sich das Recht vor, Preise und Spezifikationen
des Materials ohne vorherige Ankiindigung zu &ndern.
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FRITEUSES

& Gaz et Electriques ¢
plan neutre

(Cle[S

FRITTEUSEN -
Arbeitstische

Ny
zahs

Dimensiones Dimensions

Equipment

MN-45/M MN-45/S

Gerateab-

dimensions

equipo

de I'équipement

messungen 400 x 550 x 270 400 x 430 x 670

D ooy Sinaimsone Snesmgen it gy 05480 $0ci0114
Volumen Volume Volume Volumen (m?) 0.14 0.51
Peso bruto Gross weight Poids brut Bruttogewicht (kg) 12 30
Peso neto Net weight Poids net Nettogewicht (kg) 10 15
Precio Price Prix Preis (€) 510 845

Producto con color personalizable / Product with customizable colour / Produit avec couleur personnalisable /

Produkt mit anpassbarer Farbe — Pag. 300

REPAGAS, S.A. se reserva el derecho a modificar precios y especificaciones del material sin previo aviso / REPAGAS, S.A. reserves the right to modify prices and change the material specifications
without prior notice / REPAGAS, S.A. se réserve le droit de modifier les prix et les caractéristiques du matériel sans aucun avis / REPAGAS, S.A. behilt sich das Recht vor, Preise und Spezifikationen

des Materials ohne vorherige Ankiindigung zu &ndern.
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SERIE 750

GAMA MODULAR Y PUENTE

750 SERIES

MODULAR AND COUNTER-TOP RANGE

SERIE 750

GAMME MODULARE ET SUSPENDUE

SERIE 750

MODULARES SORTIMENT UND
VERBINDUNGSELEMENTE

(AL

SERIE 750



GCAMA MODULAR MODULAR and

620Q)

y Puente ~ Counter-top range

Nuevo sistema de fabricacion partido disenado para satisfacer las mds exigentes necesidades de los mds exigentes chefs. Posibilidad de
multiples combinaciones con bases de 400, 800 y 1200 mm predispuestas para el anclaje seguro de encimeras superiores, listo para
componer la cocina ideal a demanda del cliente. Capacidad para adaptar aparatos distintos de entre diferentes equipos a elegjir;
cocinas, fry-tops, y barbacoas entre otros. No importa la longitud que tenga su linea de coccidn ni la profundidad de la misma. Usted

sdlo tiene que decidir qué equipos necesita o dejar el disefio de su cocina en manos de nuestro Departamento de Proyectos el cual
posicionard los equipos que mds le convengan segun sus necesidades a cubrir. Personalizacion: todos los equipos dispuestos para ajustar
entre si ofreciendo al cliente final la sensacion de fabricar su bloque a medida.

New two-pieces manufacturing system designed to meet the most demanding needs of the most demanding chefs. Possibility of multiple
combinations with bases 400, 800 and 1200 mm predisposed for higher countertops fully secure, ready to compose the ideal cooking

line to customer demand. Possibility to accommodate different units from different kind of products to choose among cookers, fry-tops,
barbecues and more. No matter neither how length is your cooking line nor its depth. Just decide what units you need or even better let
the project in our hands through our Layout Department, which will design and set for you the best possible option in order to satisfy and
cover your requirements. Customized: all units suitable to adjust each other offering the final user a fit to measure-feeling cooking line.

Nouveau systeme de fabrication divisé et congu pour satisfaire les besoins plus exigeantes des chefs plus exigeants. Grande variété

de combinaison avec des supports de 400, 800 et 1200 mm préts & réaliser un accrochement stre des dessus correspondants et la
composition d'un idéal plan de cuisson & la demande des clients. Capacité d adapter différents appareils d'une gamme de produits
variée telle que: fourneaux, fry-tops, barbecues ou autres produits. Peu importe la longueur ou la profondeur de votre plan de cuisson,
vous n‘avez qu”a nous indiquer les appareils que vous nécessiter ou confier la conception de votre cuisine & notre Département des
Projets qui distribuera les appareils selon votre nécessité. Personnalisation: touts les appareils sont prédisposés a étre alignés entre eux en
donnant la sensation au client final de fabriquer su plan de cuisson sur mesure.

Neue Fertigungstechnologie um die hohen Anforderungen anspruchsvoller Kéche zu befriedigen. Verschiedenen Kombinationen auf Basis
von Sockeln von 400, 800 und 1200 mm prédisponiert fUr die sichere Verankerung von Top-Arbeitsplatten méoglich. Auf Winsch kénnen wir
Ihnen eine Kiiche geman Ihrer Anforderungen zusammenzustellen. Die Moglichkeit besteht verschiedene Gerdte aus unseren Produktlinien
hier zu kombinieren. Es spielt keine Rolle, wie lang oder wie tief Inre Kochlinie ist, Sie brauchen nur entscheiden, welche Ausrtstung Sie
bendtigen. Alternativ Uberlassen Sie das Design lhrer Kiche in den Handen unseres spezialisierten Projektteams. Diese sucht Ihnen die
Ausrustung, welche am besten Ihre Anforderungen abdeckt. Personalisierung: Alle Gerdéte sind untereinander kompatibel. So erhélt der
Kunde das Gefuhl, einen individualisierten Monoblock zu erhalten.

Ejemplos de combinaciones « Examples of different combinations
Exemples de combinaisons « Kombinationsbeispiele




CAMME MODULARE MODULARES

et Suspendue SORTIMENT und
Verbindungselemente

LINEAS DE PRODUCTO / PRODUCT LINES / LIGNES DE PRODUIT / PRODUKTAUSFUHRUNGEN
M. PowerLine

Power Line es la maxima eficiencia al mejor precio, una linea de equipamiento
enfocada a economias mds competitivas y adaptada para conseguir el mayor
B rendimiento al menor coste posible. Son méquinas con el mismo corazén

—— que el resto de acabados pero con otra piel, con encimeras de 1a15 mm de
espesor dependiendo del equipo, preparadas para ofrecer al usuario resultados
profesionales en instalaciones mds limitadas que no quieren renunciar a la calidad
propia de los grandes equipos presentes en obras de mayor envergadura. Estdn
provistas de remates de chimenea en acero inoxidable y de bandeja inferior

recoge-grasas. POWER LINE

Power Line is maximum efficiency at the best price, a line of equipment suitable for
more competitive economies and adapted to achieve the highest performance
at the lowest possible cost. These units have the same heart as the rest of lines but
with another skin, with tops manufactured from 1up to 1,6 mm thickness depending
on the equipment, prepared to offer professional results in more limited facilities
which do not want other quality but the one of the units in larger works. Provided
with flue shots made of stainless steel and lower grease tray.

» Remates de chimenea en acero
inoxidable.

- Flue shots made of stainless steel.

« Sortie des gazes en en acier
inoxydable.

» Kaminhauben aus Edelstahl.

Power Line c’est la maximum d’efficacité au meilleur prix, c’est une ligne
d’équipement focalisé sur I'économie par rapport aux autres marques et sachant
s’adapter pour avoir une meilleure rentabilitée & des colts inférieurs .Ce sont des
appareils avec la méme structure cependant une finition différente c’est-a-dire
que I'épaisseur du plan de travail varie entre 1et 15 selon I'équipement, il est
préparé pour offrir a I'utilisateur un résultat professionnel dans un espace limité ne
voulant pas renoncer & une qualité digne des équipements demandant un espace
plus important & Iimplantation.

- Encimeras en 1-15 mm de espesor.

» Tops manufactured in 1-15 mm
thickness.

« Dessus en 1-15 mm d'épaisseur.
- Arbeitsplatten in 15 mm Dicke.

Power Line bedeutet hochste Effizienz zum besten Preis, eine Produktausfuhrung
fokussiert auf wettbewerbsfahige Produkte um héchste Leistung zu moglichst
geringen Kosten zu ermoglichen. Power Line-Produkte haben dasselbe Herz wir
unsere héherpreisigen Ausfihrungen, haben dabei aber Arbeitsplatten von 1

bis 15 mm Dicke, ausgerutstet mit Kaminenden aus Edelstahl und Fettwannen.
Sie sind ideal fur Fachkréfte in kleineren Einrichtungen, die bei der Qualitat keine
Kompromisse eingehen wollen. Eigene der grohen Teams, die in Werken von
groRerer Bedeutung vertreten sind. Sie sind Ausgestattet mit Schornsteinkappen
aus Edelstahl und unterem Tablett sammelt Fette.

A, PROFESSIONAL LINE

Professional Line es el resultado de mds de 40 afos liderando el sector de la
coccion, nuestra linea mas completa y equilibrada compuesta por equipamiento
w profesional altamente competitivo en prestaciones y de fécil manejo para
el usuario. Es la eleccion acertada para la mayoria de las instalaciones, con
encimeras de 15 a 2 mm de espesor dependiendo del equipo, preparadas
para soportar cualquier exigencia de trabajo con un diseno Unico a la vez que
funcional asi como con soluciones pensadas para sacar el méximo partido a su
equipamiento. Estdn provistas de remates de chimenea en hierro fundido, cubetas
recoge-grasas individuales y bateas fabricadas en acero inoxidable. PRO LINE

Professional Line is the result of over 40 years leading the cooking market, our most
complete and balanced line consists of professional equipment highly competitive
in performance and easy handling for the user. It is the right choice for most of the
installations, with tops manufactured from 15 up to 2 mm thickness depending on
the units, ready to absorve any requirement with a unique and functional design,
as well as solutions to make the most of your equipment. Provided with flue shots
made of cast iron, individual grease kegs and top trays made of stainless steel.

.=

« Remates de chimenea en hierro
fundido.

« Flue shots made of cast iron.

- Sortie des gazes en fonte.

« Kaminsims aus Gusseisen.

Professional Line est le résultat de notre expérience de plus de 40 ans dans le
secteur de la cuisson, notre ligne de produits est trés complete et diversifiee
permettant ainsi la composition d'un équipement professionnel compétitif dans
ses prestations et facile d'utilisation pour son utilisateur. Nous faisons le bon choix
pour la plupart des installations , avec une finition granit de 15 & 2 mm selon
I"équipement, préparé pour supporter toutes exigences de travail avec un design
unique et foncionel permettant un maximum de rentabilité .Nos équipements sont
équipés de sortie de gaz en fonte , bac pour récupération de graisse et plateaux en
acier inoxydable.

« Encimeras en 2 mm de espesor.

» Tops manufactured in 2 mm
thickness.

+ Dessus en 2 mm d'épaisseur.
« Arbeitsplatten in 2 mm Dicke.

Unsere Ausfuhrung Professional Line ist das Ergebnis von tber 40 Jahren Erfahrung
in der Herstellung von Profi-Klichen. Unsere kompletteste und ausgewogenste
Linie besteht aus professionellem Equipment, das sich durch Leistung und
benutzerfreundliche Bedienung auszeichnet. Es ist die richtige Wahl fur die meisten
Kuchen. Die Arbeitsplatten haben eine Dicke von 15 bis 2 mm. Das funktionale
Design ist fur jede Arbeitsanforderung ausgestattet und gewdhrleistet eine
maximale Kompatibilitét. Die Professional Line ist ausgerUstet mit Kaminenden aus
Gusseisen und individuelle Fettschalen Edelstahl.
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SERIE 750

GAMA MODULAR Y PUENTE

—

COCINAS
a Gas

« Gama de cocinas disefada

para ofrecer las mdéximas
combinaciones de trabajo

con las caracteristicas de:
diseno, potencia, funcionalidad
seguridad y accesibilidad.
Exterior fabricado en acero
inoxidable AISI-304 (18/10) con
acabado scotch.

Canto vivo lateral garantizando
la méxima unién en el disefo de
bloques completos de coccién.
Encimera compuesta de fuegos
abiertos con piloto de encendido,
vdlvula de seguridad y termopar.
Quemadores de alto rendimiento
disefiados para ofrecer el
mdximo poder calorifico posible,
con tapas de latén mecanizado
y cuerpo en hierro fundido

con forma de pipa para evitar
colapso de los inyectores.
Combinacién de quemadores
intercambiable entre si en
funcién de las preferencias del
usuario.

Parillas fabricadas en hierro
fundido con esmalte antidcido,
de dimensiones 390 x 293 mm.
Mdxima proteccién de piloto
oculto por un protector
especificamente disefiado para
resguardarlo del desborde de
elementos superiores.

Bandejas inferiores recoge-
grasas incorporadas.

Hornos con guias y quemadores
fabricados en acero inoxidable,
con piloto de encendido,
termopar y vdlvula termostdtica
MINISIT, de dimensiones 540 x 590
% 315 mm (dotacién una parrilla).
Tapa de registro lateral para
facilitar la reparacion.

Cerco y contra-puerta de

horno fabricados ambos en
acero inoxidable, garantizando
ajuste perfecto bloqueando las
pérdidas de temperatura.
Mandos ergonédmicos de
poliamida resistentes al calor y
con posiciones de piloto, méximo
y minimo.

Posibilidad de incorporar puertas
en los modelos con soporte hasta
el suelo (opcional).

« Patas regulables en altura.

64 Q)

COOKERS

» Range of cookers designed to
offer the maximum working
combinations, with the main
features of: design, power,
funcitonality, security and
accessibility.

External made of AlISI-304 (18/10)
stainless steel with scotch finish.
Side edged manufacturing
ensuring maximum joining in
cooking line design.

Tops with open fires provided with
ignition pilot, safety valve and
thermocouple.

High performance burners
designed for maximum heating
power, with double flame
mechanized brass caps and pipe
shaped cast iron bodies to prevent
collapse of the nozzles.

Different combinations for burners
based on user preferences.

Grids made of cast iron, with
anti-acid enamel and dimensions
390 x 293 mm.

Maximum protection for the pilot,
hidden inside a safe-keeping metal
protector specifically designed

to prevent overflows and grease
splashes.

All models provided with grease
trays.

Ovens with guides and burners
made of stainless steel, ignition
pilot, thermocouple and MINISIT
thermostatic valve, of dimensions
540 x 590 x 315 mm (one grid
included). Manhole cover on side
for better maintenance.

Ovens with rim and inner door
made of stainless steel, ensuring
perfect fit that blocks losses of
temperature.

Polyamide ergonomic heat
resistant knobs, with pilot,
maximum and minimun operating
positions.

Possibility of adding doors on
models with support to the ground
(optional).

« Adjustable legs.

.

.

.

FOURNEAUX
0 Gaz

« Gamme des fourneaux congues
pour offrir un grand numéro de
combinaison de travail entre

les caractéristiques suivantes:

conception, puissance,

fonctionnalité et accessibilité.

Construction extérieur en acier

inoxydable AISI-304 (18/10) avec une

finition type scotch.

Les latéraux sont congus

spécialement pour garantir une

union parfaite dans le cas des plan
de cuisson.

Dessus avec des feux vifs, pilote

d allumage, valve de sécurité et

thermocouple.

Brdleurs & haut rendement

congus pour donner la puissance

calorifique maximale, avec
couvercles mécanisés et en
laiton et structure en fonte sous
forme d’une pipe pour éviter

I'effondrement des injecteurs.

Combinaison des bruleurs

interchangeables selon la

préférence du client.

Grils en fonte émaillée antiacide.

Dimensions gril: 390 x 293 mm.

Pilote dallumage hautement

protégé, gréce & un protecteur

spécial, contre toute chute des
éléments supérieurs.

Bacs de récupération des graisses.

Four avec échelle porte grilles et

brdleurs en acier inoxydable avec

pilote d allumage, thermocouple
et valve thermostatique MINISIT,

dimensions: 540 x 590 x 315 mm

(doté d'une grille). Couvercle de

registre latéral pour faciliter la

réparation.

Cercle et contre-porte du four en

acier inoxydable avec un parfait

ajustement contre toute perte de
température.

Boutons ergonomiques de

commande en polyamide,

résistants & la chaleur et avec la
position du pilote, maximum et
minimum.

« Possibilité d'incorporer des portes
dans les modeles avec support
jusqu’au sol (en option).

« Pieds réglables en hauteur.



MODULAR AND COUNTER-TOP RANGE /

GAMME MODULAIRE ET SUSPENDUE /
MODULARES SORTIMENT UND VERBINDUNGSELEMENTE

-
GASKOCHER

» Optimale Kombination aus Design,
Leistung, Funktionalit&t und
Zugéinglichkeit.

AuRBenmaterial aus Edelstahl

AISI-304 (18/10) mit Feinbearbeitung
SCOTCH-BRITE.

Rechteckige Seitenkanten
gewdhrleisten eine optimale Einheit
bei der Gestaltung kompletter
Kochblocke.

Arbeitsplatte bestehend aus offenen
Feuerstellen mit Kontrolllampe,
Sicherheitsventil und Thermoelement.
Hochleistungsbrenner fur

maximale Heizleistung mit
Messingabdeckungen und
gusseisernes, profiliertes Rohr um

die Konsistenz der Injektoren zu
gewdhrleisten.

Brennerkombination gemaf
Benutzerpraferenzen austauschbar
Gusseisengitter mit séiurebesténdiger
Beschichtung; Abmessungen

390 X 293 0010 0 T ST P T PP PP PP P P PP P PP R PP T P PP P PP PP P PP PPPP P PPRPPPPPPPPRRPPPRS
Auffangschalen aus Edelstahl
Uberlaufschutz fur die
Kontrollleuchten

Eingebaute untere Fettschalen

Ofen mit Fihrungen und
Edelstahlbrennern, mit
Thermoelement; Abmessungen

540 x 590 x 315 mm (ausgestattet
mit einem Grill), Temperaturkontrolle
(max [ min.) mit Grill ausgestattet
oder MINISIT-Thermostatventil mit
Kontrollleuchte ohne Grill.

Ofengitter und TUFANSCRIGGE QUS|

Edelstahl gewdhrleisten einen - Cerco y contra-puerta de horno en acero

.

.

« Posibilidad de cambiar la potencia de quemddorb
- Possibility to change the power of the burners.

« Possibilité de modifier la puissance des brdleurs.

- Die Brennerleistung kann flexibel geéindert werden.

.

.

« Bandeja inferior recoge-grasas.

» Lower grease tray.

* Bacs de récupération des graisses.
* Untere Fettschale.

.

 Acceso lateral a reparacion de horno.

« Side access for oven maintenance.

« Acces lateral réparation du four.

- Seitlicher Zugang fur Wartungsarbeiten.

.

optimalen Sitz gewdhrleisten um inoxidable.
Temperaturverluste zu verhindern. + Oven with rim and inner door made of stainless
+ Ergonomisches Polyamid far steel.

hitzebestdndige, maximale und

minimale Position.

Optionaler Einbau von Taren mit
entsprechenden Bodenstutzen.

» Héhenverstellbare Beine.

« Cercle et contre-porte du four en acier inoxydable.
- Ofengitter und TUranschlége aus Edelstahl.

- Bateas fabricadas en acero inoxidable (gos).
- Top trays made of stainless steel (gas).

- Bacs en dcier inoxydable (gaz).

« Auffangschalen aus Edelstahl.

« Producto con color personalizable.

« Product with customizable color.

« Produit avec couleur personalizable.
« Produkt mit anpassbarer Farbe.

)
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Power Line

COCINAS POWER Gas
a Gas “' COOKERS

\ '.
POWER LINE
« Remates de chimenea en acero
inoxidable.
" « Flue shots made of stainless steel.
r B ° Sortie des gazes en en acier
inoxydable.
» Kaminhauben aus Edelstahl.
. + Encimeras en 0.8 mm de espesor.

+ Tops manufactured in 0.8 mm thickness. CG-720/S LC

+ Dessus en 0.8 mm d'épaisseur.
« Arbeitsplatten in 0.8 mm Dicke.

CG-720/M LC CG-720/S LC

Presién nominal / Working pressure / ﬂ
Pression de foncionnement / Nenndruck: 50 mbar. m )
= =i [ § |

[ ®

Bl'l'l'l'i‘;':f'“"es Equipment 3;""‘:':]5["::;5"% Geriteabmessungen (mm)  400x750x280 400 x 750 x 900
Quemadores de encimera Top burners Brilleurs de dessus  Arbeitsplattenbrenner  6.50 (kw) 1 1

8.00 (kw) 1 1
Potencia Power Puissance Potenz (kw) 14.50 14.50
Consumos Consumptions Consommations Verbrauch GLP Kg/h 113 113

GN Nm*/h 1.53 1.53
Uries oty Dinimanc Moo ) qnns0  B0csll
Volumen Volume Volume Volumen (m?) 0.25 0.40
Peso bruto Gross weight Poids brut Bruttogewicht (kg) 48 69
Peso neto Net weight Poids net Nettogewicht (kg) 37 55
Precio Price Prix Preis (€) 1.395 1.175

Producto con color personalizable / Product with customizable colour / Produit avec couleur personnalisable / Produkt mit anpassbarer Farbe — Pag. 300
Producto combinable con hornos & soportes / Product to be combined with ovens & supports /
Produit combinable avec fours & soubasements / Produkt kombinierbar mit Gfen und Arbeitsschrénke — Pégs. 112-119

REPAGAS, S.A. se reserva el derecho a modificar precios y especificaciones del material sin previo aviso / REPAGAS, S.A. reserves the right to modify prices and change the material specifications

without prior notice / REPAGAS, S.A. se réserve le droit de modifier les prix et les caractéristiques du matériel sans aucun avis / REPAGAS, S.A. behalt sich das Recht vor, Preise und Spezifikationen
des Materials ohne vorherige Ankiindigung zu &ndern.
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Power Line

FOURNEAUX POWER GASKOCHER
O Gaz

POWER LINE

« Remates de chimenea en acero
inoxidable.

« Flue shots made of stainless steel.

« Sortie des gazes en en acier
inoxydable.

» Kaminhauben aus Edelstahl.

« Encimeras en 0.8 mm de espesor.

« Tops manufactured in 0.8 mm thickness.
+ Dessus en 0.8 mm d'épaisseur.

« Arbeitsplatten in 0.8 mm Dicke.

CG-740/S LC

CG-740/M LC CG-740/S LC

<=

Presién nominal / Working pressure /

Pression de foncionnement / Nenndruck: 50 mbar. h:

I == L] - @ @®
2('1'3;;':]3"’“95 Equipment d“;“l'i"‘fu'l‘::“ o  Geriteabmessungen (mm)  800x70x280 800750900
Quemadores de encimera Top burners Brilleurs de dessus  Arbeitsplattenbrenner  6.50 (kw) 2 2

8.00 (kw) 2 2
Potencia Power Puissance Potenz (kw) 29.00 29.00
Consumos Consumptions Consommations Verbrauch GLP Kg/h 2.26 2.26

GN Nm*/h 3.06 3.06
e et Dmamimasc  Aesier ) socm<n  owao0:1m
Volumen Volume Volume Volumen (m?) 0.46 0.75
Peso bruto Gross weight Poids brut Bruttogewicht (kg) 87 109
Peso neto Net weight Poids net Nettogewicht (kg) 67 92
Precio Price Prix Preis (€) 2175 2,660

Producto con color personalizable / Product with customizable colour / Produit avec couleur personnalisable / Produkt mit anpassbarer Farbe — P4g. 300
Producto combinable con hornos & soportes / Product to be combined with ovens & supports /
Produit combinable avec fours & soubasements / Produkt kombinierbar mit Ofen und Arbeitsschrénke — Pégs. 112-119

REPAGAS, S.A. se reserva el derecho a modificar precios y especificaciones del material sin previo aviso / REPAGAS, S.A. reserves the right to modify prices and change the material specifications

without prior notice / REPAGAS, S.A. se réserve le droit de modifier les prix et les caractéristiques du matériel sans aucun avis / REPAGAS, S.A. behilt sich das Recht vor, Preise und Spezifikationen
des Materials ohne vorherige Ankiindigung zu &ndern.
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Power Line

COCINAS o Gas

a Gas “' COOKERS

POWER LINE

« Remates de chimenea en acero
inoxidable.
« Flue shots made of stainless steel.

- Sortie des gazes en en acier
inoxydable.

» Kaminhauben aus Edelstahl.

« Encimeras en 0.8 mm de espesor.

«» Tops manufactured in 0.8 mm thickness.
« Dessus en 0.8 mm d'épaisseur.

« Arbeitsplatten in 0.8 mm Dicke.

CG-760/M LC

CG-7141LC CG-760/M LC
Presion nominal / Working pressure / ”

Pression de foncionnement/ Nenndruck: 50 mbar. N

= £ L] - @ @
Et'l'l'l‘i‘;"‘f'“““ Equipment 3;",‘%':;‘::;;}8"1 Geriteabmessungen (mm)  800x750x900 1.205x750x 280
Quemadores de encimera Top burners Briileurs de dessus  Arbeitsplattenbrenner  6.50 (kw) 2 3

8.00 (kw) 2 3
Quemadores horno Oven burners Briileurs four Ofenbrenner 7.50 (kw) 1 -
Potencia Power Puissance Potenz (kw) 36.50 4350
Consumos Consumptions Consommations Verbrauch GLP Kg/h 2.84 339

GN Nm*h 3.86 4.60
Crimes Py Dnowomer  Amesuer 00 1205 80<6n
Volumen Volume Volume Volumen (m?) 0.75 0,67
Peso bruto Gross weight Poids brut Bruttogewicht (kg) 161 85
Peso neto Net weight Poids net Nettogewicht (kg) 146 67
Precio Price Prix Preis (€) 4.360 3310

Producto con color personalizable / Product with customizable colour / Produit avec couleur personnalisable / Produkt mit anpassbarer Farbe — Pag. 300
Producto combinable con hornos & soportes / Product to be combined with ovens & supports /
Produit combinable avec fours & soubasements / Produkt kombinierbar mit Gfen und Arbeitsschréinke — Pégs. 112-119

REPAGAS, S.A. se reserva el derecho a modificar precios y especificaciones del material sin previo aviso / REPAGAS, S.A. reserves the right to modify prices and change the material specifications
without prior notice / REPAGAS, S.A. se réserve le droit de modifier les prix et les caractéristiques du matériel sans aucun avis / REPAGAS, S.A. behalt sich das Recht vor, Preise und Spezifikationen
des Materials ohne vorherige Ankiindigung zu &ndern.
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Power Line

FOURNEAUX POWER GASKOCHER

POWER LINE

« Remates de chimenea en acero
inoxidable.

« Flue shots made of stainless steel.

- Sortie des gazes en en acier
inoxydable.

» Kaminhauben aus Edelstahl.

« Encimeras en 0.8 mm de espesor.

«» Tops manufactured in 0.8 mm thickness.
« Dessus en 0.8 mm d'épaisseur.

« Arbeitsplatten in 0.8 mm Dicke.

CG-761LC

CG-760 LC

CG-760 LC CG-761LC

Presion nominal / Working pressure /
Pression de foncionnement / Nenndruck: 50 mbar.

= Si= [ - @ @®
Et'l':l‘i‘;':f'“““ Equipment 3;",‘%'5‘::)':[“&“‘ Geriteabmessungen  (mm)  1.205x750x900 1.205 x 750 x 900
Quemadores de encimera Top hurners Brilleurs de dessus  Arbeitsplattenbrenner ~ 6.50 (kw) 3 3

8.00 (kw) 3 3
Quemadores horno Oven burners Briileurs four Ofenbrenner 7.50 (kw) - 1
Potencia Power Puissance Potenz (kw) 4350 51.00
Consumos Consumptions Consommations Verbrauch GLP Kg/h 3.39 3.97

GN Nm?h 4.60 5.39
Crimes  Pokabe Do Amesumn ) 120.000110 1205 80<1110
Volumen Volume Volume Volumen (m?) 1.1 1.1
Peso bruto Gross weight Poids brut Bruttogewicht (kg) 153 209
Peso neto Net weight Poids net Nettogewicht (kg) 132 188
Precio Price Prix Preis (€) 3915 5.105

Producto con color personalizable / Product with customizable colour / Produit avec couleur personnalisable / Produkt mit anpassbarer Farbe — Pag. 300
Producto combinable con hornos & soportes / Product to be combined with ovens & supports /
Produit combinable avec fours & soubasements / Produkt kombinierbar mit Gfen und Arbeitsschréinke — Pags. 112-119

REPAGAS, S.A. se reserva el derecho a modificar precios y especificaciones del material sin previo aviso / REPAGAS, S.A. reserves the right to modify prices and change the material specifications

without prior notice / REPAGAS, S.A. se réserve le droit de modifier les prix et les caractéristiques du matériel sans aucun avis / REPAGAS, S.A. behilt sich das Recht vor, Preise und Spezifikationen
des Materials ohne vorherige Ankiindigung zu &ndern.
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Professional Line

COCINAS R0 Gas

a Gas b COOKERS

PRO LINE

T

» Remates de chimenea en hierro
fundido.

« Flue shots made of cast iron.
- Sortie des gazes en fonte.
« Kaminsims aus Gusseisen.

« Encimeras en 2 mm de espesor.

« Tops manufactured in 2 mm
thickness.

« Dessus en 2 mm d'épaisseur.
« Arbeitsplatten in 2 mm Dicke.

CG-720/S
CG-740/M

CG-720/M CG-720/S CG-740/M
Presién nominal / Working pressure / ﬂ " q
Pression de foncionnement / Nenndruck: 50 mbar. Q{ i, m
ir

= == | N | - @® ® ®
Dimensiones Equipment Dimensions x
equipo e de I'équipement Gerateabmessungen (mm) 400 x 750 x 900 800 x 750 x 280
Quem. encimera Top burners Brilleurs de dessus  Arbeitsplattenbrenner  6.50 (kw) 1 1 2

8.00 (kw) 1 1 2
Quem. bajo placa Burn. under plate  Brill. sous plaque Brenner unter Platte 10.50 (kw) - - -
Quemadores horno  Oven burners Briileurs four Ofenbrenner 7.50 (kw) - - -
Potencia Power Puissance Potenz (kw) 14.50 14.50 29.00
Consumos Consumptions Consommations Verbrauch GLP Kg/h 113 1.13 2.26

GN Nm?h 1.53 1.53 3.06
Dimensiones Packaging Dimensions avec Abmessungen
con embalaje dimensions emballage mit Verpackung (mm} 800450690 800x430x1.100 850 x 800 x 670
Volumen Volume Volume Volumen (m?) 0.25 04 0.46
Peso bruto Gross weight Poids brut Bruttogewicht (kg) 5 65 94
Peso neto Net weight Poids net Nettogewicht (kg) 40 47 75
Precio Price Prix Preis (€) 1.660 2.050 2.105

Producto con color personalizable / Product with customizable colour / Produit avec couleur personnalisable / Produkt mit anpassbarer Farbe — Pég. 300
Producto combinable con hornos & soportes / Product to be combined with ovens & supports /
Produit combinable avec fours & soubasements / Produkt kombinierbar mit Gfen und Arbeitsschrénke — Pégs. 112-119

REPAGAS, S.A. se reserva el derecho a modificar precios y especificaciones del material sin previo aviso / REPAGAS, S.A. reserves the right to modify prices and change the material specifications

without prior notice / REPAGAS, S.A. se réserve le droit de modifier les prix et les caractéristiques du matériel sans aucun avis / REPAGAS, S.A. behalt sich das Recht vor, Preise und Spezifikationen
des Materials ohne vorherige Ankiindigung zu &ndern.
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Professional Line

FOURNEAUX PRO GASKOCHER
O Gaz

« Remates de chimenea en hierro
fundido.

- Flue shots made of cast iron.
« Sortie des gazes en fonte.
« Kaminsims aus Gusseisen.

« Encimeras en 2 mm de espesor.
« Tops manufactured in 2 mm
thickness.

- Dessus en 2 mm d'épaisseur.
« Arbeitsplatten in 2 mm Dicke.

CG-710/RM !

CG-740/S CG-741 CG-710/RM

=l

Presién nominal / Working pressure / " *
Pression de foncionnement / Nenndruck: 50 mbar. ﬁ: E % I
® @ ®

= == il -
Eé':i?::m"es Equipment 3:',‘2':]5[:::)';5"'8“‘ Geriteabmessungen ~ (mm) 800x750x900  800x750x900 800 x 750 280
Quem. encimera Top burners Briileurs de dessus  Arbeitsplattenbrenner  6.50 (kw) 2 2 -

8.00 (kw) 2 2 -
Quem. bajo placa Burn. under plate  Brill. sous plaque Brenner unter Platte 10.50 (kw) - - 1
Quemadores horno  Oven burners Briileurs four Ofenbrenner 7.50 (kw) - 1 -
Potencia Power Puissance Potenz (kw) 29.00 36.50 10.50
Consumos Consumptions Consommations Verbrauch GLP Kg/h 2.26 2,84 0.82

GN Nm*/h 3.06 3.86 1.1
D . (nm)  ES0xB00x 1100 850xBO0x 1100 §50xT70x 60
Volumen Volume Volume Volumen (m?) 0.75 0.75 0.44
Peso bruto Gross weight Poids brut Bruttogewicht (kg) 17 173 149
Peso neto Net weight Poids net Nettogewicht (kg) 100 154 134
Precio Price Prix Preis (€) 3.190 4.885 3.650

Producto con color personalizable / Product with customizable colour / Produit avec couleur personnalisable / Produkt mit anpassbarer Farbe — Pag. 300
Producto combinable con hornos & soportes / Product to be combined with ovens & supports /
Produit combinable avec fours & soubasements / Produkt kombinierbar mit Ofen und Arbeitsschrénke — Pégs. 112-119

REPAGAS, S.A. se reserva el derecho a modificar precios y especificaciones del material sin previo aviso / REPAGAS, S.A. reserves the right to modify prices and change the material specifications
without prior notice / REPAGAS, S.A. se réserve le droit de modifier les prix et les caractéristiques du matériel sans aucun avis / REPAGAS, S.A. behilt sich das Recht vor, Preise und Spezifikationen
des Materials ohne vorherige Ankiindigung zu &ndern.
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Professional Line

COCINAS R0 Gas

a Gas ‘“" COOKERS

PRO LINE
e

« Remates de chimenea en hierro
fundido.

« Flue shots made of cast iron.
« Sortie des gazes en fonte.
» Kaminsims aus Gusseisen.

« Encimeras en 2 mm de espesor.

 Tops manufactured in 2 mm
thickness.

+ Dessus en 2 mm d'épaisseur.
« Arbeitsplatten in 2 mm Dicke.

CG-/1/R
CG-710/RS || CG-T11/R CG-760/M

Presién nominal / Working pressure /
Pression de foncionnement / Nenndruck: 50 mbar. E

= 2= [ | L] @ @
eDl']'l'l'i‘;'Ls'““"s Equipment d”;",“;':]ﬂl‘:)':fmem Geriteabmessungen (mm)  800x750x900 800x750x900 1.05x 750 280
Quem. encimera Top burners Brilleurs de dessus Arbeitsplattenbrenner 6.50 (kw) - - 3

8.00 (kw) - - 3
Quem. bajo placa Burn. under plate Brill. sous plaque Brenner unter Platte 10.50 (kw) 1 1 -
Quemadores horno Oven burners Briileurs four Ofenbrenner 7.50 (kw) - 1 -
Potencia Power Puissance Potenz (kw) 10.50 18.00 4350
Consumos Consumptions Consommations Verbrauch GLP Kg/h 0.78 1.40 3.39

GN Nm*/h (Rl 1.90 460
D b Demiees M gso0s0 0005110 12050064
Volumen Volume Volume Volumen (m?) 0.75 0.75 0.67
Peso bruto Gross weight Poids brut Bruttogewicht (kg) 177 226 85
Peso neto Net weight Poids net Nettogewicht (kg) 160 210 67
Precio Price Prix Preis (€) 4,015 5.830 3.660

Producto con color personalizable / Product with customizable colour / Produit avec couleur personnalisable / Produkt mit anpassbarer Farbe — Pag. 300
Producto combinable con hornos & soportes / Product to be combined with ovens & supports /
Produit combinable avec fours & soubasements / Produkt kombinierbar mit Ofen und Arbeitsschrénke — Pags. 112-119

REPAGAS, S.A. se reserva el derecho a modificar precios y especificaciones del material sin previo aviso / REPAGAS, S.A. reserves the right to modify prices and change the material specifications
without prior notice / REPAGAS, S.A. se réserve le droit de modifier les prix et les caractéristiques du matériel sans aucun avis / REPAGAS, S.A. behalt sich das Recht vor, Preise und Spezifikationen
des Materials ohne vorherige Ankiindigung zu &ndern.
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Professional Line

FOURNEAUX  @® GASKOCHER

« Remates de chimenea en hierro
fundido.

« Flue shots made of cast iron.

- Sortie des gazes en fonte.

« Kaminsims aus Gusseisen.

« Encimeras en 2 mm de espesor.

» Tops manufactured in 2 mm
thickness.

+ Dessus en 2 mm d'épaisseur.
« Arbeitsplatten in 2 mm Dicke.

CG-760 CG-761

Presién nominal / Working pressure / * h

Pression de foncionnement / Nenndruck: 50 mbar.

= o= i - @ @

ani:';sm"es (El:]mu:amr:ﬁms Ré";%'m&g"em Gerateabmessungen (mm) 1.205x 750 x 900 1.205 x 750 x 900
Quem. encimera Top burners Briileurs de dessus Arbeitsplattenbrenner 6.50 (kw) 3 3

8.00 (kw) 3 3
Quem. bajo placa Burn. under plate  Brill. sous plague Brenner unter Platte 10.50 (kw) - -
Quemadores horno  Oven burners Briileurs four Ofenbrenner 7.50 (kw) - 1
Potencia Power Puissance Potenz (kw) 4350 51.00
Consumos Consumptions Consommations Verbrauch GLP Kg/h 3.39 3.97

GN Nm*/h 4.60 5.39
D el fepsi®  DEe ol 1200110 120580110
Volumen Volume Volume Volumen (m?) 11 1.1
Peso bruto Gross weight Poids brut Bruttogewicht (kg) 219 223
Peso neto Net weight Poids net Nettogewicht (kg) 199 210
Precio Price Prix Preis (€) 4.210 6.295

Producto con color personalizable / Product with customizable colour / Produit avec couleur personnalisable / Produkt mit anpassbarer Farbe — Pag. 300
Producto combinable con hornos & soportes / Product to be combined with ovens & supports /
Produit combinable avec fours & soubasements / Produkt kombinierbar mit Ofen und Arbeitsschrénke — Pags. 112-119

REPAGAS, S.A. se reserva el derecho a modificar precios y especificaciones del material sin previo aviso / REPAGAS, S.A. reserves the right to modify prices and change the material specifications
without prior notice / REPAGAS, S.A. se réserve le droit de modifier les prix et les caractéristiques du matériel sans aucun avis / REPAGAS, S.A. behilt sich das Recht vor, Preise und Spezifikationen
des Materials ohne vorherige Ankiindigung zu &ndern.
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SERIE 750

GAMA MODULAR Y PUENTE

FRY-TOPS
a Gas

+ Gama de fry-tops disefada para
ofrecer las méximas combinaciones
de trabajo con las caracteristicas
de: disefo, potencia, funcionalidad y
accesibilidad.

« Exterior fabricado en acero
inoxidable AIS-304 (18/10) con
acabado scotch.

« Canto vivo lateral garantizando
la mdxima unién en el diserio de
bloques completos de coccidn.

+ Encimera compuesta por un palastro
de acero pulido y rectificado de 15
mm de espesor con bafio de cromo
duro (de 50-100 micras) en los
modelos “Cr".

« Modelos a gas sin cromo duro:

piloto de encendido manual y con

piezoeléctrico, termopar y quemador

tubular de gran rendimiento (70%)

bajo placa fabricado en acero

inoxidable. Mandos ergonémicos

de poliamida resistentes al calor y

con posiciones de piloto, méximo y

minimo, con temperaturas de 100 °C

a 380 °C.

Modelos a gas con cromo duro:

piloto de encendido manual y con

piezoeléctrico, termopar, regulacion
por vdlvula termostdtica EUROSIT de

100 °C a 285 °C y quemador tubular

de gran rendimiento (70%) bajo

placa fabricado en acero inoxidable.

Recomendado su uso para el trabajo

con pescados y verduras.

Calor interno conducido para evitar

pérdidas de temperatura y una

correcta evacuacion de los gases de
combustion.

Palastros especialmente tratados

para garantizar la uniformidad y

mdxima temperatura de trabajo en

todos sus puntos.

Cubeta inferior recoge-grasas

de medidas gastro-norm en los

modelos con soporte y cajon

delantero recoge-grasas en el resto
de modelos”.

Para evitar salpicaduras de grasa es

posible acoplar peto lateral y trasero

extraible (opcional).

Posibilidad de elegir entre superficie

lisa o lisa/ranurada.

Posibilidad de incorporar puertas

en los modelos con soporte hasta el

suelo (opcionol).

+ Patas regulables en altura.

74 Q)

N LA
aln

Gas
FRY-TOPS

« Range of fry-tops designed to offer
the maximum working combinations,
with the main features of: design,
power, functionality and accessibility.
External made of AISI-304 (18/10)
stainless steel scotch finish.

Side edged manufacturing ensuring
maximum joining in cooking line
design.

Tops provided with polished and
rectified steel plate 15 mm thickness
with hard chrome coating (50-100
microns) in “Cr” models.

Non hard chrome gas models:
manual and piezoelectric ignition
pilot, thermocouple and tubular
stainless steel high performance
burner (70%) under plate. Polyamide
ergonomic heat resistant

knobs with pilot, maximum and
minimum operating positions, with
temperatures from 100 °C to 380 °C.
Hard chrome gas models: manual
and piezoelectric ignition pilot,
thermocouple, EUROSIT thermostatic
valve regulation from 100 °C to 285 °C
and tubular stainless steel high
performance burner (70%) under
plate. Recommended use for work
with fish and vegetables.

Internal heat conducted to avoid
temperature loss and proper
evacuation of the combustion gases.
Steel sheet specially treated to
ensure uniformity and maximum
operating temperature in the whole
surface.

Gastro-norm lower grease kegs in
models with supports and frontal
grease box for other models.
Surrounding bib to avoid grease
splashes (optional).

Possibility to choose between plane
or ribbed/plane surface.

Possibility of adding doors on models
with support to the ground (optionall).
« Adjustable legs.

FRY-TOPS
0 Gaz

« Gamme des grillades fry-top
congue pour offrir un grand numéro
de combinaison de travail entre
les caractéristiques suivantes:
conception, puissance, fonctionnalité
et accessibilité.

« Finition extérieur en inox AISI-304
(18/]0) avec une finition type scotch.

« Les bords latéraux sont congus
spécialement pour garantir une
union parfaite dans le cas des plan
de cuisson.

 Dessus avec plaque en acier rectifié
et poli de 15 mm d’épaisseur ou avec
une couche en chréme de 50 ¢1100
micron dans les modeles «Cr».

+ Modele & gaz sans chréme:

pilote d allumage manuel et

piézoélectrique, thermocouple et

braleur tubulaire & haut rendement

(70%) en inox au-dessous de la

plaque. Boutons ergonomiques de

commande en polyamide résistants

& la chaleur, avec des températures

de 100 °C & 380 °C.

Modeéles & gaz con chréme:

pilote d allumage manuel et

piézoélectrique, thermocouple,

régulation par valve thermostatique

EUROSIT de 100 °C ¢ 285 °C et brileur

tubulaire & haut rendement (70%)

en inox au-dessous de la plagque. Ce

modele est conseille pour préparer
les poissons et les Iégumes.

Chaleur interne conduite pour éviter

les pertes de température et pour

une évacuation correcte des gazes
bralés.

Plaque traitée d'une maniére

spéciale pour garantir une uniformité

et une température de travail
maximale & chaque point.

Cuvette & graisse gastro-norm sur

les modeéles avec support et tiroir

de récupération des graisses dans
d'autres modeles.

Dosseret amovible périmétral 3 cétés

anti-éclaboussures

(en option).

Possibilité de choisir surface lisse ou

rainurée.

« Possibilité d'incorporer des portes
dans les modéles avec support
jusqu’au sol (en option).

« Pieds réglables en hauteur.



MODULAR AND COUNTER-TOP RANGE /

GAMME MODULAIRE ET SUSPENDUE /
MODULARES SORTIMENT UND VERBINDUNGSELEMENTE

FRY-TOPS
Gas

« Optimale Kombination aus Design,
Leistung, Funktionalitat und
Zugdnglichkeit.

+ AuRenmaterial aus Edelstahl
AlSI-304 (18/10) mit Feinbearbeitung
SCOTCH-BRITE.

 Rechteckige Seitenkanten
gewdhrleisten eine optimale Einheit
bei der Gestaltung kompletter
Kochblocke.

« Arbeitsplatte aus poliertem und
rektifiziertem Stahlpaddel mit Stérke
15 mm und Hartchrombad (50-100
Mikrometer) bei den "Cr" -Modellen.

+ Gasmodelle ohne Hartchrom:

Manuelle Zindung mit

Piezoelektrik, Thermoelement und

Hochleistungs-Rohrbrenner (70%)

aus Edelstahl. Ergonomische und

hitzebestéindige Bedienelemente
aus Polyamid mit maximalen und
minimalen Vorsteuerpositionen fur

Temperaturen von 100 °C bis 380 °C.

Gasmodelle mit

Hartchromausstattung:

Kontrollleuchte, mit manueller

Zundung und Piezoelektrik,

Thermoelement, Regulierung durch

EUROSIT-Thermostatventil von

100 °C bis 285 °C und Hochleistungs-

Rohrbrenner (70%) montiert unter

Edelstahlplatte. Empfohlen flr den

Einsatz bei Fischgerichten und

Gemuse.

Interne Wérmeleitung

zur Vermeidung von

Temperaturverlusten und korrekter

Evakuierung der Verbrennungsgase.

Spezielle Behandlung der Bleche,

um eine einheitliche und sehr hohe ;

Arbeitstemperatur auf der gesamten . Zet;cduftfyngschublode far Modelle ohne

Auflagefléiche zu gewdhrleisten. I

Untere Fettauffangschale mit

Gastro-Norm-Abmessungen fur

Modelle mit Unterstitzung und

Fettauffangschublade fur die Ubrigen

 Cubeta inferior recoge-grasas de medldos\
gastro-norm en los modelos con soporte.

« Gastronorm lower grease keg in models with
supports.

« Cuvette & graisse gastro-norm sus les modeles
avec support.

« Untere Fettauffangschale mit Gastro-Norm-
Abmessungen fur Modelle mit Unterstutzung.

« Cajén delantero recoge-grasas en los modelos
sin soporte.

« Frontal grease box in models without support.

« Tiror de récupération de graisses sus les
modeles sanssupport.

« Posibilidad de acoplar peto lateral y trasero.
« Possibility to add surrounding bib.

+ Possibilité de dosseret amovible périmétral.
Modelle. « Es ist méglich, die seitliche und hintere

Um ein Verspritzen von Fett zu Brustplatte zu koppeln.

Vermeideh, kénneh Optiondl eine ..................................................................................................................
abnehmbare Seiten- und Ruckplatte
angebracht werden.
Wahlmaéglichkeit zwischen glatter
oder glatter [ gerillter Oberfléche.
Optionaler Einbau von Tdren mit
entsprechenden Bodenstutzen.

« Hohenverstellbare Beine.

« Producto con color personalizable.

* Product with customizable color.

» Produit avec couleur personalizable.
« Produkt mit anpassbarer Farbe. /

(A XL



FRY-TOPS

a Gas

Power Line

PoweR:

Gas

FRY-TOPS

POWER LINE

» Remates de chimenea en acero
inoxidable.
« Flue shots made of stainless steel.

- Sortie des gazes en en acier
inoxydable.

« Kaminhauben aus Edelstahl.

» Encimeras en 2.0 mm de espesor.

« Tops manufactured in 2.0 mm
thickness.

+ Dessus en 2.0 mm d'épaisseur.
« Arbeitsplatten in 2.0 mm Dicke.

FTG-71/M LC

OPCIONAL PARA FRY-TOPS MODELO 71

OPTIONAL FOR FRY-TOPS MODEL 71 //
EN OPTION POUR FRY-TOPS MODELE 71 //
OPTIONAL BRATPLATTEN VOM MODELL 71

Placa 100% ranurada: + 175 €
Plate 100% ribbed // Plaque 100% rainuré //
100% gerillt

Peto: + 110 € (ref. 73600064)
Bib // Dosseret périmétral // Brustplatte

PLACA
PLATE // PLAQUE // BRATPLATTE

Acero pulido y rectificado: Fe
Polished and rectified steel //
Acier rectifié et poli // Polierter
und geschliffener Stahl

Cromo duro: Cr
Hard chrome // Chréme dur //
Hartchrom

FTGC-71/S LC

FTG-71/M LC FTG-71/S LC
Presién nominal / Working pressure / g
Pression de foncionnement/ Nenndruck: 50 mbar. gy ; |
= == il - @ @®

Dimensiones Equipment Dimensions

dimensions

equipo

de |'équipement

Gerateabmessungen (mm)

400 x 750 x 280

400 x 750 x 900

Placa Plate Plaque Arbeitshereich
Acabado Finish Finition Verarbeitung Fe/Cr Fe Fe
Espesor Thickness Epaisseur Dicke (mm) 15 15
Superficie dtil Useful area Surface utile Nutzflache (mm) 323 x 479 323 x 479
Quem. bajo placa Under plate burners  Brilleurs sous plaque Brenner unter Platte 8.00 (kw) 1 1
Potencia Power Puissance Potenz (kw) 8.00 8.00
Consumos Consumptions Consommations Verbrauch GLP Kg/h 0.62 0.62
GN Nm*h 0.85 0.85
Cnees by Dmesmese  Mmesmge ) gm0 00
Volumen Volume Volume Volumen (md) 0.25 0.40
Peso bruto Gross weight Poids brut Bruttogewicht (kg) 55 75
Peso neto Net weight Poids net Nettogewicht (kg) 43 68
Precio Price Prix Preis (€) 1.720 2.100

Producto con color personalizable / Product with customizable colour / Produit avec couleur personnalisable / Produkt mit anpassbarer Farbe — Pag. 300
Producto combinable con hornos & soportes / Product to be combined with ovens & supports /
Produit combinable avec fours & soubasements / Produkt kombinierbar mit Ofen und Arbeitsschrénke — Pégs. 112-119

REPAGAS, S.A. se reserva el derecho a modificar precios y especificaciones del material sin previo aviso / REPAGAS, S.A. reserves the right to modify prices and change the material specifications
without prior notice / REPAGAS, S.A. se réserve le droit de modifier les prix et les caractéristiques du matériel sans aucun avis / REPAGAS, S.A. behalt sich das Recht vor, Preise und Spezifikationen
des Materials ohne vorherige Ankiindigung zu &ndern.
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FRY-TOPS

O Gaz

POWER LINE

N\ « Remates de chimenea en acero
inoxidable.

« Flue shots made of stainless steel.

« Sortie des gazes en en acier
inoxydable.
» Kaminhauben aus Edelstahl.

« Encimeras en 2.0 mm de espesor.

» Tops manufactured in 2.0 mm
thickness.

Power Line

PONRR

PLACA
PLATE // PLAQUE // BRATPLATTE

Acero pulido y rectificado: Fe
Polished and rectified steel //
Acier rectifié et poli // Polierter und
geschliffener Stahl

Cromo duro: Cr
Hard chrome /[ Chréme dur //
Hartchrom

FRY-TOPS

(Cle[S

FTG-72/M LC

« Dessus en 2.0 mm d'épaisseur.
« Arbeitsplatten in 2.0 mm Dicke.

OPCIONAL PARA FRY-TOPS MODELO 72
OPTIONAL FOR FRY-TOPS MODEL 72 // EN OPTION POUR FRY-
TOPS MODELE 72 // OPTIONAL BRATPLATTEN VOM MODELL 72

Placa 50% lisa/ranurada: +120 €
Plate 50% plane/ribbed // Plaque 50% lisse/rainuré //
Bratplatte: 50% glatt / gerillt

Placa 100% ranurada: +175 €
Plate 100% ribbed // Plaque 100% rainuré // 100% gerillt

Peto: +120 € (ref. 73200153)
! Bib // Dosseret périmétral /[ Brustplatte

FTG-72/S LC

FTG-72/M LC FTG-72/S LC

e
Presién nominal / Working pressure / T —

Pression de foncionnement / Nenndruck: 50 mbar.

= 2= il L @
Bal:llﬁ)l;smnes 5?;2:2?0?3 ([l)(lenll%:]suli‘;)lsm - Geriteabmessungen (mm) 800 x 750 x 280
Placa Plate Plaque Arbeitsbereich
Acabado Finish Finition Verarbeitung Fe/Cr Fe Fe
Espesor Thickness Epaisseur Dicke (mm) 15 15
Superficie il Useful area Surface utile Nutzfléche (mm) 123 x 419 723 x 479
Quem. bajo placa Under plate burners  Briileurs sous plaque Brenner unter Platte 8.00 (kw) 2 2
Potencia Power Puissance Potenz (kw) 16.00 16.00
Consumos Consumptions Consommations Verbrauch GLP Kg/h 1.24 1.24
GN Nm’/h 1.70 1.70
Urimes oty Dnemisees Mg om0 w1
Volumen Volume Volume Volumen (m?) 0.46 0.75
Peso bruto Gross weight Poids brut Bruttogewicht (kg) 96 122
Peso neto Net weight Poids net Nettogewicht (kg) 79 107
Precio Price Prix Preis (€) 2,695 3.185

Producto con color personalizable / Product with customizable colour / Produit avec couleur personnalisable / Produkt mit anpassbarer Farbe — Pag. 300
Producto combinable con hornos & soportes / Product to be combined with ovens & supports /
Produit combinable avec fours & soubasements / Produkt kombinierbar mit Ofen und Arbeitsschrénke — Péags. 112-119

REPAGAS, S.A. se reserva el derecho a modificar precios y especificaciones del material sin previo aviso / REPAGAS, S.A. reserves the right to modify prices and change the material specifications

without prior notice / REPAGAS, S.A. se réserve le droit de modifier les prix et les caractéristiques du matériel sans aucun avis / REPAGAS, S.A. behilt sich das Recht vor, Preise und Spezifikationen
des Materials ohne vorherige Ankiindigung zu &ndern.
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Power Line

FRY-TOPS POWER Gas

a Gas “' FRY-TOPS

POWER LINE
N\ » Remates de chimenea en acero M

inoxidable.
« Flue shots made of stainless steel.

- Sortie des gazes en en acier
inoxydable.

« Kaminhauben aus Edelstahl.

« Encimeras en 2.0 mm de espesor.

« Tops manufactured in 2.0 mm
thickness.

- Dessus en 2.0 mm d'épaisseur.

+ Arbeitsplatten in 2.0 mm Dicke. FTG-71/CDM LC

OPCIONAL PARA FRY-TOPS MODELO 71
OPTIONAL FOR FRY-TOPS MODEL 71//
EN OPTION POUR FRY-TOPS MODELE 71 //
OPTIONAL BRATPLATTEN VOM MODELL 71

PLACA
Placa 100% ranurada: +175 € PLATE // PLAQUE // BRATPLATTE
Plate 100% ribbed // Plaque 100% rainuré // . i
9 ; Acero pulido y rectificado: Fe
100% gerillt ) -
Polished and rectified steel [/ ;
Peto: + 110 € (ref. 73600064) Acier rectifié et poli // Polierter ‘__1,
Bib // Dosseret périmétral // Brustplatte und geschliffener Stahl

Cromo duro: Cr FTG-71/CDS LC

Hard chrome // Chréme dur //

Hartchrom
FTG-71/CDMLC||  FTG-71/CDS LC
Presion nominal / Working pressure / T
Pression de foncionnement/ Nenndruck: 50 mbar. E i}

= == L] - @® @®
Dimensiones Equipment Dimensions =
equipo e de I'équipement Gerateabmessungen (mm) 400 x 750 x 280
Placa Plate Plaque Arbeitshereich
Acabado Finish Finition Verarbeitung Fe/Cr Cr Cr
Espesor Thickness Epaisseur Dicke (mm) 15 15
Superficie itil Useful area Surface utile Nutzflache (mm) 323 x 479 323 x 479
Quem. bajo placa Under plate burners  Briileurs sous plaque Brenner unter Platte 8.00 (kw) 1 1
Potencia Power Puissance Potenz (kw) 8.00 8.00
Consumos Consumptions Consommations Verbrauch GLP Kg/h 0.62 0.62

GN Nm*/h 0.8 0.8
Dimensiones Packaging Dimensions avec Abmessungen
con embalaje dimensions emballage mit Verpackung (mm) 800 x 450 x 60 800 450 1.100
Volumen Volume Volume Volumen (m?) 0.25 0.40
Peso bruto Gross weight Poids brut Bruttogewicht (kg) 61 86
Peso neto Net weight Poids net Nettogewicht (kg) 51 58
Precio Price Prix Preis (€) 2.355 2.740

Producto con color personalizable / Product with customizable colour / Produit avec couleur personnalisable / Produkt mit anpassbarer Farbe — Pag. 300
Producto combinable con hornos & soportes / Product to be combined with ovens & supports /
Produit combinable avec fours & soubasements / Produkt kombinierbar mit Gfen und Arbeitsschréinke — Pags. 112-119

REPAGAS, S.A. se reserva el derecho a modificar precios y especificaciones del material sin previo aviso / REPAGAS, S.A. reserves the right to modify prices and change the material specifications

without prior notice / REPAGAS, S.A. se réserve le droit de modifier les prix et les caractéristiques du matériel sans aucun avis / REPAGAS, S.A. behalt sich das Recht vor, Preise und Spezifikationen
des Materials ohne vorherige Ankiindigung zu &ndern.
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POWER LINE

N

FTG-72/CDS LC

FRY-TOPS

O Gaz

Power Line

PONRR

FRY-TOPS
Gas

« Remates de chimenea en acero
inoxidable.

« Flue shots made of stainless steel.

- Sortie des gazes en en acier
inoxydable.

« Kaminhauben aus Edelstahl.

« Encimeras en 2.0 mm de espesor.

» Tops manufactured in 2.0 mm
thickness.

PLACA
PLATE // PLAQUE // BRATPLATTE

Acero pulido y rectificado: Fe
Polished and rectified steel //
Acier rectifié et poli // Polierter
und geschliffener Stahl

Cromo duro: Cr
Hard chrome /[ Chréme dur [/
Hartchrom

FTG-72/CDM LC

« Dessus en 2.0 mm d'épaisseur.
« Arbeitsplatten in 2.0 mm Dicke.

OPCIONAL PARA FRY-TOPS MODELO 72
OPTIONAL FOR FRY-TOPS MODEL 72 // EN OPTION POUR FRY-TOPS
MODELE 72 // OPTIONAL BRATPLATTEN VOM MODELL 72

Placa 50% lisa/ranurada: +120 €
Plate 50% plane/ribbed // Plaque 50% lisse/rainuré //
Bratplatte: 50% glatt / gerillt

Placa 100% ranurada: +175 €
Plate 100% ribbed // Plaque 100% rainuré [/ 100% gerillt

Peto: +120 € (ref. 73200153)
Bib // Dosseret périmétral // Brustplatte

Pression de foncionnement / Nenndruck: 50 mbar.

FTG-72/CDM LC

Ty

Presién nominal / Working pressure /

= 2= il = @
ani;';s'ones (Ei:]mu:em"s]ﬁ) I:1ts dDé“I]'?(l]sulizl I:esment Gerateabmessungen (mm) 800 x 750 x 280
Placa Plate Plaque Arbeitshereich
Acabado Finish Finition Verarbeitung Fe/Cr Cr Cr
Espesor Thickness Epaisseur Dicke (mm) 15 15
Superficie atil Useful area Surface utile Nutzflache (mm) 123 x 479 123 x 479
Quem. bajoplaca  Under plate burners  Brileurs sous plaque Brenner unter Platte 8.00 (kw) 2 2
Potencia Power Puissance Potenz (kw) 16.00 16.00
Consumos Consumptions Consommations Verbrauch GLP Kg/h 1.24 1.24
GN Nm*/h 1.70 1.70
Ui oty Dnewioswer  Amesumer o0 g0am0c0
Volumen Volume Volume Volumen (m?) 0.46 0.75
Peso bruto Gross weight Poids brut Bruttogewicht (kg) 97 124
Peso neto Net weight Poids net Nettogewicht (kg) 80 105
Precio Price Prix Preis (€) 3.675 4170

Producto con color personalizable / Product with customizable colour / Produit avec couleur personnalisable / Produkt mit anpassbarer Farbe — Pag. 300

Producto combinable con hornos & soportes / Product to be combined with ovens & supports/
Produit combinable avec fours & soubasements / Produkt kombinierbar mit Gfen und Arbeitsschrénke — Pégs. 112-119

REPAGAS, S.A. se reserva el derecho a modificar precios y especificaciones del material sin previo aviso / REPAGAS, S.A. reserves the right to modify prices and change the material specifications

without prior notice / REPAGAS, S.A. se réserve le droit de modifier les prix et les caractéristiques du matériel sans aucun avis / REPAGAS, S.A. behilt sich das Recht vor, Preise und Spezifikationen
des Materials ohne vorherige Ankiindigung zu &ndern.
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Professional Line

FRY-TOPS - PRO Gas

a Gas "‘“’ FRY-TOPS

PRO LINE

* Remates de chimenea en hierro
fundido.

* Flue shots made of cast iron.

- Sortie des gazes en fonte.

« Kominsims aus Gusseisen.

« Encimeras en 2 mm de espesor.

« Tops manufactured in 2 mm
thickness.

+ Dessus en 2 mm d'épaisseur.
« Arbeitsplatten in 2 mm Dicke.

OPCIONAL PARA FRY-TOPS MODELO 71
OPTIONAL FOR FRY-TOPS MODEL 71//
EN OPTION POUR FRY-TOPS MODELE 71 //

OPTIONAL BRATPLATTEN VOM MODELL 71 PLACA
Placa 100% ranurada: + 175 € PLATE // PLAQUE // BRATPLATTE
%gz/e 100{; ribbed // Plaque 100% rainuré // Acero pulido y rectificado: Fe
% gerillt . -
Polished and rectified steel //
Peto: + 110 € (ref. 73600064) Acier rectifié et poli // Polierter
Bib // Dosseret périmétral /[ Brustplatte und geschliffener Stahl
Cromo duro: Cr FIG-/1/S
Hard chrome // Chréme dur //
Hartchrom
FTG-71/M FTG-71/S
Presién nominal / Working pressure / o — -
Pression de foncionnement / Nenndruck: 50 mbar. @ 5 i'
N EiE L] - @ @®
Dimensiones Equipment Dimensions ..
equipo B s I r— Gerateabmessungen (mm) 400 x 750 x 280
Placa Plate Plaque Arbeitshereich
Acabado Finish Finition Verarbeitung Fe/Cr Fe Fe
Espesor Thickness Epaisseur Dicke (mm) 15 15
Superficie dtil Useful area Surface utile Nutzflache (mm) 323 x 479 323 x 479
Quem. bajo placa Under plate burners  Briileurs sous plaque Brenner unter Platte 8.00 (kw) 1 1
Potencia Power Puissance Potenz (kw) 8.00 8.00
Consumos Consumptions Consommations Verbrauch GLP Kg/h 0.62 0.62
GN Nm*/h 0.85 0.8
Dimensiones Packaging Dimensions avec Abmessungen
con embalaje dimensions emballage mit Verpackung (mm) 850450690 800450 x1.100
Volumen Volume Volume Volumen (m?) 0.25 0.40
Peso bruto Gross weight Poids brut Bruttogewicht (kg) 59 75
Peso neto Net weight Poids net Nettogewicht (kg) 50 70
Precio Price Prix Preis (€) 2115 2,500

Producto con color personalizable / Product with customizable colour / Produit avec couleur personnalisable / Produkt mit anpassbarer Farbe — Pag. 300
Producto combinable con hornos & soportes / Produc:t to be combined with ovens & supports/
Produit combinable avec fours & soubasements / Produkt kombinierbar mit Ofen und Arbeitsschréinke — Pags. 112-119

REPAGAS, S.A. se reserva el derecho a modificar precios y especificaciones del material sin previo aviso / REPAGAS, S.A. reserves the right to modify prices and change the material specifications

without prior notice / REPAGAS, S.A. se réserve le droit de modifier les prix et les caractéristiques du matériel sans aucun avis / REPAGAS, S.A. behdlt sich das Recht vor, Preise und Spezifikationen
des Materials ohne vorherige Ankiindigung zu &ndern.
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Professional Line

FRY-TOPS - PRO FRY-TOPS

O Gaz Gas

PRO LINE

« Flue shots made of cast iron.
- Sortie des gazes en fonte. Acero pulido y rectificado: Fe
. Kaminsims aus Gusseisen. Polished and rectified steel //
Acier rectifié et poli // Polierter
und geschliffener Stahl

* Remates de chimenea en hierro PLACA - m_
fundido. PLATE // PLAQUE // BRATPLATTE N

Cromo duro: Cr
- Encimeras en 2 mm de espesor. Hard chrome /[ Chréme dur //
+ Tops manufactured in 2 mm Hartchrom

| thickness. FTG-72/M
+ Dessus en 2 mm d'épaisseur.

« Arbeitsplatten in 2 mm Dicke.

OPCIONAL PARA FRY-TOPS MODELO 72
OPTIONAL FOR FRY-TOPS MODEL 72 // EN OPTION POUR FRY-TOPS

M MODELE 72 // OPTIONAL BRATPLATTEN VOM MODELL 72
Placa 50% lisa/ranurada: + 120 €

- Plate 50% plane/ribbed // Plaque 50% lisse/rainuré //

Bratplatte: 50% glatt / gerillt

Placa 100% ranurada: + 175 €
Plate 100% ribbed // Plaque 100% rainuré // 100% gerillt

Peto: +120 € (ref. 73200153)
Bib // Dosseret périmétral // Brustplatte

FTG-72/M

Presion nominal / Working pressure / A—
Pression de foncionnement / Nenndruck: 50 mbar.

= = in L] ®
E:I'l'l‘i‘;':f"’"es (E,f'm“g"s‘ﬁ]'}l‘s d";",“;':]ﬂl‘;]'& ent Geréiteabmessungen (mm) 800 750 x 280
Placa Plate Plaque Arbeitshereich
Acabado Finish Finition Verarbeitung Fe/Cr Fe Fe
Espesor Thickness Epaisseur Dicke (mm) 15 15
Superficie il Useful area Surface utile Nutzflache (mm) 723 x 479 723 x 479
Quem. bajoplaca  Under plate burners  Brileurs sous plague Brenner unter Platte 8.00 (kw) 2 2
Potencia Power Puissance Potenz (kw) 16.00 16.00
Consumos Consumptions Consommations Verbrauch GLP Kg/h 1.24 1.24
GN Nm*/h 1.70 1.70
Unesoves Py Dmamasc  Amesamer ) g.o0:60 sl
Volumen Volume Volume Volumen (m?) 0.46 0.7
Peso bruto Gross weight Poids brut Bruttogewicht (kg) 98 128
Peso neto Net weight Poids net Nettogewicht (kg) 81 113
Precio Price Prix Preis (€) 3.050 3.545

Producto con color personalizable / Product with customizable colour / Produit avec couleur personnalisable / Produkt mit anpassbarer Farbe — Pag. 300
Producto combinable con hornos & soportes / Produc"t to be combined with ovens & supports /
Produit combinable avec fours & soubasements / Produkt kombinierbar mit Ofen und Arbeitsschrédnke — Pags. 112-119

REPAGAS, S.A. se reserva el derecho a modificar precios y especificaciones del material sin previo aviso / REPAGAS, S.A. reserves the right to modify prices and change the material specifications

without prior notice / REPAGAS, S.A. se réserve le droit de modifier les prix et les caractéristiques du matériel sans aucun avis / REPAGAS, S.A. behlt sich das Recht vor, Preise und Spezifikationen
des Materials ohne vorherige Ankiindigung zu &ndern.
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Professional Line

FRY-TOPS - PRO Gas

a Gas - FRY-TOPS

PRO LINE

* Remates de chimenea en hierro - ‘.&M—:‘
fundido.
« Flue shots made of cast iron. h

- Sortie des gazes en fonte.
» Kaminsims aus Gusseisen.

« Encimeras en 2 mm de espesor.

« Tops manufactured in 2 mm
thickness.

emateaton m 2 mem ke
« Arbeitsplatten in 2 mm Dicke. FTG-/71/CDM

OPCIONAL PARA FRY-TOPS MODELO 71
OPTIONAL FOR FRY-TOPS MODEL 71//
EN OPTION POUR FRY-TOPS MODELE 71//
OPTIONAL BRATPLATTEN VOM MODELL 71 PLACA
Placa 100% ranurada: + 175 € PLATE // PLAQUE // BRATPLATTE
%g’;e 100Vﬁ>tr|bbed /[ Plaque 100% rainuré // Acero pulido y rectificado: Fe
e ger Polished and rectified steel //
Peto: + 110 € (ref. 73600064) Acier rectifié et poli // Polierter
Bib // Dosseret périmétral /[ Brustplatte und geschliffener Stahl

Cromo duro: Cr

100% Hard chrome [/ Chréme dur //
Hartchrom
FTG-71/CDM FTG-71/CDS
=
Presién nominal / Working pressure / -~
Pression de foncionnement/ Nenndruck: 50 mbar. & i i/

| S L] - @ @®
2&'3&'&3“’““ Equipment d";",";'(']su'l‘:]fm ot Geriteabmessungen  (mm)  400x750x280 400750 x 900
Placa Plate Plaque Arbeitshereich
Acabado Finish Finition Verarbeitung Fe/Cr Cr Cr
Espesor Thickness Epaisseur Dicke (mm) 15 15
Superficie dtil Useful area Surface utile Nutzfléche (mm) 323 x 479 323 x 479
Quem. bajo placa Under plate burners  Briileurs sous plaque Brenner unter Platte 8.00 (kw) 1 1
Potencia Power Puissance Potenz (kw) 8.00 8.00
Consumos Consumptions Consommations Verbrauch GLP Kg/h 0.62 0.62

GN Nm*/h 0.85 0.8
Ui iy Deimsoc  Mnesmgn ) gm0 s
Volumen Volume Volume Volumen (m?) 0.25 0.40
Peso bruto Gross weight Poids brut Bruttogewicht (kg) 83 86
Peso neto Net weight Poids net Nettogewicht (kg) 51 73
Precio Price Prix Preis (€) 2.625 3.005

Producto con color personalizable / Product with customizable colour / Produit avec couleur personnalisable / Produkt mit anpassbarer Farbe — Pag. 300
Producto combinable con hornos & soportes / Product to be combined with ovens & supports /
Produit combinable avec fours & soubasements / Produkt kombinierbar mit Ofen und Arbeitsschrénke — Pags. 112-119

REPAGAS, S.A. se reserva el derecho a modificar precios y especificaciones del material sin previo aviso / REPAGAS, S.A. reserves the right to modify prices and change the material specifications

without prior notice / REPAGAS, S.A. se réserve le droit de modifier les prix et les caractéristiques du matériel sans aucun avis / REPAGAS, S.A. behalt sich das Recht vor, Preise und Spezifikationen
des Materials ohne vorherige Ankiindigung zu &ndern.
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Professional Line

FRY-TOPS - PRO FRY-TOPS

O Gaz Gas

PRO LINE
* Remates de chimenea en hierro PLACA
fundido. A PLATE // PLAQUE // BRATPLATTE
* Flue shots made of cast iron. . »
- Sortie des gazes en fonte. Acero pulido y rectificado: Fe
. Kaminsims aus Gusseisen. Polished and rectified steel //

Acier rectifié et poli // Polierter
und geschliffener Stahl

Cromo duro: Cr

- Encimeras en 2 mm de espesor. Hard chrome /[ Chréme dur //
« Tops manufactured in 2 mm Hartchrom
thickness.

+ Dessus en 2 mm d'épaisseur.
« Arbeitsplatten in 2 mm Dicke.

OPCIONAL PARA FRY-TOPS MODELO 72
OPTIONAL FOR FRY-TOPS MODEL 72 // EN OPTION POUR FRY-TOPS
MODELE 72 // OPTIONAL BRATPLATTEN VOM MODELL 72

Placa 50% lisa/ranurada: +120 €
Plate 50% plane/ribbed // Plaque 50% lisse/rainuré //
Bratplatte: 50% glatt / gerillt

Placa 100% ranurada: +175 €
Plate 100% ribbed // Plaque 100% rainuré // 100% gerillt

Peto: +120 € (ref. 73200153)
Bib // Dosseret périmétral /[ Brustplatte

50%

FTG-72/CDS

FTG-72/CDM FTG-72/CDS

Presion nominal / Working pressure / ]
Pression de foncionnement / Nenndruck: 50 mbar. | 8
= o L] - @®
E:I':i;':,sm"es 5?;;%'2?0':3 3:?%'5';:]1; o Gerdteabmessungen (mm) 800 x 750 x 280
Placa Plate Plaque Arbeitshereich
Acabado Finish Finition Verarbeitung Fe/Cr Cr Cr
Espesor Thickness Epaisseur Dicke (mm) 15 15
Superficie dtil Useful area Surface utile Nutzfliche (mm) 723 x 479 723 x 479
Quem. bajo placa Under plate burners  Briileurs sous plaque Brenner unter Platte 8.00 (kw) 2 2
Potencia Power Puissance Potenz (kw) 16.00 16.00
Consumos Consumptions Consommations Verbrauch GLP Kg/h 1.24 1.24
GN Nm®/h 1.70 1.70

Urimes gy Dnemimsees  Mmeswge ) gm0 s
Volumen Volume Volume Volumen (m?) 0.46 0.75
Peso bruto Gross weight Poids brut Bruttogewicht (kg) 136 150
Peso neto Net weight Poids net Nettogewicht (kg) 101 138
Precio Price Prix Preis (€) 4,050 4535

Producto con color personalizable / Product with customizable colour / Produit avec couleur personnalisable / Produkt mit anpassbarer Farbe — Pag. 300
Producto combinable con hornos & soportes / Product to be combined with ovens & supports /
Produit combinable avec fours & soubasements / Produkt kombinierbar mit Gfen und Arbeitsschrénke — Pégs. 112-119

REPAGAS, S.A. se reserva el derecho a modificar precios y especificaciones del material sin previo aviso / REPAGAS, S.A. reserves the right to modify prices and change the material specifications

without prior notice / REPAGAS, S.A. se réserve le droit de modifier les prix et les caractéristiques du matériel sans aucun avis / REPAGAS, S.A. behilt sich das Recht vor, Preise und Spezifikationen
des Materials ohne vorherige Ankiindigung zu &ndern.
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SERIE 750

GAMA MODULAR Y PUENTE

FREIDORAS
aGasy
Eléctricas

« Gama de freidoras disefada
para ofrecer las mdéximas
combinaciones de trabajo con
las caracteristicas de: disefio,
potencia, funcionalidad y
accesibilidad.

« Acabado exterior, cuba y tapa de
acero inoxidable AlSI-304 (18/10)
con acabado scotch.

« Cubas fabricadas en una pieza
de un solo golpe de embuticion,
sin soldaduras en su interior
prolongando la vida del equipo y
reduciendo considerablemente
el nUmero de incidencias.

« Modelo a gas: piloto de

encendido con piezoeléctrico

mediante conexion eléctrica a

la red, termopar, regulacion por

vdlvula 820 NOVA con termostato

de regulacién de 90 °C a 195 °C

y termostato de seguridad

de calibracion fija a 230 °Cy

quemadores fabricados en

acero inoxidable. Intercambiador
externo de calor fuera de la
cuba, garantizando un aumento
de la temperatura uniforme
desde el nivel inferior del aceite
consiguiendo mayor rendimiento

con menor consumo. Modelos a

gas especificos para producto

harinado.

Modelos eléctricos: resistencias

blindadas basculantes,

regulacién por termostato

de control de 105 °C a 190 °C,

con termostato de seguridad

adicional de calibracion fija

a 220 °Cy piloto indicador de

encendido.

Cesta de hilo cromado con

maneta atérmica.

Amplia “zona fria” para facilitar la

precipitacion de los residuos.

Grifo de vaciado en todos los

modelos.

« Filtro de residuos para la
depuracion del aceite en todos
los modelos.

« Patas regulables en altura.

84 Q)

N LA
1]

Gas and
Electric

FRYERS

Range of fryers designed to

offer the maximum working
combinations, with the main
features of: design, power,
functionality and accessibility.
External finish, tank and cover
made of AISF304 (18/10) stainless
steel scotch finish.

The tanks of our fryers are made
in one piece without welds
providing the equipment with
longer life and avoiding technical
problems.

Gas model: provided of
piezoelectric ignition by battery,
thermocouple, 820 NOVA
thermostatic valve regulation
from 90 °C to 195 °C with
additional safety thermostat set
up to 230 °C, and burners made
of stainless steel. Operating
system through external heat
exchangers, ensuring a uniform
temperature rise from the lower
oil level getting high performance
with lower consumption. Specific
gas models for floured product.
Electric models: armoured and
tiltable heating elements, control
thermostat regulation from 105 °C
to 190 °C, with safety thermostat
set up to 220 °C and power on
light indicator.

Chromed basket with athermic
handle. Wide “cold area” to allow
falling of remains.

Wide “cold area” to allow falling of
remains.

All models provided with drain
tap.

All models provided with filter for
residues and oil depuration.
Adjustable legs.

H

FRITEUSES
4 Gaz et
Electriques

« Gamme des friteuses congue
pour offrir un grand numéro de
combinaison de travail entre
les caractéristiques suivantes:
conception, puissance,
fonctionnalité et accessibilité.

« Finition extérieur en inox AISI-304
(18/10) avec une finition type
scotch.

« Cuves fabriquées d’une
seule piéce et d'un seul coup
d’emboutissions sans soudures
a lintérieur ce qui favorise une
longue durée de vie de I'appareil
et une réduction considérable de
panes.

« Modeles & gaz: allumage avec

piézo-électrique branché

au courant, thermocouple,

régulation par valve

thermostatique 820 NOVA de

90 °C &1195 °C avec thermostat

de sécurité additionnel de

calibration fixé & 230 °C et
braleurs fabriqués en Acier

Inoxydable. Un systeme de

fonctionnement avec inter-

changeur de la chaleur &

I'extérieur de la cuve, en

garantissant une augmentation

de la température uniforme

& partir du niveau inférieur de

I'huile en obtenant le plus grand

rendement avec une moindre

consommation. Modéles & gaz
spécifiques pour le produit farine.

Modeéles électriques: résistances

blindée oscillantes, thermostat de

régulation et contréle de 105 °C

4190 °C avec un thermostat

de sécurité additionnel de

calibration fixé & 220 °C et pilote

indicateur d allumage.

Panier en fils de chrome et

manette athermique. Ample

«zone froide» pour faciliter la

précipitation des résidus.

Ample «zone froide» pour faciliter

la précipitation des résidus.

Robinet d*évacuation et filtre des

résidus dans touts les modéles.

Filtre de résidus disponible en

option pour la dépuration de

Ihuile.

« Pieds réglables en hauteur.



MODULAR AND COUNTER-TOP RANGE /

GAMME MODULAIRE ET SUSPENDUE /
MODULARES SORTIMENT UND VERBINDUNGSELEMENTE

Gas- und
Elektrische

FRITTEUSEN

» Optimale Kombination aus
Design, Leistung, Funktionalitét
und Zugdnglichkeit.
Edelstahlbehdlter AISI-304

(18/10), einteilig mit einem
einzigen Tiefzug gefertigt,
fehlende Verbindungsstellen,
Schweilndhte noch Brennerrohre
im Inneren verlaingern die
Lebensdauer der Fritteusen und
vermindern ihre Stéranfdlligkeit.
Gasmodelle: ZGndpilot mit
piezoelektrischem Anschluss an
das Stromnetz, Thermoelement,
Regelung durch 820 NOVA-Ventil
mit Regelthermostat von 90 °C
bis 195° C und mit zusatzlichem
Sicherheitsthermostat mit

fester Kalibrierung bei 230 °C

und Edelstahlbrenner. Ein
externer Warmetauscher
auBerhalb des Tanks ermdéglicht
einen gleichmdéBigen
Temperaturanstieg des Fetts,
wodurch eine héhere Leistung
bei geringerem Verbrauch erzielt
wird. Spezifische Gasmodelle fur
Mehlprodukte.

Elektrische Modelle: Abgeschirmte
Panzerwidersténde, Regelung
Uber ein Regelthermostat von

105 °C bis 190 °C, mit zusétzlichem
Sicherheitsthermostat mit fester
Kalibrierung bei 220 °C und
Zundungsanzeigeleuchte.
Verchromter Gewindekorb mit
ClthermISChem Grlff ......................................................................................................................
Ausgedehnte Kaltzone um

das Ausfdllen von Abfdllen zu
erleichtern

Ablasshahn bei allen Modellen
Abfallfilter zur Olreinigung in allen
Modellen.

« Héhenverstellbare Beine.

.

« Cubas fabricadas en una pieza. \
» Tanks made in one piece.

« Cuves fabrigées d’une seule piece.
« Behdilter aus einem Stlick gefertigt.

.

» Modelos con cubas reducidas.

» Models with small tanks.

- Modeles avec petits cuves.

» Modelle mit reduziertem Tankinhalt.

.

« Producto con color personalizable.

* Product with customizable color.

« Produit avec couleur personalizable.

« Produkt mit anpassbarer Farbe. /

(AR



Professional Line

FREIDORAS (&0 Gas

a Gas T FRYERS

PRO LINE

» Remates de chimenea en hierro
fundido.

« Flue shots made of cast iron.

- Sortie des gazes en fonte.

« Kaminsims aus Gusseisen.

+ Cuba en 15 mm de espesor. H

+ Tank in 15 mm thickness. : !
+ Cuve en15 mm d'épaisseur. e

+ Behailter in 15 mm Dicke. _d_,ﬂ-‘. : m—

OPCIONAL PARA FREIDORAS A GAS Y ELECTRICAS
OPTIONAL FOR GAS AND ELECTRIC FRYERS // EN OPTION POUR
FRITEUSES A GAZ ET ELECTRIQUES // OPTIONAL FUR GAS- UND
ELEKTROFRITTEUSEN

Dos cestas por cuba:
Two tanks per tank // Deux paniers par cuve [/ Zwei Kérbe pro
Behdilter

FG-7117 y FG-72/17: (ref. 76400021 - 135 x 295 x 120 mm): + 50 €

FG-71/17 FG-72/17
Presién nominal / Working pressure / o .Tg:
Pression de foncionnement/ Nenndruck: 37 mbar. a‘ﬂ %
= i L] - @® @
Et'l'l'l'i‘;':f'““es Equipment d”;“,‘i':]fl'l‘;)'fm o  Geriteabmessungen 400xT50x900 800 x 750 x 900
Cubas Tanks Cuves Tanks (n°) 1 2
Cuba Tank Cuve Tank (mm) 310 x 344 x 335 2x310x 344 x 335
Cesta Basket Panier Korb (mm) 290 x 300 x 120 2x290 x 300 x 120
Litros Litres Litres Liter (Ltr) 17 17+17
Potencia Power Puissance Potenz (kw) 16.00 16.00 +16.00
Consumos Consumptions Consommations Verbrauch GLP Kg/h 1.243 2.486
GN Nm/h 1.693 3.386
Voltaje Voltage Tension Spannung V./Hz 220V.1+N+T50/60 220V.1+N +T50/60
Patatas congel. Frozen potat. Chips cong. Gefrorene Kartoffeln (Ka/h) 17 17+17
Coimes  Paoghg  Diomiowoer  Amesngn s gm0
Volumen Volume Volume Volumen (m?) 045 0.86
Peso bruto Gross weight Poids brut Bruttogewicht (kg) 66 114
Peso neto Net weight Poids net Nettogewicht (kg) 55 99
Precio Price Prix Preis (€) 3.665 5.935

Producto con color personalizable / Product with customizable colour / Produit avec couleur personnalisable / Produkt mit anpassbarer Farbe — Pag. 300

REPAGAS, S.A. se reserva el derecho a modificar precios y especificaciones del material sin previo aviso / REPAGAS, S.A. reserves the right to modify prices and change the material specifications
without prior notice / REPAGAS, S.A. se réserve le droit de modifier les prix et les caractéristiques du matériel sans aucun avis / REPAGAS, S.A. behalt sich das Recht vor, Preise und Spezifikationen
des Materials ohne vorherige Ankiindigung zu &ndern.

86 Q)



Professional Line

FRITEUSES

RO

OPCIONAL PARA FREIDORAS A GAS Y ELECTRICAS
OPTIONAL FOR GAS AND ELECTRIC FRYERS // EN OPTION POUR FRITEUSES
A GAZ ET ELECTRIQUES // OPTIONAL FUR GAS- UND ELEKTROFRITTEUSEN

Dos cestas por cuba:
Two tanks per tank // Deux paniers par cuve [/ Zwei Kérbe pro Behdlter

FGT-71/17 y FGT-72/17: (ref. 76400021 - 135 x 295 x 120 mm): + 50 €

» Modelos a gas especificos para producto
harinado.

« Specific gas models for floured product.
» Modeles & gaz spécifiques pour le produit faring.
« Spezifische Gasmodelle fur Mehlprodukte.

Presién nominal / Working pressure /
Pression de foncionnement / Nenndruck: 37 mbar.

= == | N | ]
cupo . dimamsans do Féqupenent  Geriteabmessungen (mm)
Cubas Tanks Cuves Tanks (n°)
Cuba Tank Cuve Tank (mm)
Cesta Basket Panier Korb (mm)
Litros Litres Litres Liter (Ltr)
Potencia Power Puissance Potenz (kw)
Consumos Consumptions Consommations  Verbrauch GLP Kg/h
GN Nmé/h
Voltaje Voltage Tension Spannung V./Hz
Patatas congel.  Frozen potat.  Chips cong. Gefrorene Kartoffeln (Ka/h)
Dimensiones Packaging Dimensions avec ~ Abmessungen (mm)
con embalaje dimensions emballage mit Verpackung
Volumen Volume Volume Volumen (m?)
Peso bruto Gross weight  Poids brut Bruttogewicht (kg)
Peso neto Net weight Poids net Nettogewicht (kg)
Precio Price Prix Preis (€)

Gas-
FRITTEUSEN

PRO LINE

« Remates de chimenea en hierro
fundido.

« Flue shots made of cast iron.
« Sortie des gazes en fonte.
« Kaminsims aus Gusseisen.

+ Cuba en 15 mm de espesor.
» Tank in 1,5 mm thickness.
« Cuve en15 mm d'épaisseur.
« Behdlter in 1,5 mm Dicke.

FGT-71/08* FGT-71/17* FGT-7217*

= - —

e = —
i ) ii ) i @

400 x 750 x 900 400 x 750 x 900 800 x 750 x 900
2 1 2
345 x 140 x 305 345x310x305 2 x345x 310 x 305
120 x 300 x120 290x300x120  2x290 x 300 x 120
8+8 17 17+17
5.80+5.80 16.50 16.50 + 16.50
0,46 1,30 2,60
0,61 1,75 349
220V.1+N+T50/60 220V.1+N+T50/60 220V.1+N +T 50/60
8+8 215 215+215
430 x 830 x 1.250 430 x 830 x 1.250 830 x 830 x 1.250
0.45 045 0.86
66 66 114
55 55 99
4,550 3.565 6.365

Producto con color personalizable / Product with customizable colour / Produit avec couleur personnalisable / Produkt mit anpassbarer Farbe — Pag. 300
* Producto especial bajo demanda, consultar plazo de entrega / Special product on request, consult delivery time /
Produit spécial sur demande, consultez les délais de livraison / Sonderprodukt auf Anfrage, Lieferzeit erfragen.

REPAGAS, S.A. se reserva el derecho a modificar precios y especificaciones del material sin previo aviso / REPAGAS, S.A. reserves the right to modify prices and change the material specifications
without prior notice / REPAGAS, S.A. se réserve le droit de modifier les prix et les caractéristiques du matériel sans aucun avis / REPAGAS, S.A. behilt sich das Recht vor, Preise und Spezifikationen

des Materials ohne vorherige Ankiindigung zu &ndern.
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Professional Line
Electric
FRYERS

FREIDORAS
Eléctricas

OPCIONAL PARA FREIDORAS A GAS Y ELECTRICAS
OPTIONAL FOR GAS AND ELECTRIC FRYERS // EN OPTION POUR
FRITEUSES A GAZ ET ELECTRIQUES // OPTIONAL FUR GAS- UND
ELEKTROFRITTEUSEN

Dos cestas por cuba:
Two tanks per tank // Deux paniers par cuve [/ Zwei Kérbe pro
Behdlter

FE-71/15: (ref. 79600002 - 109 x 300 x 120 mm): + 50 €
FE-71/17: (ref. 76400021 - 135 x 295 x 120 mm): + 50 €

Dimensiones
equipo

S~y
ahs

Equipment
dimensions

Dimensions
de I'equipement

Gerateabmessungen

PRO LINE

» Remates de chimenea en hierro

fundido.

« Flue shots made of cast iron.
« Sortie des gazes en fonte.
» Kaminsims aus Gusseisen.

+ Cuba en 15 mm de espesor.
» Tank in 1,5 mm thickness.
« Cuve en15 mm d'épaisseur.
+ Behdilter in 15 mm Dicke.

FE-71/08* FE-71/15* FE-T17
= =

400 x 750 x 900

400 x 750 x 900

400 x 750 x 900

Cubas Tanks Cuves Tanks (n°) 2 1 1
Cuba Tank Cuve Tank (mm) 345 x 140 x 258 345 x 240 x 258 310 x 345 x 258
Cesta Basket Panier Korb (mm) 120 x 300 x 120 220 x 300 x 120 290 x 300 x 120
Litros Litres Litres Liter (Ltr) 8+8 15 17
Potencia Power Puissance Potenz (kw) 7.00+7.00 12.00 16.50
Consumos Consumptions Consommations  Verbrauch GLP Kg/h - - -

GN Nm?/h - - -
Voltaje Voltage Tension Spannung
De Serie Standard Série Serielle V./Hz 3B0V.II+N+T50/60 380 V.II+N+T50/60 380 V.II+N +T50/60
Opcional Optional En option Optionale V./Hz 230 111 +T 50/60 230 111 +T 50/60 230 111 +T 50/60
Patatas congel. Frozen potat. Chips cong. Gefrorene Kartoffeln (Ka/h) 125+125 2 25
2;'::'::;‘;’,‘:; Fackaging El'n“l‘]‘;'l'f;;:s avec a‘l’t'"‘,fr;';'g(‘;'l‘m (mm) 430 x 830 x 1.250 430 830 x 1.250 430 x 830 x 1.250
Volumen Volume Volume Volumen (m?) 0.45 0.45 045
Peso bruto Gross weight Poids brut Bruttogewicht (kg) 56 56 56
Peso neto Net weight Poids net Nettogewicht (kg) 45 45 45
Precio Price Prix Preis (€) 3915 2875 2.955

Producto con color personalizable / Product with customizable colour / Produit avec couleur personnalisable / Produkt mit anpassbarer Farbe — Pag. 300
* Producto especial bajo demanda, consultar plazo de entrega / Special product on request, consult delivery time /
Produit spécial sur demande, consultez les délais de livraison / Sonderprodukt auf Anfrage, Lieferzeit erfragen.

REPAGAS, S.A. se reserva el derecho a modificar precios y especificaciones del material sin previo aviso / REPAGAS, S.A. reserves the right to modify prices and change the material specifications
without prior notice / REPAGAS, S.A. se réserve le droit de modifier les prix et les caractéristiques du matériel sans aucun avis / REPAGAS, S.A. behalt sich das Recht vor, Preise und Spezifikationen
des Materials ohne vorherige Ankiindigung zu &ndern.
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Professional Line

FRITEUSES . Elektrische
Electriques FRITTEUSEN

« Remates de chimenea en hierro
fundido.

« Flue shots made of cast iron.
- Sortie des gazes en fonte.
« Kaminsims aus Gusseisen.

* Cuba en 15 mm de espesor.
+ Tank in 1,56 mm thickness.
- Cuve en15 mm d'épaisseur.
« Behdilter in 15 mm Dicke.

OPCIONAL PARA FREIDORAS A GAS Y ELECTRICAS
OPTIONAL FOR GAS AND ELECTRIC FRYERS // EN OPTION POUR
FRITEUSES A GAZ ET ELECTRIQUES // OPTIONAL FUR GAS- UND
ELEKTROFRITTEUSEN

Dos cestas por cuba:
Two tanks per tank // Deux paniers par cuve [/ Zwei Kérbe pro Behdlter

FE-72/15: (ref. 79600002 - 109 x 300 x 120 mm): + 50 €
FE-72/17: (ref. 76400021 - 135 x 295 x 120 mm): + 50 €

FE-72/15* FE-72/17
i —_—
= == il = % ) E ®
Equipment 3:',‘%'5‘::;5[“ o Geriteabmessungen 800 x 750 x 900 800 x 750 x 900

Cubas Tanks Cuves Tanks (n°) 2 2
Cuba Tank Cuve Tank (mm) 2 x 345 x 240 x 258 2x 310 x 345 x 258
Cesta Basket Panier Korh (mm) 2% 220 x 300 x 120 2x290 x 300 x 120
Litros Litres Litres Liter (Ltr) 15+15 17+17
Potencia Power Puissance Potenz (kw) 12,00 + 12.00 16.50 + 16.50
Consumos Consumptions Consommations Verbrauch GLP Kg/h - -

GN Nmé/h - -
Voltaje Voltage Tension Spannung
De Serie Standard Série Serielle V./Hz 380 V. II1+N+T50/60 380 V. II+N +T50/60
Opcional Optional En option Optionale V./Hz 230 111 +T 50/60 230 111 +T 50/60
Patatas congel. Frozen potat. Chips cong. Gefrorene Kartoffeln (Ka/h) 20+20 25+25
Unersives oty Do Mmoo gm0z g0:m0c10
Volumen Volume Volume Volumen (m?) 0.86 0.86
Peso bruto Gross weight Poids brut Bruttogewicht (kg) 91 91
Peso neto Net weight Poids net Nettogewicht (kg) 76 76
Precio Price Prix Preis (€) 5.115 5.505

Producto con color personalizable / Product with customizable colour / Produit avec couleur personnalisable / Produkt mit anpassbarer Farbe — Pédg. 300
* Producto especial bajo demanda, consultar plazo de entrega / Special product on request, consult delivery time /
Produit spécial sur demande, consultez les délais de livraison / Sonderprodukt auf Anfrage, Lieferzeit erfragen.

REPAGAS, S.A. se reserva el derecho a modificar precios y especificaciones del material sin previo aviso / REPAGAS, S.A. reserves the right to modify prices and change the material specifications

without prior notice / REPAGAS, S.A. se réserve le droit de modifier les prix et les caractéristiques du matériel sans aucun avis / REPAGAS, S.A. behilt sich das Recht vor, Preise und Spezifikationen
des Materials ohne vorherige Ankiindigung zu &ndern.
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SERIE 750

GAMA MODULAR Y PUENTE

= == 1
MARMITA ~ Gas MARMITE

a Gas

« Marmita diseflada para ofrecer
las mdximas combinaciones de
trabajo con las caracteristicas
de: disefo, potencia,
funcionalidad y accesibilidad.
Aparato de gran capacidad
aplicada al uso de la industria
colectiva para aumentar la
productividad.

Acabado exterior, cuba y tapa de
acero inoxidable AlSI-304 (18/10)
con acabado scotch. Fondo de
cuba en AlISI 316.

Canto vivo lateral garantizando
la méxima unién en el disefio de
bloques completos de coccion.
Cuba fabricada sin juntas

ni soldaduras en su interior
prolongando la vida del equipo y
reduciendo considerablemente
el nimero de incidencias,
especialmente tratada para
maximizar el rendimiento.
Equipo provisto de tapa
equilibrada con maneta
atérmica que permite un
movimiento oscilante y de grifo
de llenado de agua.

Aislamiento térmico garantizado
por paneles de fibra de vidrio de
gran espesor.

Piloto de encendido manual y
con piezoeléctrico (de descarga
continua alimentado por una pila
del5V), termopar y quemador
tubular fabricado en acero
inoxidable bajo cuba.

Filtro de residuos incluido en el
interior.

Grifo de vaciado en el frontal con
dispositivo de seguridad para
evitar aberturas accidentales

y disefiado para facilitar la
evacuacion de los residuos.
Remates de chimenea
fabricados en hierro fundido con
esmalte antidcido.

Mandos ergonémicos de
poliamida+ABS resistentes al
calory con posiciones de piloto,
mdximo y minimo.

+ Patas regulables en altura.

900

BOILING PAN

Boiling pan designed to offer the
maximum working combinations,
with the main features of:
design, power, functionality and
accessibility.

Big capacity equipment applied
for HORECA business to increase
productivity.

External finish, tank and cover
made of AISI 304 (18/10) stainless
steel scotch finish. Bottom in

AISI 316.

Side edged manufacturing
ensuring maximum joining in
cooking line design.

Tank made without inner gaskets
nor welds inside, providing the
equipment with longer life and
avoiding technical problems,
specially treated to maximize
performance.

Provided with tip-up movement
cover, balanced and with
athermic handle, and filling tap.
Heat insultation guaranteed by
panels in thick glass fibre.
Manual and piezoelectric ignition
pilot (constant spark system
powered by 15 V. battery),
thermocouple and tubular
stainless steel burner under tank.
Filter for residues included.
Frontal drain tap with safety
device to prevent accidental
opening and designed for easy
disposal of waste.

Flue shot made of cast iron with
anti-acid enamel.
Polyamide+ABS ergonomic

heat resistant knobs with

pilot, maximum and minimum
operating positions.

+ Adjustable legs.

o Gaz

Marmite congue pour

offrir un grand numéro de
combinaison de travail entre

les caractéristiques suivantes:
conception, puissance,
fonctionnalité et accessibilité.
Appareils de grande capacité
pour usage industriel collectif
pour augmenter la productivité.
Finition extérieur, cuve et
couvercle en inox AlSI-304 (18/10)
avec une finition type scotch.
Fond en AISI 316.

Les bords latéraux sont congus
spécialement pour garantir une
union parfaite dans le cas des
plans de cuisson.

Cuve fabriquée sans joints ni
soudures a l'intérieur ce qui
favorise une longue durée de vie
de 'appareil et une réduction
considérable de panes et traitée
d’une maniere spéciale pour
maximiser le rendement.
Couvercle équilibré avec poignée
athermique permettant un
mouvement oscillant et robinet
de remplissage deau.
Isolement thermique garantit par
des panneaux en fibre de verte
de grosse épaisseur.

Pilote d allumage manuel y piézo-
électrique (systeme & décharge
continue alimenté par une pile
del5V), thermocouple et braleur
tubulaire en aceir inox au-
dessous de la cuve.

Filtre de résidus & l'intérieur.
Robinet d*évacuation dans la
partie frontal pour une facile
évacuation des résidus et menu
d'un dispositif de sécurité contre
tout ouvertures accidentelles.
Dosseret «sortie des gazes» en
fonte & émaille antiacide.
Boutons ergonomiques de
commande en polyamide+ABS,
résistants ¢ la chaleur et avec
les positions pilote, maximum et
minimum.

Pieds réglables en hauteur.



MODULAR AND COUNTER-TOP RANGE /

GAMME MODULAIRE ET SUSPENDUE /
MODULARES SORTIMENT UND VERBINDUNGSELEMENTE

Gas-
KOCHKESSEL

« Optimale Kombination aus
Design, Leistung, Funktionalitét
und Zugdnglichkeit.
Hochleistungsgerdit fur die
professionelle Nutzung zur
Steigerung der Produktivitét.
Oberfléiche, Tank und Deckel
aus Edelstahl AISI-304 (18/10) in
Scotch-Ausfihrung. Tankboden
aus AISI 316.

Seitlich rechteckige Kanten
erleichtern die einheitliche
Gestaltung kompletter
Kochbl6cke

Der Metallbehélter wird ohne
Fugen oder SchweiRndhte
hergestellt und speziell
behandelt. Hierdurch wird
seine Leistung erhéht, die
Lebensdauer verlédngert und die
Wartungsintensitét erheblich
verringert.

Ausbalancierter Deckel mit
athermischem Griff erméglicht
eine oszillierende Bewegung. Mit
Wasserfullhahn versehen.
Effektive Wormeisolierung durch ..................................................................................................................
dicke Glasfaserpanele. « Tapa equilibrada fabricada en AlSI 304 con
Pilot-Handzindung und maneta atérmica.

piezoelektrische (unerenﬂqdung » Balanced lid in stainless steel AISI 304 with

mit 1,5 V-Batterie), athermic handle.

Thermoelement und Rohrbrenner « Couvercle équnlbré en AlSI 304 éqU|pé de

aus Edelstahl unter dem Kessel. poignée athermique.
Interner Filter fUr RUckstéinde « Ausgeglichener Deckel aus AISI 304 mit

vorhanden. athermischem Griff.

Ablasshahn an der Vorderseite [ T
mit Sicherheitsvorrichtung
verhindert ein versehentliches
Offnen. Durch ein

spezielles Design wird der
Flussigkeitsabtransport
erleichtert. bbb bbb A
Sdurebesténdige « Desague interno con filtro de residuos extraible.
Kaminabschltsse aus Gusseisen. - Internal drain with removable waste filter.
Ergonomische und « Filtre d'evacuation interne des déchets
hitzebesténdige Bedienelemente amovible.

aus Polyamid + ABS mit « Interner Abfluss mit abnehmbaren

Méglichkeit zu maximaler und Rucksténdefilter.

minimaler Vorsteuerposition. [ I
Hoéhenverstellbare Beine.

.

.

» Cuba con fondo fabricado en AlSI 316. \
« Cooking vessel in stainless steel AlSI 316.

« Cuve de cuisson avec fond en AlISI 316.

- Kessel mit Boden aus AlSI 316 versehen.

.

« Registro delantero para fécil reparacion.

« Manhole cover on front for easier maintenance.
« Registre avant pour faciliter la réparation.

« Spezielles Frontdesign erleichtert die Wartung.

.

« Producto con color personalizable.

« Product with customizable color.

« Produit avec couleur personalizable.

« Produkt mit anpassbarer Farbe. /

(AL)]



Professional Line

MARMITA c Gas @%@ MARMITE o Gaz

Cas BOILINGPAN ~ Gas KOCHKESSEL

CALENTAMIENTO
HEATING // CHAUFFAGE /[ HEIZUNG

D: DIRECTO (recomendado sélo para sopas y liquidos)
Direct (recommended use just for soups and liquids)
Direct (recommandé seulement pour les soupes et les liquides)
Direkt (nur far Suppen und Flussigkeiten empfohlen)

I: INDIRECTO
Indirecto // Indirect // Indirekt

PRO LINE

« Remates de chimenea en hierro
fundido.

« Flue shots made of cast iron.
« Sortie des gazes en fonte.
» Kaminsims aus Gusseisen.

» Cuba en 2 mm de espesor.
« Tank in 2 mm thickness.

« Cuve en 2 mm d'épaisseur.
- Kessel in 2 mm Dicke.

MG-780

il

Presién nominal / Working pressure /
Pression de foncionnement / Nenndruck: 50 mbar.

= =2 | N | =
E:IT;::)S"J“ES E?mu:epn“slﬁ)l:s ([i)(lenll%zzli':::esment Geréteabmessungen (mm) 800 x 750 x 900
Calentamiento Heating Chauffage Beheizung D/l D
Cuba Tank Cuve Tank
Volumen total Overall volume  Volume total Gesamtvolumen (Ltr) 80
Volumen itil Useful volume Volume utile Nutzvolumen (Ltr) 72
Dimensiones Dimensions Dimensions Abmessungen [/} 400
h 400

Potencia Power Puissance Potenz (kw) 18.00
Consumos Consumptions  Consommations Verbrauch GLP Kg/h 1.40

GN Nm*h 1.90
Dmries  faclodhy  Dimersivsovs  Mmessen jun) << 1250
Volumen Volume Volume Volumen (m?) 1.05
Peso bruto Gross weight Poids brut Bruttogewicht (kg) 100
Peso neto Net weight Poids net Nettogewicht (kg) 80
Precio Price Prix Preis (€) 5.655

Producto con color personalizable / Product with customizable colour / Produit avec couleur
personnalisable / Produkt mit anpassbarer Farbe — Pag. 300

REPAGAS, S.A. se reserva el derecho a modificar precios y especificaciones del material sin previo aviso / REPAGAS, S.A. reserves the right to modify prices and change the material specifications
without prior notice / REPAGAS, S.A. se réserve le droit de modifier les prix et les caractéristiques du matériel sans aucun avis / REPAGAS, S.A. behalt sich das Recht vor, Preise und Spezifikationen
des Materials ohne vorherige Ankiindigung zu &ndern.
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Tres ingredientes
con estrella

A nuestra linea de coccién sumamos las nuevas gamas de lavado y refrigeracion

Lo natural es superarse y lo conseguimos sumando a nuestra linea de
coccion las nuevas gamas de lavado y refrigeracion. Ofreciendo asi una
completa instalacion de tu cocina. Con mas innovacion, flexibilidad y
versatilidad, diseno de equipamientos y servicios para hosteleria.

Ser especialistas en instalaciones completas
nos obliga a superarnos dia a dia, a evolucionar, a mejorar

LA COCINA LO ES TODO () REPAGAS




SERIE 750

GAMA MODULAR Y PUENTE

—

BARBACOAS
a Gas

CINA)

Gama de barbacoas disefiada
para ofrecer las mdximas
combinaciones de trabajo con
las caracteristicas de: disefio,
potencia, funcionalidad y
accesibilidad.

Exterior fabricado en acero
inoxidable AlISl-304 (18/10) con
acabado scotch.

Canto vivo lateral garantizando
la mdéxima unién en el disefio de
bloques completos de coccién.
Encimera compuesta de parrillas
fabricadas en acero inoxidable
capaces de soportar las mds
altas temperaturas sin sufrir
deformacién alguna. Disefio
exclusivo con forma de cufa
para una mejor recogida de la
grasa prolongando la vida de
los componentes internos. Dos
alturas de funcionamiento para
trabajar a demanda de lo que
necesite el producto.
Quemadores tubulares de gran
rendimiento (70%) fabricados en
acero inoxidable.

Piloto de encendido manual

y con piezoeléctrico, grifos de
seguridad con termopar.
Desarrollo del equipo
combinando prestaciones y
versatilidad de la tecnologia
REPAGAS junto con acabado y
presentacion tradicional en el
producto final.

Transmisién de calor a través del
uso de briquetas de cerdmica
compactada, de tamano
uniforme, lavables y reutilizables.
Mandos ergondmicos de
poliamida resistentes al calor y
con posiciones de piloto, méximo
y minimo.

Cajén delantero recoge-grasas
en todos los modelos.

Bandeja inferior recoge-grasas
en todos los modelos.

Peto lateral y trasero para evitar
salpicaduras.

Posibilidad de incorporar puertas
en los modelos con soporte hasta
el suelo (opcional).

Patas regulables en altura.

BARBECUES

Range of barbecues designed

to offer the maximum working
combinations, with the main
features of design, power,
functionality and accessibility.
External made of AISI-304 (18/10)
stainless steel scotch finish.

Side edged manufacturing
ensuring maximum joining in
cooking line design.

Top with grids made of stainless
steel bars able to bear high
temperatures without undergoing
deformation. Exclusive wedge
design for better grease recovery
caring of inner parts making
them longer life. Two operating
height positions according to the
necessities to meet.

Tubular stainless steel high
performance (70%) burners.
Manual and piezoelectric ignition
pilot, with thermocouple and
safety taps.

Product development that
combines performance and
versatility of REPAGAS technology,
with traditional finished and
presentation of food.

Heat transmission through
compacted ceramic briquettes,
with uniform size, washable and
reusable.

Polyamide ergonomic heat
resistant knobs, with pilot,
maximum and minimum
operating position.

All models provided with frontal
grease box.

All models provided with lower
grease tray.

Surrounding bib to avoid grease
splahses.

Possibility of adding doors on
models with support to the
ground (optional).

Adjustable legs.

BARBECUES
0 Gaz

Gamme des barbecues congue
pour offrir un grand numéro de
combinaison de travail entre

les caractéristiques suivantes:
conception, puissance,
fonctionnalité et accessibilité.
Finition extérieur en inox AISI-304
(18/10) avec une finition type
scotch.

Les bords latéraux sont congus
spécialement pour garantir une
union parfaite dans le cas des
plans de cuisson.

Dessus avec grille en inox
résistante & des hautes
températures sans aucun risque
de déformation. Barres en «V»
pour une meilleur récupération
des graisses et longue durée
des composants internes. Deux
hauteurs & choisir selon la nature
du produit.

BrGleurs tubulaires & haut
rendement (70%) en acier
inoxydable.

Pilote d allumage manuel et
piézo-électrique, avec robinet de
sécurité avec thermocouple.
Produit développé en combinant
les prestations et la versatilité
de la technologie REPAGAS en
parallele avec la finition et la
présentation traditionnelle du
produit final.

Transmission de la chaleur

& travers des briquettes
céramiques compacts, de

taille uniforme, nettoyable et
réutilisables.

Boutons ergonomiques de
commande en polyamide,
résistants ¢ la chaleur et avec la
position du pilote, maximum et
minimum.

Tiroir de récupération des
graisses dans tous les modéles.
Bacs de récupération des
graisses dans tous les modéles
Bords relevés sur les trois cotés
de la zone du travail pour éviter
les éclaboussures.

Possibilité d'incorporer des portes
dans les modéles avec support
jusqu’au sol (en option).

Pieds réglables en hauteur.



MODULAR AND COUNTER-TOP RANGE /

GAMME MODULAIRE ET SUSPENDUE /
MODULARES SORTIMENT UND VERBINDUNGSELEMENTE

BARBECUE
und Gasgrills

« Optimale Kombination aus
Design, Leistung, Funktionalitét
und Zugdnglichkeit.
AuRenmaterial aus Edelstahl
AIS-304 (18/10) mit
Feinbearbeitung SCOTCH-BRITE.
Seitlich rechteckige Kanten
erleichtern die einheitliche
Gestaltung kompletter
Kochblocke.

Roste aus Edelstahl

ohne Verformung bei
Héchstemperaturen. Exklusives
keilférmiges Design fur eine
bessere Sammlung von Fett, zur
Verldngerung der Lebensdauer
der einzelnen Komponenten. Zwei
unterschiedliche Arbeitshéhen
erlauben produktspezifisch zu
arbeiten.
Hochleistungs-Rohrbrenner

(70% Wirkungsgrad) aus Edelstahl.
Pilot-Handzindung und Piezo-
und Sicherheitshéthne mit
Thermoelement.

Kombination der Vorteile und

die Vielseitigkeit der REPAGAS_ ..................................................................................................................
Technologie mit klassischem « Peto lateral y trasero para evitar salpicaduras.
Design Veredelung « Surrounding bib to avoid grease splashes.
WarmeUbertragung durch die « Dosseret périmétral pour éviter les
Verwendung von kompaktierten éclaboussures.

Keramikbriketts von einheitlicher « Seitliche und hintere L&tzchen zur Vermeidung
Gréke, waschbar und i
wiederverwendbar.
Ergonomisches, hitzebesténdig

.

.

« Bandeja inferior recoge-grasas. \
* Lower grease tray.
« Bacs de récupération des graisses.
* Untere Fettschale.

 Transmisién de calor a través de briquetas de
cerdmica.

Polyamid. -
. » Heat transmission through compacted
« Fettauffangschublade bei allen S 9 P
ceramic briquettes.
Modellen. s .
. * Transmission de la chaleur & travers des
« Untere Fettschale bei allen .
briquettes
Modellen.

céramiques compacts.
3 Ubertragung durch Keramikbriketts.

Seitliche und hintere Latzchen zur
Vermeidung von Spritzer.
Optionaler Einbau von Turen mit
entsprechenden Bodenstutzen

» Hohenverstellbare Beine.

.

« Parrillas especiales para productos muy grasos.
- Special grids for very fatty products.

* Grilles spéciales pour les produits trés gras.

« Spezialgrills far sehr fetthaltige Produkte.

+ Producto con color personalizable.

« Product with customizable color.

« Produit avec couleur personalizable.

« Produkt mit anpassbarer Farbe. /
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Power Line

PONRR

Gas
BARBECUES

BARBACOAS

BARG-7I/M LC

POWER LINE

« Remates de chimenea en acero
inoxidable.

« Flue shots made of stainless steel.

« Sortie des gazes en en acier
inoxydable.

» Kaminhauben aus Edelstahl.

« Encimeras en 0.8 mm de espesor.

« Tops manufactured in 0.8 mm
thickness.

+ Dessus en 0.8 mm d'épaisseur.
« Arbeitsplatten in 0.8 mm Dicke.

BARG-71/S LC

BARG-71/M LC BARG-71/S LC

Presién nominal / Working pressure /
Pression de foncionnement / Nenndruck: 37 mbar.

zahs

Dimensions
de I'equipement

Dimensiones Equipment

dimensions 400 x 750 x 280

Gerateabmessungen 400 x 750 x 900

equipo

Superficie util Useful area Surface utile Nutzflache (mm) 395 x 587 395 x 587
Quemadores Burners Brilleurs Brenner 11.50 (kw) 1 1
Potencia Power Puissance Potenz (kw) 11.50 11.50
Consumos Consumptions Consommations Verbrauch GLP Kg/h 0.89 0.89

GN Nm?h 1.22 1.2
Corimes Py Dnewises  Ameswger g mmas0  os60c0
Volumen Volume Volume Volumen (m?) 0.25 0.40
Peso bruto Gross weight Poids brut Bruttogewicht (kg) 52 72
Peso neto Net weight Poids net Nettogewicht (kg) 42 56
Precio Price Prix Preis (€) 2.105 2475

Producto con color personalizable / Product with customizable colour / Produit avec couleur personnalisable / Produkt mit anpassbarer Farbe — Pég. 300
Producto combinable con hornos & soportes / Product to be combined with ovens & supports /
Produit combinable avec fours & soubasements / Produkt kombinierbar mit Gfen und Arbeitsschrénke — Pégs. 112-119

REPAGAS, S.A. se reserva el derecho a modificar precios y especificaciones del material sin previo aviso / REPAGAS, S.A. reserves the right to modify prices and change the material specifications
without prior notice / REPAGAS, S.A. se réserve le droit de modifier les prix et les caractéristiques du matériel sans aucun avis / REPAGAS, S.A. behalt sich das Recht vor, Preise und Spezifikationen
des Materials ohne vorherige Ankiindigung zu &ndern.
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Power Line

BARBECUES POWER BARBECUE

G Gaz und Gasgrills

BARG-72/M LC

POWER LINE

« Remates de chimenea en acero
inoxidable.

« Flue shots made of stainless steel.

« Sortie des gazes en en acier
inoxydable.

» Kaminhauben aus Edelstahl.

« Encimeras en 0.8 mm de espesor.

« Tops manufactured in 0.8 mm
thickness.

+ Dessus en 0.8 mm d'épaisseur.
« Arbeitsplatten in 0.8 mm Dicke.

BARG-72/S LC

BARG-72/M LC BARG-72/S LC

Presién nominal / Working pressure /
Pression de foncionnement / Nenndruck: 37 mbar.

= == il = @ @
E(I]Ti‘:::)smnes (E‘:Imu:::l':ﬁ;::s dné[?'zlzqﬂﬁll::ﬁn - Gerateabmessungen (mm) 800 x 750 x 280 800 x 750 x 900
Superficie dtil Useful area Surface utile Nutzflache (mm) 795 x 587 795 x 587
Quemadores Burners Brilleurs Brenner 11.50 (kw) 2 2
Potencia Power Puissance Potenz (kw) 23.00 23.00
Consumos Consumptions Consommations Verbrauch GLP Kg/h 1.79 179

GN Nmé/h 243 243
s fokobe  Dmoaes  Mmeswge ) gm0
Volumen Volume Volume Volumen (m?) 0.46 0.75
Peso bruto Gross weight Poids brut Bruttogewicht (kg) 93 110
Peso neto Net weight Poids net Nettogewicht (kg) 76 100
Precio Price Prix Preis (€) 3210 3.795

Producto con color personalizable / Product with customizable colour / Produit avec couleur personnalisable / Produkt mit anpassbarer Farbe — Pag. 300
Producto combinable con hornos & soportes / Product to be combined with ovens & supports /
Produit combinable avec fours & soubasements / Produkt kombinierbar mit Ofen und Arbeitsschrédnke — Péags. 112-119

REPAGAS, S.A. se reserva el derecho a modificar precios y especificaciones del material sin previo aviso / REPAGAS, S.A. reserves the right to modify prices and change the material specifications
without prior notice / REPAGAS, S.A. se réserve le droit de modifier les prix et les caractéristiques du matériel sans aucun avis / REPAGAS, S.A. behilt sich das Recht vor, Preise und Spezifikationen
des Materials ohne vorherige Ankiindigung zu &ndern.
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Professional Line

BARBACOAS - PRO Gas
i BARBECUES

BARG-7I/M

PRO LINE

« Remates de chimenea en hierro
fundido.

- Flue shots made of cast iron.
« Sortie des gazes en fonte.
« Kaminsims aus Gusseisen.

« Encimeras en 2 mm de espesor.

« Tops manufactured in 2 mm
thickness.

+ Dessus en 2 mm d'épaisseur.

« Arbeitsplatten in 2 mm Dicke. BARG-71/S

BARG-71/M BARG-71/S
Presién nominal / Working pressure / I B I
Pression de foncionnement/ Nenndruck: 37 mbar. v
= =i [ | L] @ @
Dimensiones Equipment Dimensions m
equipo Lo s de I'équipement Gerateabmessungen 400 x 750 x 280 400 x 750 x 900
Superficie util Useful area Surface utile Nutzflache (mm) 395 x 587 395 x 587
Quemadores Burners Brilleurs Brenner 11.50 (kw) 1 1
Potencia Power Puissance Potenz (kw) 11.50 11.50
Consumos Consumptions Consommations Verbrauch GLP Kg/h 0.89 0.89
GN Nm*/h 1.22 1.22

Dimensiones Packaging Dimensions avec Abmessungen
con embalaje dimensions emballage mit Verpackung (mm) 800 x 450 x 630 800 x 450 x 1.150
Volumen Volume Volume Volumen (m?) 0.25 0.41
Peso bruto Gross weight Poids brut Bruttogewicht (kg) 64 76
Peso neto Net weight Poids net Nettogewicht (kg) 40 60
Precio Price Prix Preis (€) 2.425 2.800

Producto con color personalizable / Product with customizable colour / Produit avec couleur personnalisable / Produkt mit anpassbarer Farbe — Pédg. 300
Producto combinable con hornos & soportes / Product to be combined with ovens & supports /
Produit combinable avec fours & soubasements / Produkt kombinierbar mit Gfen und Arbeitsschrénke — Pégs. 112-119

REPAGAS, S.A. se reserva el derecho a modificar precios y especificaciones del material sin previo aviso / REPAGAS, S.A. reserves the right to modify prices and change the material specifications
without prior notice / REPAGAS, S.A. se réserve le droit de modifier les prix et les caractéristiques du matériel sans aucun avis / REPAGAS, S.A. behalt sich das Recht vor, Preise und Spezifikationen
des Materials ohne vorherige Ankiindigung zu &ndern.
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Professional Line

BARBECUES (&0 BARBECUE

G Gaz und Gasgrills

BARG-72/M

PRO LINE

» Remates de chimenea en hierro
fundido.

« Flue shots made of cast iron.
- Sortie des gazes en fonte.
« Kaminsims aus Gusseisen.

« Encimeras en 2 mm de espesor.

 Tops manufactured in 2 mm
thickness.

+ Dessus en 2 mm d'épaisseur.
« Arbeitsplatten in 2 mm Dicke.

BARG-72/S

BARG-72/M BARG-72/S

Presién nominal / Working pressure / |
Pression de foncionnement/ Nenndruck: 37 mbar. ;

= == | N | - @ @
ani;':)sm"es E:Imu:apnl:ﬁ)l:lts Rénll.%'(']sl:;:;;sm ent Gerateabmessungen (mm) 800 x 750 x 280 800 x 750 x 900
Superficie atil Useful area Surface utile Nutzflache (mm) 795 x 587 795 x 587
Quemadores Burners Brilleurs Brenner 11.50 (kw) 2 2
Potencia Power Puissance Potenz (kw) 23.00 23.00
Consumos Consumptions Consommations Verbrauch GLP Kg/h 1.79 179

GN Nm*/h 243 243
Ui frokobe Do Mmeswge ) g o000
Volumen Volume Volume Volumen (m?) 0.46 0.78
Peso bruto Gross weight Poids brut Bruttogewicht (kg) 93 110
Peso neto Net weight Poids net Nettogewicht (kg) 76 100
Precio Price Prix Preis (€) 3.736 4.215

Producto con color personalizable / Product with customizable colour / Produit avec couleur personnalisable / Produkt mit anpassbarer Farbe — Pag. 300
Producto combinable con hornos & soportes / Product to be combined with ovens & supports /
Produit combinable avec fours & soubasements / Produkt kombinierbar mit Gfen und Arbeitsschrénke — Pégs. 112-119

REPAGAS, S.A. se reserva el derecho a modificar precios y especificaciones del material sin previo aviso / REPAGAS, S.A. reserves the right to modify prices and change the material specifications
without prior notice / REPAGAS, S.A. se réserve le droit de modifier les prix et les caractéristiques du matériel sans aucun avis / REPAGAS, S.A. behilt sich das Recht vor, Preise und Spezifikationen
des Materials ohne vorherige Ankiindigung zu &ndern.
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SERIE 750

GAMA MODULAR Y PUENTE

BANOS MARIA
Eléctricos *
cuece pGStCI

« Gama de bafos maria y cuece
pastas diseAada para ofrecer
las mdéximas combinaciones de
trabajo con las caracteristicas de:
potencia, funcionalidad, seguridad y
accesibilidad.

« Exterior y cubas fabricados en
acero inoxidable AISI 304 (18/10) con
acabado scotch.

+ Canto vivo lateral garantizando
la méxima unién en el disefio de
bloques completos de coccion.

+ Cubas fabricadas sin juntas

ni soldaduras en su interior

prolongando la vida de los equipos

y reduciendo considerablemente

el nimero de incidencias,

especialmente tratadas para

maximizar el rendimiento. Disefiadas

para maximizar la compatibilidad y

polivalencia en el uso de recipientes

gastro-norm.

Barios maria: resistencias blindadas,

termostato de regulacion y

piloto indicador de encendido.

Temperatura de funcionamiento:

de 30 °C a 90 °C. Posibilidad de

incorporar puerta en el modelo con

soporte hasta el suelo (opcional).

Cubetas no incluidas (opcional).

Cuece pasta: piloto de encendido

manual y con piezoeléctrico,

termopary quemador tubular bajo
cuba fabricado en acero inoxidable.

Mandos de control de poliamida

resistentes al calor y con posiciones

de piloto, méximo y minimo.

Temperatura de funcionamiento:

de 30 °C a 99 °C. Puerta y cestillos y

incorporados.

Remates de chimenea fabricados en

hierro fundido.

Mandos de control ergonémicos

ubicados en el frontal permitiendo un

manejo directo del equipo a la par
que garantizando la accesibilidad en
caso de reparacion.

« Todos los equipos dotados con grifo
de llenado.

« Todos los modelos dotados de grifo
de vaciado para facilitar la limpieza
de la cuba.

+ Patas regulables en altura.
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Electric

BAINS MARIE -
pasta cooker

Range of bains marie and pasta
cooker designed to offer the
maximum working combinations,
with the main features of: power,

functionality, safety and accessibility.

External finish and tanks made of
AISI 304 (18/10) stainless steel scotch
finish.

Side edged manufacturing ensuring
maximum joining in cooking line
design.

Tanks made without inner gaskets
nor welds inside, providing the
equipment with longer life and
avoiding technical problems,
specially treated to maximize
performance. Designed to maximize
compatibility and versatility in the
use of gastro-norm containers.
Bains marie: armoured heating
elements, control thermostat and
power on light indicator. Working
temperature: from 30 °C up to 90 °C.
Possibility of adding door on model

with support to the ground (optionail).

Kegs not included (optional).

Pasta cooker: manual and

piezoelectric ignition pilot,

thermocouple and tubular stainless
steel burner under tank. Polyamide
ergonomic heat resistant knobs
with pilot, maximum and minimum
operating positions. Working
temperature: from 30 °C up to

99 °C. Door and baskets included as

standard.

Flue shot made of cast iron with anti-

acid enamel.

Control knobs located on the

front allow direct handing of

the equipment at the same

time ensuring accessibility for

maintenance and repair.

« All models provided with filling tap.

« All models provided with drain tap
for easy pouring and cleaning of the
tank.

+ Adjustable legs.

BAINS MARIE
Electriques °
cuiseur & pates

+ Gamme des bains marie et cuiseur
& péites congue pour offrir un grand
numéro de combinaison de travail
entre les caractéristiques suivantes:
conception, puissance, fonctionnalité
et accessibilité.

« Extérieur et cuve fabriqués en inox
AISI-304 (18/10) avec une finition type
scotch.

« Les bords latéraux sont congus
spécialement pour garantir une
union parfaite dans le cas des plans
de cuisson.

« Cuve fabriquée sans joints ni

soudures & l'intérieur ce qui favorise

une longue durée de vie de I'appareil
et une réduction considérable de
panes et traitée d'une maniére
spéciale pour maximiser le
rendement. Congues pour

garantir une haute compatibilité

et polyvalence dans 'usage des

récipients gastro-norme (en option).

Bains marie: résistances blindée,

thermostat de régulation et pilote

indicateur d allumage. Température
de fonctionnement de 30 °C & 90 °C.

Possibilité d'incorporer des portes

dans les modeles avec support

jusquau sol (optionnel). Cuvettes non
inclus (en option).

Cuiseur & pates: pilote d allumage

manuel et piézo-électrique,

thermocouple et braleur tubulaire
fabriqué en acier inoxydable situé
sous la cuve. Boutons de contréle en
polyamide résistants

& la chaleur et avec les positions

du pilote, maximum et minimum.

Température de fonctionnement

de 30 °C & 99 °C. Porte et paniers

incorporés.

Dosseret «sortie des gazes» en fonte

& émaille Antiacide.

Les boutons ergonomiques de

contréle situés dans la partie frontal

permettant la manipulation directe
de I'appareil et au méme temps une
accessibilité en cas de réparation.

Robinet de remplissage d eau dans

tout les modeles.

Robinet d*évacuation pour un

nettoyage facile de la cuve.

« Pieds réglables en hauteur.



MODULAR AND COUNTER-TOP RANGE /

GAMME MODULAIRE ET SUSPENDUE /
MODULARES SORTIMENT UND VERBINDUNGSELEMENTE

Elektrische

WASSERBADER /
Gas- Pasta-Kocher

» Optimale Kombination aus Design,
Leistung, Funktionalit&ét und
Zugdanglichkeit.

« AuRenmaterial aus Edelstahl AISI-304

(18/10) mit Feinbearbeitung SCOTCH-

BRITE.

Seitlich rechteckige Kanten

erleichtern die einheitliche

Gestaltung kompletter Kochblécke.

Das Fehlen von Fugen oder

Schweifnéhten im Behdilter

verléingert die Lebensdauer und

minimiert Wartungsaktivitéten. Eine

Spezialbehandlung gewdhrleistet

eine hohe Leistung. Entwickelt, um

die Kompatibilitéit und Vielseitigkeit
von Gastro-Norm-Behdltern
beizubehalten.

Wasserbdder: gepanzerte

Heizelemente, Regelthermostat

und Zindungsanzeiger.

Betriebstemperatur: 30° C bis 90° C.

Optionaler Einbau einer Klappe fur

Modelle mit Bodenstutze. Behdlter

nicht enthalten.

Teigwaren-Kocher: Handztindung

mit Piezoelektrik, Thermoelement und

Réhrenbrenner unter einem Behdlter

aus Edelstahl. Steuerelemente

+ Cubas fabricadas sin juntas ni soldaduras. \
« Tanks made without inner gaskets nor welds

aus Polyamid, hitzebesténdig und inside.
mit Pilotpositionen: Maximum und - Cuves fabriquées sans joints ou soudures &
Minimum. Betriebstemperatur: 30° C lintérieur

bis 99° C Tur und eingebautem Netz. « Wasserbehdélter onne Fugen oder

Kaminenden aus Gusseisen. SchweiBndhte hergestellt.
Ergonomlsche Bedlenelemente ..................................................................................................................

an der Vorderseite ermdéglichen
die direkte Kontrolle der Gerate
und gewdhrleisten eine gute
Zugdnglichkeit im Wartungsfaill.
Alle Gerdate sind mit einem Fullhahn
ausgestattet.

Alle Modelle sind mit einem
Ablasshahn ausgestattet, um die
Reinigung des Tanks zu erleichtern.
Héhenverstellbare Beine.

« Producto con color personalizable.

+ Product with customizable color.

« Produit avec couleur personalizable.

« Produkt mit anpassbarer Farbe. /
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Professional Line

BANOS MARIA (&0 Eléctricos
Eléctricos ° = BAINS MARIE -
cuece pasta pasta cooker

PRO LINE

« Remates de chimenea en hierro
fundido.

« Flue shots made of cast iron.

« Sortie des gazes en fonte.

« Kaminsims aus Gusseisen.

« Encimeras en 1.5 mm de espesor.

« Tops manufactured in 15 mm
thickness.

+ Dessus en 15 mm d'épaisseur.

« Arbeitsplatten in 1.5 mm Dicke.

1020Q)



Professional Line

BAINS MARIE
Electriques ¢
cuiseur a pates

PRO LINE

« Remates de chimenea en hierro
fundido.

« Flue shots made of cast iron.
« Sortie des gazes en fonte.
« Kaminsims aus Gusseisen.

« Encimeras en 1.5 mm de espesor.

« Tops manufactured in 15 mm
thickness.

« Dessus en 15 mm d'épaisseur.
« Arbeitsplatten in 1.5 mm Dicke.

Elektrische

WASSERBADER /
Gas- Pasta-Kocher

BME-71/M BME-71/S CPG-M
Presién nominal / Working pressure / ib' = =
Pression de foncionnement / Nenndruck: 50 mbar. m’ i‘ %
= Sz 1) - @ ® ®
Dimensiones Equipment Dimensions x
equipo e de I'équipement Gerateabmessungen (mm) 400 x 750 x 280 400 x 750 x 900 400 x 750 x 900
Litros Litres Litres Liter (Ltr) 3 2 21
Cubetas recomendadas  Recomended kegs  Cuvettes conseillé Empfohlene Behalter GN 1de’22de’ Tde’22de 2de1/3
Potencia Power Puissance Potenz (kw) 3.00 3.00 9.75
Consumos Consumptions Consommations Verbrauch GLP Kg/h - - 0.76
GN Nm*/h = = 1.03
Voltaje Voltage Tension Spannung V./Hz  2201+N+T50-60  2201+N +T50-60 -
Dimensiones Packaging Dimensions avec Abmessungen
con embalaje dimensions emballage mit Verpackung (mm) 800 x 450 x 630 800x450x1.100 800 x430x1.150
Volumen Volume Volume Volumen (m?) 0.25 0.40 041
Peso bruto Gross weight Poids brut Bruttogewicht (kg) 31 50 78
Peso neto Net weight Poids net Nettogewicht (kg) 3 46 62
Precio Price Prix Preis (€) 2.245 2.630 4.185

Producto con color personalizable / Product with customizable colour / Produit avec couleur personnalisable / Produkt mit anpassbarer Farbe — Péag. 300

Producto combinable con hornos & soportes / Product to be combined with ovens & supports /

Produit combinable avec fours & soubasements / Produkt kombinierbar mit Ofen und Arbeitsschréinke — Pégs. 112-119

REPAGAS, S.A. se reserva el derecho a modificar precios y especificaciones del material sin previo aviso / REPAGAS, S.A. reserves the right to modify prices and change the material specifications
without prior notice / REPAGAS, S.A. se réserve le droit de modifier les prix et les caractéristiques du matériel sans aucun avis / REPAGAS, S.A. behilt sich das Recht vor, Preise und Spezifikationen

des Materials ohne vorherige Ankiindigung zu &ndern.

Q103



SERIE 750

GAMA MODULAR Y PUENTE

—

ELEMENTOS
Neutros

« Gama de productos disefada para
ofrecer las méximas combinaciones
de trabajo, tanto de forma
auténoma como complemento de
otros equipos con los que modular.
Fabricacién en acero inoxidable
AISI 304 (18/10) con acabado soctch.
Canto vivo lateral garantizando

la méxima unién en el disefio de
bloques completos de coccion.
Encimera fabricada de una pieza
en 15 mm de espesor, reforzada

en su parte interior y sin juntas ni
soldaduras en su parte exterior.
Disefio de gran calidad que permite
soportar regimenes de trabajo
industriales.

Posibilidad de incorporar puertas
en los modelos con soporte hasta el
suelo (opcional).

+ Patas regulables en altura.
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Neutral
ELEMENTS

« Range of products designed to offer

the maximum working combinations,

as indivual or as a complement for
other equipment to combine with.
Manufactured in AlSI 304 (18/10)
stainless steel with scotch finish.
Side edged manufacturing ensuring
maximum joining in cooking line
design.

Worktop manufactured in one piece
1,5 mm thickness, reinforced inside
and without gaskets or weld outside.
High quality designed to bear
industrial work conditions.

Possibility of adding doors on models

with support to the ground (optional).

« Adjustable legs.

PLAN
Neutre

« Gamme des produits congus pour
offrir une maximale combinaison
de travail autant que complément
d autres appareils ou séparé.

en acier inoxydable AlS-304 (18/10)

avec une finition type scotch.

Les bords latéraux sont congus

spécialement pour garantir une

union parfaite dans le cas des plans
de cuisson.

Dessus fabriqué d’une seule piéce et

de 15 mm d’épaisseur, renforcement

a l'intérieur et absence de jointes ou

soudure & I'extérieur.

Conception de haute qualité qui

permet supporter le style du travail

industriel.

« Possibilité d'incorporer des portes
dans les modéles avec support
jusqu’au sol (en option).

« Pieds réglables en hauteur.



MODULAR AND COUNTER-TOP RANGE /
GAMME MODULAIRE ET SUSPENDUE /
MODULARES SORTIMENT UND VERBINDUNGSELEMENTE

o
ARBEITSTISCHE

« Optimale Kombination aus Design,
Leistung, Funktionalit&t und
Zugdnglichkeit.

+ AuRenmaterial aus Edelstahl
AlSI-304 (18/10) mit Feinbearbeitung
SCOTCH-BRITE.

« Seitlich rechteckige Kanten
erleichtern die einheitliche
Gestaltung kompletter Kochbldcke.

« Einteilige Arbeitsplatte in 1,5 mm
Stdrke, innen verstarkt und ohne
Fugen oder Schweilndhte aufen.

« Durchdachtes Design unterstitzt
Arbeitsabléufe in der Ktiche.

+ Optionale Einbindung von Tdren in
die Modelle mit Bodenstutzen.

« Hohenverstellbare Beine.

« Producto con color personalizable.

« Product with customizable color.

« Produit avec couleur personalizable.
« Produkt mit anpassbarer Farbe.
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Power Line

ELEMENTOS Neutral
ELEMENTS

Neutros

MN-47/M LCS
MN-87/M LCS

MN-47/S LCS

POWER LINE

* Remates de chimenea en acero inoxidable peto
trasero.

« Flue shots made of stainless steel with bib at the
back.

- Sortie des gazes en en acier inoxydable avec
dosseret arriere.

« Kaminhauben aus Edelstahl mit hinterem Schutzlatz.

MN-87/S LCS

« Encimeras en 15 mm de espesor.

« Tops manufactured in 1.5 mm thickness.
| - Dessus en 15 mm d'épaisseur.

« Arbeitsplatten in 1.6 mm Dicke.

MN-47/M LCS MN-47/S LCS MN-87/M LCS MN-87/S LCS

b

- S T - Q " g Hi

Dimensiones  Equipment  Dimensions

equipo dimensions de I'équipement Gerdteabmessungen 400 x 750 x 280 400 x 750 x 900 800 x 750 x 280 800 x 750 x 900
c“;'l‘:z'l‘:l']‘;'l‘:; Fackaging El'n"l']g'l'ls;;:s avec ﬁ'l‘t"",?r;‘:;?(‘:'l'lg (mm)  800x450x690  800x450x1130  850x800x670  850x920x 1.170
Volumen Volume Volume Volumen (m?) 0.25 0.4 0.46 091

Peso bruto Gross weight Poids brut Bruttogewicht (kg) 38 4 4 72

Peso neto Net weight  Poids net Nettogewicht (kg) 44 44 24 44
Precio Price Prix Preis (€) 580 950 810 1.305

Producto con color personalizable / Product with customizable colour / Produit avec couleur personnalisable / Produkt mit anpassbarer Farbe — Pag. 300
Producto combinable con hornos & soportes / Product to be combined with ovens & supports /
Produit combinable avec fours & soubasements / Produkt kombinierbar mit Gfen und Arbeitsschrénke — Pégs. 112-119

REPAGAS, S.A. se reserva el derecho a modificar precios y especificaciones del material sin previo aviso / REPAGAS, S.A. reserves the right to modify prices and change the material specifications

without prior notice / REPAGAS, S.A. se réserve le droit de modifier les prix et les caractéristiques du matériel sans aucun avis / REPAGAS, S.A. behalt sich das Recht vor, Preise und Spezifikationen
des Materials ohne vorherige Ankiindigung zu &ndern.
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Power Line

fws®y ARBEITSTISCHE

MN-47/M LC

MN-47/S LC

POWER LINE

« Remates de chimenea en acero inoxidable peto
trasero.

« Flue shots made of stainless steel with bib at the back.

- Sortie des gazes en en acier inoxydable avec dosseret
arriere.

« Kaminhauben aus Edelstahl mit hinterem Schutzlatz.

MN-87/S LC

« Cajon con sistema de freno
incorporado.

- Drawers provided with brake system.

« Tiroir avec systeme frein incorporé.

+ Schublade mit eingebautem
Bremssystem ausgestattet.

« Encimeras en 1.5 mm de espesor.

« Tops manufactured in 1.5 mm thickness.
« Dessus en 15 mm d'épaisseur.

« Arbeitsplatten in 1.5 mm Dicke.

MN-47/M LC MN-47/S LC MN-87/M LC MN-87/S LC

Dimensiones  Equipment  Dimensions

equipo dimensions de I'équipement Gerdteabmessungen 400 x 750 x 280 400 x 750 x 900 800 x 750 x 280 800 x 750 x 900
3&'5‘?.‘.?&2?:; Fackaging El'n"l'lg'l'f;;:s avec ﬁ'l‘t"",?r;';';?(‘:'l'lg (mm)  800x450x690  800x450x 1130 850xB00x670  850x920x1.170
Volumen Volume Volume Volumen (m?) 0.25 0.4 0.46 091

Peso bruto Gross weight Poids brut Bruttogewicht (kg) 38 47 56 72

Peso neto Net weight  Poids net Nettogewicht (kg) 25 37 50 57
Precio Price Prix Preis (€) 1.040 1.420 1.340 1.840

Producto con color personalizable / Product with customizable colour / Produit avec couleur personnalisable / Produkt mit anpassbarer Farbe — Pag. 300

Producto combinable con hornos & soportes / Product to be combined with ovens & supports /
Produit combinable avec fours & soubasements / Produkt kombinierbar mit Gfen und Arbeitsschrénke — Pégs. 112-119

REPAGAS, S.A. se reserva el derecho a modificar precios y especificaciones del material sin previo aviso / REPAGAS, S.A. reserves the right to modify prices and change the material specifications

without prior notice / REPAGAS, S.A. se réserve le droit de modifier les prix et les caractéristiques du matériel sans aucun avis / REPAGAS, S.A. behilt sich das Recht vor, Preise und Spezifikationen
des Materials ohne vorherige Ankiindigung zu &ndern.
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Professional Line

ELEMENTOS
Neutros

CINE

Neutral
ELEMENTS

PRO LINE

« Remates de chimenea en hierro fundido.
« Flue shots made of cast iron.

- Sortie des gazes en fonte.

» Kominsims aus Gusseisen.

« Encimeras en 15 mm de espesor.

« Tops manufactured in 15 mm thickness.
+ Dessus en 15 mm d'épaisseur.

« Arbeitsplatten in 1.5 mm Dicke.

——- -E..—-_-g-,
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+ Cajon con sistema de freno incorporado.

- Drawers provided with brake system.

« Tiroir avec systéeme frein incorporé.

+ Schublade mit eingebautem
Bremssystem ausgestattet.



Professional Line

% ARBEITSTISCHE

PRO LINE

« Remates de chimenea en hierro fundido.
« Flue shots made of cast iron.

« Sortie des gazes en fonte.

» Kaminsims aus Gusseisen.

« Encimeras en 1.5 mm de espesor.

« Tops manufactured in 1.5 mm thickness.
«» Dessus en 16 mm d'épaisseur.

« Arbeitsplatten in 15 mm Dicke.

+ Cajoén con sistema de freno incorporado.
- Drawers provided with brake system.
- Tiroir avec systeme frein incorporé.

+ Schublade mit eingebautem Bremssystem
ausgestattet.

MN-47/M MN-47/S MN-87/M MN-87/S
= == | N | L]

Dimensiones Equipment  Dimensions

equipo dimensions de I'équipement Gerdteabmessungen 400 x 750 x 280 400 x 750 x 900 800 x 750 x 280 800 x 750 x 900
c"(')':l“;',':l']‘;'l‘:; Fackaging E;I"I']Z'I‘Is;;:s avec ﬁ]'l’t"",fr:';';%‘;':lg (mm)  800x450x690  B00x450x1.130  850x 800670 850 920x 1170
Volumen Volume Volume Volumen (m?) 0.25 0.4 0.46 091

Peso bruto Gross weight Poids brut Bruttogewicht (kg) 26 58 56 72

Peso neto Net weight  Poids net Nettogewicht (kg) 15 44 4 57
Precio Price Prix Preis (€) 1.040 1.420 1.340 1.840

Producto con color personalizable / Product with customizable colour / Produit avec couleur personnalisable / Produkt mit anpassbarer Farbe — Pag. 300
Producto combinable con hornos & soportes / Product to be combined with ovens & supports /
Produit combinable avec fours & soubasements / Produkt kombinierbar mit Gfen und Arbeitsschrénke — Pégs. 112-119

REPAGAS, S.A. se reserva el derecho a modificar precios y especificaciones del material sin previo aviso / REPAGAS, S.A. reserves the right to modify prices and change the material specifications

without prior notice / REPAGAS, S.A. se réserve le droit de modifier les prix et les caractéristiques du matériel sans aucun avis / REPAGAS, S.A. behilt sich das Recht vor, Preise und Spezifikationen
des Materials ohne vorherige Ankiindigung zu &ndern.
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SERIE 750

HORNOS

—
&

COLUMNAS
a Gas

« Gama de hornos disefada

para ofrecer las mdéximas

combinaciones de trabajo

con las caracteristicas de:

disefio, potencia, funcionalidad

seguridad y accesibilidad.

Exterior fabricado en acero

inoxidable AIS-304 (18/10) con

acabado scotch.

Hornos con guias y quemadores

fabricados en acero inoxidable,

con piloto de encendido,

termopar y vélvula termostdtica

MINISIT de 120 °C a 325 °C

(dotacién una porrillo).

Modelos “+1” dotados de armario

neutro lateral.

Modelos con uso tipo “C”

combinables con encimeras

pertenecientes a su misma

gama de producto (750), con

una distancia mdxima de vuelo

lateral de 400 mm.

Remates de chimenea

fabricados en hierro fundido con

esmalte antidcido.

Cerco y contra-puerta de

horno fabricados ambos en

acero inoxidable, garantizando

ajuste perfecto bloqueando las

pérdidas de temperatura.

« Tapa de registro lateral para
facilitar la reparacion.

+ Patas regulables en altura.

1100

X LA
Al

Gas
COLUMN

» Range of ovens designed to

offer the maximum working
combinations, with the main
features of: design, power,
functionality, security and
accessibility.

External made of AISI-304 (18/10)
stainless steel with scotch finish.
Ovens with guides and burners
made of stainless steel, ignition
pilot, thermocouple and MINISIT
thermostatic valve from 120 °C to
325 °C (one grid included).

“+1" models provided with side
cabinet.

Any “C” use oven to be combined
as support of different
counter-tops for the same range
(750) with a maximum flight
distance of 400 mm side.

Flue shot made of cast iron with
anti-acid enamel.

Ovens with rim and inner door
made of stainless steel, ensuring
perfect fit that blocks losses of
temperature.

Manhole cover on side for better
maintenance.

 Adjustable legs.

.

.

COLONNE
0 Gaz

+ Gamme des fours congues
pour offrir un grand numéro de
combinaison de travail entre
les caractéristiques suivantes:
conception, puissance,
fonctionnalité et accessibilité.
Construction extérieur en acier
inoxydable AISI-304 (18/10) avec une
finition type scotch.
Fours avec échelle porte grilles et
bradleurs en acier inoxydable avec
pilote d allumage, thermocouple
et valve thermostatique MINISIT de
120 °C & 325 °C (doté d'une grille).
Modeéles “+I" avec armoire latérale.
Modeéles usage «C» avec possibilité
de combiner avec des dessus
d"autres gammes de produits (750),
avec une suspension de 400 mm
maximum.
Sortie des gazes en fonte émaillée
antiacide.
Cercle et contre-porte du four en
Acier Inoxydable avec un parfait
ajustement contre toute perte de
température.
« Couvercle de registre latéral pour
faciliter la réparation.
« Pieds réglables en hauteur.



OVENS / FOURS [/ OFEN

—

Ofen auf )
HOCHSCHRANKE
Gas

» Optimale Kombination aus Design,
Leistung, Funktionalit&t und
Zugdnglichkeit.

« AuRenmaterial aus Edelstahl
AlISI-304 (18/10) mit Feinbearbeitung
SCOTCH-BRITE.

+ Ofen mit Fihrungen und Brenner
aus Edelstahl, mit Kontrollleuchte,
Thermoelement und MINISIT-
Thermostatventil von 120 °C bis 325 °C
(ausgestattet mit Grillrost).

» Modelle Typ "+" mit seitlichem
Schrank versehen.

« Modelle Typ "C", kombinierbar
mit Arbeitsplatten der gleichen
Produktreihe (750), mit einem
maximalen seitlichen Abstand von
400 mm.

» Kaminenden aus Gusseisen mit
Sdureschutzglasur.

+ Rost und Ofenklappe aus Edelstahl,
passgenaue Fassung verhindert
TemMPEratUIVEIIUSTE.

« Seitliche Zugangsklappe erleichtert
die Wartung.

» Héhenverstellbare Beine.

« Acceso lateral a reparacion de horno. \
- Side access for oven maintenance.

« Accés lateral réparation du four.

« Seitlicher Zugang fur Wartungsarbeiten am Ofen.

« Cerco y contra-puerta de horno en acero
inoxidable.

» Oven with rim and inner door made of stainless
steel.

« Cercle et contre-porte du four en acier
inoxydable.

+ Rost und Ofenklappe aus Edelstahl.

« Producto con color personalizable.

« Product with customizable color.

« Produit avec couleur personalizable.

« Produkt mit anpassbarer Farbe. /
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Professional Line

COLUMNAS - PRO. Gas
a Gas COLUMN

uso
USE // USAGE // NUTZUNG

I: APARATO INDEPENDIENTE PRO LINE
Individual unit // Equipe independant // Eigenstandiges Geréit

C: APARATO COMBINABLE CON OTRAS ENCIMERAS
Unit to be combined with other counter-tops // Equipe &
combiner avec autres dessus /[ Gerat mit anderen Arbeitsplatten
kombinierbar

« Remates de chimenea en hierro
fundido.

« Flue shots made of cast iron.
- Sortie des gazes en fonte.
« Kaminsims aus Gusseisen.

HGI-701 HGC-701

Presién nominal / Working pressure /
Pression de foncionnement / Nenndruck: 50 mbar.

B S e =
=

s

Dim. Exteriores  Ext. dimensions Dim. Extérieures AuBenmafe (mm) 800x 720 x 675 800 x 720 x 620
Dim. Interiores  Int. Dimensions  Dim. Intérieures  InnenmaBe (mm) 540 x 590 x 315 540 x 590 x 315
Uso Use Usage Verwendung - I/C C
Quemadores Burners Brilleurs Brenner 7.50 (kw) 1 1

8.00 (kw) - -

14.00 (kw) - -
Potencia Power Puissance Potenz (kw) 750 750
Consumos Consumptions ~ Consommations  Verbrauch GLP Kg/h 0.58 0.58

GN Nmé/h 079 079
Cineotes  aclagn Dineimonc Ao (am)  g50,70:90 5070580
Volumen Volume Volume Volumen (m?3) 0.52 0.53
Peso bruto Gross weight  Poids brut Bruttogewicht (kg) 96 %
Peso neto Net weight Poids net Nettogewicht (kg) 92 92
Precio Price Prix Preis (€) 2.640 2.190

Producto con color personalizable / Product with customizable colour /
Produit avec couleur personnalisable / Produkt mit anpassbarer Farbe — Pag. 300

REPAGAS, S.A. se reserva el derecho a modificar precios y especificaciones del material sin previo aviso / REPAGAS, S.A. reserves the right to modify prices and change the material specifications
without prior notice / REPAGAS, S.A. se réserve le droit de modifier les prix et les caractéristiques du matériel sans aucun avis / REPAGAS, S.A. behalt sich das Recht vor, Preise und Spezifikationen
des Materials ohne vorherige Ankiindigung zu &ndern.
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Professional Line

COLONNE g9 HOCHSCHRANKE

o Gaz Gas

uso
USE // USAGE // NUTZUNG

I: APARATO INDEPENDIENTE
Individual unit // Equipe independant // Eigenstandiges Geréit

C: APARATO COMBINABLE CON OTRAS ENCIMERAS
PRO LINE Unit to be combined with other counter-tops // Equipe &
combiner avec autres dessus // Gerdt mit anderen Arbeitsplatten
« Remates de chimenea en hierro kombinierbar

fundido.
« Flue shots made of cast iron.
- Sortie des gazes en fonte.
« Kaminsims aus Gusseisen.

HGI-701+1 HGC-701+1

Presién nominal / Working pressure / =] e -_'.
Pression de foncionnement / Nenndruck: 50 mbar. % w
= =2 il L] @ @
Dim. Exteriores  Ext. dimensions Dim. Extérieures AuBenmafe (mm) 1.200 x 720 x 675 1.200 x 720 x 620
Dim. Interiores  Int. Dimensions  Dim. Intérieures  InnenmaBe (mm) 540 x 590 x 315 540 x 590 x 315
Uso Use Usage Verwendung - I/C C
Quemadores Burners Brilleurs Brenner 7.50 (kw) 1 1
8.00 (kw) - -
14.00 (kw) - -
Potencia Power Puissance Potenz (kw) 7.50 7.50
Consumos Consumptions ~ Consommations ~ Verbrauch GLP Kg/h 0.58 0.58
GN Nm/h 0.79 0.79
conembalae  dmorsons  emballage. - mitvepaciang (MM 1200x770x800 12007708
Volumen Volume Volume Volumen (m?) 0.74 0.74
Peso bruto Gross weight  Poids brut Bruttogewicht (kg) 115 115
Peso neto Net weight Poids net Nettogewicht (kg) 91 91
Precio Price Prix Preis (€) 2.855 2.405

Producto con color personalizable / Product with customizable colour /
Produit avec couleur personnalisable / Produkt mit anpassbarer Farbe — Péag. 300

REPAGAS, S.A. se reserva el derecho a modificar precios y especificaciones del material sin previo aviso / REPAGAS, S.A. reserves the right to modify prices and change the material specifications
without prior notice / REPAGAS, S.A. se réserve le droit de modifier les prix et les caractéristiques du matériel sans aucun avis / REPAGAS, S.A. behilt sich das Recht vor, Preise und Spezifikationen
des Materials ohne vorherige Ankiindigung zu &ndern.
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SERIE 750

GAMA MODULAR Y PUENTE

= > S
SOPORTES SUPPORTS




MODULAR AND COUNTER-TOP RANGE /

GAMME MODULAIRE ET SUSPENDUE /
MODULARES SORTIMENT UND VERBINDUNGSELEMENTE

il -
SOUBASSEMENTS ARBEITSSCHRANKE
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SOPORTES Modulares @ SOUBASSEMENT Modulaire

Modular SUPPORTS ARBEITSSCHRANKE
Modulares

S-47 S-87 $-127
il el | el

= S (N ] (]

— S

Dimensiones Equipment Dimensions

Gerateabmessungen 400x610x620  800x610x620  1.200 x 610 x 620

equipo dimensions de I'équipement

E")'I‘]‘Z'::l',‘;'l':; Packaging El'“"l‘]:'l‘ls;;’:s avec ﬁ?ﬁiﬁ;‘;’;ﬁ'{f}'{‘lg (mm)  450xT70x750  850x770x750 1250 x 770 x 750
Volumen Volume Volume Volumen (md) 0.26 049 072
Peso bruto Gross weight Poids brut Bruttogewicht (kg) 17 31 40
Peso neto Net weight Poids net Nettogewicht (kg) 17 26 34
Precio sin puertas Price without doors  Prix sans portes  Preis Tiirlos (€) 360 485 610

Producto con color personalizable / Product with customizable colour / Produit avec couleur personnalisable / Produkt mit anpassbarer Farbe — P4g. 300

Soportes fabricados en acero inoxidable AIS-304 (18/10) con acabado scotch, disefados especificamente para acoplar de manera
répida y sencilla cualquier tipo de equipo en encimera, en medidas de 400, 800 y 1200 mm de ancho y 750 mm de profundo. Diseno de
gran calidad que permite soportar regimenes de trabajo industriales. Acoplamiento fécil y directo conformando aparatos en altura 900
mm y permitiendo crear blogues modulares completos a partir de una amplia gama de producto. Posibilidad de incorporar puertas en
todos los modelos (opcionol) y patas regulables en altura.

Supports made of AISI-304 (18/10) stainless steel with scotch finish, designed specificallly to fit quickly and easily with a kind of counter-top
equipment, sizes 400, 800 and 1200 mm wide, and 750 mm depth. High quality designed to bear industrial work conditions. Easy and direct
assembly forming 900 mm height units and allowing the creation of complete modular blocks from a wide range of product. All models
with the possibility of adding doors (optional) and with adjustable legs.

Construction en acier inoxydable AIS-304 (18/10) avec finition type scotch, congu spécialement pour placer dune maniere rapide et
facile n'importe quel dessus de 400, 800 ou 1200 mm de largeur, et une profondeur de 750 mm. Conception de haute qualité qui permet
supporter le style du travail industriel. Emplacement facile et direct en conformant des appareils de 900 mm de hauteur et permettant
la création des bloques modulaires complets & partir d’une vaste gamme de produits. Porte optionnelle dans tous les modeles et pieds
réglables en hauteur.

- Bodenstlitzen aus rostfreiem Edelstahl AISI-304 (18/10) mit Scotch-Finish, speziell gefertigt fur die einfache Befestigung von Geréten aller Art
auf den Arbeitsplatten, Breitenabmessungen in 400 mm, 800 mm und 1200 mm, mit 750 mm Tiefe. Durchdachtes Design zur Unterstltzung
professioneller Arbeitsvorgdnge. Einfache und direkte Kopplung von Geréiten mir einer Hohe von 900 mm. Damit lassen sich aus einem
breiten Produktangebot komplette Modulblécke herstellen. Optionaler Einbau von Turen bei allen Modellen und héhenverstellbare

=
m N

Bodenstutzen.
KIT DE PUERTAS S-127 o
DOORS KIT // KIT POUR PORTES // TUR’ KIT —. . Aperturo a |Z7U|erdOS (ref 705]9000)+ 385 €.
= | — Left opening // Ouverture gauche /[ Offnung Links
S-47 -

« Apertura a derecha (ref. 70505000); +385€.
Opening right // Ouverture droite // Offnung Rechts

- Apertura a izquierdas (ref. 70307000): + 230 €.
Left opening?/ Ouverture gauche // Offnung
Links

» Apertura a derecha (ref. 70306000): +230 €.
Opening right // Ouverture droite // Offnung Rechts
S-87
« Apertura a izquierdas (ref. 70307000);.+ 230 €.
Left opening(?/ Ouverture gauche // Offnung Links

» Apertura a derecha (ref. 70306000): +230 €.
Opening right // Ouverture droite // Offnung Rechts

OPCION ENTREPANO
INNER SHELF // TRUMEAU EN OPTION //
OPTION MIT DECORBLENDE

- 5-87 (ref. 78407000): + 315 €.
« 5127 (ref. 78504000): + 315 €.
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SOPORTES Puente ~ SUPPORTS game supendue

Counter-top SUPPORTS ARBEITSSCHRANKE
| Verbindungselemente

Modéle imensions
CON DOS PATAS / WITH TWO LEGS / AVEC DEUX PIEDS / ZWEBEINIG Modell A"'“f;f:)"ge"
SPM-705 2.000 2215
SPM-706 2400 2805
SPM-707 2.800 2855
SPM-708 3.200 2975
SPM-709 3,600 3.015
SPM-7010 4,000 3150
SPM-7011 4400 3210
CON APARATO DE PIE Y PATA / WITH SUPPORT MACHINE AND LEG
AVEC L'UN APPAREIL ET PIED / MIT FUSSGERAT UND BEINGERAT
SPM-714 1,600 + 1.585
-'j SPM-715 2000+ 1590
11="|*---"‘.:"""" SPM-716 2400+ 2115
SPM-717 2.800 + 2175
SPM-718 3200+ 2315
SPM-719 3600 + 2340
CON DOS APARATOS DE PIE/ WITH TWO SUPPORT MACHINES
AVEC DEUX APPAREILS COMME PIEDS / MIT ZWEI STANDGERATEN
SPM-723 +1.200 + 840
‘--r SPM-724 +1600+ 900
\ SPM-725 +2,000+ 920
SPM-726 +2400 + 1.460
SPM-727 +2.800+ 1510

Accesorios Denominacion

Accesories Description

Accesoides Dénomination
Zubehor Bezeichnung

Pata soporte puente
Counter-top support leg

Pied support suspendue AL e
Verbindungsstiitze
Kit patas aparatos sueltos
Kit of legs for countertops 00152000 15

Kit pieds appareils séparés
Kit Unterstiitzungsfiile

REPAGAS, S.A. se reserva el derecho a modificar precios y especificaciones del material sin previo aviso / REPAGAS, S.A. reserves the right to modify prices and change the material specifications
without prior notice / REPAGAS, S.A. se réserve le droit de modifier les prix et les caractéristiques du matériel sans aucun avis / REPAGAS, S.A. behlt sich das Recht vor, Preise und Spezifikationen
des Materials ohne vorherige Ankiindigung zu &ndern.
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SOPORTES T-sopport

enT system

W posibilidad de combinar hornos como “soporte en T" de encimeras pertenecientes a su misma gama de producto, con una distancia

"“‘_ maxima de vuelo lateral de 400 mm. PAdgs. 10-113

COD. 79109000 - “SOPORTE EN T PARA HORNOS MODELO HGC-701: 545 €
1.600 x 20 x 628 mm

“T-COMBINATION” SUPPORT FOR OVENS MODEL HGC-701 —
“SUPPORT EN T” POUR FOURS MODELE HGC-701 - - —

“T-UNTERSTUTZUNG” FUR OFEN DES MODELLTYPS HGC-701 \"‘"“

ENJPZ “T-combination system” that allows ovens to be used as support of different counter-tops for the same range, with a maximum flight
PZAImN distance of 400 mm side. PAags. 110-113
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SUPPORTS T-UNTERSTUTZUNG

enT

Possibilité de combiner fours en forme de «support en T» avec des dessus d autres gammes de produits, avec une suspension de
400 mm maximum. Pags. 10-13

COD. 79305000 - “SOPORTE EN T PARA HORNOS MODELO HGC-701+1: 700 €

2.000 x 20 x 628 mm
“T-COMBINATION” SUPPORT FOR OVENS MODEL HGC-701+ —

_— o ——

“SUPPORT EN T” POUR FOURS MODELE HGC-701+1 = = ——

“T-UNTERSTUTZUNG" FUR OFEN DES MODELLTYPS HGC-701+1 \“‘-—

- Ofen kénnen in "T-Form" mit Arbeitsplatten derselben Produktlinie kombiniert werden, maximaler Abstand der Module betrégt
400 mm. PAgs. 110-113
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GCAMA MODULAR MODULAR and

y Puente ~ Counter-top range

Nuevo sistema de fabricacion partido disenado para satisfacer las mds exigentes necesidades de los mds exigentes chefs. Posibilidad

de mdltiples combinaciones con bases de 400, 800 y 1200 mm predispuestas para el anclaje seguro de encimeras superiores, listo para
componer la cocina ideal a demanda del cliente. Capacidad para adaptar aparatos distintos de entre diferentes equipos a elegir;
cocinas, fry-tops, y barbacoas entre otros. No importa la longitud que tenga su linea de coccidn ni la profundidad de la misma. Usted

solo tiene que decidir qué equipos necesita o dejar el disefio de su cocina en manos de nuestro Departamento de Proyectos el cual
posicionard los equipos que mds le convengan seguln sus necesidades a cubrir. Personalizacion: todos los equipos dispuestos para ajustar
entre si ofreciendo al cliente final la sensacion de fabricar su bloque a medida.

New two-pieces manufacturing system designed to meet the most demanding needs of the most demanding chefs. Possibility of multiple
combinations with bases 400, 800 and 1200 mm predisposed for higher countertops fully secure, ready to compose the ideal cooking

line to customer demand. Possibility to accommodate different units from different kind of products to choose among cookers, fry-tops,
barbecues and more. No matter neither how length is your cooking line nor its depth. Just decide what units you need or even better let the
project in our hands through our Layout Department, which will design and set for you the best possible option in order to satisfy and cover
your requirements. Customized: all units suitable to adjust each other offering the final user a fit to measure-feeling cooking line.

Nouveau systeme de fabrication divisé et congu pour satisfaire les besoins plus exigeantes des chefs plus exigeants. Grande variété

de combinaison avec des supports de 400, 800 et 1200 mm préts & réaliser un accrochement sdre des dessus correspondants et la
composition d'un idéal plan de cuisson ¢ la demande des clients. Capacité d’adapter différents appareils d'une gamme de produits
variée telle que: fourneaux, fry-tops, barbecues ou autres produits. Peu importe la longueur ou la profondeur de votre plan de cuisson, vous
n'avez qu”a nous indiquer les appareils que vous nécessiter ou confier la conception de votre cuisine & notre Département des Projets qui
distribuera les appareils selon votre nécessité. Personnalisation: touts les appareils sont prédisposés & étre alignés entre eux en donnant la
sensation au client final de fabriquer su plan de cuisson sur mesure.

Neue Fertigungstechnologie um die hohen Anforderungen anspruchsvoller Kbche zu befriedigen. Verschiedenen Kombinationen auf Basis
von Sockeln von 400, 800 und 1200 mm prédisponiert fur die sichere Verankerung von Top-Arbeitsplatten moglich. Auf Winsch kénnen wir
Ihnen eine Kiche geman Ihrer Anforderungen zusammenzustellen. Die Méglichkeit besteht verschiedene Gerdte aus unseren Produktlinien
hier zu kombinieren. Es spielt keine Rolle, wie lang oder wie tief Inre Kochlinie ist, Sie brauchen nur entscheiden, welche Ausrlstung Sie
bendtigen. Alternativ Uberlassen Sie das Design lhrer Kiiche in den Handen unseres spezidlisierten Projektteams. Diese sucht Ihnen die
AusrUstung, welche am besten lhre Anforderungen abdeckt. Personalisierung: Alle Gerdte sind untereinander kompatibel. So erhélt der
Kunde das Gefuhl, einen individualisierten Monoblock zu erhalten.

Ejemplos de combinaciones « Examples of different combinations
Exemples de combinaisons « Kombinationsbeispiele
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CAMME MODULARE MODULARES

et suspendue SORTIMENT und
Verbindungselemente

LINEAS DE PRODUCTO / PRODUCT LINES / LIGNES DE PRODUIT / PRODUKTAUSFUHRUNGEN

M. Power LINE

Power Line es la maxima eficiencia al mejor precio, una linea de equipamiento
m enfocada a economias mds competitivas y adaptada para conseguir el mayor

rendimiento al menor coste posible. Son méquinas con el mismo corazén
que el resto de acabados pero con otra piel, con encimeras de 1a15 mm de
espesor dependiendo del equipo, preparadas para ofrecer al usuario resultados
profesionales en instalaciones mds limitadas que no quieren renunciar a la calidad
propia de los grandes equipos presentes en obras de mayor envergadura. Estdn
provistas de remates de chimenea en acero inoxidable y de bandeja inferior

recoge-grasas. POWER LINE

Power Line is maximum efficiency at the best price, a line of equipment suitable for
more competitive economies and adapted to achieve the highest performance
at the lowest possible cost. These units have the same heart as the rest of lines but
with another skin, with tops manufactured from 1up to 1,5 mm thickness depending
on the equipment, prepared to offer professional results in more limited facilities
which do not want other quality but the one of the units in larger works. Provided
with flue shots made of stainless steel and lower grease tray.

» Remates de chimenea en acero
inoxidable.
« Flue shots made of stainless steel.

- Sortie des gazes en en acier
inoxydable.
+ Kaminhauben aus Edelstahl.
Power Line c’est la maximum d’efficacité au meilleur prix, c’est une ligne
d’équipement focalisé sur I'économie par rapport aux autres marques et sachant
s’adapter pour avoir une meilleure rentabilitée & des codts inférieurs .Ce sont des
appareils avec la méme structure cependant une finition différente c’est-a-dire
que I'épaisseur du plan de travail varie entre 1 et 15 selon I'équipement, il est
préparé pour offrir & I'utilisateur un résultat professionnel dans un espace limité ne
voulant pas renoncer & une qualité digne des équipements demandant un espace
plus important & Iimplantation.

+ Encimeras en 0,8 mm de espesor.

» Tops manufactured in 0,8 mMm
thickness.

« Dessus en 0,8 mm d'épaisseur.
« Arbeitsplatten in 0,8 mm Dicke.

Power Line bedeutet hochste Effizienz zum besten Preis, eine ProduktausfUhrung
fokussiert auf wettbewerbsfahige Produkte um héchste Leistung zu méglichst
geringen Kosten zu ermdéglichen. Power Line-Produkte haben dasselbe Herz wir
unsere hoherpreisigen Ausfuhrungen, haben dabei aber Arbeitsplatten von 1

bis 1,6 mm Dicke, ausgertstet mit Kaminenden aus Edelstahl und Fettwannen.
Sie sind ideal fur Fachkréfte in kleineren Einrichtungen, die bei der Qualitat keine
Kompromisse eingehen wollen. Eigene der groen Teams, die in Werken von
groferer Bedeutung vertreten sind. Sie sind Ausgestattet mit Schornsteinkappen
aus Edelstahl und unterem Tablett sammelt Fette.

AP, PROFESSIONAL LINE

Professional Line es el resultado de mds de 40 anos liderando el sector de la
coccioén, nuestra linea mds completa y equilibrada compuesta por equipamiento
w profesional altamente competitivo en prestaciones y de fdcil manejo para
el usuario. Es la eleccion acertada para la mayoria de las instalaciones, con
encimeras de 2 mm de espesor dependiendo del equipo, preparadas para
soportar cualquier exigencia de trabajo con un disefo Unico a la vez que
funcional asi como con soluciones pensadas para sacar el maximo partido a
su equipamiento. Estén provistas de remates de chimenea en hierro fundido,
bandejas recoge-grasas individuales y bateas fabricadas en acero inoxidable.

Professional Line is the result of over 40 years leading the cooking market, our most PRO LINE
complete and balanced line consists of professional equipment highly competitive E

in performance and easy handling for the user. It is the right choice for most of the
installations, with tops manufactured from 2 mm thickness depending on the units,
ready to absorve any requirement with a unique and functional design, as well as
solutions to make the most of your equipment. Provided with flue shots made of
cast iron, individual grease kegs and top trays made of stainless steel.

» Remates de chimenea en hierro
fundido.

« Flue shots made of cast iron.

« Sortie des gazes en fonte.

» Kaminsims aus Gusseisen.

Professional Line est le résultat de notre expérience de plus de 40 ans dans le

secteur de la cuisson, notre ligne de produits est tres compléte et diversifiée

permettant ainsi la composition d'un équipement professionnel compétitif dans

ses prestations et facile d’utilisation pour son utilisateur. Nous faisons le bon

choix pour la plupart des installations , avec une finition granit de 2 mm selon

I"équipement, préparé pour supporter toutes exigences de travail avec un design

unique et foncionel permettant un maximum de rentabilité .Nos équipements sont

équipés de sortie de gaz en fonte , bac pour récupération de graisse et plateaux en

acier inoxydable.

« Encimeras en 2 mm de espesor.

» Tops manufactured in 2 mm
thickness.

« Dessus en 2 mm d'épaisseur.
« Arbeitsplatten in 2 mm Dicke.

Unsere Ausfuhrung Professional Line ist das Ergebnis von tber 40 Jahren Erfahrung
in der Herstellung von Profi-Kichen. Unsere kompletteste und ausgewogenste
Linie besteht aus professionellem Equipment, das sich durch Leistung und
benutzerfreundliche Bedienung auszeichnet. Es ist die richtige Wahl fur die meisten
Kuchen. Die Arbeitsplatten haben eine Dicke von 2 mm. Das funktionale Design

ist fur jede Arbeitsanforderung ausgestattet und gewdhrleistet eine maximale
Kompatibilitét. Die Professional Line ist ausgertstet mit Kaminenden aus Gusseisen
und individuelle Fettschalen Edelstahl.
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SERIE 900

GAMA MODULAR Y PUENTE

&

COCINAS
a Gas y Eléctricas

Gama de cocinas disefiada para ofrecer
las mdéximas combinaciones de trabajo
con las caracteristicas de: disefio,
potencia, funcionalidad seguridad y
accesibilidad.

Exterior fabricado en acero inoxidable
AISI-304 (18/10) con acabado scotch.
Canto vivo lateral garantizando la méxima
unién en el disefo de bloques completos
de coccidn.

Modelos a gas: encimera compuesta de
fuegos abiertos con piloto de encendido,
vdlvula de seguridad y termopar.
Quemadores de alto rendimiento
disefiados para ofrecer el méximo

poder calorifico posible, con tapas de
latén mecanizado (excepto modelos
“HPG”) y cuerpo en hierro fundido con
forma de pipa para evitar colapso

de los inyectores. Combinacién de
quemadores intercambiable entre sien
funcién de las preferencias del usuario.
Parillas fabricadas en hierro esmaltado
con esmalte antidcido, de dimensiones
390x368mMm (727 x 685 mm en modelos
“HPG”). Méxima proteccion de piloto
oculto por un protector especificamente
disefiado para resguardarlo del desborde
de elementos superiores. Hornos con
guias y quemadores fabricados en acero
inoxidable, con piloto de encendido,
termopar y vdlvula termostdtica MINISIT,
de dimensiones 540 x 740 x 315 mm
(dotacién una parrilia). Horno extra grande
en modelo CG-961H de dimensiones

940 x 740 x 315 mm (dotocic’)n una porrillq).
Tapa de registro lateral para facilitar la
reparacion.

Modelos eléctricos: encimera fabricada
en 15 mm de espesor compuesta de
placas de hierro EGO, de alto rendimiento
y reparto de calor uniforme, de
dimensiones 300 x 300 mm. Hornos con
guias fabricadas en acero inoxidable y
resistencias blindadas, de dimensiones
540 x 740 x 315 mm (dotacién una parrilla).
Bandejas inferiores recoge-grasas
incorporadas.

Cerco y contra-puerta de horno
fabricados ambos en acero inoxidable,
garantizando ajuste perfecto bloqueando
las pérdidas de temperatura.

Mandos ergonémicos de poliamida
resistentes al calor.

Posibilidad de incorporar puertas en

los modelos con soporte hasta el suelo
(opcional).

Patas regulables en altura.
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Gas and Electric
COOKERS

.

Range of cookers designed to offer the
maximum working combinations, with

the main features of: design, power,
functionality, security and accessibility.
External made of AISI-304 (18/10) stainless
steel with scotch finish.

Side edged manufacturing ensuring
maximum joining in cooking line design.
Gas models: tops with open fires provided
with ignition pilot, safety valve and
thermocouple. High performance burners
designed for maximum heating power,
with double flame mechanized brass caps
(except “HPG” models) and pipe shaped
cast iron bodies to prevent collapse of the
nozzles. Different combinations for burners
based on user preferences. Grids made

of enameled iron, with anti-acid enamel
and dimensions 390 x 368 mm (727 x 685
mm in “HPG” models). Maximum protection
for the pilot, hidden inside a safe-keeping
metal protector specifically designed to
prevent overflows and grease splashes.
Ovens with guides and burners made of
stainless steel, ignition pilot, thermocouple
and MINISIT thermostatic valve, of
dimensions 540 x 740 x 315 mm

(one grid included). Extra large oven in
model CG-961H with dimensions

940 x 740 x 316 mm (one grid included).
Manhole cover on side for better
maintenance.

Electric models: tops manufactured in

1,6 mm thickness with high performance
and uniform heat distribution iron plates
from EGO, with dimension 300 x 300 mm.
Ovens with guides made of stainless

steel and shielded heating elements, with
dimensions 540 x 740 x 3156 mm.

All models provided with grease trays.
Ovens with rim and inner door made of
stainless steel, ensuring perfect fit that
blocks losses of temperature.

Polyamide ergonomic heat resistant knobs
Possibility of adding doors on models with
support to the ground (optional).
Adjustable legs.

FOURNEAUX
G Gaz et Electriques

Gamme des fourneaux congues pour offrir
un grand numéro de combinaison de
travail entre les caractéristiques suivantes:
conception, puissance, fonctionnalité et
accessibilité.

Construction extérieur en acier inoxydable
AISI-304 (18/10) avec une finition type
scotch.

Les latéraux sont congus spécialement
pour garantir une union parfaite dans le
cas des plan de cuisson.

Modeéles & gaz: dessus avec des feux vifs,
pilote d’allumage, valve de sécurité et
thermocouple. Braleurs & haut rendement
congus pour donner la puissance
calorifique maximale, avec couvercles
mécanisés et en laiton (sauf «HPG»
modéles) et structure en fonte sous forme
d‘une pipe pour éviter I'effondrement

des injecteurs. Combinaison des bruleurs
interchangeables selon la préférence du
client. Grils en fer émaillée antiacide,
avec dimensions 390 x 368 mm

(727 x 685 en modgles «HPG»). Pilote
d’allumage hautement protégé, gréice

& un protecteur spécial, contre toute
chute des éléments supérieurs. Four
avec échelle porte grilles et braleurs en
acier inoxydable avec pilote d’allumage,
thermocouple et valve thermostatique
MINISIT, dimensions: 540 x 740 x 315 mm
(doté d'une grille). Four extra grand

sur modéle CG-961H de dimensions

940 x 740 x 315 mm (doté d’une grille).
Couvercle de registro latéral pour faciliter
la réparation.

Modeles électriques: dessus de 1,5 mm
dépaisseur et plaques électriques EGO
en fonte & haut rendement garantissant
une distribution uniforme de la chaleur.
Fours avec échelle porte grilles en

acier inoxydable, résistances blindée,
dimensions: 540 x 590 x 315 mm

(doté d'une grille), avec dimensions

300 x 300 mm.

Bacs de récupération des graisses.
Cercle et contre-porte du four en Acier
Inoxydable avec un parfait ajustement
contre toute perte de température.
Boutons ergonomiques de commande en
polyamide résistants & la chaleur.
Possibilité dincorporer des portes dans
les modeles avec support jusqu’au sol (en
option).

Pieds réglables en hauteur.



MODULAR AND COUNTER-TOP RANGE /

GAMME MODULAIRE ET SUSPENDUE /
MODULARES SORTIMENT UND VERBINDUNGSELEMENTE

Gas- und
Elektroherde

Optimale Kombination aus Design,
Leistung, Funktionalitét und Zugénglichkeit.
Aufdenmaterial aus Edelstahl AISI-304
(18/10) mit Feinbearbeitung SCOTCH-BRITE.
Rechteckige Seitenkanten gewdhrleisten
eine optimale Einheit bei der Gestaltung
kompletter Kochblécke.

Gasmodelle: Arbeitsplatte

bestehend aus offenem Feuer mit
Kontrolllampen, Sicherheitsventil und
Thermoelement. Hochleistungsbrenner
fUr héchstmaoglichen Heizwert, mit
bearbeiteten Messingabdeckungen
(auRer "HPG" -Modellen) und rohrférmigen
Gusseisenkorper, um die Konsistenz

der Injektoren zu gewdhrleisten.
Brennerkombination gemaf
Benutzerprdaferenzen austauschbar. Gitter
aus Gusseisen mit Anti-Séure-Emaiil,
Abmessungen 390 x 368 mm

(727 x 885 mm in Modellen HPG)

Spezieller Uberlaufschutz fur die
Kontrollleuchten

Ofen mit Fuhrungen 116 Vo I N
Edelstahlbrennern, mit Thermoelement;
Abmessungen 540 x 740 x 315 mm
(qusgestuttet mit einem GriII),
Temperaturkontrolle(max / min.) mit Grill
ausgestattet oder
MINISIT-Thermostatventil mit
Kontrollleuchte ohne Grill. Extra grofer
Ofen Modell CG-961H mit Abmessungen
940 x 740 x 315 mm (mit Grill ousgestottet).
Elektrische Modelle: Kochplatte aus 1,5 mm
starker EGO-Eisenplatte mit hoher Leistung
und gleichmdaRiger Wérmeverteilung;
Abmessungen 300 x 300 mm. Ofen mit
FUhrungen aus Edelstahl und

« Posibilidad de cambiar la potencia de quemddorb
- Possibility to change the power of the burners.

« Possibilité de modifier la puissance des brdleurs.

- Die Brennerleistung kann flexibel geéindert werden.

« Bandeja inferior recoge-grasas.
 Lower grease tray.

* Bacs de récupération des graisses.
* Untere Fettschale.

 Acceso lateral a reparacion de horno.

« Side access for oven maintenance.

« Acces lateral réparation du four.

- Seitlicher Zugang fur Wartungsarbeiten.

« Cerco y contra-puerta de horno en acero

+ Panzerwidersténden; Abmessungen inoxidable.
540 x 740 x 315 mm (mit Grill ausgestattet). - Oven with rim and inner door made of stainless
+ Separate Fettschalen fur jeden Brenner. steel.

Ofengitter und TUranschléige aus Edelstahl
gewdhrleisten einen optimalen Sitz
gewdhrleisten um Temperaturverluste zu
verhindern.

Ergonomisches Polyamid fur
hitzebesténdige, maximale und minimale
Position.

Optionaler Einbau von Turen mit
entsprechenden BodenstUtzen.
Héhenverstellbare Beine.

« Cercle et contre-porte du four en acier inoxydable.
- Ofengitter und TUranschlége aus Edelstahl.

- Bateas fabricadas en acero inoxidable (gos).
- Top trays made of stainless steel (gas).

- Bacs en dcier inoxydable (gaz).

« Auffangschalen aus Edelstahl.

« Producto con color personalizable.

« Product with customizable color.

« Produit avec couleur personalizable.

« Produkt mit anpassbarer Farbe. /
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Power Line

COCINAS POWER Gas
a Gas "" COOKERS

CG-920/M LC

POWER LINE

- Remates de chimenea en acero
inoxidable.

- Flue shots made of stainless steel.

« Sortie des gazes en en acier
inoxydable.

« Kaminhauben aus Edelstahl.

« Encimeras en 0,8 mm de espesor.

+ Tops manufactured in 0,8 mm
thickness.

+ Dessus en 0,8 mm d'épaisseur.

- Arbeitsplatten in 0,8 mm Dicke. CG-920/S LC

CG-920/M LC CG-920/S LC

Presién nominal / Working pressure / 4 *
Pression de foncionnement / Nenndruck: 50 mbar. '

= == [ J | | ® @
El']':l‘i‘;'}f“’""s Equipment EQ"F%?,Z'&lsmem Geriteabmessungen (mm)  400x900x280 400 x 900 x 900
Quemadores de encimera  Top burners Brilleurs de desssus  Arbeitsplattenbrenner  6.50 (kw) 1 1

8.00 (kw) 1 1
Potencia Power Puissance Potenz (kw) 14.50 14.50
Consumos Consumptions Consommations Verbrauch GLP Kg/h 112 112

GN Nm?/h 1.54 1.54
Uneoes [y Dmosaes Mmoo w0 st
Volumen Volume Volume Volumen (m?) 0.29 0.48
Peso bruto Gross weight Poids brut Bruttogewicht (kg) 55 74
Peso neto Net weight Poids net Nettogewicht (kg) 40 61
Precio Price Prix Preis (€) 1.410 1.830

Producto con color personalizable / Product with customizable colour / Produit avec couleur personnalisable / Produkt mit anpassbarer Farbe— Pag. 300
Producto combinable con hornos & soportes / Product to be combined with ovens & supports /
Produit combinable avec fours & soubasements / Produkt kombinierbar mit Gfen und Arbeitsschrénke — Pégs. 186-197

REPAGAS, S.A. se reserva el derecho a modificar precios y especificaciones del material sin previo aviso / REPAGAS, S.A. reserves the right to modify prices and change the material specifications

without prior notice / REPAGAS, S.A. se réserve le droit de modifier les prix et les caractéristiques du matériel sans aucun avis / REPAGAS, S.A. behalt sich das Recht vor, Preise und Spezifikationen
des Materials ohne vorherige Ankiindigung zu &ndern.
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Power Line

FOURNEAUX POWER GASKOCHER
O Gaz

CG-940/M LC

POWER LINE

» Remates de chimenea en acero
inoxidable.

« Flue shots made of stainless steel.

« Sortie des gazes en en acier
inoxydable.

« Kaminhauben aus Edelstahl.

« Encimeras en 0,8 mm de espesor.
«» Tops manufactured in 0,8 mMm

thickness.
« Dessus en 0,8 mm d'épaisseur. CG-940/S LC

« Arbeitsplatten in 0,8 mm Dicke.

CG-940/M LC CG-940/S LC

Presién nominal / Working pressure /
Pression de foncionnement / Nenndruck: 50 mbar.

4
l

= = [ | = @ @®
2{"'3{;';5"’""3 Equipment d”é",“;':]ﬂl‘:)'fm o Gerdteabmessungen  (mm)  800x%00x280 800500900
Quemadores de encimera Top burners Briileurs de desssus  Arbeitsplattenbrenner  6.50 (kw) 2 2

8.00 (kw) 2 2
Potencia Power Puissance Potenz (kw) 29.00 29.00
Consumos Consumptions  Consommations Verbrauch GLP Kg/h 2.24 2.24

GN Nm®h 3.08 3.08
Dersies Dot Dnewiowaes  Mmestn ) snes 8050610
Volumen Volume Volume Volumen (m?) 0.52 0.88
Peso bruto Gross weight  Poids brut Bruttogewicht (kg) 95 116
Peso neto Net weight Poids net Nettogewicht (kg) 74 104
Precio Price Prix Preis (€) 2.195 2.125

Producto con color personalizable / Product with customizable colour / Produit avec couleur personnalisable / Produkt mit anpassbarer Farbe— Pég. 300
Producto combinable con hornos & soportes / Product to be combined with ovens & supports /
Produit combinable avec fours & soubasements / Produkt kombinierbar mit Gfen und Arbeitsschrénke — Pégs. 186-197

REPAGAS, S.A. se reserva el derecho a modificar precios y especificaciones del material sin previo aviso / REPAGAS, S.A. reserves the right to modify prices and change the material specifications

without prior notice / REPAGAS, S.A. se réserve le droit de modifier les prix et les caractéristiques du matériel sans aucun avis / REPAGAS, S.A. behilt sich das Recht vor, Preise und Spezifikationen
des Materials ohne vorherige Ankiindigung zu &ndern.
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Power Line

COCINAS POWER Gas
a Gas T COOKERS

POWER LINE

» Remates de chimenea en acero
inoxidable.

- Flue shots made of stainless steel.

« Sortie des gazes en en acier
inoxydable.

« Kaminhauben aus Edelstahl.

« Encimeras en 0,8 mm de espesor.

+ Tops manufactured in 0,8 mm
thickness.

« Dessus en 0,8 mm d'épaisseur.
- Arbeitsplatten in 0,8 mm Dicke.

CG-960 LC

CG-941LC CG-960/M LC CG-960 LC
Presién nominal / Working pressure / e .‘
Pression de foncionnement / Nenndruck: 50 mbar. E.’ h

= == | N - ® @
Bm?mes Equipment lemlsm o Geriteabmessungen (mm)  800x900x900 1205x900x280 1205 x 900 900
Quemadores de encimera  Top burners  Brilleurs de desssus  Arbeitsplattenbrenner 6.50 (kw) 2 3 3

8.00 (kw) 2 3 3
Quemadores horno Oven burners  Briileurs four Ofenbrenner 8.00 (kw) 1 - -
Potencia Power Puissance Potenz (kw) 37.00 43,50 43,50
Consumos Consumptions Consommations Verbrauch GLP Kg/h 2.86 3.63 3.63

GN Nm/h 3.93 462 4.62
Eé'ﬁ‘i';fé';?:; Fackaging EI'“"I')Z'I'IZ';:S avec ﬁ?t"{,?r;‘:l?:fl‘lg (mm)  840x950x 1100 1240950 650 1.240 x 950 x 1.100
Volumen Volume Volume Volumen (m?) 0.88 1.30 1.30
Peso bruto Gross weight  Poids brut Bruttogewicht (kg) 186 95 168
Peso neto Net weight  Poids net Nettogewicht (kg) 165 80 148
Precio Price Prix Preis (€) 4.455 3,555 4.190

Producto con color personalizable / Product with customizable colour / Produit avec couleur personnalisable / Produkt mit anpassbarer Farbe— Pag. 300
Producto combinable con hornos & soportes / Product to be combined with ovens & supports /
Produit combinable avec fours & soubasements / Produkt kombinierbar mit Ofen und Arbeitsschrénke — Pégs. 186-197

REPAGAS, S.A. se reserva el derecho a modificar precios y especificaciones del material sin previo aviso / REPAGAS, S.A. reserves the right to modify prices and change the material specifications

without prior notice / REPAGAS, S.A. se réserve le droit de modifier les prix et les caractéristiques du matériel sans aucun avis / REPAGAS, S.A. behalt sich das Recht vor, Preise und Spezifikationen
des Materials ohne vorherige Ankiindigung zu &ndern.
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Power Line

FOURNEAUX POWER GASKOCHER
O Gaz

CG-961LC

POWER LINE

* Remates de chimenea en acero
inoxidable.

« Flue shots made of stainless steel.

- Sortie des gazes en en acier
inoxydable.

» Kaminhauben aus Edelstahl.

« Encimeras en 0,8 mm de espesor.

« Tops manufactured in 0,8 mm
thickness.

+ Dessus en 0,8 mm d'épaisseur.
« Arbeitsplatten in 0,8 mm Dicke.

CG-96IH LC

CG-961LC CG-961H LC

Presién nominal / Working pressure /
Pression de foncionnement/ Nenndruck: 50 mbar.

B S (N ] | @ @

El'l'l'l‘i‘l’)'('f"’“es Equipment d”;“,“;'[']ﬂl‘;':fm ot Geriteabmessungen (mm) 1205%900x 900 1.205 x 900 x 900
Quemadores de encimera  Top burners Brilleurs de desssus  Arbeitsplattenbrenner 6.50 (kw) 3 3

8.00 (kw) 3 3
Quemadores horno Oven burners  Briileurs four Ofenbrenner 8.00 (kw) 1 -

14.00 (kw) - 1
Potencia Power Puissance Potenz (kw) 51.50 57.50
Consumos Consumptions  Consommations Verbrauch GLP Kg/h 3.98 4.45

GN Nm*/h 547 6.01
Cris  Daodhe  Diowdomauc  Mmesnien jm) 1200801100 1205806110
Volumen Volume Volume Volumen (m?) 1.30 1.30
Peso bruto Gross weight  Poids brut Bruttogewicht (kg) 234 310
Peso neto Net weight Poids net Nettogewicht (kg) 21 280
Precio Price Prix Preis (€) 6.195 6.940

Producto con color personalizable / Product with customizable colour / Produit avec couleur personnalisable / Produkt mit anpassbarer Farbe— Pag. 300
Producto combinable con hornos & soportes / Product to be combined with ovens & supports /
Produit combinable avec fours & soubasements / Produkt kombinierbar mit Ofen und Arbeitsschrédnke — Pégs. 186-197

REPAGAS, S.A. se reserva el derecho a modificar precios y especificaciones del material sin previo aviso / REPAGAS, S.A. reserves the right to modify prices and change the material specifications

without prior notice / REPAGAS, S.A. se réserve le droit de modifier les prix et les caractéristiques du matériel sans aucun avis / REPAGAS, S.A. behilt sich das Recht vor, Preise und Spezifikationen
des Materials ohne vorherige Ankiindigung zu &ndern.
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Professional Line

COCINAS - PRO Gas
a Gas “' COOKERS

PRO LINE

-

» Remates de chimenea en hierro
fundido.

- Flue shots made of cast iron.

- Sortie des gazes en fonte. _;
+ Kaminsims aus Gusseisen. _‘1:'
- Encimeras en 2 mm de espesor.
+ Tops manufactured in 2 mm HPG-26/S
thickness.
«» Dessus en 2 mm d'épaisseur.
- Arbeitsplatten in 2 mm Dicke.
HPG-26/M HPG-26/S
Presién nominal / Working pressure / _‘ ..-.
Pression de foncionnement / Nenndruck: 50 mbar. %
E= == L - @® @®
Dimensiones Equipment Dimensions z
equipo dimensions de I'équipement Gerateabmessungen (mm) 800 x 900 x 280 800 x 900 x 900
Quemadores de encimera  Top burners  Brilleurs de desssus  Arbeitsplattenbrenner 650 (kw) - -
7.50 (kw) 1 1
8.00 (kw) - -
18.50 (kw) 1 1
Potencia Power Puissance Potenz (kw) 26.00 26.00
Consumos Consumptions Consommations Verbrauch GLP Kg/h 2.06 2.06
GN Nm?h 2.80 2.80
Dimensiones Packaging Dimensions avec Abmessungen
con embalaje dimensions  emballage mit Verpackung (mm) 850 x 350 x 650 840 350 x1.100
Volumen Volume Volume Spannung (m?) 0.52 0.88
Peso bruto Gross weight  Poids brut Bruttogewicht (kg) 99 125
Peso neto Net weight Poids net Nettogewicht (kg) 49 107
Precio Price Prix Preis (€) 3.230 3.640

Producto con color personalizable / Product with customizable colour / Produit avec couleur personnalisable / Produkt mit anpassbarer Farbe— Pag. 300
Producto combinable con hornos & soportes / Product to be combined with ovens & supports /
Produit combinable avec fours & soubasements / Produkt kombinierbar mit Ofen und Arbeitsschrénke — Pags. 186-197

REPAGAS, S.A. se reserva el derecho a modificar precios y especificaciones del material sin previo aviso / REPAGAS, S.A. reserves the right to modify prices and change the material specifications

without prior notice / REPAGAS, S.A. se réserve le droit de modifier les prix et les caractéristiques du matériel sans aucun avis / REPAGAS, S.A. behalt sich das Recht vor, Preise und Spezifikationen
des Materials ohne vorherige Ankiindigung zu &ndern.
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FOURNEAUX

O Gaz

NI
ahs

Dimensiones
equipo

Equipment
dimensions

Professional Line

RO

« Remates de chimenea en hierro
fundido.

- Flue shots made of cast iron.
« Sortie des gazes en fonte.
« Kaminsims aus Gusseisen.

« Encimeras en 2 mm de espesor.

| *Tops manufactured in 2 mm
thickness.

+ Dessus en 2 mm d'épaisseur.
« Arbeitsplatten in 2 mm Dicke.

Presién nominal / Working pressure /
Pression de foncionnement / Nenndruck: 50 mbar.

Dimensions

Geréteabmessungen

GASKOCHER

CG-920/M CG-920/S

Quemadores de encimera  Top burners

Placas eléctricas Electric plates

Potencia Power
Consumos Consumptions
Voltaje Voltage

De Serie Standard
Opcional Optional
Dimensiones Packaging
con embalaje dimensions
Volumen Volume

Peso bruto Gross weight
Peso neto Net weight
Precio Price

de I'équipement

Brilleurs de desssus  Arbeitsplattenbrenner 6.50 (kw)
8.00 (kw)
Plaques électriques  Elektroplatten 3.00 (kw)
4.00 (kw)
Puissance Potenz (kw)
Consommations Verbrauch GLP Kg/h
GN Nm?h
Tension Spannung
Série Serielle V./Hz
En option Optionale V./Hz
Dimensions avec Abmessungen il
emballage mit Verpackung
Volume Volumen (m?)
Poids brut Bruttogewicht (kg)
Poids net Nettogewicht (kg)
Prix Preis (£)

1450 1450
1.12 1.12
1.54 1.54
940 x 450 x 690 950 x 450 x 1.120
0.29 0.48
57 19
45 67
1.900 2310

Producto con color personalizable / Product with customizable colour / Produit avec couleur personnalisable / Produkt mit anpassbarer Farbe— Pég. 300
Producto combinable con hornos & soportes / Product to be combined with ovens & supports /
Produit combinable avec fours & soubasements / Produkt kombinierbar mit Gfen und Arbeitsschréinke — Pégs. 186-197

REPAGAS, S.A. se reserva el derecho a modificar precios y especificaciones del material sin previo aviso / REPAGAS, S.A. reserves the right to modify prices and change the material specifications
without prior notice / REPAGAS, S.A. se réserve le droit de modifier les prix et les caractéristiques du matériel sans aucun avis / REPAGAS, S.A. behilt sich das Recht vor, Preise und Spezifikationen

des Materials ohne vorherige Ankiindigung zu &ndern.
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Professional Line

COCINAS R0 Gas

a Gas “' COOKERS

PRO LINE
=

» Remates de chimenea en hierro
fundido.

« Flue shots made of cast iron.
- Sortie des gazes en fonte.
« Kaminsims aus Gusseisen.

* Encimeras en 2 mm de espesor.

« Tops manufactured in 2 mm
thickness.

+ Dessus en 2 mm d'épaisseur.
- Arbeitsplatten in 2 mm Dicke.

CG-940/M CG-940/S CG-941

Presién nominal / Working pressure / q
Pression de foncionnement / Nenndruck: 50 mbar. % ﬁ E
= == in | ® @® @®

Et'l':l‘i‘;'f'““es Eﬂ:";"l":ﬁ]"n‘s d";“,‘i';su'l‘:]'& ent Geriiteabmessungen (mm) 800 x 900 x 280
Quemadores de encimera Top burners Brilleurs de desssus  Arbeitsplattenbrenner 6.50 (kw) 2 2 2
8.00 (kw) 2 2 2
Placas eléctricas Electric plates  Plaques électriques  Elektroplatten 3.00 (kw) - - -
4.00 (kw) - - -
Horno Oven Four Ofen 1.50 (kw) - - -
8.00 (kw) - - 1
Potencia Power Puissance Potenz (kw) 29.00 29.00 37.00
Consumos Consumptions  Consommations Verbrauch GLP Kg/h 2.24 2.24 2.86
GN Nm*/h 3.08 3.08 3.93
Voltaje Voltage Tension Spannung
De Serie Standard Série Serielle V./Hz - - -
Opcional Optional En option Optionale V./Hz - - -
Pt i o Mo (mm) 850950650 840950 1.100  840x 850 x 1100
Volumen Volume Volume Volumen (m?) 0.52 0.88 0.88
Peso bruto Gross weight  Poids brut Bruttogewicht (kg) 101 117 186
Peso neto Net weight Poids net Nettogewicht (kg) 81 88 173
Precio Price Prix Preis (€) 2.820 3.345 5.075

Producto con color personalizable / Product with customizable colour / Produit avec couleur personnalisable / Produkt mit anpassbarer Farbe— P4g. 300
Producto combinable con hornos & soportes / Product to be combined with ovens & supports /
Produit combinable avec fours & soubasements / Produkt kombinierbar mit Ofen und Arbeitsschrénke — Pégs. 186-197

REPAGAS, S.A. se reserva el derecho a modificar precios y especificaciones del material sin previo aviso / REPAGAS, S.A. reserves the right to modify prices and change the material specifications

without prior notice / REPAGAS, S.A. se réserve le droit de modifier les prix et les caractéristiques du matériel sans aucun avis / REPAGAS, S.A. behalt sich das Recht vor, Preise und Spezifikationen
des Materials ohne vorherige Ankiindigung zu &ndern.
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Professional Line

FOURNEAUX - PRO GASKOCHER

O Gaz

PRO LINE
T

« Remates de chimenea en hierro
fundido.

« Flue shots made of cast iron.
- Sortie des gazes en fonte.
« Kaminsims aus Gusseisen.

« Encimeras en 2 mm de espesor.

« Tops manufactured in 2 mm
thickness.

+ Dessus en 2 mm d'épaisseur.
« Arbeitsplatten in 2 mm Dicke.

CG-910/RM

Ve

CG-910/RM CG-910/RS CG-911/R

Presién nominal / Working pressure / —
Pression de foncionnement/ Nenndruck: 50 mbar. Q E "
@® ®

| g L - @®
El'l'l'l‘i‘;'('f"’“es Equipment d“é“l‘i':]su'l‘:]fm ot Geriteabmessungen (mm) 800x900x900 800 x 900 x 900
Quemadores de encimera  Top burners Brilleurs de desssus  Arbeitsplattenbrenner 6.50 (kw) - - -

8.00 (kw) - - _
Quem. bajo placa Burn. under plate  Brill. sous plaque Brenner unter Platte 10.50 (kw) 1 1 1
Potencia Power Puissance Potenz (kw) 10.50 10.50 18.50
Consumos Consumptions Consommations Verbrauch GLP Kg/h 0.78 0.78 1.44

GN Nm*/h 1.1 1.1 1.95
Ut P Dcwonmer  Mmesem oma60 M0 8010
Volumen Volume Volume Volumen (m?) 0.51 0.88 0.88
Peso bruto Gross weight Poids brut Bruttogewicht (kg) 152 194 252
Peso neto Net weight Poids net Nettogewicht (kg) 134 177 236
Precio Price Prix Preis (€) 3710 4.180 6.030

Producto con color personalizable / Product with customizable colour / Produit avec couleur personnalisable / Produkt mit anpassbarer Farbe— Pag. 300
Producto combinable con hornos & soportes / Product to be combined with ovens & supports /
Produit combinable avec fours & soubasements / Produkt kombinierbar mit Gfen und Arbeitsschrénke — Pags. 186-197

REPAGAS, S.A. se reserva el derecho a modificar precios y especificaciones del material sin previo aviso / REPAGAS, S.A. reserves the right to modify prices and change the material specifications
without prior notice / REPAGAS, S.A. se réserve le droit de modifier les prix et les caractéristiques du matériel sans aucun avis / REPAGAS, S.A. behilt sich das Recht vor, Preise und Spezifikationen
des Materials ohne vorherige Ankiindigung zu &ndern.
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Professional Line

COCINAS (&% Gas
T COOKERS

PRO LINE
i

« Remates de chimenea en hierro
fundido.

« Flue shots made of cast iron.

- Sortie des gazes en fonte.

» Kaminsims aus Gusseisen.

CG-960/M

« Encimeras en 2 mm de espesor.

» Tops manufactured in 2 mm
thickness.

+ Dessus en 2 mm d'épaisseur.
« Arbeitsplatten in 2 mm Dicke.

CG-960 CG-960/M
Presién nominal / Working pressure / ‘- .ﬂ
Pression de foncionnement / Nenndruck: 50 mbar. w N
| £ L] - @® @®
Dimensiones Equipment Dimensions "
equipo i de I'équipement Gerateabmessungen (mm) 1.205x 900 x 900 1.205 x 900 x 280
Quemadores de encimera  Top burners Brilleurs de desssus  Arbeitsplattenbrenner  6.50 (kw) 3 3
8.00 (kw) 3 3
Quem. bajo placa Burn. under plate  Brill. sous plaque Brenner unter Platte 10.50 (kw) - -
Potencia Power Puissance Potenz (kw) 43.50 43.50
Consumos Consumptions Consommations Verbrauch GLP Kg/h 3.63 3.63
GN Nm?/h 462 4.62
Dimensiones Packaging Dimensions avec Abmessungen
con embalaje dimensions emballage mit Verpackung (mm) 1240 350 1.100  1.240 x 350 x 650
Volumen Volume Volume Volumen (m?) 1.30 1.30
Peso bruto Gross weight Poids brut Bruttogewicht (kg) 187 9%
Peso neto Net weight Poids net Nettogewicht (kg) 155 80
Precio Price Prix Preis (€) 5.050 4.405

Producto con color personalizable / Product with customizable colour / Produit avec couleur personnalisable / Produkt mit anpassbarer Farbe— Pag. 300
Producto combinable con hornos & soportes / Product to be combined with ovens & supports /
Produit combinable avec fours & soubasements / Produkt kombinierbar mit Ofen und Arbeitsschrénke — Pégs. 186-197

REPAGAS, S.A. se reserva el derecho a modificar precios y especificaciones del material sin previo aviso / REPAGAS, S.A. reserves the right to modify prices and change the material specifications

without prior notice / REPAGAS, S.A. se réserve le droit de modifier les prix et les caractéristiques du matériel sans aucun avis / REPAGAS, S.A. behalt sich das Recht vor, Preise und Spezifikationen
des Materials ohne vorherige Ankiindigung zu &ndern.
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Professional Line

FOURNEAUX - PRO GASKOCHER

O Gaz

« Encimeras en 2 mm de espesor.

» Tops manufactured in 2 mm
thickness.

+ Dessus en 2 mm d'épaisseur.
« Arbeitsplatten in 2 mm Dicke.

PRO LINE
T

=

« Remates de chimenea en hierro
fundido.

« Flue shots made of cast iron.
« Sortie des gazes en fonte.
» Kaminsims aus Gusseisen.

CG-961 CG-961H

Presién nominal / Working pressure /
Pression de foncionnement / Nenndruck: 50 mbar.

A

E= Si= (1] - @
2(';:;:;:)3'0"93 Eﬂ:mﬁ;:s 3:'".2':;';;)13“‘ ent Gerateabmessungen 1.205 x 900 x 900
Quemadores de encimera  Top burners Brilleurs de desssus  Quem. encimeira 6.50 (kw) 3 3

8.00 (kw) 3 3
Quemadores horno Oven hurners Brileurs four Ofenbrenner 8.00 (kw) 1 -

14.00 (kw) - 1
Potencia Power Puissance Potenz (kw) 51.50 57.50
Consumos Consumptions Consommations Verbrauch GLP Kg/h 3.98 4.45

GN Nm*h 5.47 6.01
Dinersors Pt Dinsstesanc  Abosuge ) 1201505110 1202505110
Volumen Volume Volume Volumen (m?) 1.30 1.30
Peso bruto Gross weight Poids brut Bruttogewicht (kg) 260 285
Peso neto Net weight Poids net Nettogewicht (kg) 244 265
Precio Price Prix Preis (€) 7.050 1.755

Producto con color personalizable / Product with customizable colour / Produit avec couleur personnalisable / Produkt mit anpassbarer Farbe— P4g. 300
Producto combinable con hornos & soportes / Product to be combined with ovens & supports /
Produit combinable avec fours & soubasements / Produkt kombinierbar mit Gfen und Arbeitsschrénke — Pégs. 186-197

REPAGAS, S.A. se reserva el derecho a modificar precios y especificaciones del material sin previo aviso / REPAGAS, S.A. reserves the right to modify prices and change the material specifications

without prior notice / REPAGAS, S.A. se réserve le droit de modifier les prix et les caractéristiques du matériel sans aucun avis / REPAGAS, S.A. behilt sich das Recht vor, Preise und Spezifikationen
des Materials ohne vorherige Ankiindigung zu &ndern.
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Professional Line

COCINAS - PRO Electric
Eléctricas i COOKERS

PRO LINE

=

- Remates de chimenea en hierro
fundido.

« Flue shots made of cast iron.
« Sortie des gazes en fonte.
« Kaminsims aus Gusseisen.

« Encimeras en 2 mm de espesor.

« Tops manufactured in 2 mm
thickness.

+ Dessus en 2 mm d'épaisseur.
« Arbeitsplatten in 2 mm Dicke.

CE-920/M CE-920/S CE-940/M

A
B S i | Q’@

— Zahs

Dimensiones Equipment Dimensions

equipo dimensions de I'équipement Geriteabmessungen
Quemadores de encimera  Top burners Brilleurs de desssus  Arbeitsplattenbrenner  6.50 (kw) - - -

8.00 (kw) - - -
Placas eléctricas Electric plates  Plaques électriques  Elektroplatten 3.00 (kw) 1 1 3

4.00 (kw) 1 1 1
Potencia Power Puissance Potenz (kw) 7.00 7.00 13.00
Consumos Consumptions  Consommations Verbrauch GLP Kg/h - - -

GN Nm*/h - - -
Voltaje Voltage Tension Spannung
De Serie Standard Série Serielle V./Hz 38011+ N+T50-60 380111+ N+T50-60 380 11l + N + T 50-60
Opcional Optional En option Optionale V./Hz 220111 + T 50-60 220111+ T 50-60 220111 + T 50-60
Bt',':l‘i'l‘:l']‘:l‘:; Packaging e”;l“;z'l‘f;;:s avec ﬁ?ﬂiﬁ?‘é‘lﬁ'}g (mm) 940450690 950x450x1120 850950 x 650
Volumen Volume Volume Volumen (m?) 029 048 0.52
Peso bruto Gross weight  Poids brut Bruttogewicht (kg) 57 62 97
Peso neto Net weight Poids net Nettogewicht (kg) | 40 90
Precio Price Prix Preis (£) 3.050 3.460 5.085

Producto con color personalizable / Product with customizable colour / Produit avec couleur personnalisable / Produkt mit anpassbarer Farbe— Pag. 300
Producto combinable con hornos & soportes / Product to be combined with ovens & supports /
Produit combinable avec fours & soubasements / Produkt kombinierbar mit Gfen und Arbeitsschrénke — Pégs. 186-197

REPAGAS, S.A. se reserva el derecho a modificar precios y especificaciones del material sin previo aviso / REPAGAS, S.A. reserves the right to modify prices and change the material specifications
without prior notice / REPAGAS, S.A. se réserve le droit de modifier les prix et les caractéristiques du matériel sans aucun avis / REPAGAS, S.A. behalt sich das Recht vor, Preise und Spezifikationen
des Materials ohne vorherige Ankiindigung zu @ndern.
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Professional Line

% ELEKTROHERDE

FOURNEAUX

Electriques

PRO LINE
T

» Remates de chimenea en hierro
fundido.

* Flue shots made of cast iron.
« Sortie des gazes en fonte.
« Kaminsims aus Gusseisen.

PRO LINE

- Encimeras en 2 mm de espesor.

» Tops manufactured in 2 mm
thickness.

« Dessus en 2 mm d'épaisseur.
« Arbeitsplatten in 2 mm Dicke.

= Sz (N =

— s

Dimensiones Equipment

Dimensions

(mm) 800 x 900 x 900 800 x 900 x 900

Gerateabmessungen

equipo dimensions de I'équipement
Quemadores de encimera Top burners Brileurs de desssus  Arbeitsplattenbrenner  6.50 (kw) - -

8.00 (kw) - -
Placas eléctricas Electric plates  Plaques électriques  Elektroplatten 3.00 (kw) 3 3

4.00 (kw) 1 1
Horno Oven Four Ofen 1.50 (kw) - 4

8.00 (kw) - _
Potencia Power Puissance Potenz (kw) 13.00 19.00
Consumos Consumptions  Consommations Verbrauch GLP Kg/h - -

GN Nm*/h - -
Voltaje Voltage Tension Spannung
De Serie Standard Série Serielle V./Hz 380111+ N +T50-60 380111+ N + T 50-60
Opcional Optional En option Optionale V./Hz 220 111 + T 50-60 220111 + T 50-60
Unewows ety Dewomac At ) w0 80<s0c0
Volumen Volume Volume Volumen (m?) 0.88 0.88
Peso bruto Gross weight  Poids brut Bruttogewicht (kg) 117 181
Peso neto Net weight Poids net Nettogewicht (kg) 88 164
Precio Price Prix Preis (€) 5.620 8.285

Producto con color personalizable / Product with customizable colour / Produit avec couleur personnalisable / Produkt mit anpassbarer Farbe— Pag. 300

Producto combinable con hornos & soportes / Product to be combined with ovens & supports /
Produit combinable avec fours & soubasements / Produkt kombinierbar mit Gfen und Arbeitsschrénke — Pégs. 186-197

REPAGAS, S.A. se reserva el derecho a modificar precios y especificaciones del material sin previo aviso / REPAGAS, S.A. reserves the right to modify prices and change the material specifications

without prior notice / REPAGAS, S.A. se réserve le droit de modifier les prix et les caractéristiques du matériel sans aucun avis / REPAGAS, S.A. behilt sich das Recht vor, Preise und Spezifikationen
des Materials ohne vorherige Ankiindigung zu &ndern.
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Professional Line

COCINAS - PRO Electric
Eléctricas i COOKERS

PRO LINE

=

« Remates de chimenea en hierro
fundido.

« Flue shots made of cast iron.

« Sortie des gazes en fonte.

» Kaminsims aus Gusseisen.

PRO LINE

« Encimeras en 2 mm de espesor.

| * Tops manufactured in 2 mm
thickness.

«» Dessus en 2 mm d'épaisseur.
« Arbeitsplatten in 2 mm Dicke.

CE-960 CE-960/M
~ << 4

E= Si= (1] - W ® ®
E("'l'l‘i‘;':f”"es Equipment d”;"l‘i':]ﬂl‘;)'g" o Gerdteabmessungen 1200x900x900 1205900 x 280
Quemadores de encimera Top burners Briileurs de desssus  Arbeitsplattenbrenner 650 (kw) - -

8.00 (kw) - -
Placas eléctricas Electric plates  Plaques électriques  Elektroplatten 3.00 (kw) 4 4

4.00 (kw) 2 2
Horno Oven Four Ofen 1.50 (kw) - -

8.00 (kw) - -
Potencia Power Puissance Potenz (kw) 20.00 20.00
Consumos Consumptions  Consommations Verbrauch GLP Kg/h - -

GN Nm*/h - -
Voltaje Voltage Tension Spannung
De Serie Standard Série Serielle V./Hz 380111+ N+T50-60 38011l +N + T 50-60
Opcional Optional En option Optionale V./Hz 220 111 + T 50-60 220 111 + T 50-60
Unesores  fickgbn  Dmsmeove  Mmsen 1005000 1260550560
Volumen Volume Volume Volumen (m?) 0,93 0,77
Peso bruto Gross weight  Poids brut Bruttogewicht (kg) 160 9%
Peso neto Net weight Poids net Nettogewicht (kg) 17 80
Precio Price Prix Preis (€) 1.155 6.755

Producto con color personalizable / Product with customizable colour / Produit avec couleur personnalisable / Produkt mit anpassbarer Farbe— Pag. 300
Producto combinable con hornos & soportes / Product to be combined with ovens & supports /
Produit combinable avec fours & soubasements / Produkt kombinierbar mit Gfen und Arbeitsschrénke — Pégs. 186-197

REPAGAS, S.A. se reserva el derecho a modificar precios y especificaciones del material sin previo aviso / REPAGAS, S.A. reserves the right to modify prices and change the material specifications

without prior notice / REPAGAS, S.A. se réserve le droit de modifier les prix et les caractéristiques du matériel sans aucun avis / REPAGAS, S.A. behalt sich das Recht vor, Preise und Spezifikationen
des Materials ohne vorherige Ankiindigung zu @ndern.
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Professional Line

% ELEKTROHERDE

FOURNEAUX

Electriques

PRO LINE
T

» Remates de chimenea en hierro
fundido.

« Flue shots made of cast iron.
« Sortie des gazes en fonte.
» Kaminsims aus Gusseisen.

PRO LINE

« Encimeras en 2 mm de espesor.

« Tops manufactured in 2 mm
thickness.

+ Dessus en 2 mm d'épaisseur.
« Arbeitsplatten in 2 mm Dicke.

CE-961H

< d
L~

1.205 x 900 x 900

— Sy il -
— ZEhS

Dimensions
de I'équipement

Dimensiones Equipment

o o Gerateabmessungen

equipo

Quemadores de encimera Top burners Brilleurs de desssus  Arbeitsplattenbrenner 6.50 (kw) - -

8.00 (kw) - -
Placas eléctricas Electric plates  Plaques électriques  Elektroplatten 3.00 (kw) 4 4

4.00 (kw) 2 2
Horno Oven Four Ofen 1.50 (kw) 4 -

2.50 (kw) - 4
Potencia Power Puissance Potenz (kw) 26.00 30.00
Consumos Consumptions  Consommations Verbrauch GLP Kg/h - -

GN Nm*/h - -
Voltaje Voltage Tension Spannung
De Serie Standard Série Serielle V./Hz 380111+ N+T50-60 380111+ N +T50-60
Opcional Optional En option Optionale V./Hz 220 111 + T 50-60 220 111 + T 50-60
Unewoes Py Dinewionatec AN ) 2000 1205085110
Volumen Volume Volume Volumen (m?) 1,30 1,30
Peso bruto Gross weight  Poids brut Bruttogewicht (kg) 260 285
Peso neto Net weight Poids net Nettogewicht (kg) 244 265
Precio Price Prix Preis (€) 10.365 11.070

Producto con color personalizable / Product with customizable colour / Produit avec couleur personnalisable / Produkt mit anpassbarer Farbe— P4g. 300

Producto combinable con hornos & soportes / Product to be combined with ovens & supports /
Produit combinable avec fours & soubasements / Produkt kombinierbar mit Ofen und Arbeitsschrénke — Pégs. 186-197

REPAGAS, S.A. se reserva el derecho a modificar precios y especificaciones del material sin previo aviso / REPAGAS, S.A. reserves the right to modify prices and change the material specifications

without prior notice / REPAGAS, S.A. se réserve le droit de modifier les prix et les caractéristiques du matériel sans aucun avis / REPAGAS, S.A. behlt sich das Recht vor, Preise und Spezifikationen
des Materials ohne vorherige Ankiindigung zu &ndern.
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SERIE 900

GAMA MODULAR Y PUENTE

FRY-TOPS
a Gas y Eléctricos

.

.

Gama de fry-tops disefiada para ofrecer
las mdéximas combinaciones de trabajo
con las caracteristicas de: disefio,
potencia, funcionalidad y accesibilidad.
Exterior fabricado en acero inoxidable AlSI-
304 (18/10) con acabado scotch.

Canto vivo lateral garantizando la méxima
unién en el disefio de bloques completos
de coccion.

Encimera compuesta por un palastro de
acero pulido y rectificado de 15 mm de
espesor con bano de cromo duro (de 50~
100 micras) en los modelos “Cr’.

Modelos a gas sin cromo duro: piloto de
encendido manual y con piezoeléctrico,
termopar y quemador tubular de gran
rendimiento (70%) bajo placa fabricado
en acero inoxidable. Mandos ergonémicos
de poliamida resistentes al calory con
posiciones de piloto, méximo y minimo,
con temperaturas de 100 °C a 380 °C.
Modelos a gas con cromo duro: piloto de
encendido manual y con piezoeléctrico,
termopar, regulacion por vélvula
termostdtica EUROSIT de 100 °C a 285 °C

y quemador tubular de gran rendimiento
(70%) bajo placa fabricado en acero
inoxidable.

Modelos eléctricos: resistencias
rectangulares, termostato de regulacion
y piloto indicador de encendido, con
temperaturas de 100 °C a 300 °C.

Cromo duro: recomendado su uso para el
trabajo con pescados y verduras.

Calor interno conducido para evitar
pérdidas de temperatura y una correcta
evacuacion de los gases de combustion.
Palastros especialmente tratados para
garantizar la uniformidad y méaxima
temperatura de trabajo en todos sus
puntos.

Cubeta inferior recoge-grasas de
medidas gastro-norm en los modelos con
soporte, y cajon delantero recogegrasas
en el resto de modelos.

Para evitar salpicaduras de grasa es
posible acoplar peto lateral y trasero
extraible (opcionql).

Posibilidad de elegir entre superficie lisa o
lisa/ranurada.

Posibilidad de incorporar puertas en

los modelos con soporte hasta el suelo
(opcional).

Patas regulables en altura.

140 Q)

N LA
aln

Gas and Electric
FRY-TOPS

.

.

.

Range of fry-tops designed to offer the
maximum working combinations, with
the main features of: design, power,
functionality and accessibility.

External made of AISI-304 (18/10) stainless
steel scotch finish.

Side edged manufacturing ensuring
maximum joining in cooking line design.
Tops provided with polished and rectified
steel sheet 15 mm thickness with hard
chrome coating (50-100 microns) in “Cr”
models.

Non hard chrome gas models: manual
and piezoelectric ignition pilot,
thermocouple and tubular stainless steel
high performance burner (70%) under
plate. Polyamide ergonomic heat resistant
knobs with pilot, maximum and minimum
operating positions, with temperatures
from 100 °C to 380 °C.

Hard chrome gas models: manual and
piezoelectric ignition pilot, thermocouple,
EUROSIT thermostatic valve regulation
from 100 °C to 285 °C and tubular stainless
steel high performance burner (70%) under
plate.

Electric models: rectangular heating
elements, control thermostat and power
on light indicator, with temperatures from
100 °C to 300 °C.

Hard chrome: recommended use for work
with fish and vegetables.

Internal heat conducted to avoid
temperature loss and proper evacuation
of the combustion gases.

Steel sheet specially treated to ensure
uniformity and maximum operating
temperature in the whole surface.
Gastronorm lower grease keg in models
with supports, or frontal grease box for
other models.

Surrounding bib to avoid grease splashes
(optional).

Possibility to choose between plane or
ribbed/plane surface.

Possibility of adding doors on models with
support to the ground (optional).
Adjustable legs.

FRY-TOPS
& Gaz et Electriques

.

.

.

Gamme des grillades fry-top congue pour
offrir un grand numéro de combinaison de
travail entre les caractéristiques suivantes:
conception, puissance, fonctionnalité et
accessibilité.

Finition extérieur en inox AISI-304 (18/10)
avec une finition type scotch.

Les bords latéraux sont congus
spécialement pour garantir une union
parfaite dans le cas des plan de cuisson.
Dessus avec plaque en acier rectifié et poli
de 15 mm d*épaisseur ou avec une couche
en chréme de 50 &1 100 micron dans les
modeles «Cr».

Modele & gaz sans chréme: pilote
dallumage manuel et piézoélectrique,
thermocouple et brlleur tubulaire & haut
rendement (70%) en inox au-dessous

de la plague. Boutons ergonomiques de
commande en Polyamide résistants & la
chaleur, avec des températures de 100 °C
&380 °C.

Modeles & gaz con chréme: pilote
dallumage manuel et piézoélectrique,
thermocouple, régulation par valve
thermostatique EUROSIT de 100 °C & 285 °C
et braleur tubulaire & haut rendement
(70%) en inox au-dessous de la plaque.
Modeéles électriques: résistance
rectangulaire, thermostat de régulation

et pilote indicateur d’allumage, avec des
températures de 100 °C & 300 °C.

Modeéles avec chréme dur: recommandé
pour préparer les poissons et les Iégumes.
Chaleur interne conduite pour éviter

les pertes de température et pour une
évacuation correcte des gazes bralés.
Plaque traitée d'une maniere spéciale
pour garantir une uniformité et une
température de travail maximale &
chaque point.

Cuvette & graisse gastro-norm sus

les modeles avec support, et tiror de
récupération des graisses dans d'autres
modeles.

Dosseret amovible périmétral 3 cotés
anti-éclaboussures (en option).

Possibilité de choisir surface lisse ou
rainurée.

Possibilité dincorporer des portes dans
les modeles avec support jusqu’au sol (en
option).

Pieds réglables en hauteur.



MODULAR AND COUNTER-TOP RANGE /

GAMME MODULAIRE ET SUSPENDUE /
MODULARES SORTIMENT UND VERBINDUNGSELEMENTE

FRY-TOPS
Gas und Elektro

Optimale Kombination aus Design,
Leistung, Funktionalitét und Zugénglichkeit.
AuBenmaterial aus Edelstahl AISI-304
(18/10) mit Feinbearbeitung SCOTCH-BRITE.
Rechteckige Seitenkanten gewdhrleisten
eine optimale Einheit bei der Gestaltung
kompletter Kochblécke.

Arbeitsplatte aus poliertem und
rektifiziertem Stahlpaddel mit Stérke 15 mm
und Hartchrombad (50—100 Mikrometer)
bei den "Cr"-Modellen.

Gasmodelle ohne Hartchrom: Manuelle
Zundung mit Piezoelektrik, Thermoelement
und Hochleistungs-Rohrbrenner (70%)

aus Edelstahl. Ergonomische und
hitzebestandige Bedienelemente aus
Polyamid mit maximalen und minimalen
Vorsteuerpositionen fur Temperaturen von
100 °C bis 380 °C.

Gasmodelle mit Hartchromausstattung:
Kontrollleuchte, mit manueller Zandung
und Piezoelektrik, Thermoelement,
Regulierung durch EUROSIT-
Thermostatventil von 100 °C bis 285 °C und
Hochleistungs-Rohrbrenner (70%) montiert
unter Edelstahlplatte. Empfohlen fur den
Einsatz bei Fischgerichten und Gemuse.
Elektrische Modelle: Rechteckwidersténde,
Regelthermostat und
Zundungsanzeigelampe, Temperaturen
von 100 °C bis 300 °C.

Hartchrom: Empfohlen fur Fisch und
Gemuse.

Interne Warmeleitung zur Vermeidung
von Temperaturverlusten und korrekter
Evakuierung der Verbrennungsgase.
Spezielle Behandlung der Bleche,

um eine einheitliche und sehr hohe
Arbeitstemperatur auf der gesamten
Auflagefléche zu gewdhrleisten.

Untere Fettauffangschale mit
Gastro-Norm-Abmessungen flr

Modelle mit Unterstitzung und
Fettauffangschublade fur die Gbrigen
Modelle.

Um ein Verspritzen von Fett zu vermeiden,

.

 Cubeta inferior recoge-grasas de medldos\
gastro-norm en los modelos con soporte.

« Gastronorm lower grease keg in models with
supports.

« Cuvette & graisse gastro-norm sus les modeles
avec support.

« Untere Fettauffangschale mit Gastro-Norm-
Abmessungen fur Modelle mit Unterstutzung.

« Cajén delantero recoge-grasas en los modelos
sin soporte.

« Frontal grease box in models without support.

« Tiror de récupération de graisses sus les
modeles sanssupport.

- Fettauffangschublade fur Modelle ohne
Unterstutzung

« Posibilidad de acoplar peto lateral y trasero.

« Possibility to add surrounding bib.

+ Possibilité de dosseret amovible périmétral.
kénnen optional eine abnehmbare Seiten- + Es ist mogllich, die seitliche und hintere

und Ruckplatte angebracht werden. Brustplatte zu koppeln.

thlmoglichkeit ZWiSChen glqtter oder ..................................................................................................................
glatter / gerillter Oberfléiche.
Optionaler Einbau von Turen mit
entsprechenden Bodenstutzen.
Hoéhenverstellbare Beine.

.

.

« Producto con color personalizable.

* Product with customizable color.

» Produit avec couleur personalizable.

« Produkt mit anpassbarer Farbe. /

011



Power Line

FRY-TOPS POWER Gas

a Gas "" FRY-TOPS

POWER LINE

« Remates de chimenea en acero
inoxidable.
« Flue shots made of stainless steel.

- Sortie des gazes en en acier
inoxydable.
« Kaminhauben aus Edelstahl.

« Encimeras en 2 mm de espesor.

« Tops manufactured in 2 mm
thickness.

« Dessus en 2 mm d'épaisseur.
« Arbeitsplatten in 2 mm Dicke.

FTG-91/M LC

OPCIONAL PARA FRY-TOPS MODELO 91
OPTIONAL FOR FRY-TOPS MODEL 91 // EN OPTION POUR
FRY-TOPS MODELE 91 // OPTIONAL BRATPLATTEN VOM

MODELL 1 PLACA p
Placa 100% ranurada: +175 € PLATE // PLAQUE // BRATPLATTE

Plate 100% ribbed // Plaque 100% rainuré // 100% gerillt Acero pulido y rectificado: Fe
Peto: + 110 € (ref. 73600064) Polished and rectified steel //

Bib // Dosseret périmétral // Brustplatte Acier rectifié et poli // Polierter

und geschliffener Stahl

Cromo duro: Cr
Hard chrome // Chréme dur //

Hartchrom
FTG-91/M LC FTG-91/S LC
Presion nominal / Working pressure / - -

Pression de foncionnement / Nenndruck: 50 mbar. g‘; i
= == nn L] ® ®
E(']Ti:':;sm"es Equipment d"é"l“:'(‘lﬂl‘;]':; ot Geriteabmessungen  (mm)  400x900x280 400 x 900 x 900
Placa Plate Plaque Arbeitshereich
Acabado Finish Finition Verarbeitung Fe/Cr Fe Fe
Espesor Thickness Epaisseur Dicke (mm) 15 15
Superficie dtil Useful area Surface utile Nutzflache (mm) 323 x 629 323 x 629
Quem. bajo placa Under plate burners  Briileurs sous plaque Brenner unter Platte 10.50 (kw) 1 1
Potencia Power Puissance Potenz (kw) 10.50 10.50
Consumos Consumptions Consommations Verbrauch GLP Kg/h 0.82 0.82

GN Nm*/h (R (R

Dimensiones Packaging Dimensions avec Abmessungen (mm) 940 x 450 x 690 950 x 450 x 1.120
con embalaje dimensions emballage mit Verpackung
Volumen Volume Volume Volumen (m?) 0.29 0.48
Peso bruto Gross weight Poids brut Bruttogewicht (kg) 67 90
Peso neto Net weight Poids net Nettogewicht (kg) 54 80
Precio Price Prix Preis (€) 1.855 2125

Producto con color personalizable / Product with customizable colour / Produit avec couleur personnalisable / Produkt mit anpassbarer Farbe— Pag. 300
Producto combinable con hornos & soportes / Product to be combined with ovens & supports /
Produit combinable avec fours & soubasements / Produkt kombinierbar mit Ofen und Arbeitsschréinke — Pégs. 186-197

REPAGAS, S.A. se reserva el derecho a modificar precios y especificaciones del material sin previo aviso / REPAGAS, S.A. reserves the right to modify prices and change the material specifications

without prior notice / REPAGAS, S.A. se réserve le droit de modifier les prix et les caractéristiques du matériel sans aucun avis / REPAGAS, S.A. behalt sich das Recht vor, Preise und Spezifikationen
des Materials ohne vorherige Ankiindigung zu &ndern.

142 Q)



FRY-TOPS

POWER LINE

» Remates de chimenea en acero

« Flue shots made of stainless steel.
« Sortie des gazes en en acier

O Gaz

Power Line

PONRR

inoxidable.

inoxydable.

PLACA
PLATE // PLAQUE // BRATPLATTE

Acero pulido y rectificado: Fe
Polished and rectified steel //
Acier rectifié et poli // Polierter

FRY-TOPS

(Cle[S

und geschliffener Stahl

« Kaminhauben aus Edelstahl.

Cromo duro: Cr
Hard chrome // Chréme dur //
Hartchrom

- Encimeras en 2 mm de espesor.

« Tops manufactured in 2 mm
thickness.

+ Dessus en 2 mm d'épaisseur.
- Arbeitsplatten in 2 mm Dicke.

FTG-92/M LC

OPCIONAL PARA FRY-TOPS MODELO 92
OPTIONAL FOR FRY-TOPS MODEL 92 // EN OPTION POUR FRY-
TOPS MODELE 92 // OPTIONAL BRATPLATTEN VOM MODELL 92

Placa 50% lisa/ranurada: +120 €
Plate 50% plane/ribbed // Plaque 50% lisse/rainuré //
Bratplatte: 50% glatt / gerillt

Placa 100% ranurada: +175 €
Plate 100% ribbed // Plaque 100% rainuré // 100% gerillt

Peto: +120 € (ref. 73200153)
Bib // Dosseret périmétral // Bratplatte

50% 100%

FTG-92/S LC

FTG-92/M LC FTG-92/S LC
Presion nominal / Working pressure / T — :
Pression de foncionnement / Nenndruck: 50 mbar. m
E B [ - @ @

Dimensiones Equipment Dimensions

equipo dimensions de 'équipement Geréteabmessungen (mm) 800900 x 280 800 x 900 x 900
Placa Plate Plaque Arbeitshereich
Acabado Finish Finition Verarbeitung Fe/Cr Fe Fe
Espesor Thickness Epaisseur Dicke (mm) 15 15
Superficie il Useful area Surface utile Nutzflache (mm) 723 x 629 723 x 629
Quem. bajo placa Under plate burners  Briileurs sous plaque Brenner unter Platte 10.50 (kw) 2 2
Potencia Power Puissance Potenz (kw) 21.00 21.00
Consumos Consumptions Consommations Verbrauch GLP Kg/h 1.64 1.64

GN Nmh 222 222
Drsives Pty Dpmmsore M ) gos0cs 60005108
Volumen Volume Volume Volumen (m?) 0.52 0.87
Peso bruto Gross weight Poids brut Bruttogewicht (kg) 116 152
Peso neto Net weight Poids net Nettogewicht (kg) 97 130
Precio Price Prix Preis (€) 2.925 3.460

Producto con color personalizable / Product with customizable colour / Produit avec couleur personnalisable / Produkt mit anpassbarer Farbe— Pég. 300
Producto combinable con hornos & soportes / Product to be combined with ovens & supports /
Produit combinable avec fours & soubasements / Produkt kombinierbar mit Gfen und Arbeitsschrénke — Pégs. 186-197

REPAGAS, S.A. se reserva el derecho a modificar precios y especificaciones del material sin previo aviso / REPAGAS, S.A. reserves the right to modify prices and change the material specifications

without prior notice / REPAGAS, S.A. se réserve le droit de modifier les prix et les caractéristiques du matériel sans aucun avis / REPAGAS, S.A. behilt sich das Recht vor, Preise und Spezifikationen
des Materials ohne vorherige Ankiindigung zu &ndern.
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Power Line

-

Gas
FRY-TOPS

FRY-TOPS
a Gas

POWER LINE

« Remates de chimenea en acero
inoxidable.

« Flue shots made of stainless steel.

« Sortie des gazes en en acier
inoxydable.

» Kaminhauben aus Edelstahl.

« Encimeras en 2 mm de espesor.

« Tops manufactured in 2 mm
thickness.

+ Dessus en 2 mm d'épaisseur.
« Arbeitsplatten in 2 mm Dicke.

FTG-91/CDM LC

OPCIONAL PARA FRY-TOPS MODELO 91
OPTIONAL FOR FRY-TOPS MODEL 91 // EN OPTION POUR
FRY-TOPS MODELE 91// OPTIONAL BRATPLATTEN VOM
MODELL 91

Placa 100% ranurada: + 175 €
Plate 100% ribbed // Plaque 100% rainuré // 100% gerillt

PLACA
PLATE // PLAQUE // BRATPLATTE

Acero pulido y rectificado: Fe

Peto: + 110 € (ref. 73600064)
Bib // Dosseret périmétral /[ Brustplatte

— ZS

Dimensiones Equipment Dimensions

Cromo duro: Cr

Polished and rectified steel //
Acier rectifié et poli // Polierter
und geschliffener Stahl

Hard chrome /[ Chréme dur //
Hartchrom

Pression de foncionnement / Nenndruck: 50 mbar. @
= ®

FTG-91/CDS LC

FTG-91/CDS LC

L

FTG-91/CDM LC

o

Presién nominal / Working pressure /

equipo dimensions de I'équipement Gerateabmessungen (mm) 400 x 900 x 280 400 x 900 x 900
Placa Plate Plaque Arbeitshereich
Acabado Finish Finition Verarbeitung Fe/Cr Cr Cr
Espesor Thickness Epaisseur Dicke (mm) 15 15
Superficie dtil Useful area Surface utile Nutzflache (mm) 323 x 629 323 x 629
Quem. bajo placa Under plate burners  Briileurs sous plaque Brenner unter Platte 10.50 (kw) 1 1
Potencia Power Puissance Potenz (kw) 10.50 10.50
Consumos Consumptions Consommations Verbrauch GLP Kg/h 0.82 0.82

GN Nm*h 1.1 1.1
Coorsmes Py Dnewisses  Ameswger g wms0  50:60c10
Volumen Volume Volume Volumen (m?) 0.29 0.48
Peso bruto Gross weight Poids brut Bruttogewicht (kg) 90 %8
Peso neto Net weight Poids net Nettogewicht (kg) 59 95
Precio Price Prix Preis (€) 2,620 3.025

Producto con color personalizable / Product with customizable colour / Produit avec couleur personnalisable / Produkt mit anpassbarer Farbe— P4g. 300
Producto combinable con hornos & soportes / Product to be combined with ovens & supports /
Produit combinable avec fours & soubasements / Produkt kombinierbar mit Gfen und Arbeitsschrénke — Pégs. 186-197

REPAGAS, S.A. se reserva el derecho a modificar precios y especificaciones del material sin previo aviso / REPAGAS, S.A. reserves the right to modify prices and change the material specifications
without prior notice / REPAGAS, S.A. se réserve le droit de modifier les prix et les caractéristiques du matériel sans aucun avis / REPAGAS, S.A. behalt sich das Recht vor, Preise und Spezifikationen

des Materials ohne vorherige Ankiindigung zu &ndern.
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FRY-TOPS

O Gaz

Power Line

PONRR

FRY-TOPS
Gas

POWER LINE

* Remates de chimenea en acero
inoxidable.

« Flue shots made of stainless steel.

- Sortie des gazes en en acier
inoxydable.

» Kaminhauben aus Edelstahl.

« Encimeras en 2 mm de espesor.

« Tops manufactured in 2 mm
thickness.

+ Dessus en 2 mm d'épaisseur.
« Arbeitsplatten in 2 mm Dicke.

FTG-92/CDS LC

PLACA
PLATE // PLAQUE // BRATPLATTE

Acero pulido y rectificado: Fe
Polished and rectified steel //
Acier rectifié et poli // Polierter
und geschliffener Stahl

Cromo duro: Cr
Hard chrome // Chréme dur //
Hartchrom

FTG-92/CDM LC

OPCIONAL PARA FRY-TOPS MODELO 92
OPTIONAL FOR FRY-TOPS MODEL 92 // EN OPTION POUR FRY-
TOPS MODELE 92 // OPTIONAL BRATPLATTEN VOM MODELL 92

Placa 50% lisa/ranurada: +120 €
Plate 50% plane/ribbed // Plaque 50% lisse/rainuré //

Bratplatte: 50% glatt / gerillt
Placa 100% ranurada: + 175 €

Plate 100% ribbed // Plaque 100% rainuré // 100% gerillt

Peto: +120 € (ref. 73200153)

Bib // Dosseret périmétral // Bratplatte

50%

FTG-92/CDM LC FTG-92/CDS LC
Presién nominal / Working pressure / 5 i :
Pression de foncionnement / Nenndruck: 50 mbar. m 7
= == [ N | L @ @
E(I]Ti?:;sm"es Equipment d”é“l‘i':‘su'l‘:]fm ot Geriteabmessungen  (mm) 800 x 900 x 260 800 x 900 x 900
Placa Plate Plaque Arbeitsbereich
Acabado Finish Finition Verarbeitung Fe/Cr Cr Cr
Espesor Thickness Epaisseur Dicke (mm) 15 15
Superficie itil Useful area Surface utile Nutzfléche (mm) 723 x 629 723 x 629
Quem. bajo placa Under plate burners  Brilleurs sous plaque Brenner unter Platte 10.50 (kw) 2 2
Potencia Power Puissance Potenz (kw) 21.00 21.00
Consumos Consumptions Consommations Verbrauch GLP Kg/h 1.64 1.64
GN Nm®/h 222 2.22
Unersives Py Dmmsave  Mmesmn ) g.50:50  80:%0c100
Volumen Volume Volume Volumen (m?) 0.52 0.87
Peso bruto Gross weight Poids brut Bruttogewicht (kg) 116 182
Peso neto Net weight Poids net Nettogewicht (kg) 99 130
Precio Price Prix Preis (€) 4.305 4.835

Producto con color personalizable / Product with customizable colour / Produit avec couleur personnalisable / Produkt mit anpassbarer Farbe— Pag. 300
Producto combinable con hornos & soportes / Product to be combined with ovens & supports /
Produit combinable avec fours & soubasements / Produkt kombinierbar mit Ofen und Arbeitsschrénke — Pags. 186-197

REPAGAS, S.A. se reserva el derecho a modificar precios y especificaciones del material sin previo aviso / REPAGAS, S.A. reserves the right to modify prices and change the material specifications
without prior notice / REPAGAS, S.A. se réserve le droit de modifier les prix et les caractéristiques du matériel sans aucun avis / REPAGAS, S.A. behilt sich das Recht vor, Preise und Spezifikationen

des Materials ohne vorherige Ankiindigung zu &ndern.
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Professional Line

PRO

Gas
FRY-TOPS

FRY-TOPS

PRO LINE

« Remates de chimenea en hierro

fundido.

« Flue shots made of cast iron.
- Sortie des gazes en fonte.
» Kaminsims aus Gusseisen.

« Encimeras en 2 mm de espesor.
« Tops manufactured in 2 mm

thickness.

+ Dessus en 2 mm d'épaisseur.
« Arbeitsplatten in 2 mm Dicke.

PLACA
PLATE // PLAQUE // BRATPLATTE

Acero pulido y rectificado: Fe
Polished and rectified steel //
Acier rectifié et poli // Polierter
und geschliffener Stahl

Cromo duro: Cr
Hard chrome // Chréme dur //
Hartchrom

OPCIONAL PARA FRY-TOPS MODELO 91
OPTIONAL FOR FRY-TOPS MODEL 91 // EN OPTION POUR FRY-
TOPS MODELE 91// OPTIONAL BRATPLATTEN VOM MODELL 91

Placa 100% ranurada: + 175 €
Plate 100% ribbed // Plaque 100% rainuré // 100% gerillt

Peto: + 110 € (ref. 73600064)
Bib // Dosseret périmétral // Brustplatte

FTG-91/M FTG-91/S
— S
Presién nominal / Working pressure /

Pression de foncionnement / Nenndruck: 50 mbar.

= £ ] nn L]

Equipment R«Ia"l'?:]ﬂﬁxlsm - Geriteabmessungen 400x 900 x 280 400 x 900 x 900
Placa Plate Plaque Arbeitsbereich
Acabado Finish Finition Verarbeitung Fe/Cr Fe Fe
Espesor Thickness Epaisseur Dicke (mm) 15 15
Superficie dtil Useful area Surface utile Nutzflache (mm) 323 x629 323 x 629
Quem. bajo placa Under plate burners Briileurs sous plaque Brenner unter Platte 10.50 (kw) 1 1
Resistencias Elec. Elements Résistances Widerstande 6.60 (kw) - -
Potencia Power Puissance Potenz (kw) 10.50 10.50
Consumos Consumptions Consommations Verbrauch GLP Kg/h 0.82 0.82

GN Nm*/h 1.1 m

Voltaje Voltage Tension Spannung
De Serie Standard Série Serielle V./Hz - -
Opcional Optional En option Optionale V./Hz - -
con embalee dimensions embalage. . mitVerpackang (nm) 94045060 850450 x 1.120
Volumen Volume Volume Volumen (m?) 0.29 0.48
Peso bruto Gross weight Poids brut Bruttogewicht (kg) 72 93
Peso neto Net weight Poids net Nettogewicht (kg) 59 L]
Precio Price Prix Preis (€) 2.225 2,645

Producto con color personalizable / Product with customizable colour / Produit avec couleur personnalisable / Produkt mit anpassbarer Farbe— Pég. 300
Producto combinable con hornos & soportes / Product to be combined with ovens & supports /
Produit combinable avec fours & soubasements / Produkt kombinierbar mit Ofen und Arbeitsschrénke — Pégs. 186-197

REPAGAS, S.A. se reserva el derecho a modificar precios y especificaciones del material sin previo aviso / REPAGAS, S.A. reserves the right to modify prices and change the material specifications
without prior notice / REPAGAS, S.A. se réserve le droit de modifier les prix et les caractéristiques du matériel sans aucun avis / REPAGAS, S.A. behdlt sich das Recht vor, Preise und Spezifikationen
des Materials ohne vorherige Ankiindigung zu &ndern.
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FRY-TOPS

O Gaz

Professional Line

PRO

FRY-TOPS
Gas

PRO LINE

» Remates de chimenea en hierro
fundido.

« Flue shots made of cast iron.
« Sortie des gazes en fonte.
» Kaminsims aus Gusseisen.

« Encimeras en 2 mm de espesor.

« Tops manufactured in 2 mm
thickness.

« Dessus en 2 mm d'épaisseur.
« Arbeitsplatten in 2 mm Dicke.

— S
— ks

Dimensiones Equipment
equipo dimensions
Placa Plate
Acabado Finish
Espesor Thickness
Superficie il Useful area

Quem. bajo placa
Resistencias

Under plate burners
Elec. Elements

Potencia Power
Consumos Consumptions
Voltaje Voltage

De Serie Standard
Opcional Optional
Dimensiones Packaging
con embalaje dimensions
Volumen Volume

Peso bruto Gross weight
Peso neto Net weight
Precio Price

PLACA
PLATE // PLAQUE // BRATPLATTE

Acero pulido y rectificado: Fe
Polished and rectified steel //
Acier rectifié et poli // Polierter
und geschliffener Stahl

Cromo duro: Cr
Hard chrome // Chréme dur //
Hartchrom

OPCIONAL PARA FRY-TOPS MODELO 92
OPTIONAL FOR FRY-TOPS MODEL 92 // EN OPTION POUR FRY-TOPS MODELE 92
/| OPTIONAL BRATPLATTEN VOM MODELL 92

Placa 50% lisa/ranurada; +120 €
Plate 50% plane/ribbed // Plaque 50%lisse/rainuré // Bratplatte: 50% glatt / gerillt

Placa 100% ranurada: +175 €
Plate 100% ribbed // Plaque 100% rainuré // 100% gerillt

Peto: +120 € (ref. 73200153)
Bib // Dosseret périmétral // Brustplatte

50%

FTG-92/M FTG-92/S
e
Presién nominal / Working pressure / rm—

Pression de foncionnement / Nenndruck: 50 mbar. m

(N | ] @®
RéTi';fl'ﬁ)'fm ent Gerateabmessungen 800x900x 280 800 x 900 x 900
Plaque Arbeitsbereich
Finition Verarbeitung Fe/Cr Fe Fe
Epaisseur Dicke (mm) 15 15
Surface utile Nutzflache (mm) 723 x 629 723 x 629
Briileurs sous plaque Brenner unter Platte 10.50 (kw) 2 2
Résistances Widerstinde 6.60 (kw) - -
Puissance Potenz (kw) 21.00 21.00
Consommations Verbrauch GLP Kg/h 1.64 1.64

GN Nm/h 2.22 2.22
Tension Spannung
Série Serielle V./Hz - -
En option Optionale V./Hz = -
eDI'n"l')z'l‘f;;:s avec ﬁllltn\llisr;l:::?(i':lg (mm)  850x 950650 840 x 950 x 1.090
Volume Volumen (m?) 0.52 0.87
Poids brut Bruttogewicht (kg) A 155
Poids net Nettogewicht (kg) 101 135
Prix Preis (€) 3.345 3.885

Producto con color personalizable / Product with customizable colour / Produit avec couleur personnalisable / Produkt mit anpassbarer Farbe— Pag. 300

Producto combinable con hornos & soportes / Product to be combined with ovens & supports /

Produit combinable avec fours & soubasements / Produkt kombinierbar mit Gfen und Arbeitsschréinke — Pégs. 186-197

REPAGAS, S.A. se reserva el derecho a modificar precios y especificaciones del material sin previo aviso / REPAGAS, S.A. reserves the right to modify prices and change the material specifications
without prior notice / REPAGAS, S.A. se réserve le droit de modifier les prix et les caractéristiques du matériel sans aucun avis / REPAGAS, S.A. behdlt sich das Recht vor, Preise und Spezifikationen

des Materials ohne vorherige Ankiindigung zu &ndern.
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Professional Line

FRY-TOPS - PRO Gas

a Gas "" FRY-TOPS

PRO LINE
« Remates de chimenea en hierro PLACA
fundido. PLATE // PLAQUE // BRATPLATTE
* Flue shots made of cast iron. Acero pulido y rectificado: Fe
* Sortie des gazes en fonte. Polished and rectified steel //
+ Kaminsims aus Gusseisen. Acier rectifié et poli // Polierter

und geschliffener Stah

Cromo duro: Cr

- Encimeras en 2 mm de espesor. Hard chrome // Chréme dur //
+ Tops manufactured in 2 mm Hartchrom

thickness.
+ Dessus en 2 mm d'épaisseur.
« Arbeitsplatten in 2 mm Dicke.

OPCIONAL PARA FRY-TOPS MODELO 91
OPTIONAL FOR FRY-TOPS MODEL 91 // EN OPTION POUR FRY-
TOPS MODELE 91 // OPTIONAL BRATPLATTEN VOM MODELL 91

. Placa 100% ranurada: +175 €

Plate 100% ribbed // Plaque 100% rainuré // 100% gerillt

Peto: + 110 € (ref. 73600064)
Bib // Dosseret périmétral // Brustplatte

FTG-91/CDS

FTG-91/CDM

FTG-91/CDM FTG-91/CDS
— . —J

Presién nominal / Working pressure / r

Pression de foncionnement / Nenndruck: 50 mbar. Q i, E y
= in = @® @

ahs

Dimensiones Equipment Dimensions

equipo dimensions de I'équipement Gerdteabmessungen 400x900x 280 400 x 900 x 900
Placa Plate Plaque Arbeitshereich
Acabado Finish Finition Verarbeitung Fe/Cr Cr Cr
Espesor Thickness Epaisseur Dicke (mm) 15 15
Superficie dtil Useful area Surface utile Nutzflache (mm) 323 x 629 323 x 629
Quem. bajo placa Under plate burners Briileurs sous plaque Brenner unter Platte 10.50 (kw) 1 1
Resistencias Elec. Elements Résistances Widersténde 6.60 (kw) - -
Potencia Power Puissance Potenz (kw) 10.50 10.50
Consumos Consumptions Consommations Verbrauch GLP Kg/h 0.82 0.82

GN Nm*/h (Rl m
Voltaje Voltage Tension Spannung
De Serie Standard Série Serielle V./Hz = =
Opcional Optional En option Optionale V./Hz = -
Unewores  fwos  Dnewosaes  Amesme o) o0 o0s0n1
Volumen Volume Volume Volumen (m?) 029 048
Peso bruto Gross weight Poids brut Bruttogewicht (kg) 90 91
Peso neto Net weight Poids net Nettogewicht (kg) 59 79
Precio Price Prix Preis (€) 2.900 3315

Producto con color personalizable / Product with customizable colour / Produit avec couleur personnalisable / Produkt mit anpassbarer Farbe— P4g. 300
Producto combinable con hornos & soportes / Product to be combined with ovens & supports /
Produit combinable avec fours & soubasements / Produkt kombinierbar mit Gfen und Arbeitsschrénke — Pégs. 186-197

REPAGAS, S.A. se reserva el derecho a modificar precios y especificaciones del material sin previo aviso / REPAGAS, S.A. reserves the right to modify prices and change the material specifications

without prior notice / REPAGAS, S.A. se réserve le droit de modifier les prix et les caractéristiques du matériel sans aucun avis / REPAGAS, S.A. behdlt sich das Recht vor, Preise und Spezifikationen
des Materials ohne vorherige Ankiindigung zu &ndern.
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PRO LINE

FRY-TOPS

O Gaz

» Remates de chimenea en hierro
fundido.

« Flue shots made of cast iron.

- Sortie des gazes en fonte.

« Kaminsims aus Gusseisen.

« Encimeras en 2 mm de espesor.

« Tops manufactured in 2 mm
thickness.

+ Dessus en 2 mm d'épaisseur.

« Arbeitsplatten in 2 mm Dicke.

FTG-92/CDS

NI
s

Dimensiones Equipment

equipo dimensions

Placa Plate

Acabado Finish

Espesor Thickness
Superficie il Useful area

Quem. bajo placa Under plate burners

Resistencias Elec. Elements
Potencia Power
Consumos Consumptions
Voltaje Voltage

De Serie Standard
Opcional Optional
Dimensiones Packaging
con embalaje dimensions
Volumen Volume

Peso bruto Gross weight
Peso neto Net weight
Precio Price

Professional Line

PRO

FTG-92/CDM

FRY-TOPS

(Cle[S

PLACA
PLATE // PLAQUE // BRATPLATTE

Acero pulido y rectificado: Fe
Polished and rectified steel //
Acier rectifié et poli // Polierter
und geschliffener Stahl

Cromo duro: Cr
Hard chrome // Chréme dur //
Hartchrom

Placa 100% ranurada: +175 €

Peto: +120 € (ref.73200153)

Bib // Dosseret périmétral // Brustplatte

OPCIONAL PARA FRY-TOPS MODELO 92
OPTIONAL FOR FRY-TOPS MODEL 92 // EN OPTION POUR FRY-TOPS MODELE 92 //
OPTIONAL BRATPLATTEN VOM MODELL 92

Placa 50% lisa/ranurada: +120 €
Plate 50% plane/ribbed // Plaque 50% lisse/rainuré /[ Bratplatte: 50% glatt / gerillt

Plate 100% ribbed // Plaque 100% rainuré // 100% gerillt

Presién nominal / Working pressure /

Pression de foncionnement/ Nenndruck: 50 mbar. m

[ | | L]
gtlenll':[:]suli(:)l:asment Gerateabmessungen
Plaque Arbeitshereich
Finition Verarbeitung
Epaisseur Dicke

Surface utile Nutzflache

Brilleurs sous plaque Brenner unter Platte
Résistances Widersténde
Puissance Potenz
Consommations Verbrauch

Tension Spannung

Série Serielle

En option Optionale
Dimensions avec Abmessungen
emballage mit Verpackung
Volume Volumen

Poids brut Bruttogewicht
Poids net Nettogewicht

Prix Preis

Fe/Cr
(mm)
(mm)
10.50 (kw)
6.60 (kw)
(kw)
GLP Kg/h
GN Nmé/h

V./Hz
V./Hz

(mm)
(m?)
(kg)

(kg)
(€)

FTG-92/CDM | [ FTG-92/CDS
—_— S—
800x 900 280 800 x 900 x 900
Cr Cr
15 15
723629 723629
2 2
21.00 21.00
1,64 1,64
o 2
850 x 950 x 280 840 x 950 x 1.090
052 0.7
163 159
116 136
4,665 5210

Producto con color personalizable / Product with customizable colour / Produit avec couleur personnalisable / Produkt mit anpassbarer Farbe— Pag. 300
Producto combinable con hornos & soportes / Produgt to be combined with ovens & supports /
Produit combinable avec fours & soubasements / Produkt kombinierbar mit Ofen und Arbeitsschrédnke — Pags. 186-197

REPAGAS, S.A. se reserva el derecho a modificar precios y especificaciones del material sin previo aviso / REPAGAS, S.A. reserves the right to modify prices and change the material specifications
without prior notice / REPAGAS, S.A. se réserve le droit de modifier les prix et les caractéristiques du matériel sans aucun avis / REPAGAS, S.A. behalt sich das Recht vor, Preise und Spezifikationen
des Materials ohne vorherige Ankiindigung zu &ndern.
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FRY-TOPS

Eléctricos

Professional Line

PRO

Electric

FRY-TOPS

PRO LINE

PLACA
PLATE // PLAQUE // BRATPLATTE

Acero pulido y rectificado: Fe
Polished and rectified steel //
Acier rectifié et poli // Polierter
und geschliffener Stahl

Cromo duro: Cr
Hard chrome /[ Chréme dur //
Hartchrom

» Remates de chimenea en hierro
fundido.

« Flue shots made of cast iron.
- Sortie des gazes en fonte.
« Kaminsims aus Gusseisen.

« Encimeras en 2 mm de espesor.
« Tops manufactured in 2 mm
thickness.

+ Dessus en 2 mm d'épaisseur.
- Arbeitsplatten in 2 mm Dicke.

OPCIONAL PARA FRY-TOPS MODELO 91
OPTIONAL FOR FRY-TOPS MODEL 91 // EN OPTION POUR FRY-
TOPS MODELE 91 // OPTIONAL BRATPLATTEN VOM MODELL 91

Placa 100% ranurada: + 175 €
Plate 100% ribbed // Plaque 100% rainuré // 100% gerillt

Peto: + 110 € (ref. 73600064)
Bib // Dosseret périmétral // Brustplatte

100%

FTE-91/M FTE-91/S
A A=
E S L - b ® i ®
5?{:2:":?0";3 dD;T'%I:]suli[:]lsm - Gerateabmessungen (mm) 400 x 900 x 280

Placa Plate Plaque Arbeitshereich
Acabado Finish Finition Verarbeitung Fe/Cr Fe Fe
Espesor Thickness Epaisseur Dicke (mm) 15 15
Superficie dtil Useful area Surface utile Nutzfliche (mm) 323 x 629 323 x 629
Quem. bajo placa Under plate burners Briileurs sous plaque Brenner unter Platte 10.50 (kw) = =
Resistencias Elec. Elements Résistances Widerstande 2.2 (kw) 3 3
Potencia Power Puissance Potenz (kw) 6.60 6.60
Consumos Consumptions Consommations Verbrauch GLP Kg/h - -

GN Nm/h - -
Voltaje Voltage Tension Spannung
De Serie Standard Série Serielle V./Hz 38011+ N+T50-60 3801l +N +T50-60
Opcional Optional En option Optionale V./Hz 220 111 + T 50-60 220 111 + T 50-60
Unesores Pl Dmmmess  Amsie ) wpsi s
Volumen Volume Volume Volumen (m?) 0.29 0.48
Peso bruto Gross weight Poids brut Bruttogewicht (kg) 72 98
Peso neto Net weight Poids net Nettogewicht (kg) 60 83
Precio Price Prix Preis (€) 2810 3.280

Producto con color personalizable / Product with customizable colour / Produit avec couleur personnalisable / Produkt mit anpassbarer Farbe— Pag. 300
Producto combinable con hornos & soportes / Product to be combined with ovens & supports /
Produit combinable avec fours & soubasements / Produkt kombinierbar mit Ofen und Arbeitsschrédnke — Pégs. 186-197

REPAGAS, S.A. se reserva el derecho a modificar precios y especificaciones del material sin previo aviso / REPAGAS, S.A. reserves the right to modify prices and change the material specifications
without prior notice / REPAGAS, S.A. se réserve le droit de modifier les prix et les caractéristiques du matériel sans aucun avis / REPAGAS, S.A. behdlt sich das Recht vor, Preise und Spezifikationen
des Materials ohne vorherige Ankiindigung zu &ndern.
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Professional Line

FRY-TOPS - PRO FRY-TOPS

Electriques = Elektro

PRO LINE "’5—!!-,- PLACA

PLATE // PLAQUE // BRATPLATTE

Acero pulido y rectificado: Fe
Polished and rectified steel //
Acier rectifié et poli // Polierter
und geschliffener Stahl

« Remates de chimenea en hierro
fundido.

« Flue shots made of cast iron.

- Sortie des gazes en fonte.

« Kaminsims aus Gusseisen.

Cromo duro: Cr
Hard chrome // Chréme dur //
Hartchrom

« Encimeras en 2 mm de espesor.

» Tops manufactured in 2 mm
thickness.

«» Dessus en 2 mm d'épaisseur.
« Arbeitsplatten in 2 mm Dicke.

OPCIONAL PARA FRY-TOPS MODELO 92
OPTIONAL FOR FRY-TOPS MODEL 92 // EN OPTION POUR FRY-TOPS

e MODELE 92 // OPTIONAL BRATPLATTEN VOM MODELL 92
fm Placa 50% lisa/ranurada: +120 €

Plate 50% plane/ribbed // Plaque 50%lisse/rainuré // Bratplatte: 50% glatt / gerillt

Placa 100% ranurada: +175 €
Plate 100% ribbed // Plaque 100% rainuré // 100% gerillt

Peto: +120 € (ref. 73200153)
Bib // Dosseret périmétral /[ Brustplatte

= ;
— s . - v, E ®

— s

Dimensiones Equipment Dimensions

equipo dimensions de |'équipement Geréiteabmessungen
Placa Plate Plaque Arbeitshereich
Acabado Finish Finition Verarbeitung Fe/Cr Fe Fe
Espesor Thickness Epaisseur Dicke (mm) 15 15
Superficie dtil Useful area Surface utile Nutzfléche (mm) 723 %629 723 x 629
Quem. bajo placa Under plate burners Briileurs sous plaque Brenner unter Platte 10.50 (kw) - -
Resistencias Elec. Elements Résistances Widerstande 2.2 (kw) 6 6
Potencia Power Puissance Potenz (kw) 13.20 13.20
Consumos Consumptions Consommations Verbrauch GLP Kg/h - -

GN Nm*/h - -
Voltaje Voltage Tension Spannung
De Serie Standard Série Serielle V./Hz 380111+ N+T50-60 3801l +N +T50-60
Opcional Optional En option Optionale V./Hz 220111 + T 50-60 220 111 + T 50-60
O B Dnomiosses  Mnesngm o060 805500100
Volumen Volume Volume Volumen (m?) 0.52 0.87
Peso bruto Gross weight Poids brut Bruttogewicht (kg) 133 159
Peso neto Net weight Poids net Nettogewicht (kg) 120 1M
Precio Price Prix Preis (€) 4.165 4.700

Producto con color personalizable / Product with customizable colour / Produit avec couleur personnalisable / Produkt mit anpassbarer Farbe— Pég. 300
Producto combinable con hornos & soportes / Product to be combined with ovens & supports /
Produit combinable avec fours & soubasements / Produkt kombinierbar mit Ofen und Arbeitsschrdnke — Pags. 186-197

REPAGAS, S.A. se reserva el derecho a modificar precios y especificaciones del material sin previo aviso / REPAGAS, S.A. reserves the right to modify prices and change the material specifications

without prior notice / REPAGAS, S.A. se réserve le droit de modifier les prix et les caractéristiques du matériel sans aucun avis / REPAGAS, S.A. behdlt sich das Recht vor, Preise und Spezifikationen
des Materials ohne vorherige Ankiindigung zu &ndern.
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FRY-TOPS

Eléctricos

Professional Line

PRO

Electric
FRY-TOPS

PLACA
PLATE // PLAQUE // BRATPLATTE

Acero pulido y rectificado: Fe
Polished and rectified steel //
Acier rectifié et poli // Polierter
und geschliffener Stahl

Cromo duro: Cr
Hard chrome // Chréme dur //
Hartchrom

PRO LINE

« Remates de chimenea en hierro
fundido.

« Flue shots made of cast iron.
« Sortie des gazes en fonte.
« Kaminsims aus Gusseisen.

OPCIONAL PARA FRY-TOPS MODELO 91
OPTIONAL FOR FRY-TOPS MODEL 91 // EN OPTION POUR FRY-
TOPS MODELE 91 // OPTIONAL BRATPLATTEN VOM MODELL 91

Placa 100% ranurada: + 175 €

Plate 100% ribbed // Plaque 100% rainuré // 100% gerillt

Peto: + 110 € (ref. 73600064)
Bib // Dosseret périmétral // Brustplatte

- Encimeras en 2 mm de espesor.

 Tops manufactured in 2 mm
thickness.

+ Dessus en 2 mm d'épaisseur.
« Arbeitsplatten in 2 mm Dicke.

FTE-91/CDM

FTE-91/CDS

FTE-91/CDM FTE-91/CDS
—_— > |
L iv Y

400 x 900 x 280 400 x 900 x 900

(mm)

Equipment

dimensions
Placa Plate
Acabado Finish
Espesor Thickness
Superficie atil Useful area
Quem. bajo placa Under plate burners
Resistencias Elec. Elements
Potencia Power
Consumos Consumptions
Voltaje Voltage
De Serie Standard
Opcional Optional
Dimensiones Packaging
con embalaje dimensions
Volumen Volume
Peso bruto Gross weight
Peso neto Net weight
Precio Price

[ | -

dbnlz"l]'%l:]sl:i‘::zsrn ent Gerateabmessungen
Plaque Arbeitsbereich
Finition Verarbeitung
Epaisseur Dicke

Surface utile Nutzflache

Briileurs sous plaque Brenner unter Platte
Résistances Widerstande
Puissance Potenz
Consommations Verbrauch

Tension Spannung

Série Serielle

En option Optionale
Dimensions avec Abmessungen
emballage mit Verpackung
Volume Volumen

Poids brut Bruttogewicht
Poids net Nettogewicht

Prix Preis

Fe/Cr Cr Cr
(mm) 15 15
(mm) 323 x 629 323 x 629
10.50 (kw) - -
2.2 (kw) 3 3
(kw) 6.60 6.60
GLP Kg/h - -
GN Nm?h - -
V./Hz 380111 +N+T50-60 3801l +N+T50-60
V./Hz 220 11 + T 50-60 220111 + T 50-60
(mm) 940 x 450 x 690 950 x 450 x 1.120
(m?) 0.29 0.48
(kg) 95 99
(kg) 90 72
(€) 3.150 3.680

Producto con color personalizable / Product with customizable colour / Produit avec couleur personnalisable / Produkt mit anpassbarer Farbe— P4g. 300
Producto combinable con hornos & soportes / Product to be combined with ovens & supports /
Produit combinable avec fours & soubasements / Produkt kombinierbar mit Gfen und Arbeitsschrénke — Pégs. 186-197

REPAGAS, S.A. se reserva el derecho a modificar precios y especificaciones del material sin previo aviso / REPAGAS, S.A. reserves the right to modify prices and change the material specifications
without prior notice / REPAGAS, S.A. se réserve le droit de modifier les prix et les caractéristiques du matériel sans aucun avis / REPAGAS, S.A. behalt sich das Recht vor, Preise und Spezifikationen

des Materials ohne vorherige Ankiindigung zu &ndern.
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Professional Line

FRY-TOPS - PRO FRY-TOPS

Electriques = Elektro

e OPCIONAL PARA FRY-TOPS MODELO 92
J"h—-_._____f OPTIONAL FOR FRY-TOPS MODEL 92 // EN OPTION POUR FRY-
TOPS MODELE 92 // OPTIONAL BRATPLATTEN VOM MODELL 92
Placa 50% lisa/ranurada; +120 €

Plate 50% plane/ribbed // Plaque 50% lisse/rainuré //
Bratplatte: 50% glatt / gerillt

Placa 100% ranurada: +175 €
Plate 100% ribbed // Plaque 100% rainuré // 100% gerillt

Peto: +120 € (ref. 73200153)
; Bib // Dosseret périmétral // Brustplatte

PLACA
PLATE // PLAQUE // BRATPLATTE

Acero pulido y rectificado: Fe
Polished and rectified steel //
Acier rectifié et poli // Polierter
und geschliffener Stahl

Cromo duro: Cr
Hard chrome // Chréme dur //
Hartchrom

FTE-92/CDS

PRO LINE

« Remates de chimenea en hierro
fundido.
« Flue shots made of cast iron.

- Sortie des gazes en fonte. h
+ Kaminsims aus Gusseisen. ’ ""'-'-—l-_....____

- « Encimeras en 2 mm de espesor.

» Tops manufactured in 2 mm
thickness.

- Dessus en 2 mm d'épaisseur.
« Arbeitsplatten in 2 mm Dicke.

FTE-92/CDM

FTE-92/CDS FTE-92/CDM
—— —_—
= SE= in = E ® m ®
oo dimansions do Voqupement _ Gerdteabmessungen
Placa Plate Plaque Arbeitshereich
Acabado Finish Finition Verarbeitung Fe/Cr Cr Cr
Espesor Thickness Epaisseur Dicke (mm) 15 15
Superficie dtil Useful area Surface utile Nutzflache (mm) 723x 629 723 x 629
Quem. bajo placa Under plate burners  Briileurs sous plaque Brenner unter Platte 10.50 (kw) - -
Resistencias Elec. Elements Résistances Widerstande 2.2 (kw) 6 6
Potencia Power Puissance Potenz (kw) 13.20 13.20
Consumos Consumptions Consommations Verbrauch GLP Kg/h - -
GN Nm’/h - -
Voltaje Voltage Tension Spannung
De Serie Standard Série Serielle V./Hz 380 11+ N + T 50-60 380 111+ N + T 50-60
Opcional Optional En option Optionale V./Hz 220 111 + T 50-60 220 I11 + T 50-60
Unesoes  fiolmh  Dmomwac Al s0csbm 50:50:60
Volumen Volume Volume Volumen (m?) 0.87 0.52
Peso bruto Gross weight Poids brut Bruttogewicht (kg) 182 163
Peso neto Net weight Poids net Nettogewicht (kg) 130 150
Precio Price Prix Preis (€) 4.860 4.325

Producto con color personalizable / Product with customizable colour / Produit avec couleur personnalisable / Produkt mit anpassbarer Farbe— Pég. 300
Producto combinable con hornos & soportes / Product to be combined with ovens & supports /
Produit combinable avec fours & soubasements / Produkt kombinierbar mit Ofen und Arbeitsschrédnke — Pégs. 186-197

REPAGAS, S.A. se reserva el derecho a modificar precios y especificaciones del material sin previo aviso / REPAGAS, S.A. reserves the right to modify prices and change the material specifications

without prior notice / REPAGAS, S.A. se réserve le droit de modifier les prix et les caractéristiques du matériel sans aucun avis / REPAGAS, S.A. behilt sich das Recht vor, Preise und Spezifikationen
des Materials ohne vorherige Ankiindigung zu &ndern.
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SERIE 900

GAMA MODULAR Y PUENTE

FREIDORAS
aGasy
Eléctricas

« Gama de freidoras disefada
para ofrecer las mdéximas
combinaciones de trabajo con
las caracteristicas de: disefio,
potencia, funcionalidad y
accesibilidad.

« Acabado exterior, cuba y tapa de
acero inoxidable AlSI-304 (18/10)
con acabado scotch.

« Cubas fabricadas en una pieza
de un solo golpe de embuticion,
sin soldaduras en su interior
prolongando la vida del equipo y
reduciendo considerablemente
el nUmero de incidencias.

« Modelo a gas: piloto de

encendido con piezoeléctrico

mediante conexion eléctrica a

la red, termopar, regulacion por

vdlvula 820 NOVA con termostato

de regulacién de 90 °C a 195 °C

y termostato de seguridad

de calibracion fija a 230 °Cy

quemadores fabricados en

acero inoxidable. Intercambiador
externo de calor fuera de la
cuba, garantizando un aumento
de la temperatura uniforme
desde el nivel inferior del aceite
consiguiendo mayor rendimiento

con menor consumo. Modelos a

gas especificos para producto

harinado.

Modelos eléctricos: resistencias

blindadas basculantes,

regulacién por termostato de
control.

Cesta de hilo cromado con

maneta atérmica.

Amplia “zona fria” para facilitar la

precipitacion de los residuos.

Grifo de vaciado en todos los

modelos.

« Filtro de residuos para la
depuracién del aceite en todos
los modelos.

+ Patas regulables en altura.
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Gas and
Electric

FRYERS

Range of fryers designed to
offer the maximum working
combinations, with the main
features of: design, power,
functionality and accessibility.
External finish, tank and cover
made of AISF304 (18/10) stainless
steel scotch finish.

The tanks of our fryers are made
in one piece without welds
providing the equipment with
longer life and avoiding technical
problems.

Gas model: provided of
piezoelectric ignition by battery,
thermocouple, 820 NOVA
thermostatic valve regulation
from 90 °C to 195 °C with
additional safety thermostat set
up to 230 °C, and burners made
of stainless steel. Operating
system through external heat
exchangers, ensuring a uniform
temperature rise from the lower
oil level getting high performance
with lower consumption. Specific
gas models for floured product.
Electric models: armoured and
tiltable heating elements, control
thermostat regulation.

Chromed basket with athermic
handle. Wide “cold area” to allow
falling of remains.

All models provided with drain
tap.

All models provided with filter for
residues and oil depuration.
Adjustable legs.

FRITEUSES
4 Gaz et
Electriques

« Gamme des friteuses congue
pour offrir un grand numéro de
combinaison de travail entre
les caractéristiques suivantes:
conception, puissance,
fonctionnalité et accessibilité.

« Finition extérieur en inox AISI-304
(18/10) avec une finition type
scotch.

« Cuves fabriquées d’une
seule piéce et d'un seul coup
d’emboutissions sans soudures
a lintérieur ce qui favorise une
longue durée de vie de I'appareil
et une réduction considérable de
panes.

« Modeles & gaz: allumage avec

piézo-électrique branché

au courant, thermocouple,

régulation par valve

thermostatique 820 NOVA de

90 °C &1195 °C avec thermostat

de sécurité additionnel de

calibration fixé & 230 °C et
braleurs fabriqués en Acier

Inoxydable. Un systeme de

fonctionnement avec inter-

changeur de la chaleur &

I'extérieur de la cuve, en

garantissant une augmentation

de la température uniforme

& partir du niveau inférieur de

I'huile en obtenant le plus grand

rendement avec une moindre

consommation. Modéles & gaz
spécifiques pour le produit farine.

Modeéles électriques: résistances

blindée oscillantes, thermostat de

régulation.

Panier en fils de chrome et

manette athermique. Ample

«zone froide» pour faciliter la

précipitation des résidus.

Robinet d*évacuation et filtre des

résidus dans touts les modéles.

Filtre de résidus disponible en

option pour la dépuration de

Ihuile.

« Pieds réglables en hauteur.



MODULAR AND COUNTER-TOP RANGE /

GAMME MODULAIRE ET SUSPENDUE /
MODULARES SORTIMENT UND VERBINDUNGSELEMENTE

Gas- und
Elektrische

FRITTEUSEN

» Optimale Kombination aus
Design, Leistung, Funktionalitét
und Zugdnglichkeit.
Edelstahlbehdlter AISI-304

(18/10), einteilig mit einem
einzigen Tiefzug gefertigt,
fehlende Verbindungsstellen,
Schweilndhte noch Brennerrohre
im Inneren verlaingern die
Lebensdauer der Fritteusen und
vermindern ihre Stéranfdlligkeit.
Gasmodelle: ZGndpilot mit
piezoelektrischem Anschluss an
das Stromnetz, Thermoelement,
Regelung durch 820 NOVA-Ventil
mit Regelthermostat von 90 °C
bis 195° C und mit zusatzlichem
Sicherheitsthermostat mit

fester Kalibrierung bei 230 °C

und Edelstahlbrenner. Ein
externer Warmetauscher
auBerhalb des Tanks ermdéglicht
einen gleichmdéBigen
Temperaturanstieg des Fetts,
wodurch eine héhere Leistung

bei geringerem Verbrauch erzielt
wird. Spezifische Gasmodelle fur
Mehlprodukte.

Elektrische Modelle: Abgeschirmte
Panzerwidersténde, Regelung
Uber ein Regelthermostat.
Verchromter Gewindekorb mit
athermischem Griff.
Ausgedehnte Kaltzone um

das Ausfdllen von Abfdllen zu
erleichtern

Ablqsshahn bei q”en Mode"en ......................................................................................................................
Abfallfilter zur Olreinigung in allen
Modellen.

« Héhenverstellbare Beine.

.

.

« Cubas fabricadas en una pieza. \
» Tanks made in one piece.

« Cuves fabrigées d’une seule piece.
« Behdilter aus einem Stlick gefertigt.

.

» Modelos con cubas reducidas.

» Models with small tanks.

- Modeles avec petits cuves.

» Modelle mit reduziertem Tankinhalt.

« Producto con color personalizable.

* Product with customizable color.

« Produit avec couleur personalizable.

« Produkt mit anpassbarer Farbe. /
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Professional Line

FREIDORAS (&0 Gas

FRYERS

f"*:'“_-_"“‘: i OPCIONAL PARA FREIDORAS A GAS Y ELECTRICAS
) OPTIONAL FOR GAS AND ELECTRIC FRYERS // EN OPTION POUR
FRITEUSES A GAZ ET ELECTRIQUES // OPTIONAL FUR GAS- UND
ELEKTROFRITTEUSEN

Dos cestas por cuba:
Two tanks per tank // Deux paniers par cuve [/
Zwei Koérbe pro Behdlter

FG-91/17 y FG-92/17: (ref. 76400021 - 135 x 295 x 120 mm): + 50 €

*"ﬂ__ :‘21;‘% PRO LINE

» Remates de chimenea en hierro
fundido.

« Flue shots made of cast iron.

- Sortie des gazes en fonte.

« Kaminsims aus Gusseisen.

« Cuba en 15 mm de espesor.

.-" » Tank in 15 mm thickness.
« Cuve en15 mm d'épaisseur.
« Behdlter in 1,5 mm Dicke.
FG-91/17 FG-92/17
= e
Presién nominal / Working pressure / 5 el o
Pression de foncionnement / Nenndruck: 37 mbar. E '
= > | N | = @ @
Eér:iil:)smnes E?mu:zm"s]ﬁﬂ:s dDé";'?éI:]ﬂi(:;:;n ent Gerateabmessungen (mm) 400 x 900 x 900 800 x 900 x 900
Cubas Tanks Cuves Tanks (n°) 1 2
Cuba Tank Cuve Tank (mm) 310 x 344 x 335 2 x 310 x 344 x 335
Cesta Basket Panier Korb (mm) 290 x 300 x 120 2x290 x 300 x 120
Litros Litres Litres Liter (Ltr) 17 17+17
Potencia Power Puissance Potenz (kw) 16.00 16.00 + 16.00
Consumos Consumptions Consommations Verbrauch GLP Kg/h 1.243 2.486
GN Nm?/h 1.693 3.386
Voltaje Voltage Tension Spannung V./Hz ~ 220V.1+N+T50/60 220V.1+N +T50/60
Patatas congel. Frozen potat. Chips cong. Gefrorene Kartoffeln (Kg/h) 21 21+ 2
Drstes  Paloghy  Dihonuc  Amesngn ) gis0020 80:%0c120
Volumen Volume Volume Volumen (m?) 0.51 0.99
Peso bruto Gross weight Poids brut Bruttogewicht (kg) 7 124
Peso neto Net weight Poids net Nettogewicht (kg) 60 109
Precio Price Prix Preis (€) 4.260 1.120

Producto con color personalizable / Product with customizable colour / Produit avec couleur personnalisable / Produkt mit anpassbarer Farbe — Pag. 300
*Producto hasta fin de existencias / Product stocks last/ Derniers stocks de produits / Abgabe nur, solange der Vorrat reicht.

REPAGAS, S.A. se reserva el derecho a modificar precios y especificaciones del material sin previo aviso / REPAGAS, S.A. reserves the right to modify prices and change the material specifications

without prior notice / REPAGAS, S.A. se réserve le droit de modifier les prix et les caractéristiques du matériel sans aucun avis / REPAGAS, S.A. behalt sich das Recht vor, Preise und Spezifikationen
des Materials ohne vorherige Ankiindigung zu &ndern.
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Professional Line

FRITEUSES
o Gaz

ELEKTROFRITTEU

Behdilter

OPCIONAL PARA FREIDORAS A GAS Y ELECTRICAS
OPTIONAL FOR GAS AND ELECTRIC FRYERS // EN OPTION POUR
FRITEUSES A GAZ ET ELECTRIQUES // OPTIONAL FUR GAS- UND

SEN

Dos cestas por cuba:
Two tanks per tank // Deux paniers par cuve [/ Zwei Kérbe pro

FGT-91/17 y FGT-92/17: (ref. 76400021 - 135 x 295 x 120 mm): + 50 €

» Modelos a gas especificos para producto

harinado.

- Specific gas models for floured product.
» Modeles ¢ gaz spécifiques pour le produit farine.
- Spezifische Gasmodelle fur Mehlprodukte.

Presién nominal / Working pressure /
Pression de foncionnement / Nenndruck: 37 mbar.

Gas-
FRITTEUSEN

PRO LINE

fundido.
- Flue shots made of cast iron.
« Sortie des gazes en fonte.
» Kaminsims aus Gusseisen.

« Cuba en 15 mm de espesor.
« Tank in 15 mm thickness.
« Cuve en15 mm d'épaisseur.
- Behdlter in 15 mm Dicke.

FGT-91/08* FGT-91/17* FGT-92/17*
= 5 g
e = o

V. V. W

400 x 900 x 900 400 x 900 x 900 800 x 900 x 900

« Remates de chimenea en hierro

= == [ N | ]
Sivrsies  Eqipner - Bnersiors L Goiaimessinge
Cubas Tanks Cuves Tanks (n°)
Cuba Tank Cuve Tank (mm)
Cesta Basket Panier Korb (mm)
Litros Litres Litres Liter (Ltr)
Potencia Power Puissance Potenz (kw)
Consumos Consumptions Consommations  Verbrauch GLP Kg/h
GN Nm*/h
Voltaje Voltage Tension Spannung V./Hz
Patatas congel.  Frozen potat.  Chips cong. Gefrorene Kartoffeln (Ka/h)
Dimensiones Packaging Dimensions avec  Abmessungen (mm)
con embalaje dimensions emballage mit Verpackung
Volumen Volume Volume Volumen (m?)
Peso bruto Gross weight  Poids brut Bruttogewicht (kg)
Peso neto Net weight Poids net Nettogewicht (kg)
Precio Price Prix Preis (€)

2 1 2
345 x 140 x 305 345x310x305 2 x345x 310 x 305
120 x 300 x 120 290x300x 120 2x290 x 300 x 120

8+8 17 17+17
5.80+5.80 16.50 16.50 + 16.50

0,46 1,30 2,60

0,61 1,75 349
8+8 215 215+215

430 x 950 x 1.250 430 x 950 x 1.250 830 x 950 x 1.250

0.51 0.51 0.99

n 7 124

60 60 109
5.055 4.260 7.680

Producto con color personalizable / Product with customizable colour / Produit avec couleur personnalisable / Produkt mit anpassbarer Farbe — Pag. 300
* Producto especial bajo demanda, consultar plazo de entrega / Special product on request, consult delivery time /
Produit spécial sur demande, consultez les délais de livraison / Sonderprodukt auf Anfrage, Lieferzeit erfragen.

REPAGAS, S.A. se reserva el derecho a modificar precios y especificaciones del material sin previo aviso / REPAGAS, S.A. reserves the right to modify prices and change the material specifications
without prior notice / REPAGAS, S.A. se réserve le droit de modifier les prix et les caractéristiques du matériel sans aucun avis / REPAGAS, S.A. behilt sich das Recht vor, Preise und Spezifikationen

des Materials ohne vorherige Ankiindigun

g zu @ndern.
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Professional Line
Electric
FRYERS

FREIDORAS
Eléctrica

OPCIONAL PARA FREIDORAS A GAS Y ELECTRICAS
OPTIONAL FOR GAS AND ELECTRIC FRYERS // EN OPTION POUR
FRITEUSES A GAZ ET ELECTRIQUES // OPTIONAL FUR GAS- UND
ELEKTROFRITTEUSEN

Dos cestas por cuba:
Two tanks per tank // Deux paniers par cuve [/ Zwei Kérbe pro
Behdilter

FE-91/15: (ref. 79600002 - 109 x 300 x 120 mm): + 50 €
FE-91/17: (ref. 76400021 - 135 x 295 x 120 mm): + 50 €

PRO LINE

NI
ahs

FE-91/08*

—

fundido.

FE-91/15*

—_

« Remates de chimenea en hierro

- Flue shots made of cast iron.
- Sortie des gazes en fonte.
« Kaminsims aus Gusseisen.

» Cuba en 15 mm de espesor.
+ Tankin 156 mm thickness.
« Cuve en156 mm d'épaisseur.
+ Behdlter in 15 mm Dicke.

FE-91/17

B
-

V.

Equipment 3:',‘2’;1‘::;*"“ o Gerdteabmessungen 400 x 900 x 900 400 x 900 x 900 400 900 x 900
Cubas Tanks Cuves Tanks (n°) 2 1 1
Cuba Tank Cuve Tank (mm) 345 x 140 x 258 345 x 240 x 258 310 x 345 x 258
Cesta Basket Panier Korh (mm) 120 x 300 x 120 220 x 300 x 120 290 x 300 x 120
Litros Litres Litres Liter (Ltr) 8+8 15 17
Potencia Power Puissance Potenz (kw) 7.00+7.00 12.00 16.50
Consumos Consumptions Consommations  Verbrauch GLP Kg/h — = —

GN Nm®/h - - -

Voltaje Voltage Tension Spannung
De Serie Standard Série Serielle V./Hz 3B0V.I+N+T50/60  380V.III+N+T50/60 380 V.1l +N+T50/60
Opcional Optional En option Optionale V./Hz 230 11 + T 50/60 230 111 + T 50/60 230 11 + T 50/60
Patatas congel. Frozen potat. Chips cong. Gefrorene Kartoffeln (Kg/h) 125+125 2 25
2;':‘;'::;‘;’;:; Fackaging Er'"“l‘):'l'ls;;:s avee ﬁ?ﬂ,‘;ﬁ;‘;’;ﬂi‘l‘]g (mm) 430 % 950 x 1.250 430 % 830 x 1.250 430 % 830 x 1.250
Volumen Volume Volume Volumen (m?) 0.51 0.51 0.51
Peso bruto Gross weight Poids brut Bruttogewicht (kg) 61 61 61
Peso neto Net weight Poids net Nettogewicht (kg) 50 50 50
Precio Price Prix Preis (€) 4.200 3175 3575

Producto con color personalizable / Product with customizable colour / Produit avec couleur personnalisable / Produkt mit anpassbarer Farbe — Pag. 300
* Producto especial bajo demanda, consultar plazo de entrega / Special product on request, consult delivery time /
Produit spécial sur demande, consultez les délais de livraison / Sonderprodukt auf Anfrage, Lieferzeit erfragen.

REPAGAS, S.A. se reserva el derecho a modificar precios y especificaciones del material sin previo aviso / REPAGAS, S.A. reserves the right to modify prices and change the material specifications
without prior notice / REPAGAS, S.A. se réserve le droit de modifier les prix et les caractéristiques du matériel sans aucun avis / REPAGAS, S.A. behalt sich das Recht vor, Preise und Spezifikationen
des Materials ohne vorherige Ankiindigung zu &ndern.
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Professional Line

FRITEUSES PR Elektrische

Electriques é FRITTEUSEN

PRO LINE

» Remates de chimenea en hierro
fundido.

- Flue shots made of cast iron.

- Sortie des gazes en fonte.

« Kaminsims aus Gusseisen.

+ Cuba en15 mm de espesor.
» Tank in 15 mm thickness.
« Cuve en15 mm d'épaisseur.
« Behalter in 15 mm Dicke.

OPCIONAL PARA FREIDORAS A GAS Y ELECTRICAS
4 OPTIONAL FOR GAS AND ELECTRIC FRYERS // EN OPTION POUR

ol FRITEUSES A GAZ ET ELECTRIQUES // OPTIONAL FUR GAS- UND

y ELEKTROFRITTEUSEN

Dos cestas por cuba:
Two tanks per tank // Deux paniers par cuve [/ Zwei Kérbe pro
Behdlter

FE-92/15 FE-92/15: (ref. 79600002 - 109 x 300 x 120 mm); + 50 €
FE-92/17: (ref. 76400021 - 135 x 295 x 120 mm): + 50 €

FE-92/15* FE-92/17

= = [ J | L] ® ®

Equipment 3;",‘2';"3;& o Gerdteabmessungen 800 x 900 x 900 800 x 900 x 900
Cubas Tanks Cuves Tanks (n°) 2 2
Cuba Tank Cuve Tank (mm) 2 x 345 x 240 x 258 2x 310 x 345 x 258
Cesta Basket Panier Korb (mm) 2x220 x 300 x 120 2x290 x 300 x 120
Litros Litres Litres Liter (Ltr) 15+ 15 17+17
Potencia Power Puissance Potenz (kw) 12.00 +12.00 16.50 + 16.50
Consumos Consumptions Consommations Verbrauch GLP Kg/h - -

GN Nm*/h - -

Voltaje Voltage Tension Spannung
De Serie Standard Série Serielle V./Hz 380 V.11 + N +T50/60 380 V. IIl+N+T50/60
Opcional Optional En option Optionale V./Hz 230 11l + T 50/60 230 1l + T 50/60
Patatas congel. Frozen potat. Chips cong. Gefrorene Kartoffeln (Kg/h) 20+20 25+25
Ut Pt Dnemimane  Mnessn @00z 60
Volumen Volume Volume Volumen (m?) 0.99 0.99
Peso bruto Gross weight Poids brut Bruttogewicht (kg) 98 98
Peso neto Net weight Poids net Nettogewicht (kg) 83 83
Precio Price Prix Preis (€) 5.560 6.270

Producto con color personalizable / Product with customizable colour / Produit avec couleur personnalisable / Produkt mit anpassbarer Farbe — Pag. 300
* Producto especial bajo demanda, consultar plazo de entrega / Special product on request, consult delivery time /
Produit spécial sur demande, consultez les délais de livraison / Sonderprodukt auf Anfrage, Lieferzeit erfragen.

REPAGAS, S.A. se reserva el derecho a modificar precios y especificaciones del material sin previo aviso / REPAGAS, S.A. reserves the right to modify prices and change the material specifications

without prior notice / REPAGAS, S.A. se réserve le droit de modifier les prix et les caractéristiques du matériel sans aucun avis / REPAGAS, S.A. behilt sich das Recht vor, Preise und Spezifikationen
des Materials ohne vorherige Ankiindigung zu &ndern.
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SERIE 900

GAMA MODULAR Y PUENTE

—

MARMITAS
a Gas y Eléctricas

Gama de marmitas disefadas para
ofrecer las mdximas combinaciones de
trabajo con las caracteristicas de: disefio,
potencia, funcionalidad y accesibilidad.
Aparatos de gran capacidad aplicada

al uso de la industria colectiva para
aumentar la productividad.

Acabado exterior, cubas y tapas de acero
inoxidable AIS-304 (18/10) con acabado
scotch. Fondo de cuba en en AIS| 316.
Canto vivo lateral garantizando la méxima
unién en el disefio de bloques completos
de coccion.

Cubas fabricadas sin juntas ni soldaduras
en su interior prolongando la vida de los
equipos y reduciendo considerablemente
el nimero de incidencias, especialmente
tratadas para maximizar el rendimiento.
Equipos provistos de tapa equilibrada
con maneta atérmica que permite un
movimiento oscilante.

Filtro de residuos en el interior y grifo

de vaciado en el frontal con dispositivo
de seguridad para evitar aperturas
accidentales, disefiado para facilitar la
evacuacion de los residuos.

Aislamiento térmico garantizado por
paneles de fibra de vidrio de gran espesor.
Bloqueo del calentamiento por
sobretemperatura con termostato de
seguridad de rearme manual.

Mandos ergonémicos en poliamida
resistentes al calor.

Marmitas indirectas: intercambiador
fabricado en AISI 304. Control de presion
del intercambiador mediante vdlvula de
seguridad a 0,5 bares de presion, vélvula
de depresion y manémetro de lectura
analégica. Grifo de carga de agua en el
intercambiador y grifo de nivel.

Modelos a gas: calentamiento por

medio de quemadores tubulares de

alto rendimiento fabricados en acero
inoxidable. Encendido por medio de
sistema de descarga continua alimentado
por una pila (15 V) y llama piloto. Grifo de
minimo/mdximo dotado de sistema de
seguridad con termopar.

Modelos eléctricos: calentamiento por
medio de resistencias acorazadas de
aleacion INCOLOY 800 controladas

por termostato electromecdnico con
selector méx/min (versiones indirectas) 6
electrénico/digital (versiones directas).
Todos los modelos dotados con grifo de
llenado de agua.

Patas regulables en altura.

.

.
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Gas and Electric
BOILING PANS

Range of boiling pans designed to offer
the maximum working combinations,
with the main features of: design, power,
functionality and accessibility.

Big capacity equipment applied for
HORECA business to increase productivity.
External finish, tanks and covers made of
AlsI 304 (18/10) stainless steel scotch finish.
Bottom in AlISI 316.

Side edged manufacturing ensuring
maximum joining in cooking line design.
Tanks made without inner gaskets nor
welds inside, providing the equipment
with longer life and avoiding technical
problems, specially treated to maximize
performance.

Provided with tip-up movement cover,
balanced and with athermic handle.

Filter for residues included and frontall
drain tap with safety devie to prevent
accidental opening, designed for easy
disposal of waste.

Heat insullation guaranteed by panels in
thick glass fibre.

Blocking of heating for excess of
temperature with manual resettable
safety thermostat.

Polyamide ergonomic heat resistant
knobs.

Indirect boiling pans: jacket in stainless
steel AISI 304. Pressure control by means of
safety valve at 0,5 bar, vacuum valve and
analogic pressure gauge. Jacket filling and
level control tap.

Gas models: heating by menas of stainless
steel high efficiency burners. Ignition by
means of constant spark system powered
by a battery (15 V) and pilot flame. Max/
min tap with thermocouple safety system.
Electric models: heating by means of
armoured elements in INCOLOY 800

alloy, controlled by electromechanical
thermostat with max/min selector (indirect
versions) or electronic/digital (direct
versions).

All models provided with filling tap.
Adjustable legs.

.

.

MARMITES
G Gaz et Electriques

Gamme des marmites congues pour offrir
un grand numéro de combinaison de
travail entre les caractéristiques suivantes:
conception, puissance, fonctionnalité et
accessibilité.

Appareils de grande capacité pour usage
industriel collectif pour augmenter la
productivité.

Finition extérieur, cuve et couvercle en
inox AISI-304 (18/10) avec une finition type
scotch. Fond cuve en marmite en AlSI 316.
Les bords latéraux sont congus
spécialement pour garantir une union
parfaite dans le cas des plans de cuisson.
Cuve fabriquée sans joints ni soudures

& lintérieur ce qui favorise une longue
durée de vie de I'appareil et une réduction
considérable de panes et traitée d'une
maniere spéciale pour maximiser le
rendement.

Couvercle équilibre avec poigneé
athermique permettant un mouvement
oscillant.

Filtre de résidus a I'intérieur et robinet dans
la partie frontal pour une facile évacuation
des résidus et menu d’un dispositif

de sécurité contre tout ouvertures
accidentelles.

Isolement thermique garantit par des
panneaux en fibre de verte de grosse
épaisseur.

Blocage du chauffage por surchauffage
par thermostat de sécurite & réarmement
manuel.

Boutons ergonomiques de commande en
polyamide résistants & la chaleur.
Marmites indirectes: double paroi en AlSI
304. Contrdle de la pression de l'interstice
par une soupape de sécurite & 0,5 bar,
détendeur et manometre & lecture
analogique. Robinet por la charge du
double paroi et robinet de niveau.
Modeles & gaz: chauffage par braleurs
tubulaires trés performants en acier

inox. Allumage par systeme & décharge
continue alimenté par une pile de 15 volts
et flamme pilote. Robinet maxi/mini avec
systéme de sécurité & thermocouple.
Modeles eléctriques: chauffage par
résistances blindées en alliage INCOLOY
800 contrélé par un thermostat
életromécanique avec sélecteur maxi/
mini (versions indirectes) ou électrique/
digital (versions directes).

Tout les modeles sont dotés d’un robinet
de remplissage d'eau.

Pieds réglables en hauteur.

.

.
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MODULAR AND COUNTER-TOP RANGE /

GAMME MODULAIRE ET SUSPENDUE /
MODULARES SORTIMENT UND VERBINDUNGSELEMENTE

Gas- und Elektrische
KIPPKESSEL

Optimale Kombination aus Design, Leistung,
Funktionalitéit und Zugénglichkeit.
Hochleistungsgerdt fur die professionelle
Nutzung zur Steigerung der Produktivitat.
Oberfléiche, Tank und Deckel aus Edelstahl
AISI-304 (18/10) in Scotch-Ausfuhrung.
Tankboden aus AlSI 316.

Seitlich rechteckige Kanten erleichtern

die einheitliche Gestaltung kompletter
Kochblécke

Der Metallbehdlter wird ohne Fugen oder
Schweindhte hergestellt und speziell
behandelt. Hierdurch wird seine Leistung
erhoéht, die Lebensdauer verléingert und die
Wartungsintensitét erheblich verringert.
Ausbalancierter Deckel mit athermischem
Griff ermoglicht eine ostzillierende Bewegung.
Mit Wasserflllhahn versehen.

Interner Filter fUr RUckstéinde und
Ablasshahn an der Vorderseite
Sicherheitsvorrichtung, um ein
versehentliches Offnen zu verhindern.
Durch ein spezielles Design wird der

.

Flussigkeitsabtransport erleichtert.
Effektive Warmeisolierung durch dicke
Glasfaserpanele.

Uberhitzungsschutz durch

.

» Cuba con fondo fabricado en AlSI 316.

« Cooking vessel in stainless steel AlSI 316.
« Cuve de cuisson avec fond en AlISI 316.

- Kessel mit Boden aus AlSI 316 versehen.

~

Sicherheitsthermostat mit manueller
Rucksetzung ..................................................................................................................
Ergonomische und hitzebesténdige « Tapa equilibrada fabricada en AlSI 304 con
Bedienelemente aus Polyamid. maneta atérmica.

Indirekte Kessel: Warmetauscher aus AlS| + Balanced lid in stainless steel AISI 304 with

304. Die Drucksteuerung des Austauschers athermic handle.

erfolgt Uber ein Sicherheitsventil mit 0,5 bar « Couvercle équilibré en AISI 304 équipé de

Druck, ein Vakuumventil und ein analoges poignée athermique.

Ablesegerdt. Wasserzulaufhahn am « Ausgeglichener Deckel aus AISI 304 mit
Warmetauscher. athermischem Griff.

Gasmodelle: Erhitzung durch [
Hochleistungsrohrbrenner aus Edelstahl.
Auslésung durch ein kontinuierliches
Entladungssystem durch Batterie-
stromzufuhr (15 V) und Zindflamme.
Minimum/ Maximum Sicherheitshahn.
Ausgestattet mit Thermoelement.
Elektrische Modelle: Erhitzung durch
Panzerwiderstéinde aus INCOLOY
800-Legierung, gesteuert durch ein
elektromechanischen Thermostat mit Max /
Min-Wahlschalter (indirekte Versionen) oder
elektronisch / digital (direkte Versionen).

Alle Modelle sind mit einem Wasserfullhahn
ausgestattet.

Hoéhenverstellbare Beine.

« Registro delantero para fécil reparacion.

» Manhole cover on front for easier maintenance.
« Registre avant pour faciliter la réparation.

« Spezielles Frontdesign erleichtert die Wartung.

« Desaguie interno con filtro de residuos extraible.

« Internal drain with removable waste filter.

« Filtre d'evacuation interne des déchets
amovible.

* Interner Abfluss mit abnehmbaren
Ruckstandefilter.

.

« Producto con color personalizable.

« Product with customizable color.

« Produit avec couleur personalizable.

« Produkt mit anpassbarer Farbe. /
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Professional Line

MARMITAS

a Gas y Eléctricas

ke Gas and Electric
BOILING PANS

PRO LINE

» Remates de chimenea en hierro
fundido.

« Flue shots made of cast iron.

- Sortie des gazes en fonte.

« Kaminsims aus Gusseisen.

+ Cuba en15-4 mm de espesor.
» Tank in 1,5-4 mm thickness.

+ Cuve en15-4 mm d'épaisseur.
+ Kessel in15-4 mm Dicke.

MG-9100 | MG-9150

CALENTAMIENTO
HEATING // CHAUFFAGE // HEIZUNG

D: DIRECTO (recomendado sélo para sopas y liquidos)
Direct (recommended use just for soups and liquids) //
Direct (recommandé seulement pour les soupes et les quuides) //
Direkt (nur far Suppen und Flussigkeiten empfohlen)

I: INDIRECTO
Indirecto // Indirect // Indirekt

VOLTAJE / VOLTAGE / TENSION / SPANNUNG
OPCIONAL / OPTIONAL / EN OPTION / OPTIONAL
200-208 V111 + T 50-60
220-240V 11 + T 50-60
380 V111 + T 50-60

440 V11 + T 50-60
460-480 V 111 + T 50-60

Consultar precios / Ask fac prices / Vérifer les prix/
Uberpriifen Sie die Preise

MG-9100

= — —

Presion nominal / Working pressure /
Pression de foncionnement / Nenndruck: 50 mbar.

MG-9150

.~ - - =
E“@ " ® E@ i@

MBM-9150 MBME-9150

e -

e

= =i [ | =

E(m:;sm"es Equipment d')é"l“;':]fl'l‘;)'fm o Gerdteabmessungen  (mm) 800900900 800 x 900 x 00

Calentamiento Heating Chauffage Beheizung I/D D D

Cuba Tank Cuve Tank

Volumen total  Overall volume Volume total Gesamtvolumen (Ltr) 113 150

Volumen itil  Useful volume  Volume utile Nutzvolumen (Ltr) 102 139

Dimensiones  Dimensions Dimensions Abmessungen [/} 535 595

h 415 540

Potencia Power Puissance Potenz (kw) 22.00 22.00

Consumos Consumptions  Consommations  Verbrauch GLP Kg/h 1.7 1.1
GN Nm®/h 2.33 2.33

Voltaje Voltage Tension Spannung V./Hz - -

Dimensiones  Packaging Dimensions avec  Abmessungen o

con embalaje  dimensions emballage mit Verpackung

Volumen Volume Volume Volumen (m?) 1.20 118

Peso bruto Gross weight  Poids brut Bruttogewicht (kg) 133 1M

Peso neto Net weight Poids net Nettogewicht (kg) 108 116

Precio Price Prix Preis (€) 6.255 6.435

1.070 x 870 x 1.270 1.070 x 870 x 1.270 1.070 x 870 x 1.270

800 x 900 x 900 800 x 900 x 900

150 150
139 139
595 600
540 540
22.00 18.00
1.7 =
2.33

- 380 V [11+N+T 50-60
850 x 940 x 1.160

1.20 1.93
175 178
150 162

9.520 9.430

Producto con color personalizable / Product with customizable colour / Produit avec couleur personnalisable / Produkt mit anpassbarer Farbe — Pag. 300

REPAGAS, S.A. se reserva el derecho a modificar precios y especificaciones del material sin previo aviso / REPAGAS, S.A. reserves the right to modify prices and change the material specifications
without prior notice / REPAGAS, S.A. se réserve le droit de modifier les prix et les caractéristiques du matériel sans aucun avis / REPAGAS, S.A. behalt sich das Recht vor, Preise und Spezifikationen

des Materials ohne vorherige Ankiindigung zu &ndern.
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Professional Line

MARMITES

& Gaz et Electriques

g9 Gas- und Elektrische

KIPPKESSEL

PRO LINE

fundido.

MBME-9150

CALENTAMIENTO
HEATING // CHAUFFAGE /| HEIZUNG

D: DIRECTO (recomendado sélo para sopas y liquidos)
Direct (recommended use just for soups and quuids) //
Direct (recommandé seulement pour les soupes et les
quuides) // Direkt (nur fur Suppen und Flussigkeiten empfohlen)

» Remates de chimenea en hierro

« Flue shots made of cast iron.
- Sortie des gazes en fonte.
« Kaminsims aus Gusseisen.

» Cuba en15-4 mm de espesor.
+ Tank in 15-4 mm thickness.

+ Cuve en15-4 mm d'épaisseur.
+ Kessel in15-4 mm Dicke.

VOLTAJE / VOLTAGE / TENSION / SPANNUNG
OPCIONAL / OPTIONAL / EN OPTION / OPTIONAL
200-208 V 111 + T 50-60
220-240 V111 + T 50-60
380 V11T + T 50-60

440V 111 + T 50-60
460-480 V 111 + T 50-60

Consultar precios / Ask for prices / Vérifer les prix/
Uberpriifen Sie die Preise

i

Indirecto // Indirect // Indirekt MG-9200 /| MEZ9200
MG-9300 / ME-9300
MG-9200 ME-9200 MG-9300 ME-9300
Presién nominal / Working pressure / s * a a
Pression de foncionnement / Nenndruck: 37 mbar. 4 4 = ‘
= ] = ] L, . .
= B3 1 - i =g | TV g | S g

1.000 x 1.150 x 900

1.150 x 1.300 x 900

1.150 x 1.300 x 900

o dimions _de fopupoment_sungon |+ (1) 800+ 50060
Calentamiento Heating Chauffage Beheizung 1D D
Cuba Tank Cuve Tank
Volumen total  Overall volume Volume total Gesamtvolumen (Ltr) 198
Volumen dtil  Useful volume  Volume utile Nutzvolumen (Ltr) 187
Dimensiones  Dimensions  Dimensions Abmessungen [/} 600
h 700
Potencia Power Puissance Potenz (kw) 32.00
Consumos Consumptions Consommations Verbrauch GLP Kg/h 2.52
GN Nm®/h 313]
Voltaje Voltage Tension Spannung V./Hz -
Dimensiones  Packaging Dimensions avec Abmessungen
con embalaje dimensions emballage mit Verpackung
Volumen Volume Volume Volumen (m?) 1.32
Peso bruto Gross weight  Poids brut Bruttogewicht (kg) 180
Peso neto Net weight Poids net Nettogewicht (kg) 136
Precio Price Prix Preis (€) 1.700

I D I
220 342 342
200 317 317
750 900 900
520 510 510

32.00 48.00 36.00
= 379 =
= 5.08 =

380 V 11+N+T 50-60 - 380 V I11+N+T 50-60

(mm)  1.070 x 970 x 1.270 1.360 x 1.100 x 1.280 1.500 x 1.250 x 1.280 1.500 x 1.250 x 1.280

1.91 240 240

285 290 290

136 220 220
16.895 15.700 18.620

Producto con color personalizable / Product with customizable colour / Produit avec couleur personnalisable / Produkt mit anpassbarer Farbe — Pag. 300

REPAGAS, S.A. se reserva el derecho a modificar precios y especificaciones del material sin previo aviso / REPAGAS, S.A. reserves the right to modify prices and change the material specifications
without prior notice / REPAGAS, S.A. se réserve le droit de modifier les prix et les caractéristiques du matériel sans aucun avis / REPAGAS, S.A. behilt sich das Recht vor, Preise und Spezifikationen

des Materials ohne vorherige Ankiindigung zu &ndern.
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SERIE 900

GAMA MODULAR Y PUENTE

—

SARTENES
Basculantes a Gas
y Eléctricas

+ Gama de sartenes basculantes
disefiadas para ofrecer las
mdximas combinaciones de
trabajo con las caracteristicas
de: diseio, potencia,
funcionalidad y accesibilidad.
Aparatos de gran capacidad
aplicada al uso de la industria
colectiva para aumentar la
productividad.
Acabado exterior, cubas y tapas
de acero inoxidable AISI-304
(18/10) con acabado scotch.
Canto vivo lateral garantizando
la méxima unién en el disefio de
blogques completos de coccion.
Cubas fabricadas sin juntas
ni soldaduras en su interior
prolongando la vida de
los equipos y reduciendo
considerablemente el nimero
de incidencias, especialmente
tratadas para maximizar el
rendimiento.
Elevacién manual provista de
eje anterior con tornillo sin finy
volante de maniobra. Modelos
a partir de 125 litros dotados de
sistema asistido de muelle de
apoyo.
Tapa provista de tirador
ergonémico.
Modelos a gas: calentamiento
por quemadores tubulares de
acero inoxidable. Encendido
piezoeléctrico y piloto, mediante
descarga continua y alimentado
de una pila (15 V). Alimentacién
a gas mediante vdlvula
termostdtica con sistema
de seguridad con termopar.
Regulacion de la temperatura de
100 °C a 300 °C.
Modelos eléctricos:
calentamiento por medio
de resistencias acorazadas
de aleacién INCOLOY 800
controladas por termostato con
regulacioén entre 45 °C y 300 °C.
Termostato de seguridad.
+ Todos los modelos dotados con
grifo de llenado de aguai.
« Patas regulables en altura.

164 Q)

N LA
A

Gas and
Electric

Tilting PANS

Range of tilting pans designed
to offer the maximum working
combinations, with the main
features of: design, power,
functionality and accessibility.
Big capacity equipment applied
for HORECA business to increase
productivity.

External finish, tanks and covers
made of AISI 304 (18/10) stainless
steel scotch finish.

Side edged manufacturing
ensuring maximum joining in
cooking line design.

Tanks made without inner gaskets
nor welds inside, providing the
equipment with longer life and
avoiding technical problems,
specially treated to maximize
performance.

Manual tilting mechanism. Models
from 125 litres on equipped with
cylindrical spiral spring.

Counter balanced hinged cover.
Gas models: heated by stainless
steel tube main burners. Ignition
by battery (15 V) continue
flashover and pilot burner. Gas
flow controlled by a thermostatic
gas valve with thermocouple
failure device. Range of
temperature from 100 °C up to
300 °C.

Eléctric models: heated by
means of amoured stainless
steel elements (INCOLOY 800)
controlled by thermostat with
temperatura regulation from

45 °C up to 300 °C. Safety
thermostat.

All models provided with filling
tap.

Adjustable legs.

SAUTEUSES
Ba§culantes o Gaz
et Electriques

Gamme des sauteuses congues
pour offrir un grand numeéro de
combinaison de travail entre

les caractéristiques suivantes:
conception, puissance,
fonctionnalité et accessibilité.
Appareils de grande capacité
pour usage industriel collectif
pour augmenter la productivité.
Finition extérieur, cuve et
couvercle en inox AlSI-304 (18/10)
avec une finition type scotch.
Les bords latéraux sont congus
spécialement pour garantir une
union parfaite dans le cas des
plans de cuisson.

Cuve fabriquée sans joints ni
soudures & l'intérieur ce qui
favorise une longue durée de vie
de 'appareil et une réduction
considérable de panes et traitée
d’une maniere spéciale pour
maximiser le rendement.
Evacuation par relevage manuel.
Modeles de 125 litres ou plus sont
fournis d’un systéme assisté par
ressort de controle.

Couvercle munit d’une poignée
ergonomique.

Moddeles & gaz: chauffage par
des braleurs tubulaires en acier
inox. Allumage par un systeme &
décharge continue alimentée par
une pile (15 V) et flamme pilote.
Alimentation & gaz par soupape
thermostatique avec systeme
de sécurité et thermocouple.
Réglage de la température de
100 °C a 300 °C.

Modeles eléctriques: chauffage
par des résistances blindées
(INCOLOY 800) commandé par
un thermostat avec regulationn
de 45 °C a 300 °C. Thermostat de
sécurité.

Tout les modeéles sont dotés d'un
robinet de remplissage d’eau.
Pieds réglables en hauteur.



MODULAR AND COUNTER-TOP RANGE /

GAMME MODULAIRE ET SUSPENDUE /
MODULARES SORTIMENT UND VERBINDUNGSELEMENTE

o N

Gas- und
Elektrische

SCHWENKPFANNEN

» Optimale Kombination aus Design,
Leistung, Funktionalitét und
Zugdnglichkeit.
Hochleistungsgerdt fur die
professionelle Nutzung zur
Steigerung der Produktivitét.
AuBRenverkleidung, Behdilter

und Abdeckungen aus Edelstahl
AISI-304 (18/10) Scotch-Ausfuhrung.
Seitlich rechteckige Kanten
erleichtern die einheitliche
Gestaltung kompletter Kochblécke
Der Metallbehdlter wird ohne
Fugen oder SchweiRndéhte
hergestellt und speziell behandelt.
Hierdurch wird seine Leistung
erhoéht, die Lebensdauer verléingert .
und die Wartungsintensitét H

erheblich verringert. u

Manuelles Anheben der

Vorderachse mit Hilfe eines

Schnecken- und Drehrades.

Modelle ab 125 Liter sind mit einem

Federunterstutzungssystem

ausgestattet.

Abdeckung mit ergonomischem

Griff versehen.

Gasmodelle: Erhitzung durch

Hochleistungsrohrbrenner aus

Edelstahl. Auslésung durch ein

kontinuierliches Entladungssystem

durch Batterie-Stromzufuhr

(15 V) und zundflamme.

Temperaturregelung von 100 °C bis

300 °C.

Elektromodelle: Heizen durch

gepanzerten Widerstéinden

aus INCOLOY 800-Legierung,

die durch einen Thermostat mit

einer Regelung zwischen 45 °C

und 300 °C geregelt werden.

Sicherheitsthermostat

« Alle Modelle sind mit einem
Wasserfullhahn ausgestattet.

» Héhenverstellbare Beine.

» Cuba con fondo fabricado en AISI 304. \
« Cooking vessel in stainless steel AlSI 304.

« Cuve de cuisson avec fond en AISI 304.

« Kessel mit Boden aus AISI 304 versehen.

« Elevacion motorizada bajo pedido.

« Motorized tilting on request.

« Renversement motorisé sur demande.
 Motorisierte Hebeanlage auf Anfrage.

.

« Tapa de acero inoxidable AISI 304 con tirador
ergonémico.

« Counter balanced hinged cover in AlSI 304.

« Couvercle en acier inoxydable AISI 304 munit
d'une poignée ergonomique.

« Abdeckung mit ergonomischem Griff
versehen.

« Producto con color personalizable.

* Product with customizable color.

« Produit avec couleur personalizable.
« Produkt mit anpassbarer Farbe. /
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Professional Line

SARTENES - PRO. Gas and
Basculantes o Electric

a Gasy Eléctricas Tilting PANS

VOLTAJE / VOLTAGE / TENSION / SPANNUNG
OPCIONAL / OPTIONAL / EN OPTION / OPTIONAL
200-208 V111 + T 50-60
220-240V 111 + T 50-60
380 V/111 + T50-60

440 V I11 + T 50-60
460-480 V111 + T 50-60

Consultar precios / Ask for prices / Vérifer les prix /
Uberpriifen Sie die Preise

CALENTAMIENTO
HEATING // CHAUFFAGE /[ HEIZUNG

D: DIRECTO (recomendado sélo para sopas y Il’quidos)
Direct Ereoommended use just for soups and liquids) //

J Direct (recommandé seulement pour les soupes et les

liquides) // Direkt (nur far Suppen und Flissigkeiten empfohlen)

I: INDIRECTO
“ Indirecto // Indirect // Indirekt
SB-980 / SBE-980 “
PRO LINE PRO LINE

« Remates de chimenea en hierro
fundido.

« Flue shots made of cast iron.

- Sortie des gazes en fonte.

» Kaminsims aus Gusseisen.

+ Cuba en10-12 mm de espesor.
+ Tank in 10-12 mm thickness.

+ Cuve en10-12 mm d'épaisseur.
+ Kessel in10-12 mm Dicke.

SB-980 SBE-980 SB-9120
Presién nominal / Working pressure / “W ‘T&/- @
Pression de foncionnement / Nenndruck: 37 mbar. t:—'% ""‘_‘— P ——
' P
= == [ |} | = L 47 i ¥ o )
2[']"']‘;;'.‘)3'““” Equipment 3:‘,“;'::11';]'5“ o Gerdteabmessungen  (mm)  800x900x900  800x900x900 1200900900
Calentamiento Heating Chauffage Beheizung I/C D D D
Cuba Tank Cuve Tank
Volumen total Overall volume  Volume total Gesamtvolumen (Ltr) 86 86 125
Volumen itil Useful volume Volume utile Nutzvolumen (Ltr) 70 70 105
Dimensiones Dimensions Dimensions Abmessungen mm 720 x 610 720 x 610 1.100 x 610
h 225 225 225
Potencia Power Puissance Potenz (kw) 22.00 9.90 30.00
Consumos Consumptions Consommations Verbrauch GLP Kg/h 1.73 = 231
GN Nm*/h 2.33 = 317
Voltaje Voltage Tension Spannung V./Hz - 380 V I11+N+T 50-60 -
Tl e tiong (mm)  1.070x870x 1270 10708701270 1300 1.050 x 1220
Volumen Volume Volume Volumen (m?) 1.18 118 1.67
Peso bruto Gross weight Poids brut Bruttogewicht (kg) 164 168 253
Peso neto Net weight Poids net Nettogewicht (kg) 139 142 220
Precio Price Prix Preis (£) 1510 1.855 11.490

Producto con color personalizable / Product with customizable colour / Produit avec couleur personnalisable / Produkt mit anpassbarer Farbe — Pag. 300

REPAGAS, S.A. se reserva el derecho a modificar precios y especificaciones del material sin previo aviso / REPAGAS, S.A. reserves the right to modify prices and change the material specifications
without prior notice / REPAGAS, S.A. se réserve le droit de modifier les prix et les caractéristiques du matériel sans aucun avis / REPAGAS, S.A. behalt sich das Recht vor, Preise und Spezifikationen
des Materials ohne vorherige Ankiindigung zu &ndern.

166 Q)



Professional Line

SAUTEUSES

Basculantes
O Gaz et Electriques

Gas- und
Elektrische

SCHWENKPFANNEN

VOLTAJE / VOLTAGE / TENSION / SPANNUNG
OPCIONAL / OPTIONAL / EN OPTION / OPTIONAL
200-208 V11 + T 50-60
220-240 V111 + T 50-60
380 V11 + T 50-60

440 V111 + T 50-60
460-480 V 111 + T 50-60

Consultar precios / Ask for prices / Vérifer les prix /
Uberpriifen Sie die Preise

CALENTAMIENTO
HEATING // CHAUFFAGE /| HEIZUNG

D: DIRECTO (recomendado sélo para sopas y Il’quidos)
Direct grecommended use just for soups and liquids) //
Direct (recommandé seulement pour les soupes et les quuides)
/] Direkt (nur fur Suppen und Flussigkeiten empfohlen).

I INDIRECTO

Indirecto // Indirect // Indirekt

SB-9120 / SBE-9120
SB-9170 / SBE-9170

PRO LINE PRO LINE
. Efr:?jicggs de chimenea en hierro . Cubq en10-12 mm _de espesor.
« Flue shots made of cast iron. * Tankin10-12 mm tth:’kne‘ss.
- Sortie des gazes en fonte. " Cuve eh 10-12mmd gpmsseur.
» Kaminsims aus Gusseisen. * Kessel in10-12 mm Dioke.
SBE-9120 SB-9170 SBE-9170
Presién nominal / Working pressure ﬁ ,! ﬂ ? ,’ ‘_‘E. _!
Pression de foncionnement/ //Venndruilf: 37 mbar( TI:“'-;- _":---I": Tu"___-_-i_-
= s e - ~__'9) e ‘o
B('l'::i‘;':f'““es Equipment d“é“,";';su'ﬁ]'fm o Gerdteabmessungen  (mm)  1200x%00x900  1200x900x950  1200900x950
Calentamiento Heating Chauffage Beheizung I/C D D D
Cuba Tank Cuve Tank
Volumen total Overall volume  Volume total Gesamtvolumen (Ltr) 125 170 170
Volumen itil Useful volume Volume utile Nutzvolumen (Ltr) 105 150 150
Dimensiones Dimensions Dimensions Abmessungen mm 1.100 x 610 1.100x 610 1.100x 610
h 225 215 215
Potencia Power Puissance Potenz (kw) 14.80 30.00 14.80
Consumos Consumptions Consommations Verbrauch GLP Kg/h - 231 -
GN Nm*/h = 317 -
Voltaje Voltage Tension Spannung V./Hz 380 V II1+N+T 50-60 - 380 V II1+N+T 50-60
E;TZ'::I;:?:; Packaging e";‘;:‘,‘f;;:‘ avec ﬁ?ﬂ,ﬁ;‘;’;ﬁ'}l . (mm) 1300 1.050x1.220 1.300 % 1.050x 1.280 1.300 x 1.050 x 1.280
Volumen Volume Volume Volumen (m?) 1.67 1.75 1.75
Peso bruto Gross weight Poids brut Bruttogewicht (kg) 249 260 256
Peso neto Net weight Poids net Nettogewicht (kg) 213 22 218
Precio Price Prix Preis (€) 11.690 12.830 12.990

Producto con color personalizable / Product with customizable colour / Produit avec couleur personnalisable / Produkt mit anpassbarer Farbe — Pag. 300

REPAGAS, S.A. se reserva el derecho a modificar precios y especificaciones del material sin previo aviso / REPAGAS, S.A. reserves the right to modify prices and change the material specifications
without prior notice / REPAGAS, S.A. se réserve le droit de modifier les prix et les caractéristiques du matériel sans aucun avis / REPAGAS, S.A. behilt sich das Recht vor, Preise und Spezifikationen

des Materials ohne vorherige Ankiindigung zu &ndern.
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SERIE 900

GAMA MODULAR Y PUENTE

£

BARBACOAS
a Gas

Gama de barbacoas disefiada
para ofrecer las mdximas
combinaciones de trabajo con
las caracteristicas de: disefio,
potencia, funcionalidad y
accesibilidad.

Exterior fabricado en acero
inoxidable AlISl-304 (18/10) con
acabado scotch.

Canto vivo lateral garantizando
la mdéxima unién en el disefio de
bloques completos de coccién.
Encimera compuesta de parrillas
fabricadas en acero inoxidable
capaces de soportar las mds
altas temperaturas sin sufrir
deformacién alguna. Disefio
exclusivo con forma de cufa
para una mejor recogida de la
grasa prolongando la vida de
los componentes internos. Dos
alturas de funcionamiento para
trabajar a demanda de lo que
necesite el producto.
Quemadores tubulares de gran
rendimiento (70%) fabricados en
acero inoxidable.

Piloto de encendido manual

y grifos de seguridad con
termopar.

Desarrollo del equipo
combinando prestaciones y
versatilidad de la tecnologia
REPAGAS junto con acabado y
presentacion tradicional en el
producto final.

Transmisién de calor a través del
uso de briquetas de cerdmica
compactada, de tamano
uniforme, lavables y reutilizables.
Mandos ergondmicos de
poliamida resistentes al calor y
con posiciones de piloto, méximo
y minimo.

Cajén delantero recoge-grasas
en todos los modelos.

Bandeja inferior recoge-grasas
en todos los modelos.

Peto lateral y trasero para evitar
salpicaduras.

Posibilidad de incorporar puertas
en los modelos con soporte hasta
el suelo (opcional).

Patas regulables en altura.

168 Q)

BARBECUES

» Range of barbecues designed
to offer the maximum working
combinations, with the main
features of design, power,
functionality and accessibility.
External made of AISI-304 (18/10)
stainless steel scotch finish.
Side edged manufacturing
ensuring maximum joining in
cooking line design.

Top manufactured with grids
made of stainless steel bars
able to bear high temperatures
without undergoing deformation.
Exclusive wedge design for better
grease recovery caring of inner
parts making them longer life.
Two operating height positions
according to the necessities to
meet.

Tubular stainless steel high
performance (70%) burners.
Manual ignition pilot with
thermocouple and safety taps.
Product development that
combines performance and
versatility of REPAGAS technology,
with traditional finished and
presentation of food.

Heat transmission through
compacted ceramic briquettes,
with uniform size, washable and
reusable.

Polyamide ergonomic heat
resistant knobs, with pilot,
maximum and minimum
operating position.

All models provided with frontal
grease box.

All models provided with lower
grease tray.

Surrounding bib to avoid grease
splahses.

Possibility of adding doors on
models with support to the
ground (optional).

 Adjustable legs.

BARBECUES
0 Gaz

Gamme des barbecues congue
pour offrir un grand numéro de
combinaison de travail entre

les caractéristiques suivantes:
conception, puissance,
fonctionnalité et accessibilité.
Finition extérieur en inox AISI-304
(18/10) avec une finition type
scotch.

Les bords latéraux sont congus
spécialement pour garantir une
union parfaite dans le cas des
plans de cuisson.

Dessus avec grille en inox
résistante & des hautes
températures sans aucun risque
de déformation. Barres en «V»
pour une meilleur récupération
des graisses et longue durée
des composants internes. Deux
hauteurs & choisir selon la nature
du produit.

BrGleurs tubulaires & haut
rendement (70%) en acier
inoxydable.

Pilote d allumage manuel

et robinet de sécurité avec
thermocouple.

Produit développé en combinant
les prestations et la versatilité
de la technologie REPAGAS en
parallele avec la finition et la
présentation traditionnelle du
produit final.

Transmission de la chaleur

& travers des briquettes
céramiques compacts, de

taille uniforme, nettoyable et
réutilisables.

Boutons ergonomiques de
commande en polyamide,
résistants ¢ la chaleur et avec la
position du pilote, maximum et
minimum.

Tiroir de récupération des
graisses dans tous les modéles.
Bacs de récupération des
graisses dans tous les modéles
Bords relevés sur les trois cotés
de la zone du travail pour éviter
les éclaboussures.

Possibilité d'incorporer des portes
dans les modéles avec support
jusqu’au sol (en option).

Pieds réglables en hauteur.



MODULAR AND COUNTER-TOP RANGE /

GAMME MODULAIRE ET SUSPENDUE /
MODULARES SORTIMENT UND VERBINDUNGSELEMENTE

BARBECUE
und Gasgrills

« Optimale Kombination aus
Design, Leistung, Funktionalitét
und Zugdnglichkeit.
AuRenmaterial aus Edelstahl
AIS-304 (18/10) mit
Feinbearbeitung SCOTCH-BRITE.
Seitlich rechteckige Kanten
erleichtern die einheitliche
Gestaltung kompletter
Kochblocke.

Roste aus Edelstahl

ohne Verformung bei
Héchstemperaturen. Exklusives
keilférmiges Design fur eine
bessere Sammlung von Fett, zur
Verldngerung der Lebensdauer
der einzelnen Komponenten. Zwei
unterschiedliche Arbeitshéhen
erlauben produktspezifisch zu
arbeiten.
Hochleistungs-Rohrbrenner

(70% Wirkungsgrad) aus Edelstahl.
Pilot-Handziindung und
Sicherheitshéihne mit
Thermoelement.

Kombination der Vorteile und die
Vielseitigkeit der ...............................................................................................................
REPAGAS-Technologie mit « Peto lateral y trasero para evitar salpicaduras.
klassischem Design Veredelung « Surrounding bib to avoid grease splashes.
WarmeUbertragung durch die « Dosseret périmétral pour éviter les
Verwendung von kompaktierten éclaboussures.

Keramikbriketts von einheitlicher « Seitliche und hintere L&tzchen zur Vermeidung
Gréke, waschbar und i
wiederverwendbar.
Ergonomisches, hitzebesténdig

.

.

« Bandeja inferior recoge-grasas. \
* Lower grease tray.

« Bacs de récupération des graisses.

* Untere Fettschale.

 Transmisién de calor a través de briquetas de

Polyarnid cerdmica.
: . » Heat transmission through compacted ceramig
« Fettauffangschublade bei allen - 9 P
briquettes.
Modellen. S .
. * Transmission de la chaleur & travers des
« Untere Fettschale bei allen .
briquettes
Modellen.

céramiques compacts.
3 Ubertragung durch Keramikbriketts.

Seitliche und hintere Latzchen zur
Vermeidung von Spritzer.
Optionaler Einbau von Turen mit
entsprechenden Bodenstutzen

» Hohenverstellbare Beine.

.

« Parrillas especiales para productos muy grasos
- Special grids for very fatty products.

* Grilles spéciales pour les produits trés gras.

« Spezialgrills far sehr fetthaltige Produkte.

+ Producto con color personalizable.

« Product with customizable color.

« Produit avec couleur personalizable.
« Produkt mit anpassbarer Farbe. /
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Power Line

BARBACOAS s Gas
o Gas =  BARBECUES

BARG-91/M LC

POWER LINE
T ———
—
I e~

s,

« Remates de chimenea en acero
inoxidable.

« Flue shots made of stainless steel.

« Sortie des gazes en en acier
inoxydable.

» Kaminhauben aus Edelstahl.

« Encimeras en 0.8 mm de espesor.
« Tops manufactured in 0,8 mm

thickness. o BARG-91/S LC
+ Dessus en 0,8 mm d'épaisseur.

« Arbeitsplatten in 0,8 mm Dicke.

BARG-91/M LC BARG-91/S LC

Presion nominal / Working pressure /
Pression de foncionnement / Nenndruck: 37 mbar.

= Si= (1] - @ @
Et'l'ﬂi‘;':f'“"es Equipment 3;",‘2’:;‘::)';5[“ o Geréteabmessungen 400 x 900 x 280 400 x 900 x 900
Superficie atil Useful area Surface utile Nutzflache (mm) 395x 737 395 x 737
Quemadores Burners Brilleurs Brenner 13.00 (kw) 1 1
Potencia Power Puissance Potenz (kw) 13.00 13.00
Consumos Consumptions Consommations Verbrauch GLP Kg/h 1.01 1.01

GN Nm?h 1.37 1.37
Cogmes Py Dnewisses  Ameswger g wmas0 505606110
Volumen Volume Volume Volumen (m?) 0.29 0.50
Peso bruto Gross weight Poids brut Bruttogewicht (kg) 74 84
Peso neto Net weight Poids net Nettogewicht (kg) 59 68
Precio Price Prix Preis (€) 2310 2130

Producto con color personalizable / Product with customizable colour / Produit avec couleur personnalisable / Produkt mit anpassbarer Farbe— P4g. 300
Producto combinable con hornos & soportes / Product to be combined with ovens & supports /
Produit combinable avec fours & soubasements / Produkt kombinierbar mit Gfen und Arbeitsschrénke — Pégs. 186-197

REPAGAS, S.A. se reserva el derecho a modificar precios y especificaciones del material sin previo aviso / REPAGAS, S.A. reserves the right to modify prices and change the material specifications

without prior notice / REPAGAS, S.A. se réserve le droit de modifier les prix et les caractéristiques du matériel sans aucun avis / REPAGAS, S.A. behalt sich das Recht vor, Preise und Spezifikationen
des Materials ohne vorherige Ankiindigung zu &ndern.
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Power Line

BARBECUES POWER BARBECUE
und Gasgrills

BARG-92/M L

POWER LINE

« Remates de chimenea en acero
inoxidable.

- Flue shots made of stainless steel.

« Sortie des gazes en en acier
inoxydable.

» Kaminhauben aus Edelstahl.

 Encimeras en 0,8 mm de espesor.

« Tops manufactured in 0,8 mm
thickness. BARG‘QQ/S LC
+ Dessus en 0,8 mm d'épaisseur.

« Arbeitsplatten in 0,8 mm Dicke.

BARG-92/M LC BARG-92/S LC

Presién nominal / Working pressure / =
Pression de foncionnement / Nenndruck: 37 mbar.

= 2= in ] ® @
E('I'l‘l‘i‘;':f”"es Equipment d“;“l“:':]su'l‘:]':;em Geriteabmessungen  (mm) 800 x 900 x 280 800 x 900 x 900
Superficie dtil Useful area Surface utile Nutzfléche (mm) 795 x 731 795 x 737
Quemadores Burners Briileurs Brenner 13.00 (kw) 2 2
Potencia Power Puissance Potenz (kw) 26.00 26.00
Consumos Consumptions Consommations Verbrauch GLP Kg/h 2.02 2.02

GN Nm’/h 215 275
Ui frokgbe  Dmonaes  Mmeswge ) gm0 6000
Volumen Volume Volume Volumen (m?) 0.52 0.89
Peso bruto Gross weight Poids brut Bruttogewicht (kg) 120 131
Peso neto Net weight Poids net Nettogewicht (kg) 104 126
Precio Price Prix Preis (€) 3.625 4.160

Producto con color personalizable / Product with customizable colour / Produit avec couleur personnalisable / Produkt mit anpassbarer Farbe— Pag. 300
Producto combinable con hornos & soportes / Product to be combined with ovens & supports /
Produit combinable avec fours & soubasements / Produkt kombinierbar mit Ofen und Arbeitsschrédnke — Pégs. 186-197

REPAGAS, S.A. se reserva el derecho a modificar precios y especificaciones del material sin previo aviso / REPAGAS, S.A. reserves the right to modify prices and change the material specifications

without prior notice / REPAGAS, S.A. se réserve le droit de modifier les prix et les caractéristiques du matériel sans aucun avis / REPAGAS, S.A. behilt sich das Recht vor, Preise und Spezifikationen
des Materials ohne vorherige Ankiindigung zu &ndern.
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Professional Line

BARBACOAS - PRO Gas
T BARBECUES

BARG-91/M

PRO LINE

« Remates de chimenea en hierro
fundido.

- Flue shots made of cast iron.
« Sortie des gazes en fonte.
« Kaminsims aus Gusseisen.

« Encimeras en 2 mm de espesor.

« Tops manufactured in 2 mm
thickness.

+ Dessus en 2 mm d'épaisseur.

« Arbeitsplatten in 2 mm Dicke. BARG- 91/8

BARG-91/M BARG-91/S
Presién nominal / Working pressure / | .
Pression de foncionnement/ Nenndruck: 37 mbar. | '_ ! ]
= 2= | N | - @® @®
Dimensiones Equipment Dimensions "
equipo Hi e e de I'équipement Gerdteabmessungen 400 x 900 x 280 400 x 900 x 900
Superficie atil Useful area Surface utile Nutzfliche (mm) 395 x 737 395 x 737
Quemadores Burners Brileurs Brenner 13.00 (kw) 1 1
Potencia Power Puissance Potenz (kw) 13.00 13.00
Consumos Consumptions Consommations Verbrauch GLP Kg/h 1.01 1.01
GN Nm®/h 1.37 1.37
Dimensiones Packaging Dimensions avec Abmessungen
con embalaje dimensions emballage mit Verpackung (mm) 940 x 450 630 950 x 450 x 1.180
Volumen Volume Volume Volumen (m?) 029 0.50
Peso bruto Gross weight Poids brut Bruttogewicht (kg) 74 89
Peso neto Net weight Poids net Nettogewicht (kg) 59 68
Precio Price Prix Preis (€) 2.565 2.980

Producto con color personalizable / Product with customizable colour / Produit avec couleur personnalisable / Produkt mit anpassbarer Farbe— Pag. 300
Producto combinable con hornos & soportes / Product to be combined with ovens & supports /
Produit combinable avec fours & soubasements / Produkt kombinierbar mit Ofen und Arbeitsschrénke — Pégs. 186-197

REPAGAS, S.A. se reserva el derecho a modificar precios y especificaciones del material sin previo aviso / REPAGAS, S.A. reserves the right to modify prices and change the material specifications
without prior notice / REPAGAS, S.A. se réserve le droit de modifier les prix et les caractéristiques du matériel sans aucun avis / REPAGAS, S.A. behalt sich das Recht vor, Preise und Spezifikationen
des Materials ohne vorherige Ankiindigung zu &ndern.
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Professional Line

BARBECUES (0 BARBECUE

a Gaz und Gasgrills

BARG-92/M

PRO LINE

« Remates de chimenea en hierro
fundido.

« Flue shots made of cast iron.
« Sortie des gazes en fonte.
» Kaminsims aus Gusseisen.

- Encimeras en 2 mm de espesor.

 Tops manufactured in 2 mm —
thickness. BARG 92/8

+ Dessus en 2 mm d'épaisseur.
« Arbeitsplatten in 2 mm Dicke.

BARG-92/M BARG-92/S

Presion nominal / Working pressure /
Pression de foncionnement / Nenndruck: 37 mbar.

= £ in L] ® @
E('I'l'l‘i‘;':f”"es Equipment d";“,‘i':]ﬂl‘:]':“ » Geriteabmessungen  (mm) 800 x 900 x 280 800 x 900 x 900
Superficie atil Useful area Surface utile Nutzflache (mm) 795 x 737 795 x 737
Quemadores Burners Brilleurs Brenner 13.00 (kw) 2 2
Potencia Power Puissance Potenz (kw) 26.00 26.00
Consumos Consumptions Consommations Verbrauch GLP Kg/h 2.02 2.02

GN Nm*h 275 275
D Gy Dnemiosas:  AMeSM ) mpame 80500
Volumen Volume Volume Volumen (m?) 0.52 0.89
Peso bruto Gross weight Poids brut Bruttogewicht (kg) 113 140
Peso neto Net weight Poids net Nettogewicht (kg) 79 122
Precio Price Prix Preis (€) 4.005 4,545

Producto con color personalizable / Product with customizable colour / Produit avec couleur personnalisable / Produkt mit anpassbarer Farbe— P4g. 300
Producto combinable con hornos & soportes / Product to be combined with ovens & supports /
Produit combinable avec fours & soubasements / Produkt kombinierbar mit Gfen und Arbeitsschrénke — Pégs. 186-197

REPAGAS, S.A. se reserva el derecho a modificar precios y especificaciones del material sin previo aviso / REPAGAS, S.A. reserves the right to modify prices and change the material specifications

without prior notice / REPAGAS, S.A. se réserve le droit de modifier les prix et les caractéristiques du matériel sans aucun avis / REPAGAS, S.A. behilt sich das Recht vor, Preise und Spezifikationen
des Materials ohne vorherige Ankiindigung zu &ndern.
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SERIE 900

GAMA MODULAR Y PUENTE

BANOS MARIA -
cuece pasta

« Gama de bafos maria y cuece
pastas diseAada para ofrecer

las mdximas combinaciones de
trabajo con las caracteristicas de:
potencia, funcionalidad, seguridad y
accesibilidad.

Exterior y cubas fabricados en
acero inoxidable AISI 304 (18/10) con
acabado scotch.

Canto vivo lateral garantizando

la méxima unién en el disefio de
bloques completos de coccion.
Cubas fabricadas sin juntas

ni soldaduras en su interior
prolongando la vida de los equipos
y reduciendo considerablemente

el nimero de incidencias,
especialmente tratadas para
maximizar el rendimiento. Disefadas
para maximizar la compatibilidad y
polivalencia en el uso de recipientes
gastro-norm.

Barios maria: resistencias blindadas,
termostato de regulacién y

piloto indicador de encendido.
Temperatura de funcionamiento:

de 30 °C a 90 °C. Posibilidad de
incorporar puerta en el modelo con
soporte hasta el suelo (opcional).
Cubetas no incluidas (opcional).
Cuece pasta: piloto de encendido
manual y con piezoeléctrico,
termopary quemador tubular bajo
cuba fabricado en acero inoxidable.
Mandos de control de poliamida
resistentes al calor y con posiciones
de piloto, méximo y minimo. Puerta y
cestillos y incorporados.

Remates de chimenea fabricados en
hierro fundido.

Mandos de control ergonémicos
ubicados en el frontal permitiendo un
manejo directo del equipo a la par
que garantizando la accesibilidad en
caso de reparacion.

Todos los equipos dotados con grifo
de llenado.

Todos los modelos dotados de grifo
de vaciado para facilitar la limpieza
de la cuba.

Patas regulables en altura.
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BAINS MARIE -
pasta cooker

* Range of bains marie and pasta
cooker designed to offer the
maximum working combinations,
with the main features of: power,

functionality, safety and accessibility.

External finish and tanks made of
AIS1 304 (18/10) stainless steel scotch
finish.

Side edged manufacturing ensuring

maximum joining in cooking line

design.

Tanks made without inner gaskets

nor welds inside, providing the

equipment with longer life and
avoiding technical problems,
specially treated to maximize
performance. Designed to maximize
compaitibility and versatility in the
use of gastro-norm containers.

Bains marie: armoured heating

elements, control thermostat and

power on light indicator. Possibility of
adding door on model with support
to the ground (optionol). Kegs not
included (optionail).

Pasta cooker: manual and

piezoelectric ignition pilot,

thermocouple and tubular stainless
steel burner under tank. Polyamide
heat resistant knobs with pilot,
maximum and minimum operating
positions. Working temperature: from

30 °C up to 99 °C. Door and baskets

included as standard.

Flue shot made of cast iron with anti-

acid enamel.

Ergonomic control knobs located

on the front allow direct handing

of the equipment at the same

time ensuring accessibility for

maintenance and repair.

« All models provided with filling tap.

+ All models provided with drain tap
for easy pouring and cleaning of the
tank.

+ Adjustable legs.

BAINS MARIE -
cuiseur & pates

« Gamme des bains marie et cuiseur
& péites congue pour offrir un grand
numéro de combinaison de travail
entre les caractéristiques suivantes:
conception, puissance, fonctionnalité
et accessibilité.

« Extérieur et cuve fabriqués en inox
AISI-304 (18/10) avec une finition type
scotch.

« Les bords latéraux sont congus
spécialement pour garantir une
union parfaite dans le cas des plans
de cuisson.

+ Cuve fabriquée sans joints ni

soudures & l'intérieur ce qui favorise

une longue durée de vie de I'appareil
et une réduction considérable de
panes et traitée d'une maniere
spéciale pour maximiser le
rendement. Congues pour

garantir une haute compatibilité

et polyvalence dans 'usage des

récipients gastro-norme (en option).

Bain marie: résistances blindée,

thermostat de régulation et pilote

indicateur d allumage. Possibilité
d’incorporer des portes dans les
modeles avec support jusqu’au sol

(optionnel). Cuvettes non inclus (en

option).

Cuiseur & pates: pilote d allumage

manuel et piézo-électrique,

thermocouple et braleur tubulaire
fabriqué en acier inoxydable situé
sous la cuve. Boutons de contrdle en
polyamide résistants & la chaleur

et avec les positions du pilote,

maximum et minimum. Température

de fonctionnement de 30 °C & 99 °C.

Porte et paniers incorporés.

Dosseret «sortie des gazes» en fonte

& émaille Antiacide.

Les boutons ergonomiques de

contrdle situés dans la partie frontal

permettant la manipulation directe
de 'appareil et au méme temps une
accessibilité en cas de réparation.

Robinet de remplissage d'eau dans

tout les modeles.

Robinet d*évacuation pour un

nettoyage facile de la cuve.

« Pieds réglables en hauteur.



MODULAR AND COUNTER-TOP RANGE /

GAMME MODULAIRE ET SUSPENDUE /
MODULARES SORTIMENT UND VERBINDUNGSELEMENTE

Elektrische

WASSERBADER /
Gas- Pasta-Kocher

» Optimale Kombination aus Design,
Leistung, Funktionalit&ét und
Zugdnglichkeit.

« AuBenmaterial aus Edelstahl AISI-304
(18/10) mit Feinbearbeitung
SCOTCH-BRITE.

« Seitlich rechteckige Kanten

erleichtern die einheitliche

Gestaltung kompletter Kochbldcke.

Das Fehlen von Fugen oder

Schweifnéhten im Behdilter

verléingert die Lebensdauer und

minimiert Wartungsaktivitéten. Eine

Spezialbehandlung gewdhrleistet

eine hohe Leistung. Entwickelt, um

die Kompatibilitat und Vielseitigkeit
von Gastro-Norm-Behdiltern
beizubehalten.

Wasserbdder: gepanzerte

Heizelemente, Regelthermostat

und Zundungsanzeiger. Optionaler

Einbau einer Klappe fur Modelle mit

Bodenstutze. Behdilter nicht enthalten.

Teigwaren-Kocher: Handztindung

mit Piezoelektrik, Thermoelement und

Réhrenbrenner unter einem Behdilter

aus Edelstahl. Steuerelemente

aus Polyamid, hitzebesténdig und

mit Pilotpositionen: Maximum und

Minimum. Betriebstemperatur: 30 °C

+ Cubas fabricadas sin juntas ni soldaduras. \
« Tanks made without inner gaskets nor welds

. - - inside.
bis 99 °C Tur und eingebautem Netz. - Cuves fabriquées sans joints ou soudures &
+ Kaminenden aus Gusseisen. lintérieur

Ergonomische Bedienelemente - Wasserbehélter ohne Fugen oder
an der Vorderseite erméglichen SchweiRndhte hergestellt.

die direkte Kontrolle der Gerdite @ e e
und gewdhrleisten eine gute
Zugdnglichkeit im Wartungsfall.
Alle Geréte sind mit einem Fullhahn
ausgestattet.

Alle Modelle sind mit einem
Ablasshahn ausgestattet, um die
Reinigung des Tanks zu erleichtern.
Héhenverstellbare Beine.

« Producto con color personalizable.

+ Product with customizable color.

« Produit avec couleur personalizable.

« Produkt mit anpassbarer Farbe. /
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Professional Line

BANOS MARIA - &9 BAINS MARIE -
cuece pasta T pasta cooker

PRO LINE

» Remates de chimenea en hierro
fundido.

« Flue shots made of cast iron.

« Sortie des gazes en fonte.

» Kaminsims aus Gusseisen.

« Encimeras en 2 mm de espesor.

« Tops manufactured in 2 mm
thickness.

+ Dessus en 2 mm d'épaisseur.
« Arbeitsplatten in 2 mm Dicke.
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Professional Line

BAINS MARIE -+ (&0 Elektrische
cuiseurdpates ~  WASSERBADER/
 Gas- Pasta-Kocher

PRO LINE

» Remates de chimenea en hierro
fundido.

« Flue shots made of cast iron.
« Sortie des gazes en fonte.
» Kaminsims aus Gusseisen.

- Encimeras en 2 mm de espesor.

» Tops manufactured in 2 mm
thickness.

« Dessus en 2 mm d'épaisseur.
- Arbeitsplatten in 2 mm Dicke.

BME-91/M BME-91/S CPG-91
Presion nominal / Working pressure / i = =
Pression de foncionnement / Nenndruck: 50 mbar. _ i %ﬁ
E " A
= 2 1 - @ » @
Dimensiones Equipment Dimensions m
equipo i e de I'équipement Gerateabmessungen 400 x 900 x 280 400 x 900 x 900 400 x 900 x 900
Litros Litres Litres Liter (Ltr) 29 29 32
Cubetas recomendadas  Recomended kegs  Cuvettes conseillé Empfohlene Behalter GN Tde’22de’ 1de’22de 3de1/3
Potencia Power Puissance Potenz (kw) 3.00 3.00 11.50
Consumos Consumptions Consommations  Verbrauch GLP Kg/h - - 0.89
GN Nm®/h - - 1.22
Voltaje Voltage Tension Spannung V./Hz 2201+ N + T 50-60 2201+ N + T 50-60 -
Dimensiones Packaging Dimensions avec ~ Abmessungen
con embalaje dimensions emballage mit Verpackung (mm) 40 x 440 630 920 x 450 x 1.120 350 x 450 x 1.200
Volumen Volume Volume Volumen (m?) 0.29 048 051
Peso bruto Gross weight Poids brut Bruttogewicht (kg) 50 55 84
Peso neto Net weight Poids net Nettogewicht (kg) 32 i n
Precio Price Prix Preis (€) 2.345 2.880 4.425

Producto con color personalizable / Product with customizable colour / Produit avec couleur personnalisable / Produkt mit anpassbarer Farbe— Pég. 300
Producto combinable con hornos & soportes / Product to be combined with ovens & supports /
Produit combinable avec fours & soubasements / Produkt kombinierbar mit Gfen und Arbeitsschrénke — Pégs. 186-197

REPAGAS, S.A. se reserva el derecho a modificar precios y especificaciones del material sin previo aviso / REPAGAS, S.A. reserves the right to modify prices and change the material specifications
without prior notice / REPAGAS, S.A. se réserve le droit de modifier les prix et les caractéristiques du matériel sans aucun avis / REPAGAS, S.A. behlt sich das Recht vor, Preise und Spezifikationen
des Materials ohne vorherige Ankiindigung zu &ndern.

177



SERIE 900

GAMA MODULAR Y PUENTE

—
—

ELEMENTOS
Neutros

« Gama de productos disefada para
ofrecer las méximas combinaciones
de trabajo, tanto de forma
auténoma como complemento de
otros equipos con los que modular.
Fabricacién en acero inoxidable
AISI 304 (18/10) con acabado soctch.
Canto vivo lateral garantizando

la méxima unién en el disefio de
bloques completos de coccion.
Encimera fabricada de una pieza
en 15 mm de espesor, reforzada

en su parte interior y sin juntas ni
soldaduras en su parte exterior.
Disefio de gran calidad que permite
soportar regimenes de trabajo
industriales.

Posibilidad de incorporar puertas
en los modelos con soporte hasta el
suelo (opcional).

+ Patas regulables en altura.
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N LA
ZalnN

Neutral
ELEMENTS

« Range of products designed to offer

the maximum working combinations,

as indivual or as a complement for
other equipment to combine with.
Manufactured in AlSI 304 (18/10)
stainless steel with scotch finish.
Side edged manufacturing ensuring
maximum joining in cooking line
design.

Worktop manufactured in one piece
1,5 mm thickness, reinforced inside
and without gaskets or weld outside.
High quality designed to bear
industrial work conditions.

Possibility of adding doors on models

with support to the ground (optional).

« Adjustable legs.

PLAN
Neutre

« Gamme des produits congus pour
offrir une maximale combinaison
de travail autant que complément
d autres appareils ou séparé.

en acier inoxydable AlS-304 (18/10)

avec une finition type scotch.

Les bords latéraux sont congus

spécialement pour garantir une

union parfaite dans le cas des plans
de cuisson.

Dessus fabriqué d’une seule piéce et

de 15 mm d’épaisseur, renforcement

a l'intérieur et absence de jointes ou

soudure & I'extérieur.

Conception de haute qualité qui

permet supporter le style du travail

industriel.

« Possibilité d'incorporer des portes
dans les modéles avec support
jusqu’au sol (en option).

« Pieds réglables en hauteur.



MODULAR AND COUNTER-TOP RANGE /
GAMME MODULAIRE ET SUSPENDUE /
MODULARES SORTIMENT UND VERBINDUNGSELEMENTE

-
ARBEITSTISCHE

+ Optimale Kombination aus Design,
Leistung, Funktionalit&ét und
Zugdanglichkeit.

+ AuBenmaterial aus Edelstahl
AlSI-304 (18/10) mit Feinbearbeitung
SCOTCH-BRITE.

« Seitlich rechteckige Kanten
erleichtern die einheitliche
Gestaltung kompletter Kochblécke.

- Einteilige Arbeitsplatte in 1,56 mm
Stdrrke, innen verstérkt und ohne
Fugen oder Schweilndhte aufen.

 Durchdachtes Design unterstutzt
Arbeitsabléufe in der Ktiche.

+ Optionale Einbindung von Turen in
die Modelle mit Bodenstutzen.

« Héhenverstellbare Beine.

« Producto con color personalizable.

« Product with customizable color.

« Produit avec couleur personalizable.
« Produkt mit anpassbarer Farbe.
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Power Line

ELEMENTOS s Neutral

Neutros ELEMENTS

[

MN-49/M LCS =
' . MN-89/M LCS
4

MN-49/S LCS

POWER LINE

» Remates de chimenea en acero inoxidable con peto
trasero.

« Flue shots made of stainless steel with bib at the back.
- Sortie des gazes en en acier inoxydable avec dosseret

arriere.
« Topos da chaminé fabricadas em ago inoxiddvel com MN-89/S LCS
algado traseiro.

« Encimeras en 15 mm de espesor.

+ Tops manufactured in 15 mm thickness.
+ Dessus en 15 mm d'épaisseur.

- Arbeitsplatten in 15 mm Dicke.

MN-49/M LCS MN-49/S LCS MN-89/M LCS MN-89/S LCS

= e T - Q’ i % i

Dimensiones Equipment  Dimensions

equipo dimensions de I'équipement Gerateabmessungen 400 x 900 x 280 400 x 900 x 900 800 x 900 x 280 800 x 900 x 900
E;fl'i'::l')‘;'l':li Fackaging e",'n“l‘]fl'l'f;;:s avec a‘l’t“;,fr;‘;';?(‘;'l‘lg (mm)  950x450x690  950x450x1120  G50x 50650 840x950x1.090
Volumen Volume Volume Volumen (m?) 0.29 0.48 0.52 0.87

Peso bruto Gross weight Poids brut Bruttogewicht (kg) 29 51 60 79

Peso neto Net weight  Poids net Nettogewicht (kg) 16 38 44 44
Precio Price Prix Preis (€) 650 1.060 880 1.410

Producto con color personalizable / Product with customizable colour / Produit avec couleur personnalisable / Produkt mit anpassbarer Farbe— Pag. 300
Producto combinable con hornos & soportes / Product to be combined with ovens & supports /
Produit combinable avec fours & soubasements / Produkt kombinierbar mit Ofen und Arbeitsschréinke — Pégs. 186-197

REPAGAS, S.A. se reserva el derecho a modificar precios y especificaciones del material sin previo aviso / REPAGAS, S.A. reserves the right to modify prices and change the material specifications
without prior notice / REPAGAS, S.A. se réserve le droit de modifier les prix et les caractéristiques du matériel sans aucun avis / REPAGAS, S.A. behalt sich das Recht vor, Preise und Spezifikationen
des Materials ohne vorherige Ankiindigung zu &ndern.
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Power Line

fws®y ARBEITSTISCHE

MN-89/M LC
MN-49/M LC

MN-49/S LC

POWER LINE

- Remates de chimenea en acero inoxidable con peto
trasero.

- Flue shots made of stainless steel with bib at the back.

- Sortie des gazes en en acier inoxydable avec dosseret
arriere.

» Topos da chaminé fabricadas em ago inoxiddvel com
algado traseiro.

MN-89/S LC

« Cajoén con sistema de freno incorporado.
- Drawers provided with brake system.
- Tiroir avec systeme frein incorporé.

« Schublade mit eingebautem Bremssystem
ausgestattet.

« Encimeras en 15 mm de espesor.

» Tops manufactured in 15 mm thickness.
+ Dessus en 16 mm d'épaisseur.

« Arbeitsplatten in 15 mm Dicke.

MN-49/S LC MN-89/M LC

MN-89/S LC

W = §

400 x 900 x 900

MN-49/M LC

g_

400 x 900 x 280

NI
ahs

Equipment
dimensions

Dimensions

Dimensiones

Geréteabmessungen

800 x 900 x 280 800 x 900 x 900

equipo

de I'équipement

c“;':i'::;‘;’,‘:; Fackaging El'n"l'lg'l'f;;:s avec ﬁ'l‘t"",?r;';';?(‘;'l'm (mm)  940x450x630  920x450x 1120 B50x950x650 8409501090
Volumen Volume Volume Volumen (m?) 0.29 0.48 0.52 0.87

Peso bruto Gross weight Poids brut Bruttogewicht (kg) 36 51 60 79

Peso neto Net weight  Poids net Nettogewicht (kg) 21 42 44 62
Precio Price Prix Preis (€) 1120 1.530 1.455 1.990

Producto con color personalizable / Product with customizable colour / Produit avec couleur personnalisable / Produkt mit anpassbarer Farbe— Pag. 300
Producto combinable con hornos & soportes / Product to be combined with ovens & supports /
Produit combinable avec fours & soubasements / Produkt kombinierbar mit Gfen und Arbeitsschrénke — Pégs. 186-197

REPAGAS, S.A. se reserva el derecho a modificar precios y especificaciones del material sin previo aviso / REPAGAS, S.A. reserves the right to modify prices and change the material specifications

without prior notice / REPAGAS, S.A. se réserve le droit de modifier les prix et les caractéristiques du matériel sans aucun avis / REPAGAS, S.A. behilt sich das Recht vor, Preise und Spezifikationen
des Materials ohne vorherige Ankiindigung zu &ndern.
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Professional Line

ELEMENTOS - PRO Neutral
Neutros ELEMENTS

PRO LINE

« Remates de chimenea en hierro
fundido.

« Flue shots made of cast iron.
« Sortie des gazes en fonte.
« Kaminsims aus Gusseisen.

« Encimeras en 15 mm de espesor.

« Tops manufactured in 15 mm
thickness.

+ Dessus en 15 mm d'épaisseur.
« Arbeitsplatten in 15 mm Dicke.

+ Cajoén con sistema de freno
incorporado.

- Drawers provided with brake system.
« Tiroir avec systéme frein incorporé.

- Gaveta com sistema de travéo
incorporado.

1820Q)



Professional Line

#3 ARBEITSTISCHE

PRO LINE

« Remates de chimenea en hierro
fundido.

« Flue shots made of cast iron.
« Sortie des gazes en fonte.
« Kaminsims aus Gusseisen.

« Encimeras en 15 mm de espesor.

« Tops manufactured in 15 mm
thickness.

+ Dessus en 15 mm d'épaisseur.
« Arbeitsplatten in 15 mm Dicke.

« Cajoén con sistema de freno
incorporado.

- Drawers provided with brake system.
- Tiroir avec systeme frein incorporé.

+ Schublade mit eingebautem
Bremssystem ausgestattet.

MN-49/M MN-49/S MN-89/M MN-89/S

gr. i a \ f
i
= =i il -

Dimensiones  Equipment  Dimensions

equipo dimensions  de I'équipement Gerateabmessungen 400 x 900 x 280 400 x 900 x 900 800 x 900 x 280 800 x 900 x 900
E;‘:“Z'I‘:l')‘;'l‘:; Packaging 2;“;:';,5;325 avec ﬁmﬁ;ﬂmg (mm)  940x50x690  950x450x 1120 G50 950x650 8409501090
Volumen Volume Volume Volumen (m?) 0.29 0.48 0.52 0.87

Peso bruto Gross weight Poids brut Bruttogewicht (kg) 37 61 60 79

Peso neto Net weight  Poids net Nettogewicht (kg) 28 50 4 62
Precio Price Prix Preis (€) 1.120 1.530 1.455 1.990

Producto con color personalizable / Product with customizable colour / Produit avec couleur personnalisable / Produkt mit anpassbarer Farbe— Pag. 300
Producto combinable con hornos & soportes / Product to be combined with ovens & supports /
Produit combinable avec fours & soubasements / Produkt kombinierbar mit Ofen und Arbeitsschrédnke — Pégs. 186-197

REPAGAS, S.A. se reserva el derecho a modificar precios y especificaciones del material sin previo aviso / REPAGAS, S.A. reserves the right to modify prices and change the material specifications

without prior notice / REPAGAS, S.A. se réserve le droit de modifier les prix et les caractéristiques du matériel sans aucun avis / REPAGAS, S.A. behilt sich das Recht vor, Preise und Spezifikationen
des Materials ohne vorherige Ankiindigung zu &ndern.
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SERIE 900

HORNOS

—

COLUMNAS
a Gas y Eléctricas

« Gama de hornos disefiada
para ofrecer las mdéximas
combinaciones de trabajo

con las caracteristicas de:
disefio, potencia, funcionalidad
seguridad y accesibilidad.
Exterior fabricado en acero
inoxidable AlSl-304 (18/10) con
acabado scotch.

Modelos a gas: hornos con guias
y quemadores fabricados en
acero inoxidable, con piloto de
encendido, termopar y vdlvula
termostdtica MINISIT de 120 °C a
325 °C (dotacién una porrillo).
Tapa de registro lateral para
facilitar la reparacion.

Modelos eléctricos: hornos

con guias fabricadas en acero
inoxidable y resistencias
blindadas controladas por
termostato de regulacion de
120 °C a 300 °C (dotacién una
parrilla). Mandos ergonémicos de
poliamida resistentes al calor.
Modelos “+1" dotados de armario
neutro lateral.

Modelos “H” dotados de puertas
extra grandes reforzadas

con tirantes de sujecion,
garantizando su correcto cierre
y funcionamiento con el paso del
tiempo.

Modelos con uso tipo “C”
combinables con encimeras
pertenecientes a su misma
gama de producto (900), con
una distancia mdaxima de vuelo
lateral de 400 mm.

Remates de chimenea
fabricados en hierro fundido con
esmalte antidcido.

Cerco y contra-puerta de
horno fabricados ambos en
acero inoxidable, garantizando
ajuste perfecto bloqueando las
pérdidas

de temperatura.

Tapa de registro lateral para
facilitar la reparacion.

Patas regulables en altura.
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==
Gas and Electric
COLUMN

» Range of ovens designed to

offer the maximum working
combinations, with the main
features of: design, power,
functionality, security and
accessibility.

External made of AISI-304 (18/10)
stainless steel with scotch finish.
Gas models: ovens with guides and
burners made of stainless steel,
ignition pilot, thermocouple and
MINISIT thermostatic valve from

120 °C to 325 °C (one grid included)
Manhole cover on side for better
maintenance.

Electric models: ovens with guides
made of stainless steel and
armoured electric elements with
control thermostat regulation from

120 °C to 300 °C (one grid included).

Polyamide ergonomic heat
resistant knobs.

“+1” models provided with side
cabinet.

“H” models provided with

extra big doors powered with
clamping straps, ensuring correct
functioning through the years.
Any “C” use oven to be combined
as support of different
counter-tops for the same range
(900) with a maximum flight
distance of 400 mm side.

Flue shot made of cast iron with
anti-acid enamel.

Ovens with rim and inner door
made of stainless steel, ensuring
perfect fit that blocks losses of
temperature.

Manhole cover on side for better
maintenance.

« Adjustable legs.

.

.

COLONNE
G Gaz et Electriques

+ Gamme des fours congues

pour offrir un grand numeéro de

combinaison de travail entre

les caractéristiques suivantes:

conception, puissance,

fonctionnalité et accessibilité.

Construction extérieur en acier

inoxydable AISI-304 (18/10) avec une

finition type scotch.

Modeéles & gaz: fours avec

échelle porte grilles et braleurs

en acier inoxydable avec pilote

d allumage, thermocouple et valve

thermostatique MINISIT de 120 °C &

325°C (doté d’une grille). Couvercle

de registre latéral pour faciliter la

réparation.

Modeles électriques: fours avec

échelle porte grilles en acier

inoxydable, résistances blindeé

et thermostat de régulation et

contréle de 120 °C & 300 °C (doté o

une grille). Boutons ergonomiques

de commande en polyamide

résistants & la chaleur.

Modeéles “+1” avec armoire latérale.

Modeles usage «C» avec p ossibilité

de combiner avec des dessus

dautres gammes de produits

(900), avec une suspension de 400

mm maximum.

Modeles en "H" dotés de portes

extra grandes renforcées avec

un systeme de fixation spéciale

pour garantir une fermeture et un

fonctionnement correct au cours

de son usage.

Sortie des gazes en fonte émaillée

antiacide.

Cercle et contre-porte du four en

Acier Inoxydable avec un parfait

ajustement contre toute perte de

température.

« Couvercle de registre latéral pour
faciliter la réparation.

« Pieds réglables en hauteur.



OVENS / FOURS [/ OFEN

Ofen auf

HOCHSCHRANKE
Gas und Elektrisch

» Optimale Kombination aus Design,
Leistung, Funktionalit&ét und
Zugdnglichkeit.

« AuRenmaterial aus Edelstahl
AlISI-304 (18/10) mit Feinbearbeitung
SCOTCH-BRITE.

+ Gas Modelle: Ofen mit Fihrungen

und Brenner aus Edelstahl, mit

Kontrollleuchte, Thermoelement und

MINISIT-Thermostatventil von 120 °C

bis 325 © C (ausgestattet mit Grillrost).

Elektrische Modelle: Ofen mit

FUhrungen aus Edelstahl und mit

Panzerwidersténden, gesteuert durch

ein Regelthermostat von 120 °C bis

300 °C.

Modelle Typ "+1" mit seitlichem

Schrank versehen.

Modelle Typ "H™ mit extra grofen,

mit Streben verstérkten Turen

gewdhrleisten langfristig ein korrektes

SchlieRen.

Modelle Typ "C", kombinierbar

mit Arbeitsplatten der gleichen

+ Acceso lateral a reparacion de horno. \
- Side access for oven maintenance.

« Acces lateral réparation du four.
Produktreihe (900), mit einem « Seitlicher Zugang fur Wartungsarbeiten am

maximalen seitlichen Abstand von Ofen.

00 ML
Kaminenden aus Gusseisen mit « Cerco y contra-puerta de horno en acero

Saureschutzglasur. inoxidable. ' '

- Rost und Ofenklappe aus Edelstahl « Oven with rim and inner door made of stainless
passgenaue Fassung verhindert steel. )
Temperaturverluste. « Cercle et contre-porte du four en acier

« Seitliche Zugangsklappe erleichtert inoxydable.

die Wartung. + Rost und Ofenklappe aus Edelstahl.

* Hohenverstellbare Beine. « Modelos "H'con puertas extra grandes

reforzadas con tirantes de sujecion.

+"H" models provided with extra large doors
powered with clamping straps.

» Modeles en "H" dotés de portes extra grandes
renforcées avec fixation spéciale.

« "H"-Modelle mit extra grofen, mit Streben
verstarkten TUren.

* Producto con color personalizable.

+ Product with customizable color.

« Produit avec couleur personalizable.

* Produkt mit anpassbarer Farbe. /
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Professional Line

COLUMNAS
a Gas

PRO LINE

« Remates de chimenea en hierro
fundido.

« Flue shots made of cast iron.
« Sortie des gazes en fonte.
» Kaminsims aus Gusseisen.

Gas
COLUMN

R

UsoO
USE // USAGE // NUTZUNG

I: APARATO INDEPENDIENTE
Individual unit // Equipe independant // Eigenstandiges Gerét

C: APARATO COMBINABLE CON OTRAS ENCIMERAS
Unit to be combined with other counter-tops // Equipe &
combiner avec autres dessus // Gerdat mit anderen Arbeitsplatten
kombinierbar

HGI-901 HGC-901
e ) -
Presion nominal / Working pressure / e —
Pression de foncionnement / Nenndruck: 50 mbar. Ev
= =i | N - @ @
Dim. Exteriores  Ext. dimensions Dim. Extérieures AuBenmafle (mm) 800 x 860 x 675 800 x 860 x 620
Dim. Interiores  Int. Dimensions  Dim. Intérieures  InnenmaBe (mm) 540 x 740 x 315 540 x 740 x 315
Uso Use Usage Verwendung I/C | C
Quemadores Burners Briileurs Brenner 7.50 (kw) - -
8.00 (kw) 1 1
14.00 (kw) - -
Potencia Power Puissance Potenz (kw) 8.00 8.00
Consumos Consumptions ~ Consommations  Verbrauch GLP Kg/h 0.62 0.62
GN Nmé/h 0.85 0.85
Ui Dot Dinehdonsec Mesngon am)  g5c5470 305907
Volumen Volume Volume Volumen (m?) 0.60 0.60
Peso bruto Gross weight  Poids brut Bruttogewicht (kg) 129 129
Peso neto Net weight Poids net Nettogewicht (kg) 110 923
Precio Price Prix Preis (€) 2,685 2.210

Producto con color personalizable / Product with customizable colour / Produit avec couleur personnalisable /

Produkt mit anpassbarer Farbe — Pag. 300

REPAGAS, S.A. se reserva el derecho a modificar precios y especificaciones del material sin previo aviso / REPAGAS, S.A. reserves the right to modify prices and change the material specifications
without prior notice / REPAGAS, S.A. se réserve le droit de modifier les prix et les caractéristiques du matériel sans aucun avis / REPAGAS, S.A. behalt sich das Recht vor, Preise und Spezifikationen

des Materials ohne vorherige Ankiindigung zu &ndern.
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Professional Line

COLONNE

o Gaz

HOCHSCHRANKE
Gas

FINE

PRO LINE

» Remates de chimenea en hierro
fundido.

« Flue shots made of cast iron.
- Sortie des gazes en fonte.
» Kaminsims aus Gusseisen.

Presién nominal / Working pressure /
Pression de foncionnement / Nenndruck: 50 mbar.

= == il

Dim. Extérieures

Ext. dimensions

Dim. Exteriores

HGC-901+1

uso
USE // USAGE // NUTZUNG

I: APARATO INDEPENDIENTE
Individual unit // Equipe independant // Eigenstandiges Gerdt

C: APARATO COMBINABLE CON OTRAS ENCIMERAS
Unit to be combined with other counter-tops // Equipe &
combiner avec autres dessus [/ Gerét mit anderen Arbeitsplatten
kombinierbar

HGI-901+1 HGC-901+1

- <

Dim. Intérieures

Int. Dimensions

Dim. Interiores

Uso Use Usage
Quemadores Burners Briileurs
Potencia Power Puissance
Consumos Consumptions ~ Consommations
Dimensiones Packaging Dimensions avec
conembalaje  dimensions emballage
Volumen Volume Volume

Peso bruto Gross weight Poids brut

Peso neto Net weight Poids net

Precio Price Prix

-
AuBenmaRe (mm)  1.200 x 860 x 675 1.200 x 860 x 620
InnenmaRe (mm) 540 x 740 x 315 540 x 740 x 315
Verwendung I/C | C
Brenner 7.50 (kw) - -

8.00 (kw) 1 1

14.00 (kw) - -
Potenz (kw) 8.00 8.00
Verbrauch GLP Kg/h 0.62 0.62

GN Nm?h 0.85 0.85
it Voaeiomg (M) 1200340800 1.200x 340 00
Volumen (m’) 0.90 0.90
Bruttogewicht (kg) 144 144
Nettogewicht (kg) 104 104
Preis (€) 3.060 2645

Producto con color personalizable / Product with customizable colour / Produit avec couleur personnalisable / Produkt mit

anpassbarer Farbe — Pég. 300

REPAGAS, S.A. se reserva el derecho a modificar precios y especificaciones del material sin previo aviso / REPAGAS, S.A. reserves the right to modify prices and change the material specifications
without prior notice / REPAGAS, S.A. se réserve le droit de modifier les prix et les caractéristiques du matériel sans aucun avis / REPAGAS, S.A. behilt sich das Recht vor, Preise und Spezifikationen

des Materials ohne vorherige Ankiindigung zu &ndern.
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Professional Line

COLUMNAS

a Gas

R

Gas
COLUMN

SO
USE // USAGE // NUTZUNG

I: APARATO INDEPENDIENTE
Individual unit // Equipe independant // Eigensténdiges Geréit
C: APARATO COMBINABLE CON OTRAS ENCIMERAS

Unit to be combined with other counter-tops // Equipe &
combiner avec autres dessus // Gerat mit anderen Arbeitsplatten

PRO LINE

« Remates de chimenea en hierro
fundido.

* Flue shots made of cast iron.
- Sortie des gazes en fonte.
« Kaminsims aus Gusseisen.

kombinierbar

S
s

Dim. Exteriores Ext. dimensions

Presién nominal / Working pressure /
Pression de foncionnement / Nenndruck: 50 mbar.

Dim. Extérieures AuBenmaBe

HGI-901H

1.200 x 860 x 675

(mm)

Dim. Interiores Int. Dimensions Dim. Intérieures InnenmaRe (mm) 940 x 740 x 315
Uso Use Usage Verwendung I/C |
Quemadores Burners Briileurs Brenner 7.50 (kw) -

8.00 (kw) -

14.00 (kw) 1
Potencia Power Puissance Potenz (kw) 14.00
Consumos Consumptions Consommations Verbrauch GLP Kg/h 1.09

GN Nmé/h 148
Uesres  fkobe  Dmewac  fhmesontm g.1200100
Volumen Volume Volume Volumen (m’) 1.16
Peso bruto Gross weight Poids brut Bruttogewicht (kg) 210
Peso neto Net weight Poids net Nettogewicht (kg) 174
Precio Price Prix Preis (€) 3.810

Producto con color personalizable / Product with customizable colour / Produit avec couleur personnalisable /

REPAGAS, S.A. se reserva el derecho a modificar precios y especificaciones del material sin previo aviso / REPAGAS, S.A. reserves the right to modify prices and change the material specifications
without prior notice / REPAGAS, S.A. se réserve le droit de modifier les prix et les caractéristiques du matériel sans aucun avis / REPAGAS, S.A. behdlt sich das Recht vor, Preise und Spezifikationen

des Materials ohne vorherige Ankiindigung zu &ndern.

188 Q)

Produkt mit anpassbarer Farbe — Pag. 300



Professional Line

COLONNE ¢i9 HOCHSCHRANKE

o Gaz Gas

Uso PRO LINE
USE // USAGE // NUTZUNG

l: APARATO INDEPENDIENTE
Individual unit // Equipe independant // Eigenstandiges Gerdt

C: APARATO COMBINABLE CON OTRAS ENCIMERAS
Unit to be combined with other counter-tops // Equipe &
combiner avec autres dessus // Gerat mit anderen Arbeitsplatten
kombinierbar

« Remates de chimenea en hierro
fundido.

* Flue shots made of cast iron.
- Sortie des gazes en fonte.
» Kaminsims aus Gusseisen.

HGC-901H

Presién nominal / Working pressure /
Pression de foncionnement / Nenndruck: 50 mbar.

= SE= (] (]

— zhS

Dim. Exteriores Ext. dimensions Dim. Extérieures AuBenmaRe (mm) 1.200 x 860 x 620
Dim. Interiores Int. Dimensions Dim. Intérieures InnenmaRe (mm) 940 x 740 x 315
Uso Use Usage Verwendung I/C C
Quemadores Burners Briileurs Brenner 7.50 (kw) -

8.00 (kw) -

14.00 (kw) 1
Potencia Power Puissance Potenz (kw) 14.00
Consumos Consumptions Consommations Verbrauch GLP Kg/h 1.09

GN Nm?h 148
v R e U o L R E R
Volumen Volume Volume Volumen (m’) 0.99
Peso bruto Gross weight Poids brut Bruttogewicht (kg) 210
Peso neto Net weight Poids net Nettogewicht (kg) 146
Precio Price Prix Preis (€) 3.390

Producto con color personalizable / Product with customizable colour / Produit avec couleur personnalisable /
Produkt mit anpassbarer Farbe — Pag. 300

REPAGAS, S.A. se reserva el derecho a modificar precios y especificaciones del material sin previo aviso / REPAGAS, S.A. reserves the right to modify prices and change the material specifications

without prior notice / REPAGAS, S.A. se réserve le droit de modifier les prix et les caractéristiques du matériel sans aucun avis / REPAGAS, S.A. behlt sich das Recht vor, Preise und Spezifikationen
des Materials ohne vorherige Ankiindigung zu &ndern.
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Professional Line

COLUMNAS
Eléctricas

PRO LINE

fundido.
« Flue shots made of cast iron.
« Sortie des gazes en fonte.
« Kaminsims aus Gusseisen.

= =i in

Dim. Exteriores  Ext. dimensions  Dim. Extérieures

» Remates de chimenea en hierro

AuBenmale

R

(mm)

Electric
COLUMN

Uuso
USE // USAGE /] NUTZUNG

I: APARATO INDEPENDIENTE
Individual unit // Equipe independant //
Eigensténdiges Gerait

C: APARATO COMBINABLE CON OTRAS
ENCIMERAS
Unit to be combined with other
counter-tops // Equipe & combiner avec
autres dessus // Gerét mit anderen
Arbeitsplatten kombinierbar

HEI-901

800 x 860 x 675

Dim. Interiores Int. Dimensions  Dim. Intérieures

Uso Use Usage
Resisstencias Electric elements Résistances
Potencia Power Puissance
Voltaje Voltage Tension

De Serie Standard Série
Opcional Optional En option
Dimensiones Packaging Dimensions avec
con embalaje dimensions emballage
Volumen Volume Volume
Peso bruto Gross weight Poids brut
Peso neto Net weight Poids net
Precio Price Prix

InnenmaRe
Verwendung
Widersténde

Potenz
Spannung
Serielle
Optionale

Abmessungen
mit Verpackung

Volumen
Bruttogewicht
Nettogewicht
Preis

(mm)
I/C
1.50 (kw)
2.50 (kw)
(kw)

V./Hz
V./Hz

(mm)
(m?)
(kg)
(kg)
(€)

540 x 740 x 315
|

6.00

HEC-901 HEI-901+1 HEC-901+1
S e
® ® ®
800x860x620  1.200x860x675  1.200 x 860 x 620
B0x740x315  540x740x315 540 x 740 x 315
C [ C
4 4 4
6.00 6.00 6.00

380 111+ N +T50-60 380 I1l + N +T50-60 38011 +N+T50-60 380 Il + N + T 50-60

220111 + T 50-60
850 x 940 x 750

0.60
129
110

3.610

220111+ 750-60 220111+ T50-60 22011 + T 50-60
850x 940 x 750  1.200 x 940 x 800  1.200 x 940 x 800
0.60 0.90 0.90
110 144 144
94 125 125
3.165 4.015 3.570

Producto con color personalizable / Product with customizable colour / Produit avec couleur personnalisable / Produkt mit anpassbarer Farbe — Pag. 300

REPAGAS, S.A. se reserva el derecho a modificar precios y especificaciones del material sin previo aviso / REPAGAS, S.A. reserves the right to modify prices and change the material specifications
without prior notice / REPAGAS, S.A. se réserve le droit de modifier les prix et les caractéristiques du matériel sans aucun avis / REPAGAS, S.A. behalt sich das Recht vor, Preise und Spezifikationen

des Materials ohne vorherige Ankiindigung zu &ndern.
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Professional Line

COLONNE ¢i9 HOCHSCHRANKE

Electriques T Elektrisch

PRO LINE
USE // USAGE // NUTZUNG

I: APARATO INDEPENDIENTE
Individual unit // Equipe independant // Eigenstandiges Gerét

C: APARATO COMBINABLE CON OTRAS ENCIMERAS
Unit to be combined with other counter-tops // Equipe &
combiner avec autres dessus /[ Gerdt mit anderen Arbeitsplatten
kombinierbar

» Remates de chimenea en hierro
fundido.

- Flue shots made of cast iron.
« Sortie des gazes en fonte.
« Kaminsims aus Gusseisen.

HEI-901H HEC-901H
————

-— | -
= = ] - ® ®
Dim. Exteriores Ext. dimensions Dim. Extérieures AuRenmale
Dim. Interiores Int. Dimensions Dim. Intérieures InnenmaRe (mm) 940 x 740 x 315 940 x 740 x 315
Uso Use Usage Verwendung I/C | ©
Resisstencias Electric elements Résistances Widerstande 1.50 (kw) - -

2.50 (kw) 4 4
Potencia Power Puissance Potenz (kw) 10 10
Voltaje Voltage Tension Spannung
De Serie Standard Série Serielle V./Hz 380111+ N +T50-60 380111+ N +T50-60
Opcional Optional En option Optionale V./Hz 220111+ T 50-60 220111 + T 50-60
Uris  Daadhe  Dimonc  Mmanen o anmmem 1memsw
Volumen Volume Volume Volumen (m?) 1.16 0.99
Peso bruto Gross weight Poids brut Bruttogewicht (kg) 210 210
Peso neto Net weight Poids net Nettogewicht (kg) 174 174
Precio Price Prix Preis (€) 4.825 4.380

Producto con color personalizable / Product with customizable colour / Produit avec couleur personnalisable / Produkt mit anpassbarer Farbe — Pag. 300

REPAGAS, S.A. se reserva el derecho a modificar precios y especificaciones del material sin previo aviso / REPAGAS, S.A. reserves the right to modify prices and change the material specifications
without prior notice / REPAGAS, S.A. se réserve le droit de modifier les prix et les caractéristiques du matériel sans aucun avis / REPAGAS, S.A. behilt sich das Recht vor, Preise und Spezifikationen
des Materials ohne vorherige Ankiindigung zu &ndern.
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SERIE 900

GAMA MODULAR Y PUENTE

= > S
SOPORTES SUPPORTS




MODULAR AND COUNTER-TOP RANGE /

GAMME MODULAIRE ET SUSPENDUE /
MODULARES SORTIMENT UND VERBINDUNGSELEMENTE

il -
SOUBASSEMENTS ARBEITSSCHRANKE

Q193



SOPORTES Modulares @ SOUBASSEMENT Modulaire

Modular SUPPORTS ARBEITSSCHRANKE
Modulares

S-49 S-89 S-129

AL A
= = [ § | L
Dimensiones Equipment Dimensions z
equipo T Lo s de I'équipement Gerdteabmessungen 400x 760620 800 x 760 x 620  1.200 x 760 x 620
Dimensiones Packaging Dimensions avec ~ Abmessungen
con embalaje dimensions emballage mit Verpackung (mm]  920x450x 800 850x920x750 1250 520 x 750
Volumen Volume Volume Volumen (m?) 033 0.59 0.86
Peso bruto Gross weight Poids brut Bruttogewicht (kg) 25 35 44
Peso neto Net weight Poids net Nettogewicht (kg) 18 21 35
Precio sin puertas Price without doors  Prix sans portes  Preis Tiirlos (€) 45 510 625

Producto con color personalizable / Product with customizable colour / Produit avec couleur personnalisable / Produto para personalizar a cor — Pag. 300

Soportes fabricados en acero inoxidable AlS-304 (18/10) con acabado scotch, disefados especificamente para acoplar de manera
répida y sencilla cualquier tipo de equipo en encimera, en medidas de 400, 800 y 1200 mm de ancho y 900 mm de profundo. Disefio
de gran calidad que permite soportar regimenes de trabajo industriales. Acoplamiento fécil y directo conformando aparatos en
altura 900 mm y permitiendo crear bloques modulares completos a partir de una amplia gama de producto. Posibilidad de incorporar
puertas en todos los modelos (opcional) y patas regulables en altura.

Supports made of AIS-304 (18/10) stainless steel with scotch finish, designed specifically to fit quickly and easily with a kind of counter-
top equipment, sizes 400, 800 and 1200 mm wide, and 900 mm depth. High quality designed to bear industrial work conditions. Easy
and direct assembly forming 900 mm height units and allowing the creation of complete modular blocks from a wide range of
product. All models with the possibility of adding doors (optional) and with adjustable legs.

Construction en acier inoxydable AlS-304 (18/10) avec finition type scotch, congu spécialement pour placer d’une maniére rapide
et facile n'importe quel dessus de 400, 800 ou 1200 mm de largeur, et une profondeur de 900 mm. Conception de haute qualité qui
permet supporter le style du travail industriel. Emplacement facile et direct en conformant des appareils de 900 mm de hauteur et
permettant la création des bloques modulaires complets & partir d'une vaste gamme de produits. Porte optionnelle dans tous les
modeles et pieds réglables en hauteur.

Bodenstutzen aus rostfreiem Edelstahl AISI-304 (18/10) mit Scotch-Finish, speziell gefertigt fur die einfache Befestigung von Geréten
aller Art auf den Arbeitsplatten, Breitenabmessungen in 400 mm, 800 mm und 1200 mm, mit 900 mm Tiefe. Durchdachtes Design

zur UnterstUtzung professioneller Arbeitsvorgdnge. Einfache und direkte Kopplung von Geréten mir einer Hohe von 900 mm. Damit
lassen sich aus einem breiten Produktangebot komplette Modulblécke herstellen. Optionaler Einbau von Turen bei allen Modellen und
hohenverstellbare BodenstUtzen.

N/
AN

KIT DE PUERTAS S-129 o
DOORS KIT // KIT POUR PORTES // TUR’ KIT - . Aperturo a |Z7U|erd08 (ref 705]9000)+ 385 €.
R Left opening // Ouverture gauche [/ Offnung Links
S-49 —

« Apertura a derecha (ref. 70505000); +385¢€.
Opening right // Ouverture droite // Offnung Rechts

- Apertura a izquierdas (ref. 70307000): + 230 €.
Left opening?/ Ouverture gauche // Offnung
Links

» Apertura a derecha (ref. 70306000): +230 €.
Opening right // Ouverture droite // Offnung Rechts
S-89
« Apertura a izquierdas (ref. 70307000);.+ 230 €.
Left opening(?/ Ouverture gauche // Offnung Links

» Apertura a derecha (ref. 70306000): +230 €.
Opening right // Ouverture droite // Offnung Rechts

OPCION ENTREPANO
INNER SHELF // TRUMEAU EN OPTION //
OPTION MIT DECORBLENDE

- 5-89 (ref. 70412000): + 325 €.
« 5129 (ref. 70508000): + 375 €.
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SOPORTES Puente ~ SUPPORTS game supendue

Counter-top SUPPORTS ARBEITSSCHRANKE
| Verbindungselemente

MooddéeIL Dimensions
Modell Abmessungen

CON DOS PATAS / WITH TWO LEGS / AVEC DEUX PIEDS / ZWEBEINIG (mm)
SPM-905 2.000 2.280
SPM-906 2.400 2815
SPM-907 2.800 2.855
SPM-908 3.200 2.980
SPM-909 3.600 3.020
SPM-9010 4.000 3.155
SPM-9011 4.400 3215

CON APARATO DE PIE'Y PATA/WITH SUPPORT MACHINE AND LEG

AVEC L'UN APPAREIL ET PIED / MIT FUSSGERAT UND BEINGERAT
SPM-914 1.600 + 1.585
SPM-915 2.000 + 1.600
SPM-916 2.400 + 2120
SPM-917 2.800 + 2.285
SPM-918 3.200 + 2315
SPM-919 3.600 + 2.350

CON DOS APARATOS DE PIE/ WITH TWO SUPPORT MACHINES

AVEC DEUX APPAREILS COMME PIEDS / MIT ZWEI STANDGERATEN
SPM-923 +1.200 + 835
SPM-924 +1.600 + 900
SPM-925 +2.000 + 920
SPM-926 +2.400 + 1.460
SPM-927 +2.800 + 1510

Accesorios Denominacion

Accesories Description

Accesoides Dénomination
Zubehor Bezeichnung

Pata soporte puente
Counter-top support leg

Pied support suspendue ALY il
Verbindungsstiitze
Kit patas aparatos sueltos
Kit of legs for countertops 00152000 5

Kit pieds appareils séparés
Kit UnterstiitzungsfiiRe

REPAGAS, S.A. se reserva el derecho a modificar precios y especificaciones del material sin previo aviso / REPAGAS, S.A. reserves the right to modify prices and change the material specifications
without prior notice / REPAGAS, S.A. se réserve le droit de modifier les prix et les caractéristiques du matériel sans aucun avis / REPAGAS, S.A. behilt sich das Recht vor, Preise und Spezifikationen
des Materials ohne vorherige Ankiindigung zu &ndern.
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SOPORTES T-sopport

enT system

_;‘i Posibilidad de combinar hornos como “soporte en T" de encimeras pertenecientes a su misma gama de producto, con una distancia
mmmmmm MAxima de vuelo lateral de 400 mm. PAgs. 184-191

COD. 71507000 - “SOPORTE EN T" PARA HORNOS MODELO HGC-901 & HEC-901: 555 €

1.600 x 20 x 778 mm

“T-COMBINATION” SUPPORT FOR OVENS MODEL HGC-901 & HEC-901
“SUPPORT EN T" POUR FOURS MODELE HGC-901 & HEC-901
“T-UNTERSTUTZUNG” FUR OFEN DES MODELLTYPS HGC-901 & HEC-901

ENJPZ “T-combination system” that allows ovens to be used as support of different counter-tops for the same range, with a maximum flight
A distance of 400 mm side. PAgs. 184-191
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SUPPORTS ~ T-UNTERSTUTZUNG

enT

Possibilité de combiner fours en forme de «support en T» avec des dessus d autres gammes de produits, avec une suspension
de 400 mm maximum. PAgs. 184-191

COD. 71313000 - “SOPORTE EN T" PARA HORNOS
MODELO HGC-901+1 [ HEC-901+1 & HGC-901H / HEC-901H: 710 € —
2.000x20 %778 mm T

“T-COMBINATION” SUPPORT FOR OVENS MODEL HGC-901+1 [ HEC-901+1 & HGC-901H / HEC-90TH T
“SUPPORT EN T” POUR FOURS MODELE HGC-901+] / HEC-901+1 & HGC-901H / HEC-90TH
“T-UNTERSTUTZUNG" FUR OFEN DES MODELLTYPS HGC-901+1 / HEC-901+1 & HGC-901H / HEC-901H

- Ofen kénnen in "T-Form" mit Arbeitsplatten derselben Produktlinie kombiniert werden, maximaler Abstand der Module betrégt
400 mm. PAgs. 184-191
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SERIETI00

GAMA MODULAR

I
&

COCINAS
a Gas

+ Gama de cocinas disefiada para
ofrecer las méximas combinaciones
de trabajo con las caracteristicas
de: disefio, potencia, funcionalidad
seguridad y accesibilidad.

Exterior fabricado en acero
inoxidable AISI-304 (18/10) con
acabado scotch.

Encimera fabricada en 2 mm de
espesor compuesta de fuegos
abiertos con piloto de encendido,
vdlvula de seguridad y termopar.
Quemadores de alto rendimiento
disefados para ofrecer el méximo
poder calorifico posible, con tapas
de latén mecanizado y cuerpo en
hierro fundido con forma de pipa
para evitar colapso de los inyectores.
Combinacion de quemadores
intercambiable entre si en funcién de
las preferencias del usuario.

Parillas fabricadas en hierro

fundido con esmalte antidcido, de
dimensiones 395 x 365 mm y con
separacién adaptada al uso de ollas
de grandes dimensiones.

Bateas fabricadas en acero
inoxidable.

Mdxima proteccion de piloto oculto
por un protector especificamente
disefado para resguardarlo del
desborde de elementos superiores.
Bandejas recoge-grasas
individuales, independientes por
cada quemador.

Hornos pasantes con guias y
quemadores fabricados en

acero inoxidable, con piloto de
encendido, termopar y vdlvula
termostdtica MINISIT, de dimensiones
540 x 875 x 315 mm (dotacién una
parrilla).

Cerco y contra-puerta de horno
fabricados ambos en acero
inoxidable, garantizando ajuste
perfecto bloqueando las pérdidas de
temperatura.

Mandos ergonémicos de poliamida
resistentes al calor y con posiciones
de piloto, méximo y minimo.

Grifo columna de agua en todos los
modelos.

Pasamanos de serie en todos los
modelos.

« Patas regulables en altura.

200 Q)
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Gas
COOKERS

 Range of cookers designed to offer

the maximum working combinations,

with the main features of: design,
power, functionality, security and
accessibility.

« External made of AISI-304 (18/10)
stainless steel with scotch finish.

« Tops manufactured in 2 mm
thickness and open fires provided
with ignition pilot, safety valve and
thermocouple.

« High performance burners designed
for maximum heating power, with
double flame mechanized brass
caps and pipe shaped cast iron
bodies to prevent collapse of the
nozzles.

- Different combinations for burners
based on user preferences.

» Grids made of cast iron, with anti-
acid enamel and dimensions
395 x 365 mm, adapted to the use of
big cooking pots.

« Top-trays made of stainless steel.

+ Maximum protection for the pilot,
hidden inside a safe-keeping metal
protector specifically designed
to prevent overflows and grease
splashes.

« Individual grease trays, independent
for each burner.

« Pass-through ovens with guides
and burners made of stainless
steel, ignition pilot, thermocouple
and MINISIT thermostatic valve, of
dimensions 540 x 875 x 315 mm (one
grid included).

« Ovens with rim and inner door made
of stainless steel, ensuring perfect fit
that blocks losses of temperature.

 Polyamide ergonomic heat resistant
knobs, with pilot, maximum and
minimun operating positions.

« All models provided with water tap.

« All models provide with handrail.

« Adjustable legs.

FOURNEAUX
0 Gaz

« Gamme des fourneaux congues
pour offrir un grand numéro de
combinaison de travail entre

les caractéristiques suivantes:
conception, puissance, fonctionnalité
et accessibilité.

Construction extérieur en acier
inoxydable AIS-304 (18/10) avec une
finition type scotch.

Dessus de 2 mm d’épaisseur avec
des feux vifs, pilote d allumage, valve
de sécurité et thermocouple.
Brlleurs & haut rendement congus
pour donner la puissance calorifique
maximale, avec couvercles
mécanisés et en laiton et structure
en fonte sous forme d’une pipe pour
éviter I'effondrement des injecteurs.
Combinaison des bruleurs
interchangeables selon la préférence
du client.

Grils en fonte émaillé antiacide de
dimensions 395 x 365 mm avec une
séparation adaptée & 'usage des
marmites de grandes dimensions.
Bacs en acier inoxydable.

Pilote dallumage hautement
protégé, gréce & un protecteur
spécial, contre toute chute des
éléments supérieurs.

Bacs individuelles de récupération
des graisses.

Fours passants avec échelle

porte grilles et brlleurs en acier
inoxydable avec pilote d allumage,
thermocouple et gril. Dimensions:
540 x 875 x 315 mm (doté d’une grille).
Cercle et contre-porte du four en
Acier Inoxydable avec un parfait
ajustement contre toute perte de
température.

Boutons ergonomiques de
commande en polyamide, résistants
¢ la chaleur et avec la position du
pilote, maximum et minimum.

+ Robinet d’eau dans tous les modéles.
« Raompes dans tous les modéles.

« Pieds réglables en hauteur.



MODULAR RANGE /
GAMME MODULAIRE /

MODULARE KOMPONENTEN

-
GASKOCHER

+ Optimale Kombination aus Design,
Leistung, Funktionalit&t und
Zugdanglichkeit.

« AuBenmaterial aus Edelstahl AISI-304

(18/10) mit Feinbearbeitung SCOTCH-

BRITE.

Arbeitsplatte bestehend aus

offenem Feuer mit Kontrolllampen,

Sicherheitsventil und Thermoelement.

Hochleistungsbrenner fur

héchstmaéglichen Heizwert, mit

bearbeiteten Messingabdeckungen

(auRker “HPG” -Modellen) und

rohrférmigen Gusseisenkdrper, um

die Konsistenz der Injektoren zu
gewdhrleisten.

Brennerkombination gemaf

Benutzerpraferenzen austauschbar.

Roste aus Gusseisen mit

s@urebestdndiger Beschichtung;

Abmessungen 395 x 365 mm,

Absténde zwischen den Kochplatten

ist an die Verwendung groRer Topfe

angepasst.

Auffangschalen aus Edelstahl.

Spezieller Uberlaufschutz fur die

Kontrollleuchten

Separate Fettschalen fur jeden

Brenner.

Durchgehende Oven mit

FUuhrungen und Edelstahlbrennern,

Thermoelement UnNd MINISIT = i

Termostatventil mit Kontrolleuchte;

Abmessungen 540 x 875 x 315 mm.

Alle Modelle mit Wasseranschluss

und —Hahn versehen

SerienmaRig mit Handléufen

ausgestattet

« Hohenverstellbare Beine.

« Posibilidad de cambiar la potencia de quemddorg
- Possibility to change the power of the burners.

« Possibilité de modifier la puissance des brdleurs.

- Die Brennerleistung kann flexibel geéindert werden.

« Bandeja inferior recoge-grasas.

» Lower grease tray.

* Bacs de récupération des graisses.
* Untere Fettschale.

» Hornos pasantes.

- Pass through ovens.
* Fours passants.

« Durchgehende Ofen.

« Cerco y contra-puerta de horno en acero
inoxidable.

+ Oven with rim and inner door made of stainless
steel.

« Cercle et contre-porte du four en acier inoxydable.

- Ofengitter und TUranschlége aus Edelstahl.

- Bateas fabricadas en acero inoxidable (gos).
- Top trays made of stainless steel (gas).

- Bacs en acier inoxydable (gaz).

« Auffangschalen aus Edelstahl.

« Producto con color personalizable.

« Product with customizable color.

« Produit avec couleur personalizable.

« Produkt mit anpassbarer Farbe. /
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COCINAS Gas
a Gas COOKERS

« Encimeras en 2 mm de espesor.
« Tops manufactured in 2 mm
thickness.

+ Dessus en 2 mm d'épaisseur.
« Arbeitsplatten in 2 mm Dicke.

C-1140 C-1141
Presién nominal / Working pressure / Pression de foncionnement / Nenndruck: 50 mbar. ‘J‘f irll'*
= == [ | | L] @ @
Dimensiones Equipment Dimensions x
equipo e de I'équipement Gerdteabmessungen (mm) 925 x 1.100 x 850 925 x 1.100 x 850
Quem. de encimera Top burners Brilleurs de dessus Arbeitsplattenbrenner  6.50 (kw) 1 1
8.00 (kw) 1 1
10.50 (kw) 2 2
Quemadores horno Oven burners  Briileurs four Ofenbrenner 10.50 (kw) = 1
Potencia Power Puissance Potenz (kw) 35.50 46.00
Consumos Consumptions  Consommations  Verbrauch GLP Kg/h 2.76 3.58
GN Nm?/h 3.75 4.86
Dimensiones Packaging Dimensions avec ~ Abmessungen
con embalaje dimensions emballage mit Verpackung (mm) - 1.000%1.330 x1.050 1.000 x 1.330 x 1.050
Volumen Volume Volume Volumen (m?) 1.40 1.40
Peso bruto Gross weight  Poids brut Bruttogewicht (kg) 198 244
Peso neto Net weight Poids net Nettogewicht (kg) 144 219
Precio Price Prix Preis (€) 5.135 6.965

Producto con color personalizable / Product with customizable colour / Produit avec couleur personnalisable /
Produkt mit anpassbarer Farbe— Pég. 300

REPAGAS, S.A. se reserva el derecho a modificar precios y especificaciones del material sin previo aviso / REPAGAS, S.A. reserves the right to modify prices and change the material specifications

without prior notice / REPAGAS, S.A. se réserve le droit de modifier les prix et les caractéristiques du matériel sans aucun avis / REPAGAS, S.A. behalt sich das Recht vor, Preise und Spezifikationen
des Materials ohne vorherige Ankiindigung zu &ndern.
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FOURNEAUX GASKOCHER

O Gaz

%« Encimeras en 2 mm de espesor.

» Tops manufactured in 2 mm
thickness.

+ Dessus en 2 mm d'épaisseur.
« Arbeitsplatten in 2 mm Dicke.

Presién nominal / Working pressure / Pression de foncionnement / Nenndruck: 50 mbar.

= 2= [ § | |
Ear:i:%smnes 5?;2:1??0";5 gllarII]'ZI:]suli(::zﬁnent Gerateabmessungen (mm) 1.400 x 1.100 x 850
Quem. de encimera  Top burners Briileurs de dessus Arbeitsplattenbrenner  6.50 (kw) 2

8.00 (kw) 2

10.50 (kw) 2
Quemadores horno  Oven burners  Briileurs four Ofenbrenner 10.50 (kw) 1
Potencia Power Puissance Potenz (kw) 60.50
Consumos Consumptions Consommations  Verbrauch GLP Kg/h 4n

GN Nm?/h 6.39
Ui Paclogny  Dteorsavc Mnessngen jam) 1460120 160
Volumen Volume Volume Volumen (m?) 2,04
Peso bruto Gross weight  Poids brut Bruttogewicht (kg) 374
Peso neto Net weight Poids net Nettogewicht (kg) 308
Precio Price Prix Preis (€) 10.265

Producto con color personalizable / Product with customizable colour / Produit avec couleur personnalisable /
Produkt mit anpassbarer Farbe — Pdg. 300

REPAGAS, S.A. se reserva el derecho a modificar precios y especificaciones del material sin previo aviso / REPAGAS, S.A. reserves the right to modify prices and change the material specifications

without prior notice / REPAGAS, S.A. se réserve le droit de modifier les prix et les caractéristiques du matériel sans aucun avis / REPAGAS, S.A. behilt sich das Recht vor, Preise und Spezifikationen
des Materials ohne vorherige Ankiindigung zu &ndern.
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GAMA MODULAR
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FRY-TOPS
a Gas

« Gama de fry-tops diseflada para
ofrecer las méximas combinaciones
de trabajo con las caracteristicas
de: disefo, potencia, funcionalidad y
accesibilidad.

Exterior fabricado en acero
inoxidable AISl-304 (18/10) con
acabado scotch.

Encimera fabricada en 2 mm de
espesor compuesta por un palastro
de acero pulido y rectificado de

15 mm.

Piloto de encendido manual y con
piezoeléctrico, termopar y quemador
tubular de gran rendimiento (70%)
bajo placa fabricado en acero
inoxidable.

Mandos ergonémicos de poliamida
resistentes al calor y con posiciones
de piloto, méximo y minimo, con
temperaturas de hasta 380 °C.
Calor interno conducido para evitar
pérdidas de temperatura y una
correcta evacuacioén de los gases de
combustion.

Palastros especialmente tratados
para garantizar la uniformidad y
madxima temperatura de trabajo en
todos sus puntos.

Remates de chimenea laterales y
protegidos.

Cajoén delantero recoge-grasas en
todos los modelos.

Peto lateral soldado a la placa para
evitar salpicaduras de grasa.
Posibilidad de elegir superficie lisa,
ranurada o lisa/ranurada.

Patas regulables en altura.
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Gas
FRY-TOPS

Range of fry-tops designed to offer

the maximum working combinations,

with the main features of: design,

power, functionality and accessibility.

External made of AISI-304 (18/10)
stainless steel scotch finish.

Tops manufactured in 2 mm
thickness provided with polished and
rectified steel sheet 15 mm thickness.
Manual and piezoelectric ignition
pilot, thermocouple and tubular
stainless steel high performance
burner (70%) under plate.

Polyamide ergonomic heat resistant
knobs with pilot, maximum and
minimum operating positions, with
temperatures up to 380 °C.

Internal heat conducted to avoid
temperature loss and proper
evacuation of the combustion gases.
Steel sheet specially treated to
ensure uniformity and maximum
operating temperature in the whole
surface.

Protected flue shots located in both
sides.

All models provided with frontal
grease box.

Surrounding bib welded to the plate,
to avoid grease splashes.

Possibility to choose between plane,
ribbed or ribbed/plane surface.

« Adjustable legs.

-
_ FRY-TOPS

0 Gaz

« Gamme des grillades fry-top
congue pour offrir un grand numeéro
de combinaison de travail entre

les caractéristiques suivantes:
conception, puissance, fonctionnalité
et accessibilité.

Finition extérieur en inox AlISI-304
(18/]0) avec une finition type scotch.
Dessus de 2 mm d’épaisseur et
plaque en acier rectifié et poli de 15
mm d’épaisseur.

Pilote d allumage manuel et
piézoélectrique, thermocouple et
bradleur tubulaire & haut rendement
(70%) en inox au-dessous de la
plaque.

Boutons ergonomiques de
commande en polyamide résistants
& la chaleur, avec des températures
jusqu'a 380 °C.

Chaleur interne conduite pour éviter
les pertes de température et pour
une évacuation correcte des gazes
bralés.

Plaque traitée d'une maniére
spéciale pour garantir une uniformité
et une température de travail
maximale & chaque point.

Sortie des gazes protégée et située
sur les deux cotés.

Tiroir de récupération des graisses
dans tous les modeles.

Dosserets latéraux soudés a la
plaque pour éviter les éclaboussures.
Possibilité de choisir surface lisse,
rainurée ou lisse/rainurée.

« Pieds réglables en hauteur.



MODULAR RANGE /
GAMME MODULAIRE /
MODULARE KOMPONENTEN

FRY-TOPS
Gas

« Optimale Kombination aus Design,
Leistung, Funktionalitét und
Zugdinglichkeit.

AuBenmaterial aus Edelstahl AISI-304
(18/10) mit Feinbearbeitung SCOTCH-
BRITE.

Arbeitsplatte aus 2 mm starkem
Stahlblech mit einem aus poliertem
und gleichgerichtetem Stahlpaddel
von 15 mm.

Manuelle Zindung mit Piezoelektrik,
Thermoelement und Hochleistungs-
Rohrbrenner (70%) aus Edelstahl.
Ergonomische und hitzebesténdige
Bedienelemente aus Polyamid

mit maximalen und minimalen
Vorsteuerpositionen far
Temperaturen von bis zu 380 °C.
Interne Wérmeleitung

zur Vermeidung von
Temperaturverlusten und korrekter
Evakuierung der Verbrennungsgase.
Spezielle Behandlung der Bleche,

um eine einheitliche und sehr hohe
Arbeitstemperatur auf der gesamten
Auflagefléiche zu gewdhrleisten.
Seitliche, geschutzte
Abluftkaminenden.
Fettauffangschublade bei allen
Mode"en. ......................................................................................................................
Seitliche Brustplatte, mit der Platte
verschweilt, verhindert das Spritzen
von Fett.

Wahlmaéglichkeit zwischen glatter,
gerillter oder glatter [ geriliter
Oberfléche.

Hoéhenverstellbare Beine.

« Cajén delantero recogegrasas. \
« Frontal grease box.

« Tiror de récupération des graisses.

« Fettauffangschublade.

« Peto lateral para evitar salpicaduras.

« Surrounding bib to avoid grease splashes.
« Bords réveles pour éviter éclaboussures.

« Seitliche Spritzschutz-Platten.

« Producto con color personalizable.

« Product with customizable color.

« Produit avec couleur personalizable.

« Produkt mit anpassbarer Farbe. /
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FRY-TOPS Gas

a Gas FRY-TOPS

PLACA
PLATE // PLAQUE // BRATPLATTE

Acero pulido y rectificado: Fe
Polished and rectified steel // Acier rectifié et poli // Polierter
und geschliffener Stahl

OPCIONAL PARA FRY-TOPS MODELO 1100
OPTIONAL FOR FRY-TOPS MODEL 1100 // EN OPTION POUR
FRY-TOPS MODELE 1100 // OPTIONAL BRATPLATTEN VOM
MODELL 1100

Placa en acero 50% lisa/ranurada: + 395 €
Steel plate 50% plane/ribbed // Plaque en acier 50% lisse/
rainuré // 50% glatter / geriliter Oberfléiche.

Placa en acero 100% ranurada: + 515 €
Steel plate 100% ribbed // Plaque en acier 100% rainuré //
100% gerillter.

50%

« Encimeras en 2 mm de espesor.
« Tops manufactured in 2 mm
thickness.

« Dessus en 2 mm d'épaisseur.
« Arbeitsplatten in 2 mm Dicke.

Presién nominal / Working pressure / Pression de foncionnement / Nenndruck: 50 mbar.

= 2= [ | L]
Dimensiones 5?:3:2% 3:?%'::“';:]1;”‘ Gerateabmessungen (mm) 800 1.100 x 850
Placa Plate Plaque Arbeitshereich
Acabado Finish Finition Verarbeitung Fe/Cr Fe
Espesor Thickness Epaisseur Dicke (mm) 15
Superficie itil Useful area Surface utile Nutzflache (mm) 640 x 730
Quem. bajo placa Under plate burners  Brilleurs sous plaque Brenner unter Platte 6.50 (kw) 4
Potencia total Total power Puissance tot Gesamtleistung (kw) 26.00
Consumos Consumptions Consommations Verbrauch GLP Kg/h 2.02

GN Nm*/h 275
) S R e i (nm) 5011501118
Volumen Volume Volume Volumen (m?) 1.10
Peso bruto Gross weight Poids brut Bruttogewicht (kg) 21
Peso neto Net weight Poids net Nettogewicht (kg) 181
Precio Price Prix Preis (€) 5.900

Producto con color personalizable / Product with customizable colour / Produit avec couleur personnalisable /
Produkt mit anpassbarer Farbe— Pég. 300

REPAGAS, S.A. se reserva el derecho a modificar precios y especificaciones del material sin previo aviso / REPAGAS, S.A. reserves the right to modify prices and change the material specifications

without prior notice / REPAGAS, S.A. se réserve le droit de modifier les prix et les caractéristiques du matériel sans aucun avis / REPAGAS, S.A. behalt sich das Recht vor, Preise und Spezifikationen
des Materials ohne vorherige Ankiindigung zu &ndern.
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FRY-TOPS FRY-TOPS

Reinventamos };;Iffuego
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GAMA MODULAR

—
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BANOS MARIA
Eléctricos

« Gama de bafos maria disefada
para ofrecer las mdaximas
combinaciones de trabajo con

las caracteristicas de: potencia,
funcionalidad, seguridad y
accesibilidad.

Exterior y cubas fabricados en
acero inoxidable AlSI 304 (18/10) con
acabado scotch.

Cubas especialmente disefadas
para maximizar la compatibilidad y
polivalencia en el uso de recipientes
gastro-norm (opcionales).

Remates de chimenea laterales y
protegidos.

Mandos ergonédmicos de control
ubicados en el frontal permitiendo un
manejo directo del equipo a la par
que garantizando la accesibilidad en
caso de reparacion.

Todos los equipos dotados con grifo
de llenado.

Todos los modelos dotados de grifo
de vaciado para facilitar la limpieza
de la cuba.

Patas regulables en altura.
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Electric
BAINS MARIE

Range of bains marie designed

to offer the maximum working

combinations, with the main features

of: power, functionality, safety and
accessibility.

External finish and tanks made of

AISI 304 (18/10) stainless steel scotch

finish.

Tanks specially designed to maximize

compaitibility and versatility in the

use of grastro-norm kegs (optional).

Protected flue shots located on the

side.

Ergonomic control knobs located

on the front allow direct handing

of the equipment at the same

time ensuring accessibility for

maintenance and repair.

« All models provided with filling tap.

« All models provided with drain tap
for easy pouring and cleaning of the
tank.

« Adjustable legs.

BAINS MARIE
Electriques

Gamme des bains marie congue
pour offrir un grand numéro de
combinaison de travail entre

les caractéristiques suivantes:
conception, puissance, fonctionnalité
et accessibilité.

Extérieur et cuve fabriqués en inox
AISI-304 (18/10) avec une finition type
scotch.

Cuve congue spécialement pour
maximiser la compatibilité et la
polyvalence dans 'usage des
récipients gastro-norme (en option).
Sortie des gazes protégée et située
sur le coté.

Les boutons ergonomiques de
contréle situés dans la partie frontal
permettant la manipulation directe
de I'appareil et au méme temps une
accessibilité en cas de réparation.
Robinet de remplissage d eau dans
tout les modeles.

Robinet d*évacuation pour un
nettoyage facile de la cuve.

Pieds réglables en hauteur.



MODULAR RANGE /

GAMME MODULAIRE /
MODULARE KOMPONENTEN

Elektrische
WASSERBADER

« Optimale Kombination aus Design,
Leistung, Funktionalitét und
Zugdinglichkeit.

AuBenmaterial aus Edelstahl
AISI-304 (18/10) mit Feinbearbeitung
SCOTCH-BRITE.

Das Fehlen von Fugen oder
Schweilndhten im Behdilter
verléingert die Lebensdauer und
minimiert Wartungsaktivitéten. Eine
Spezialbehandlung gewdhrleistet
eine hohe Leistung. Entwickelt, um
die Kompatibilitat und Vielseitigkeit
von Gastro-Norm-Behdiltern
beizubehalten.

Geschutzte, seitliche Kaminenden.
Ergonomische Bedienelemente

an der Vorderseite ermoglichen
die direkte Kontrolle der Gerdte
und gewadhrleisten eine gute
Zuganglichkeit im Wartungsfall.
Alle Gerdte sind mit einem FUllhahn
ausgestattet.

Alle Modelle sind mit einem
Ablasshahn ausgestattet, um die
Reinigung des Tanks zu erleichtern.
« Héhenverstellbare Beine.

« Producto con color personalizable.

« Product with customizable color.

« Produit avec couleur personalizable.
« Produkt mit anpassbarer Farbe.
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BANOS MARIA Electric
Eléctricos BAINS MARIE

- Encimeras en 2 mm de espesor.

 Tops manufactured in 2 mm
thickness.

« Dessus en 2 mm d'épaisseur.
- Arbeitsplatten in 2 mm Dicke.

BM-1100/M*
&

Presién nominal / Working pressure / Pression de foncionnement / Nenndruck: 37 mbar. m.

= = i L] @®
Baﬁi(::]smnes 5?;2::2?0";5 Rﬂ.%':l‘ﬂi‘:;sm o Gerateabmessungen (mm) 800 x 1.100 x 350
Litros Litres Litres Liter (Ltr) 58
Cubetas recomendadas  Recomended kegs  Cuvettes conseillé Empfohlene Behilter GN 4detrddes
Potencia Power Puissance Potenz (kw) 8.00
Consumos Consumptions Consommations Verbrauch GLP Kg/h 0.62

GN Nm*/h 0.85
Voltaje Voltage Tension Spannung V./Hz -
Ui fiokbe  Diwlewacc  Mmesmgem 1oewn0
Volumen Volume Volume Volumen (m?) 0.61
Peso bruto Gross weight Poids brut Bruttogewicht (kg) 104
Peso neto Net weight Poids net Nettogewicht (kg) 69
Precio Price Prix Preis (€) 2.457

Producto con color personalizable / Product with customizable colour / Produit avec couleur personnalisable /
Produkt mit anpassbarer Farbe— Pag. 300
* Producto hasta fin de existencias / Product stocks last/ Derniers stocks de produits / Abgabe nur, solange der Vorrat reicht

REPAGAS, S.A. se reserva el derecho a modificar precios y especificaciones del material sin previo aviso / REPAGAS, S.A. reserves the right to modify prices and change the material specifications

without prior notice / REPAGAS, S.A. se réserve le droit de modifier les prix et les caractéristiques du matériel sans aucun avis / REPAGAS, S.A. behalt sich das Recht vor, Preise und Spezifikationen
des Materials ohne vorherige Ankiindigung zu &ndern.
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BAINS MARIE Elektrische
Electriques WASSERBADER

Reinvent th %‘ire
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GAMA MODULAR

—
—

ELEMENTOS
Neutros

« Gama de productos disefiada para
ofrecer las mdximas combinaciones
de trabajo, tanto de forma
auténoma como complemento de
otros equipos con los que modular.
Fabricacién en acero inoxidable
AIS1 304 (18/10) con acabado soctch.
Canto vivo lateral garantizando

la méxima unién en el disefo de
bloques completos de coccién.
Encimera fabricada de una pieza
en 15 mm de espesor, reforzada

en su parte interior y sin juntas ni
soldaduras en su parte exterior.
Disefio de gran calidad que permite
soportar regimenes de trabajo
industriales.

Posibilidad de incorporar puertas
en los modelos con soporte hasta el
suelo (opcional).

Patas regulables en altura.
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Neutral
ELEMENTS

+ Range of products designed to offer

the maximum working combinations,
as indivual or as a complement for
other equipment to combine with.
Manufactured in AISI 304 (18/10)
stainless steel with scotch finish.

Side edged manufacturing ensuring
maximum joining in cooking line
design.

Worktop manufactured in one piece
1,5 mm thickness, reinforced inside
and without gaskets or weld outside.
High quality designed to bear
industrial work conditions.

Possibility of adding doors on models
with support to the ground (optionall).

« Adjustable legs.

PLAN
Neutre

« Gamme des produits congus pour
offrir une maximale combinaison
de travail autant que complément
d autres appareils ou séparé.

en acier inoxydable AlSI-304 (18/10)
avec une finition type scotch.

Les bords latéraux sont congus
spécialement pour garantir une
union parfaite dans le cas des plans
de cuisson.

Dessus fabriqué d’une seule piece et
de 1,5 mm d’épaisseur, renforcement
a lintérieur et absence de jointes ou
soudure & I'extérieur.

Conception de haute qualité qui
permet supporter le style du travail
industriel.

Possibilité d'incorporer des portes
dans les modeles avec support
jusqu’au sol (en option).

« Pieds réglables en hauteur.



MODULAR RANGE /

GAMME MODULAIRE /
MODULARE KOMPONENTEN

-
ARBEITSTISCHE

« Optimale Kombination aus Design,
Leistung, Funktionalitét und
Zugdinglichkeit.

« AuBenmaterial aus Edelstahl
AlSI-304 (18/10) mit Feinbearbeitung
SCOTCH-BRITE.

« Seitlich rechteckige Kanten
erleichtern die einheitliche
Gestaltung kompletter Kochblécke.

« Einteilige Arbeitsplatte in 15 mm
Stdrke, innen verstarkt und ohne
Fugen oder SchweiRndhte aulen.

« Durchdachtes Design unterstutzt
Arbeitsabléufe in der Ktiche.

+ Optionale Einbindung von Turen in
die Modelle mit Bodenstutzen.

« Hohenverstellbare Beine.

« Producto con color personalizable.

« Product with customizable color.

« Produit avec couleur personalizable.
 Produkt mit anpassbarer Farbe.
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ELEMENTOS Neutral
Neutros ELEMENTS

+ Encimeras en 15 mm de espesor.
+ Tops manufactured in 15 mm M-1100
thickness.

+ Dessus en 15 mm d'épaisseur.
« Arbeitsplatten in 1,56 mm Dicke.

M-1100*

= E in ]
2("':;; r:'smnes 5:]"[:2:1";; I:s R(Ienll'?'zl:]sulil:] I:esment Gerdteabmessungen (mm) 400 x 1.100 x 850
Superficie dtil Useful area Surface utile Nutzfléche (mm) -
Quemadores Burners Brilleurs Brenner 7.00 (kw) -
Potencia Power Puissance Potenz (kw) -
Consumos Consumptions Consommations Verbrauch GLP Kg/h -

GN Nm’/h -
Ui Pk Do Mmesuger o) et
Volumen Volume Volume Volumen (m?) 0.49
Peso bruto Gross weight Poids brut Bruttogewicht (kg) 75
Peso neto Net weight Poids net Nettogewicht (kg) 53
Precio Price Prix Preis (€) 2610

Producto con color personalizable / Product with customizable colour / Produit avec couleur personnalisable /

Produkt mit anpassbarer Farbe— Pdg. 300
* Producto hasta fin de existencias / Product stocks last/ Derniers stocks de produits / Abgabe nur, solange der Vorrat reicht

REPAGAS, S.A. se reserva el derecho a modificar precios y especificaciones del material sin previo aviso / REPAGAS, S.A. reserves the right to modify prices and change the material specifications

without prior notice / REPAGAS, S.A. se réserve le droit de modifier les prix et les caractéristiques du matériel sans aucun avis / REPAGAS, S.A. behalt sich das Recht vor, Preise und Spezifikationen
des Materials ohne vorherige Ankiindigung zu &ndern.
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ARBEITSTISCHE
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STARLINE

GAMA MONOBLOCK

STARLINE

MONOBLOCK RANGE

STARLINE

GAMME MONOBLOCK

STARLINE

MONOBLOCK
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BLOQUES de CUSTOMIZED de

Coccion a Medida  Cooking Line Elements

Star Line son detalles excepcionales para chefs excepcionales, la mdxima expresion del fabricado REPAGAS perfectamente
ensamblado sobre un plano unico de trabajo, una encimera sin igual, carente de juntas ni soldaduras y fabricada en 2 6 3 mm
de espesor a demanda del cliente. Es la consecuencia natural de la estrecha colaboracion entre REPAGAS y los cocineros mds
exigentes, una solucion que permite integrar nuestra amplia variedad de productos en un solo bloque fabricado en exclusiva
para su propietario lo que le otorga la condicion de Unico e irrepetible. Provisto de cantos redondeados y una altura de
encimera de 75 mm.

Star Line are exceptional details for exceptional chefs, the ultimate expression of the REPAGAS manufacture perfectly assembly
on a single worktop, a counter-top like no other, without joints or welds and manufactured in 2 or 3 mm thickness to customer
demand. It is the natural result of a close collaboration between REPAGAS and most demanding chefs, a solution that integrates
our wide range of products in a single block produced exclusively for its owner giving it the status of unique. Provided with
rounded edges and a worktop of 75 mm height.

Star Line est faite de détails exceptionnels pour des chefs exceptionnels, avec le dernier design de REPAGAS parfaitement
compact sur un seul méme plan de travail, un comptoir sans précédent sans joints ni soudures, fabriqué en version de 2
ou 3 mm dépaisseur & la demande du client. Il est le résultat naturel d'une collaboration étroite entre REPAGAS et des chefs
exigeants, une solution qui permet dintégrer notre grande variété de produits en un seul

bloc fabriqué exclusivement lui donnant alors une valeur unique. Equipé avec des bords arrondis et une hauteur

wde 75 mm plateau.

Monoblocks der Star Line-Serie bezeichnen ausgezeichnete Kiichen fur aulergewohnliche Kéche und sind das Resultat der
engen Zusammenarbeit zwischen REPAGAS und den anspruchsvollsten Chefs: eine durchgehende Arbeitsplatte, ohne Fugen
oder Schweindhte, gemalk Kundenwunsch in 2 oder 3 mm Stdrrke gefertigt, ausgestattet mit abgerundeten Kanten und einer
Arbeitsplattenhdhe von 75 mm. Star Line Kiichen integrieren unsere Produktvielfalt in einem einzigen Block, der exklusiv fur seinen
Besitzer hergestellt wird.
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BLOCS de Cuisson = KUNDENSPEZIFISCHE

sur Mesure Kochblécke

Desarrollo de los diferentes equipos REPAGAS orientado a la elaboracion de bloques de coccion a medida. Con la posibilidad
de elegir mdaquinas pertenecientes a dos series diferentes, 750 & 900, y escoger un sistema de apoyo con soporte modular 6
suspendido, REPAGAS elabora blogques que combinan diferentes elementos para formar un plano dnico de trabajo dotado de
una encimera de 2 6 3 mm de espesor fabricada en acero inoxidable, sin juntas, separaciones o uniones y disefiada con un
solo propésito: cubrir las necesidades del mds exigente de los chefs // Con ello se completa una ya de por si extensa oferta

de productos en el sector de la coccion, con cerca de 300 referencias, sumando al tradicional enfoque de montaje modular
una opcion completamente diferente a la vez que complementaria con la posibilidad de estar presentes en todos los niveles
de hosteleria posibles; sin cambiar el funcionamiento de los equipos Ni renunciar a ninguna de sus prestaciones, nuestro
distribuidor se va encontrar con un bloque de inmejorable presencia, mientras que el usuario final contard con la posibilidad de
personalizar y disenar su propia cocina combinando de entre distintas gamas la maqguinaria que considere necesaria.

REPAGAS product development focused on customized cooking lines. Using equipment of two different lines, 750 & 900, and
through a modular or counter-top support, REPAGAS makes lay-outs that combine several elements in a single stainless steel
work-top of 2 or 3 mm thickness, without joints or gaps and designed with one purpose: to meet the needs of most demanding
chefs // With this line REPAGAS completes its wide production range on the cooking sector, with more than 300 references in
our portfolio, adding to the traditional modular approach a completely and complementary different option which places us in
every level of hospitality and catering market; our dealer will find a cooking line with an unbeatable presence without changes
in operation or performances, while the final user will have the chance to customize and design his own cooking line combining
equipments from different product series.

NV
/N

Développement de différents appareils de REPAGAS orienté & I'€laboration des blocs de cuisson sur mesure. Avec la possibilité de
I I choisir des machines appartenant & deux différentes séries, 750 & 900, et choisir un systéme d'appui avec un support modulaire

ou suspendu, REPAGAS élabore les blocs qui combinent différents éléments pour former un plan unique de travail doté d'un

dessus de 2 ou 3 mm d'épaisseur fabriqué en acier inoxydable, sans jointes, séparations ou unions et congu uniquement pour

couvrir les nécessités du plus exigeant des chefs. [/ Avec cela, nous complétons une offre étendue de produits du secteur de la

cuisson, avec pres de 300 références, en ajoutant au traditionnel montage modulaire une option completement différente et

au méme temps complémentaire avec la possibilité d'étre présents dans tous les niveaux possibles d'hétellerie; sans changer

le fonctionnement des produits ni renoncer & aucune de ses prestations. Notre distributeur pourra compter avec un bloc d'une

présence parfaite, alors que l'utilisateur final disposera de la possibilité de personnaliser et de dessiner sa propre cuisine en

combinant entre les différentes gammes, les machines qu’il considere nécessaires.

REPAGAS richtet sich bei der Entwicklung von Gerdten auf die Kompatibilitét mit kundenspezifischen Kochblécken aus. So kénnen
- Gerdte aus den Serien 750 und 900 und verschiedene Bodenstutzen integriert werden. REPAGAS stellt Klichenbldcke her, um
verschiedene Elemente zu einer einzigen, fugenlosen Edelstahl-Arbeitsebene mit 2mm oder 3mm Dicke zu kombinieren; konzipiert
nur fur einen einzigen Zweck: Den Anforderungen der anspruchsvollsten die Kéchen zu gentigen. Dies vervollsténdigt ein bereits
umfangreiches Produktsortiment im Kochsektor mit fast 300 Referenzen, was den traditionellen modularen Montageansatz
um eine vollig andere Option ergdinzt und die Méglichkeit in allen Bereichen der Gastronomie prdsent zu sein; ohne
Funktionseinschrénkungen der Gerdite zu erfahren wird unser Handler einen Kichenblock von unschlagbarer Présenz vorfinden,
wdhrend der Endbenutzer die Méglichkeit hat, seine eigene Kliche gemal seiner eigenen Winsche zu konfigurieren.
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Cualidades Unicas
del e-compact

/N

REPAGAS

N

PATENTES A TU SERVICIO:

Conectividad IoF (Internet of Food)

Que te permite mantener una conexién constante entre tu horno y tu dispositivo movil.

Estards siempre informado de lo que pasa en tu cocina. Podrds descargar actualizaciones y
. procesos de coccién de manera fdcil e intuitiva (patente pendiente).

Puerta Invertible
Caracteristica Unica que nos permite adaptarnos a tu espacio y optimizarlo.

/ '\ Punto Perfecto
Exclusiva sonda de temperatura multipunto con un sistema integrado de fécil configuracion
3 T que te permite conseguir diferentes puntos de coccién. Optimo para banqueting y servicio
\ / ala carta.
!
Easy Disarm System (EDS)
Sistema Unico de construccién modular que facilita una répida y éptima accesibilidad a
los componentes del horno para labores de mantenimiento. Con sistema de alertas de
componentes.
SIN OLVIDARNOS DE:
Sous-Vide Steam (SVS)
% Te permite un vapor estable a baja temperatura para que consigas la precisiéon en tus
cocciones al vacio.

Doble Tray System (DTS)
El Unico horno del mercado que te permite utilizar bandejas gnif1 y pasteleras simulténea-
mente.

Hybrid Display
Solo el E-compact dispone de una pantalla téctil de 7 pulgadas y accesos directos con
pulsadores fisicos que te garantizan un manejo adaptado a tus necesidades en cocina.

§\\\" //& Visual Info Ring (VIR)

kO‘ Anillo luminoso que te proporciona informacion de los procesos de tu e-compact en un solo
— ~

7///“\@ golpe de vista.

SmartSAT
. Mantenimiento predictivo desde la nube para que tu e~compact se mantenga siempre a
pleno rendimiento.
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Y ADEMAS TAMBIEN DISPONE DE:

MultiCook
Posibilidad de trabajar diferentes productos y diferentes procesos en una misma cédmara.

Roast

Acabados dorados y crujientes. Gracias a la potencia en nuestra cdmara de coccién y su
evacuacion activa de vahos consigue acabados homogéneos y de mdéxima calidad en
asados, gratinados y procesos de coccién multifase.

Multiclima
Programas automdticos de regeneracion: seco, himedo y sous-vide.

FastChill
El enfriado de cédmara mds répido del mercado.

HDR (heat drop/rise)
Precalienta o baja la temperatura del horno répidamente pulsando un botén.

Sonda Corazén y Sonda Vacio

Controla la temperatura interna de tus elaboraciones. Consigue resultados perfectos y
altamente estandarizados. El dispositivo definitivo para disefiar y controlar procesos sous-
vide con total precisién y seguridad alimentaria.

DeltaT
Uniformidad y precisién al cocinar grandes piezas con ayuda de la sonda y la funcién
Delta T.

One Touch Steam- OTS
Vapor manual.

Smart Cooking Store
Programas de coccidn paso a paso con recetas 100% testadas con la posibilidad de grabar
y acceder atus propios programas de coccién desde el horno, la nube o tu dispositivo movil.

TripleCleaner
Tres programas semiautomdticos de limpieza: bdsica, en profundidad y exhaustiva.

Cook & Hold
Cocina y mantén a temperatura de servicio durante horas con total seguridad alimentaria
sin romper la cadena de calor.

Push & Cook
Inicia tu proceso de coccién automdticamente pulsando los accesos directos del display.

SmartDry
La perfecta combinacion de clima seco, ventilacién suave y baja temperatura para
conseguir los resultados mds homogéneos y delicados en deshidratacion.
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e-compact’s
unique features

/N

REPAGAS

N

PATENTED DESIGNS:

Connectivity loF (Internet of Food)

Allows you to stay connected to your oven via your mobile phone. You will always know what
is happening in your kitchen. You can download updates and cooking processes easily and
intuitively (patent pending).

Inverted Door
A unique characteristic which makes the product more streamlined and compact.

Perfect Cooking
The unique multipoint temperature probe with an integrated system of easy configuration
that allows you to get different cooking points. Ideal for buffets and & la carte service.

Easy Disarm System (EDS)
Unique modular construction system that allows an easy access to the oven for maintenance
work. With component alerts system.

WITHOUT FORGETTING:

Sous-Vide Steam (SVS)
Stable steam at low temperatures for more accurate vacuum cooking.

Double Tray System (DTS)
The only oven on the market capable of facilitating GN1/1 trays and other baking equipment
at the same time.

Hybrid Display
Only the E-Compact has a 7 inches touch screen and shortcuts with physical push-buttons
that guarantee an adaptive management approach to suit your needs in the kitchen.

Visual Info Ring (VIR)
Aluminous ring that provides information about the progress of your e-compact at a glance.

SmartSAT
Predictive maintenance from the cloud keeps your e-compact at optimum performance.



IT ALSO HAS:

MultiCook
It is possible to work with different products and different processes in the same cooking
chamber.

Roast

Golden and crispy finishes. Thanks to the power in our cooking chamber and its active
removal of vapours, it achieves uniform finishes and roasts, au gratin cooking and multi-
stage cooking processes to the highest quality.

Multiclimate
Automatic programs: dry, humid and sous-vide.

FastChill
The fastest cooling chamber on the market.

HDR (heat drop/rise)
Preheat or lower oven temperature quickly at the click of a button.

Heart Probe and Empty Probe

Control the internal temperature of what you are preparing. Achieve perfect and highly
uniform results. The definitive device for designing and controlling sous-vide processes with
complete precision and food safety.

DeltaT
Uniformity and precision when cooking large items with the help of the probe and the
Delta T function.

One Touch Steam- OTS
Manual Steam.

Smart Cooking Store
Step by step cooking programs with recipes that are 100% tested with the ability to record
and access your own cooking programs from the oven, the cloud or your mobile device.

TripleCleaner
Three semi-automatic cleaning programs: Basic, in-depth and exhaustive.

Cook & Hold
Cook and keep at service temperature for hours with complete food safety without breaking
the heat chain.

Push & Cook
Start your cooking process automatically by pressing the display shortcuts.

SmartDry
The perfect combination of dry climate, mild ventilation and low temperature achieves
consistent and precise results during dehydration.
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Particularités uniques
de 'e-compact

/N

REPAGAS

N

DES BREVETS A VOTRE SERVICE :

Connectivité IoF (Internet of Food)

Qui vous permet d'étre connecté en permanence & votre four via votre dispositif mobile.
Vous serez constamment informé de ce qui se passe dans votre cuisine. Vous pourrez
télécharger des mises & jour et des processus de cuisson de maniere facile et intuitive
(en attente de brevet).

Porte Réversible
Une caractéristique unique qui nous permet de nous adapter & votre espace et de l'optimiser.

Y1 &

Apoint

Capteur de température multipoints exclusive équipé avec un systeme de configuration
facile qui vous permet d'obtenir différentes points de cuisson. Idéal pour les banquets et le
service & la carte.

fe)
N,

Easy Disarm System (EDS)
Systéme unique de construction modulaire avec facile accés au four pour les téiches de
maintenance. Avec systeme d'alerte de composants.

SANS OUBLIER:

Sous Vide Steam (SVS)
Permet d'obtenir une vapeur stable & basse température afin que vous puissiez avoir une
cuisson sous vide précise.

Doble Tray System (DTS)
Le seul four du marché qui vous permet d'utiliser & la fois des plateaux GN 1/1 et des plateaux
patissiers.

2ld &

Hybrid Display

'E-compact est le seul four qui dispose d'un écran tactile de 7 pouces et des acceés directs
avec des touches physiques qui vous garantissent une maniabilité adaptée & vos besoins
en cuisine.

b,
N

Visual Info Ring (VIR)
Anneau lumineux qui vous informe sur les processus de votre e-compact en un clin d'ceil.

e
U

SmartSAT
H Maintenance préventive depuis le cloud pour le rendement de votre e-compact soit
toujours optimal.
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IL DISPOSE EGALEMENT DE :

MultiCook
Possibilité de travailler différents produits et différents processus dans une méme chambre.

Roast

Des cuissons dorées et croustillantes. Grdce & la puissance de notre chambre de cuisson
et de son évacuation active des vapeurs, nous obtenons des cuissons homogenes et de
qualité pour des plats rétis, gratinés et des processus de cuisson multiphases.

Multiclima
Programmes automatiques de régénération : sec, humide et sous vide.

FastChill
Le refroidissement de chambre le plus rapide du marché.

HDR (heat drop/rise)
Préchauffez ou baissez la température du four rapidement en appuyant sur un bouton.

Sondes ¢ coeur et sous vide

Contréle la température interne de vos préparations. Obtient des résultats parfaits et
hautement conformes. Le dispositif définitif pour la conception et le contréle de processus
sous vide avec une sécurité alimentaire et une précision totale.

Delta T
Cuire de grandes piéces avec uniformité et précision gréce & la sonde et & la fonction
Delta T.

One Touch Steam- OTS
Vapeur manuelle.

Smart Cooking Store
Programmes de cuisson progressifs avec des recettes testées & 100 % et la possibilité
d'enregistrer et d'accéder & vos propres programmes de cuisson depuis le four, le cloud ou
votre appareil mobile.

TripleCleaner
Trois programmes de nettoyage semi-automatiques : basique, en profondeur et complet.

Cook & Hold
Cuisinez et maintenez & température de service pendant des heures en toute sécurité
alimentaire sans altérer la chaine du chaud.

Push & Cook
Lancez votre processus de cuisson automatiquement en appuyant sur les acces directs de
lécran.

SmartDry
La combinaison parfaite du climat sec, de la ventilation lIégére et de la basse température
pour obtenir des résultats plus homogenes et délicats en déshydratation.
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Einzigartige Eigenschaften
voh e-compact

/N

REPAGAS

N

PATENTE ZU IHREN DIENSTEN:

loF-Konnektivitat (Internet of Food)

Auf diese Weise kénnen Sie eine sténdige Verbindung zwischen Ihrem Ofen und Ihrem
mobilen Gerdt aufrechterhalten, sodass Sie jederzeit wissen, was in Ihrer Kiche passiert.
Sie kénnen Aktualisierungen und Kochprozesse einfach und intuitiv herunterladen (patent
angemeldet).

Umkehrbare Tur
Eine einzigartige Funktion, die eine Anpassung an lhren Raum und die Optimierung des
Platzbedarfs erméglich.

Y1 &

Perfekter Garpunkt

Der exklusive Mehrpunkt-Temperatursensor mit einem integrierten, einfach zu
konfigurierenden System, mit dem Sie verschiedene Garpunkte erhalten. Optimal far
Bankette und A-la-carte-Service.

fe)
N,

Easy Disarm System (EDS)
Einzigartiges Modulsystem fur einfachen Zugang bei Wartungsarbeiten. Mit Komponenten-
alarmsystem.

NICHT ZU VERGESSEN:

Sous-Vide Steam (SVS)
Fur stabilen D